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Estudo Técnico Preliminar

1. Informacoes Basicas

Ndmero do processo:

2. Descricao da necessidade

2.1. O presente Estudo Técnico Preliminar tem por objetivo demonstrar a viabilidade técnica e econdmica da cessdo de uso de
areas, a titulo oneroso, equipamentos e instala¢des proprias da Penitenciaria Federal em Campo Grande - MS, necessarias

a exploracédo, por parte de empresa especializada, de servicos de restaurante do tipo self service, buffet livre e lanchonete
(CATSER 15210), conforme condigdes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

A necessidade de ter na Unidade Penal Federal, o fornecimento de refei¢des e lanches é crucial para a qualidade de vida dos
servidores, diminuindo a possibilidade de adquirir ou agravar doencas aos servidores e terceirizados, provocadas em decorréncia
de habitos alimentares considerado nocivos a saude.

A contratagdo se faz necessaria por ser uma atividade de apoio que visa complementar as atividades finalisticas do 6rgdo, uma
vez que este ndo possui em seu quadro funcional servidores com tais fungdes, caracteristicas e atribui¢oes para realizacdo das
tarefas supracitadas.

A oferta desses servigos na Penitenciaria Federal em Campo Grande - MS mostra-se de suma relevancia, considerando que a
Unidade fica localizada as margens de uma Rodovia e, de certo ponto, distante do perimetro urbano, com certa dificuldade de
deslocamento a pé nas proximidades que tais fornecam os servigos.

E preciso considerar também o funcionamento ininterrupto da Penitenciéria, cuja auséncia temporaria de servidores nos horérios
das refeicoes, pode prejudicar o bom andamento do servigo, fragilizando inclusive a seguranca da Unidade e do préprio servidor
que se ausenta.

A potencial clientela é de aproximadamente 30 (trinta) lanches e 50 (cinquenta) refei¢cGes por dia, levando em consideracdo que
nem todos os servidores/terceirizados ou visitantes utilizardo de fato os servigos fornecidos. A captacdo dos possiveis clientes é
responsabilidade da Cessiondria e a administracdo da Penitenciaria Federal ndo garante consumo minimo mensal.

A Cessao de uso de espaco fisico para exploracéo de servicos de fornecimento de refeicdes e lanches proposto vai ao encontro
dos anseios da administragdo da Penitencidria no que se refere a disponibilizar tais servicos, com qualidade, aos seus
colaboradores, incluindo-se no rol, servidores, terceirizados e eventuais visitantes que poderdo utilizar-se do espago para
realizacdo das suas refei¢oes diarias, ndo sendo o local aberto ao ptiblico em geral.

Serd utilizada a modalidade Pregao, na forma eletronica, por se tratar de servico comum e ser possivel estabelecer padroes de
qualidade de forma objetiva por meio de especificagdes usuais empregadas em empresas do ramo, nos termos da Lei n° 10.520 de
2002 e do Decreto n° 3.555/2000.

Sugere-se a realizagédo de Pregdo a referida cessdo, tendo em vista a possibilidade de definicdo dos padrdes de forma objetiva, o

que pode caracterizar os servi¢os como comum, para empresas do ramo de fornecimento de alimentagdo preparada para o
consumo.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Penitenciaria Federal em Campo Grande - MS RODRIGO ALMEIDA MOREL
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4. Descricao dos Requisitos da Contratacao
4.1. REQUISITOS NECESSARIOS PARA O ATENDIMENTO DA NECESSIDADE

A empresa Cessionaria deverd fornecer mao de obra qualificada e experiente, bem como demais itens estabelecidos no Termo de
Referéncia.

Os profissionais que comporao o quadro fixo da Cessiondria deverdo ter perfil e competéncias compativeis com as tarefas que lhe
serdo atribuidas, de modo que garantam o andamento da prestagdo dos servicos conforme o cronograma e a metodologia a serem
firmados com a empresa e validados pela fiscalizagdo contratual.

Respeitar as normas e procedimentos de controle de acesso as dependéncias da Penitenciaria Federal em Campo Grande - MS,
em todos os casos, apresentando listagem dos empregados executores dos servigos, com nome, RG e CPF, com antecedéncia
minima de 05 (cinco) dias da contratagdo;

Qualquer alteracdo de empregado deve ser informada dentro do lapso temporal estipulado pelo Fiscal do Contrato.

A Cessiondria devera estar apta a comprovar que atende aos requisitos minimos de habilitacdo econémico-financeira, juridica e
técnico-operacional previstos no Edital, bem como deve manter-se habilitada durante toda a execugéo dos servigos.

A presente cessdo sera realizada por meio de processo licitatério, na modalidade Pregdo Eletr6nico, cujo critério de julgamento
sera o menor preco global.

A Cessiondria devera disponibilizar aos clientes a possibilidade de pagamento com cartdo de crédito e débito, sem acréscimo no
valor cobrado. A Cessionaria devera receber ticket alimentacao/refeicdo adotados pelas empresas contratadas prestadoras de
servico a Cedente.

O objeto a ser contratado enquadra-se na categoria de cessdo de bens publicos, de que trata a Lei n° 9.636, de 15/05/1998 e
Decreto n° 3725, de 10/01/2001.

Os servicos de fornecimento de refei¢des e lanches deverdo ser executados por profissionais, qualificados e habilitados, sob a
supervisdo direta da empresa prestadora dos servigos utilizando-se de materiais e ferramentas adequadas, com vistas a manter a
area destinada a prestacdo dos servicos em perfeitas condi¢oes e devidamente limpas, obedecendo rigorosamente aos
procedimentos e regras de seguranca, as normas técnicas e legais vigentes, determinadas pelos 6rgaos competentes.

Da Higiene Ambiental

Em relagdo as instalagGes e a forma de preparacdo dos alimentos, o fiscal do contrato fara vistorias periddicas as instalagdes e
dependéncias do local da prestacdo dos servigos.

A limpeza completa da 4rea abrange o espaco destinado a preparacdo e conservacdo dos lanches e refei¢des, como também dos
méveis, instalagOes, maquinas e utensilios, sendo de responsabilidade da Cessionaria, observando, no minimo:

- Limpeza diéria, sendo varri¢do e posterior limpeza com pano umido e bactericida nas areas de refeicdo e cozinha, bem como
limpeza das mesas, bancadas, cadeiras, balcdes, vidros, utensilios de cozinha, com desinfeccéo;

- Lavagem completa do ambiente ao menos duas vezes por semana.

- O lixo devera ser recolhido pelo menos duas vezes por dia ou quando se fizer necessario, sempre com o auxilio de luvas. Os
recipientes para acondicionamento deverao ser providos de pedal. As bandejas com restos alimentares deverdo ser recolhidas e
lavadas na copa e os restos colocados em sacos de lixo.

- Ap6s o término do horério do almogo, proceder diariamente a limpeza de pias, torneiras, registros, trincos das portas e demais
metais, cromados, utilizando produtos especificos para cada tipo de material. - A higieniza¢do dos panos de prato devera ser
efetuada em local apropriado que permita a sua esterilizagdo.

- Os panos de chdo deverdo ser lavados em local apropriado para esse fim.

-As mesas deverdo ser forradas com toalhas em tecido, sobrepostas com forros de plastico; -As toalhas de mesa devem ser
trocadas para lavagem semanalmente, ou antes, se as condi¢Ges higiénicas ou a fiscalizagdo assim o solicitar;

-Devera ser feita a manutencdo com limpeza mensal dos filtros do sistema de exaustdo e substitui¢do destes quando necessério.

2de 10



UASG 200600 Estudo Técnico Preliminar

Para evitar a contaminacdo dos utensilios e equipamentos, devera ser diariamente observado o aspecto de higiene de todo o
material utilizado durante o dia, sendo rigorosamente proibida a reutilizacdo de utensilios anteriormente utilizados e ndo lavados,
entre outras medidas, conforme abaixo:

- lavar os utensilios que cairem no chdo;

- manter os utensilios limpos sempre cobertos;

- utilizar espatula ou esponja para retirar restos de alimentos dos pratos sujos, evitando o contato das maos nos utensilios, nos
quais os alimentos sdo colocados;

- retirar de uso os pratos, travessas, copos, bandejas e demais itens, que estiverem lascados, trincados ou manchados;

- os lanches entregues aos usudrios deverdo ser devidamente acondicionados em sacos de papel apropriados ou envolvidos em
embalagens especiais;

- diariamente proceder a limpeza geral dos méveis, equipamentos e eletrodomésticos (mesas, cadeiras, carrinhos, balcdes
térmicos, fogdes, cubas, mesa de inox, etc.), bem como dos utensilios de cozinha (talheres, pratos, copos e bandejas) com

produtos adequados;

- A Cessiondria devera adotar procedimentos para eliminacdo de gorduras e demais odores existentes decorrentes da atividade de
preparacao dos alimentos.

Da Higiene Pessoal

Além disso, deverdo utilizar, quando for o caso, equipamentos de protecdo individual (EPI'S) e manter procedimentos rigorosos
de higienizacgdo:

- ndo fumar no ambiente destinado a manipulagdo dos alimentos;

- unhas cortadas;

- cabelos presos com toucas apropriadas;

- lavar constantemente as maos utilizando sabdo e 4gua em abundancia;
- ndo tocar nos alimentos se estiver com algum ferimento nas méos, e

- E obrigatério o uso de luvas, mascara e gorro/toucas.

Da Vestimenta:

Os empregados da Cessionaria deverdo se apresentar para a realizagdo dos servigos com vestimentas condizentes com o decoro e
portando documento de identificagdo.

Os empregados da Cessionaria NAO poderdo trajar roupas nas cores azul, branca ou preta.

Durante todo o horério de atendimento o empregado da Cessiondria devera usar um avental comprido de tecido, que devera estar
sempre limpo e sem manchas ou defeitos de costura.

Ndo serd permitida, em hipétese alguma, a utilizagdo de bermuda e/ou shorts, nem de cabelo solto.

Do Rateio de despesas

O ressarcimento das despesas devera acontecer em até 05 dias uteis, a contar do recebimento da cobranga por parte da
Penitenciaria Federal, por meio de Guia de Recolhimento da Unido (GRU), devendo a empresa apresentar o comprovante de
pagamento ao fiscal do contrato.

Caso a Cessionaria faca uso de recesso administrativo superior a 08 (oito) dias e inferior ou igual a 15 (quinze) dias ininterruptos
o reembolso das despesas relativas ao consumo de energia elétrica, serd aplicado o redutor de 50% no valor devido.

Ademais, todas as despesas inerentes ao funcionamento do restaurante/lanchonete serdo de inteira responsabilidade da
Cessionaria, sobretudo no que diz respeito aos seus funciondrios.
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A Cessiondria deveréa arcar com as despesas de consumo de gas, ficando o seu abastecimento, controle e estoque sob sua inteira
e exclusiva responsabilidade, assim como se houver problema técnico a ser resolvido. Quando do abastecimento devera ser
acionado o fiscal ou substituo para acompanhamento, sob pena da ndo realizagdo do servico.

As despesas referentes a limpeza e conservacao do espaco serdo de obrigacdo da Cessiondria.

Da Taxa de Ocupacao

Para a prestacao de servicos de instalacdo e funcionamento de cantina/restaurante, classificados como atividade de apoio pelo
Decreto n° 3.725, de 10 de janeiro de 2001, sera cedido para uso, a titulo oneroso e precario a area para instalagdo e
funcionamento da cantina/restaurante totalizando 69,17 metros quadrados, nas dependéncias da Penitenciaria Federal em Porto
Velho - RO, no endereco: BR 364, Sitio Boa Esperanca, Lote n° 13, Gleba n° 13 “A”, Porto Velho/RO.

Pelo uso da area cedida sera devido pela Cessiondria o valor mensal de R$ 299,50(duzentos e noventa e nove reais e cinquenta
centavos) definidos por Laudo de Avaliagdo, nos termos do art. 3°, VIII, da Instru¢cao Normativa SPU n° 02/2017.

Sobre o pagamento mensal que suportara a Cessionaria, referente aos meses de dezembro e janeiro, sera considerado um redutor
de 50% (cinquenta por cento).

O pagamento referente aos demais meses serd conforme laudo de avaliacdo.

Caso a Cessiondria faca uso de recesso administrativo superior a 08 (oito) dias e inferior ou igual a 15 (quinze) dias ininterruptos
o reembolso das despesas relativas ao consumo de energia elétrica, serd aplicado o redutor de 50% no valor devido.

O pagamento devera ser efetuado independente de notificagdo, por meio de Guia de Recolhimento da Unido (GRU) até o 5° dia
util do més subsequente, devendo apresentar o comprovante em até trés dias apds o pagamento ao fiscal do contrato.

O valor da taxa de ocupagdo serd atualizado, a partir do decurso dos primeiros 12 (doze) meses de sua vigéncia, pela variacdo
apurada do IPCA, no periodo considerado.

Pesquisa de Opinido Publica

A pesquisa de satisfacdo sera realizada, a cada quatro meses, em datas ndo conhecidas previamente pela Cessiondria, conforme
modelo do Anexo I do Termo de Referéncia.

Em cada aplicacdo da pesquisa serdo escolhidos aleatoriamente, no minimo, 20 (vinte) usudrios, que responderdo
voluntariamente a pesquisa.

A pesquisa sera coordenada pelos fiscais técnicos do contrato.
Os participantes responderdo a pesquisa de forma escrita, ndo sendo necessério a identificagdo.

SERVICO CONTINUADO OU NAO:

Trata-se de servico continuado que corrobora para o bom funcionamento da Penitencidria Federal em Porto Velho - RO e cuja a
inexisténcia causara transtornos aos servidores, colaboradores e demais usudrios.

Os servigos de fornecimento de alimentagao (restaurante) serdo prestados pela Cessiondria deverdo ser de forma continuada, em
condigdes higiénico-sanitérias adequadas e nutricionalmente balanceadas. A Penitencidria Federal em Porto Velho -RO adota
estas prerrogativas visando a melhoria do ambiente de trabalho, além de zelar pelo conforto e comodidade dos servidores e
colaboradores.

VISTORIA PARA A LICITACAO:

Para o correto dimensionamento e elaboracdo de sua proposta, o licitante podera realizar vistoria nas instalacoes do local de
execucdo dos servicos, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08:30 as 15:30 horas,
devendo o agendamento ser efetuado previamente pelo telefone (69) 3533-8671.

O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia 1itil seguinte ao da publicagdo do Edital, estendendo-se até o dia util anterior a data
prevista para a abertura da sessdo publica.

O agendamento devera ser realizado com antecedéncia de no minimo 24 horas para a vistoria.

4de 10



UASG 200600 Estudo Técnico Preliminar

Para a vistoria, o licitante ou o seu representante legal, devera estar devidamente identificado, apresentando documento de
identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para a realizagdo da vistoria.

A realizagdo da vistoria é facultativa, a sua ndo realizacdo, ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das
instalagdes, dividas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagdo dos servicos, devendo a licitante vencedora
assumir os 6nus dos servicos decorrentes. A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informacoes e das
condicdes locais para o cumprimento das obrigacdes objeto da licitacdo.

5. Justificativa e Objetivo da Contratacao

A Penitenciaria Federal em Campo Grande - MS necessita providenciar a abertura de licitacdo publica para a contratacao de
empresa especializada na prestacdo de servicos de fornecimento de lanches e refeicoes, com cessdo onerosa de uso de
espaco fisico, destinado a instalacdo e funcionamento de cantina/restaurante para atender os servidores/terceirizados e
visitantes (estes quando autorizados pela direcdao da unidade penitenciaria federal) na PFCG (Penitenciaria Federal em
Campo Grande), tendo como critério de julgamento PREGAO ELETRONICO tipo MENOR PRECO.

Além de proporcionar aos servidores, colaboradores e demais pessoas que frequentam a unidade prisional refei¢des balanceadas
de qualidade preparadas em perfeitas condi¢Ges de higiene e zelo do patriménio ptiblico.

O Decreto n°. 9.507, de 21 de setembro de 2018 e a Instrugdo Normativa n° 05, 26 de maio de 2017 determinam que no dmbito
da Administragdo Publica Federal Direta, Autarquica e Fundacional poderdo ser objeto de execucdo indireta as atividades
materiais acessorias, instrumentais ou complementares aos assuntos que constituem area de competéncia legal do 6rgdo ou
entidade.

Ademais, para tal cumprimento, faz-se necessario o atendimento do exposto no art. 13 Decreto n° 3.725 de 10 de janeiro de 2001,
quais sejam:

Art. 13. A cessdo de que trata o artigo anterior sera formalizada pel o chefe da reparti cao,

est abel eci nento ou servi¢o publico federal a que tenha sido entregue o indvel, desde que aprovada
sua realizagdo pelo Chefe da Secretaria-Geral da Presidéncia da Republica, respectivos M nistros
de Estado ou autoridades com conpeténci a equi val ente nos Poderes Legislativo e Judiciario,
conforme for o caso, observados os procedinmentos licitatorios previstos emlei e as seguintes
condi ¢Oes:

| - disponibilidade de espago fisico, de forma que ndo venha a prejudicar a atividade-fimda
reparti céo;

Il - inexisténcia de qual quer 6nus para a Uni do, sobretudo no que diz respeito aos enpregados da
cessionari a;

Il - conpatibilidade de horario de funcionanento da cessionaria como horéario de funci onanmento
do 6rgédo cedente;

IV - obedi éncia as normas rel aci onadas com o funci onanento da atividade e as normas de utilizacédo
do i mdvel ;

V - aprovacgado prévia do 6rgdo cedente para realizacdo de qual quer obra de adequagdo do espago
fisico a ser utilizado pela cessionéaria;

VI - precariedade da cessdo, que podera ser revogada a qual quer tenpo, havendo interesse do
servi ¢o publico, independentenente de indenizacéo;

VIl - participacdo proporcional da cessionaria no rateio das despesas com manutencdo, conservagao
e vigilancia do prédio;

VIl - quando destinada a enpreendinento de fins lucrativos, a cessdo devera ser senpre onerosa e
senpre que houver condi ¢des de conpetitividade deverdo ser observados os procedi nentos

licitatérios previstos emlei; e

I X - outras que venham a ser estabel ecidas no ternp de cessdo, que sera divul gado pela Secretaria
do Patrimbnio da Uni &o.
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Esse entendimento é corroborado pelo TCU, que considera que “o processo de terceirizacdo, devidamente, manejado, pode ser
eficiente meio de modernizacado da estrutura estatal, juntamente com a privatizacdo, a parceria ptiblico-privada, a flexibilizacao, a
desregulamentacdo, a permissdo e a concessdo. Todas as medidas que visam um modelo de Estado menos executor e mais
fiscalizador. Assim, cada caso deve ser examinado particularmente, evitando-se a presuncéo equivocada de que qualquer
atividade que destoe daquelas consagradamente aceitas como passiveis de terceirizagdo (seguranga, limpeza, copeiragem, etc.)
esteja impossibilitada de ser executada de forma indireta.” (Acérddo n.° 256/2005 TCU- PLENARIO);

Além disso, o Parecer n° 01396/2016/CONJUR(3131955) estabeleceu que: "Aliés, o entendimento firmado no Acérddo 2050
/2014 vai além, também fazendo mencédo a TC 011.355/2010-7 para destacar a preferéncia pelo uso do pregio para a
concessao de areas de uso comercial devido as inimeras vantagens que ele representa:"

6. Levantamento de Mercado

A cessdo em tela é comumente objeto de licitagdes no ambito da Administragdo Puiblica como pode-se verificar abaixo: Contrato
n° 77/2015 - extinto Ministério do Planejamento;

Contrato n° 58/2017 - extinto Ministério do Planejamento;
Contrato n° 03/2018 - Tribunal de Contas da Unido;
Contrato n° 08/2018 - Ministério da Educagdo;

Contrato n° 22/2018 - Agéncia Nacional de Aguas;
Contrato n° 39/2018 - Procuradoria-Geral da Reptiblica;
Contrato n° 01/2019 - Superior Tribunal de Justica;
Contrato n° 09/2019 - Academia Nacional de Policia.

Sobre o tema manifestou a AGU no Parecer-Plendrio n° 01/2016/CNU-DECOR-CGU/AGU, de 22.06.2016 (processo
00402.000662/2015-41)

7. Descricao da solucao como um todo

As atividades visam proporcionar melhores condi¢des nutricionais aos servidores e prestadores de servigos, com o fornecimento
de alimentacdo preparada com os requisitos e condi¢des previamente estabelecidos no Termo de Referéncia.

Pelo uso da area cedida serd devido pelo Cessiondria o valor mensal definido por Laudo de Avaliagdo inserido nos autos do
processo, nos termos do art. 3°, VIII, da Instrugdo Normativa SPU n° 02/2017.

O quantitativo estimado de refei¢Ges fornecidos pela atual Cessionaria, diariamente, é o expresso no quadro abaixo:

h QUANTIDADE ESTIMADA
ITEM UANTIDADE ESTIMADA DIARIA .
Q MENSAL (22 DIAS UTEIS)
Almoco 30 660
Lanches 30 660

A indicacao dos quantitativos mencionados acima sdo meramente estimativos e nao constitui qualquer compromisso
presente ou futuro por parte da Cedente, que nao podera ser responsabilizada, também, por variacdes na quantidade de
refeicoes ou lanches a serem servidos pela licitante vencedora.

Os servigos serdo prestados pela empresa no decurso de xxxx as xxxxx horas, nos dias titeis em que haja expediente normal na
Penitenciaria Federal em xxxx da seguinte forma:

* As refeicoes do restaurante serdo fornecidas nos intervalos de xxxxxx as xxxxxx horas;

* A lanchonete atendera no horéario compreendido entre xxxxx as xxxx horas.
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Quando da ocorréncia de eventos externos que comprometam a seguranca interna do prédio, a Administragdo podera restringir o
funcionamento do restaurante;

A Cessiondria devera dispor diariamente de quantidade suficiente de mdo de obra especializada e treinada para o preparo e
distribuicdo das refeicdes e lanches durante todo o horéario de funcionamento;

A Cessionaria devera manter no local de trabalho, profissional qualificado e capacitado para atender com eficiéncia os servigos
contratados dentro das normas que regulamentam o assunto, para acompanhamento semanal da producdo de alimentos, para
cumprimento das boas préticas de fabricagdo, para controle dos estoques, coordenagdo da reposicdo de alimentos, treinamento de
empregados, servicos administrativos e demais procedimentos atinentes a profissao, sobre os quais devera ser elaborado relatério;

Os servicos a serem executados deverdo obedecer rigorosamente as normas e coédigos aplicaveis;

Os alimentos deverdo ser preparados dentro de padrdes higiénico-sanitarios adequados, de acordo com as normas de manipulacao
e preparagdo de alimentos, compreendendo, dentre outras: a Portaria n® 354/06, Resolucdo CNNPA n° 42/08 da ANVISA; a Lei
n° 8.078/90— CDC; a Resolucdo RDC n° 216/2004 da ANVISA, que dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para
Servicos de Alimentacdo e normas correlatas;

O horério de funcionamento do restaurante/lanchonete, descritos neste ETP e a programacao bésica do cardapio, poderdo sofrer
alteracGes de acordo com a necessidade estabelecida pela Cedente, desde que, previamente acordada entre as partes;

Deverdo ser cumpridas, juntamente com o que esta estipulado no Termo de Referéncia, todas as normas inerentes a Cessdo e a do
INMETRO, assim como as normas relativas aos servigos de industrializacdo e preparacdo de alimentos;

A entrega das éreas e dos bens serd concluida por meio de vistoria da Cedente;
Para a prestacao dos servigos, objeto do presente instrumento, sera formalizado um Contrato Administrativo estabelecendo em
suas clausulas, todas as condicdes, obrigacGes e responsabilidades entre as partes, em conformidade com o Edital de licitacdo, do

Termo de Referéncia e da Proposta de Precos da empresa vencedora; e

Ao final da vigéncia do contrato, a Cessionaria devera entregar as areas cedidas e os bens utilizados, em perfeito estado de
funcionamento

8. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

" MEDIDA RESTAURANTE iAo
Kg Self -service com grelhados
Kg Sobremesa
Unidade i’;&rlltso[ ;fjtiéon(onirbnilti;f;()- conforme composigdo basica
" MEDIDA LANCHONETE iAo
Unidade Salgados diversos
Unidade Pdo de queijo
Unidade Misto quente
Unidade Queijo quente
Unidade Pdo com ovo
Unidade Sanduiche natural
Unidade Tapioca recheada
Unidade P3o com manteiga
Unidade Chipa
Unidade Suco natural
Unidade Suco de polpa sabores
Unidade Refrigerante
Unidade Leite com café (180 ml)
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Unidade Leite com achocolatado

Unidade Tortas doces e salgadas

9. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 349,60

Segundo o referido Laudo, ndo havera gasto da Administracdo, e sim recebimento dos valores pelo uso da area cedida sera
devido pelo Cessiondria o valor mensal de R$ 349,60 (trezentos e quarenta e nove reais e sessenta centavos).

10. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

O objeto da licitagdo tem a natureza de servico comum de fornecimento de lanches e refei¢cGes para servidores, prestadores de
servico, visitantes e demais colaboradores.

A presente contratacao adotard como regime de execucdo a Empreitada por Preco Global.

O prazo de vigéncia do contrato é de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite de 60
(sessenta) meses, com base no artigo 57, II, da Lei 8.666, de 1993.

11. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes
A cessdo onerosa em tela é comumente objeto de licitagdes no ambito da Administragdo Ptblica como pode-se verificar abaixo:
Contrato n° 77/2015 - extinto Ministério do Planejamento;

Contrato n° 58/2017 - extinto Ministério do Planejamento;

Contrato n° 03/2018 - Tribunal de Contas da Unido;

Contrato n° 08/2018 - Ministério da Educacéo;

Contrato n° 22/2018 - Agéncia Nacional de Aguas;

Contrato n° 39/2018 - Procuradoria-Geral da Reptblica;

Contrato n° 01/2019 - Superior Tribunal de Justica;

Contrato n° 09/2019 - Academia Nacional de Policia.

Contrato n° 34/2022 - Penitencidria Federal em Porto Velho

Sobre o tema manifestou a AGU no Parecer-Plenério n° 01/2016/CNU-DECOR-CGU/AGU, de 22.06.2016 (processo
00402.000662/2015-41).

12. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento
A érea do refeitério da PFCG ja esta a cerca de 01 ano e meio sem qualquer qualquer prestador fornecendo alimentacdo para os

servidores, prestadores e eventuais visitantes (estes quando autorizados pela dire¢do da unidade penitencidria federal). A
contratagdo trard mais uma opcao de alimentagdo aos que trabalham e que por venturam venham a adentrar na Unidade.
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1.3.2 A presente cessdo de uso nao consta no PGC 2022, pois ndo se trata de despesa.

13. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

O objeto dessa contratacao classifica-se como essencial ao funcionamento das Unidades Federais, bem como ao bem estar dos
envolvidos, por ser uma atividade operacional sua finalidade é complementar as atividades finalisticas do 6rgdo, como: preparar
café da manhd, almogo e lanches em perfeitas condigcdes de higiene e zelo do patriménio publico para os servidores,
colaboradores e demais pessoas que frequentam a unidade prisional. Considerando que os procedimentos de entrega de refeicdes
podem prejudicar a seguranca da unidade, por haver a grande circulacdo de diferentes fornecedores todos os dias, a contratacao
de empresa especializada no fornecimento de refei¢oes e lanches, fazendo com que o espaco seja explorado por uma empresa
privada do ramo de atividade especifico, possibilitard um melhor controle da seguranca da unidade.

14. Providéncias a serem Adotadas

As providéncias a serem adotadas pela administragdo previamente a celebragdo do contrato, serdo:

- Verificar se toda a documentac@o apresentada pela Cessiondria estd de acordo com o exigido no Edital da referida licitagdo
- A indicacdo do fiscal e substituto.

Solicitar a Cessionaria que indique um funciondrio para atuar como preposto da empresa.

15. Possiveis Impactos Ambientais

Nao haverdo impactos ambientais resultantes da cessdo

16. Declaracdo de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
16.1. Justificativa da Viabilidade

Ap6s este estudo preliminar verificamos que o objeto desta contratacdo é essencial para a garantia do desempenho das atividades
regulares da Unidade Penitencidria Federal e manter harmonioso o ambiente de trabalho.

Com esta contratacdo sera possivel conciliar menores custos de refei¢oes e lanches e o atendimento adequado das necessidades
dos servidores e terceirizados.

Ademais, por se tratar de cessdo de uso de areas, a titulo oneroso, ndo havendo despesas por parte da Penitenciaria Federal em
Campo Grande/, mas sim arrecadacdo de recursos, entendemos que o objeto do processo é viavel para a administragdo publica.
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17. Responsaveis

ANA PAULA OLIVEIRA DE SOUZA

Agente Federal de Execucdo Penal

MARCELLO JEFFERSON SEBA DOS SANTOS

Agente Federal de Execucdo Penal

JULIANO DIAS

Agente Federal de Execucdo Penal
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