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Estudo Teécnico Preliminar 19/2024

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 25036.000049/2024-61

2. Descricao da necessidade

A Unido, através da Secretaria Especial de Saude Indigena — SESAI, pelos Distritos Sanitarios Especiais Indigenas,
tem por funcéo fundamental promover Assisténcia a salde dos povos Indigenas, de acordo com as diretrizes do
Sistema Unico de Sautde (SUS). Considerando a diversidade social, cultural, geografica, histérica e politica, e
favorecendo a superacgdo de fatores que tornam essa populacdo mais vulneravel aos agravos a saude de maior
magnitude e transcendéncia entre os brasileiros. O Distrito Sanitario Especial Indigena do Alto Rio Solimdes (DSEI-
ARS), atende uma populacdo 73.386 (setenta e trés mil, trezentos e oitenta seis) indigenas distribuidos em 241
aldeias, assistidas por 13 Polos Base, localizados nos municipios de Tabatinga, Benjamin Constant, Sdo Paulo de
Olivenga, Amatura, Santo Antonio do I¢a, Tonantins e Vila Bittencort em Japura. As etnias sao divididas em 07 (sete)
sendo elas: Ticuna, Kokama, Kaixana, Kambeba, Witota,Canamari, Maku-yuhup, cada uma com seus habitos,
crencas, costumes, cultura e idiomas. Compete ao Distrito Sanitario Especial Indigena Alto Rio Solimdes a funcao
principal de protecdo promocgao e recuperacdo da saude das populacdes indigenas, no nivel de atencéo basica, a
garantia do acesso aos servigcos de salde da rede secundaria e terciaria do SUS, cujos servigos estédo disponiveis
em todo o territorio distrital, desde a aldeia até as cidades-sedes.

A CASAI é uma unidade mediadora e funciona como ponto de apoio aos usuarios indigena que é encaminhado para
atendimento de média e alta complexidade no SUS, sendo que o primeiro atendimento do indio é feito na aldeia,
pela equipe multidisciplinar de saude indigena. Durante esse periodo que o indigena aguarda atendimento, que
inclui consultas, exames e o acompanhamento pds-atendimento até o restabelecimento da saude, e estando o
mesmo fora do seu habitat e sob a responsabilidade da EMSI-Equipe Multidisciplinar da CASAI, esta deve garantir
condi¢des de alimentagdo para o indigena em tratamento e seus acompanhantes, no qual é ofertado 6 refeicGes
diarias (desjejum, colacao, almogo, lanche da tarde, jantar e ceia) sempre respeitando as especificidades culturais
dessa populacdo. No ambito nutricional urge a necessidade da oferta de géneros alimenticios que sejam
compativeis com as necessidades individuais e coletivas de cada grupo étnico que possam assegurar uma
alimentacdo saudavel, capaz de suprir as caréncias nutricionais mediante as situagdes de risco, patologias de base
e suas associagdes, considerando que a alimentacdo adequada e saudavel é um direito de todo ser humano, do
ponto de vista da saude, do respeito a cultura alimentar, da sustentabilidade econdmica, social, ambiental, da
disponibilidade e do acesso permanente aos alimentos de qualidade, sem comprometer outras necessidades
inerentes a uma vida digna.

Lembrando, que em 2023 a Casai instruiu Processo Administrativo para Aquisicdo de Géneros Alimenticios, no
entanto, ndo foi possivel realizar o certame, visto que ndo ocorreu a publicacdo do pregdo eletrdnico. Porque
conforme previsto na medida proviséria 1.167/2023, "que prorrogava até 30 de dezembro a validade de trés leis
sobre compras publicas: a antiga Lei de Licitagbes (Lei 8.666, de 1993), o Regime Diferenciado de Compras — RDC
(Lei 12.462, de 2011) e a Lei do Pregdo (Lei 10.520, de 2002)", o nivel central ndo conseguiu finalizar a analise e a
autorizacdo de governanca em tempo habil para realizar o certame.

A finalidade da presente aquisicdo, visa garantir os alimentos pereciveis e ndo pereciveis necesséarios para
producéo das refei¢cdes que séo oferecidas aos pacientes e acompanhantes indigenas hospedados e/ou em transito
para tratamento de saide na Casai Tabatinga e Casas de Apoio & Salude do indio, proporcionando alimentac&o
adequada e saudavel para reabilitagdo e recuperagdo dos pacientes auxiliando na recuperagdo da saude da
populagéo indigena.

JUSTICATIVA DO SISTEMA DO REGISTRO DE PRECO:

A presente aquisicdo esta legalmente amparada pelo Decreto n°® 11.462, de 31 DE marco de 2023. Tendo em vista
que a Casai Tabatinga ndo tem um almoxarifado/estoque seco, grande e também nao tem frigorifico para armazenar
o recebimento total dos géneros alimenticios em grande quantidade. Por esse motivo, a aquisicdo embasa-se no
inciso 1.
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Art. 3° O SRP podera ser adotado quando a Administragdo julgar pertinente, em especial:
| - quando, pelas caracteristicas do objeto, houver necessidade de contrata¢cdes permanentes ou frequentes;

Il - quando for conveniente a aquisicao de bens com previsao de entregas parceladas ou contratacdo de
servicos remunerados por unidade de medida, como quantidade de horas de servico, postos de trabalho ou
em regime de tarefa; (grifo nosso)

Il - quando for conveniente para atendimento a mais de um érgdo ou a mais de uma entidade, inclusive nas
compras centralizadas;

IV - quando for atender a execuc¢do descentralizada de programa ou projeto federal, por meio de compra nacional ou
da adeséo de que trata 0 § 2° do art. 32; ou

V - quando, pela natureza do objeto, ndo for possivel definir previamente o quantitativo a ser demandado pela
Administracao.

Paragrafo unico. O SRP podera ser utilizado para a contratacdo de execucdo de obras e servigos de engenharia,
desde que atendidos os seguintes requisitos:

| - existéncia de termo de referéncia, anteprojeto, projeto bdasico ou projeto executivo padronizados, sem
complexidade técnica e operacional; e

Il - necessidade permanente ou frequente de obra ou servigo a ser contratado.
CLASSIFICAQAO DOS BENS

Os bens a serem adquiridos na presente aquisi¢do esta amparada pela Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021, Art. 6°
Para os fins desta Lei, considera-se:

XIll - bens e servigos comuns: aqueles cujos padrées de desempenho e qualidade podem ser objetivamente
definidos pelo edital, por meio de especificagBes usuais de mercado.

E em conformidade com a Portaria ME n°® 7.828, de 30 de Agosto de 2022, o presente processo sera encaminhado
para a Secretaria Executiva da SESAI para autorizagdo de governanca, conforme § 2° do Decreto 10.193/2019 art.
3°,81°.

Art. 3° A celebracdo de novos contratos administrativos e a prorrogacdo dos contratos administrativos em
vigor relativos a atividades de custeio serdo autorizadas em ato do Ministro de Estado ou do titular de 6rgéo
diretamente subordinado ao Presidente da Republica.

§ 2° Para os contratos com valor inferior a R$ 10.000.000,00 (dez milhdes de reais), a competéncia de
que trata o caput podera ser delegada ou subdelegada aos subsecretarios de planejamento,
orcamento e administracdo ou a autoridade equivalente, permitida a subdelegacdo nos termos do
disposto no § 3°. (grifo nosso)

§ 3° Para os contratos com valor igual ou inferior a R$ 1.000.000,00 (um milh&o de reais), a competéncia de
que trata o caput podera ser delegada ou subdelegada aos coordenadores ou aos chefes das unidades
administrativas dos érgdos ou das entidades, vedada a subdelegacéo.

Informo também que sera observado as vedacdes contidas no art. 5° do decreto 9507/2018 por este érgdo, como
segue:

Art. 5° E vedada a contratacdo, por 6rgdo ou entidade de que trata o art. 1°, de pessoa juridica na qual haja
administrador ou s6cio com poder de diregdo que tenham relagédo de parentesco com:

| - detentor de cargo em comissao ou fung¢édo de confianga que atue na area responsavel pela demanda ou
pela contratagdo; ou

Il - autoridade hierarquicamente superior no ambito de cada 6rgéo ou entidade

CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE
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Os critérios de sustentabilidade sdo aqueles previstos nas especificagdes do objeto e/ou obrigacdes da contratada e
/ou no edital como requisito previsto em lei especial:

Consoante art. 5° da IN SLTI/MPOG N° 01/2010

Os bens ofertados deverdo ser constituidos, no todo ou em parte, por material reciclavel, atéxico, biodegradavel,
conforme ABNT NBR-15448-1 e 15448-2.

Poderédo ser certificados pelo Instituto Nacional de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade Industrial — INMETRO
como produtos sustentaveis ou de menor impacto ambiental em relagéo aos seus similares;

Os bens deverao ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem que utilize materiais reciclaveis, de forma a
garantir a maxima prote¢ao durante o transporte e o0 armazenamento;

Os bens deverédo ser livres de substancias perigosas em concentragdo acima da recomendada na diretiva RoHS
(Restriction of Certain Hazardous Substances), tais como mercurio (Hg), chumbo (Pb), cromo hexavalente (Cr(VI)),
cadmio (Cd), bifenil-polibromados (PBBs), éteres difenil-polibromados (PBDES);

A comprovacgdo do disposto nos itens acima podera ser feita mediante apresentacdo de certificacdo emitida por
instituicdo publica oficial ou instituicdo credenciada, ou por qualquer outro meio de prova que ateste que o bem
fornecido cumpre com as exigéncias do edital.

Em caso de inexisténcia de certificagdo que ateste a adequacdo, o DSEI Alto Rio Solim8es podera realizar
diligéncias para verificar a adequacédo do produto as exigéncias do ato convocatorio, correndo as despesas por
conta da licitante selecionada. Caso ndo se confirme a adequacdo do produto, a proposta selecionada sera
desclassificada.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
CASAI -TABATINGA LEONARDO GOMES MANDUCA FILHO

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

O fornecedor devera estar devidamente habilitado quanto a regularidade juridica, regularidade fiscal, qualificagédo
econdmica financeira e qualificacdo técnica;
Para os itens é obrigat6rio constar a marca, lote, validade e tipo do produto na nota fiscal,

Para o item industrializado, é obrigatério constar a marca e o tipo do produto na nota fiscal e que serdo entregues
uma vez no més;

No caso de produtos pereciveis, o prazo de validade na data da entrega ndo podera ser inferior ao prazo total
recomendado pelo fabricante. Serdo rejeitados aqueles alimentos que apresentarem prazo de validade vencido ou
fora das especificacdes, amassados, rasgados, inserviveis, violados ou velhos, ficando a firma fornecedora
obrigada a proceder a troca imediata, sob pena de multa.

Os hortifrutigranjeiros deverdo ser entregues, frescos e de primeira qualidade, previamente selecionados devendo
apresentar padrédo uniforme e acondicionados em vasilhames de polipropileno ou similar, ndo sendo tolerados, em
hipétese alguma, produtos em caixa de madeira, papeldo ou ainda que se apresentem danificados ou néo
padronizados em relagdo a qualidade, tamanho ou amadurecimento.

Ressalta-se que por motivo de sazonalidade de hortifrute e pescados, as substituigbe: abacaxi, melancia e pupunha,

macaxeira, maxixe, o tambaqui e a Pescada, da época, s6 serdo permitidas mediante avaliagdo do técnico
responsavel pela compra, desde que sejam respeitados o valor da compra, peso e propriedades nutricionais.
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Os produtos de origem animal deverdo ser fornecidos em embalagens adequadas, devendo ser transportados
obrigatoriamente em viaturas tipo furgédo frigorificado ou isotérmicos, totalmente fechados.
A quantidade de gordura na carne sem 0sso ndo podera ultrapassar 10% sobre a quantidade requisitada.

Serdo consideradas impréprias para consumo e, consequentemente, ndo aceitas as carnes que apresentarem
qualquer alteragdo que leve a suspeitar de processo de putrefacdo, em mas condi¢cdes de higiene, infestadas de
parasitas ou contaminadas por germes patogénicos ou, ainda, que contenham substancias que possam altera-las ou
encobrir qualquer alteragéo.

Obrigatoriamente, as embalagens deverdo apresentar;

a) limpeza

b) resisténcia

¢) bom estado de conservacédo e higiene;

d) caracteristicas que garantam as qualidades comerciais do produto;

e) caracteristicas que atendam as especificagdes especiais de confeccdo, dimensdes e capacidade de
acondicionamento;

f) as embalagens deveréo ser de 5k, 10k e 20k

Toda embalagem devera, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada com caracteres legiveis, em lugar
de destaque e de facil visualizagéo.

A marcacéo da embalagem devera trazer, nas duas menores faces laterais opostas, as seguintes informacoes:

a) n°. do lote
b) data de embalagem e prazo ou data de validade;

c) identificacdo do responséavel pelo produto;

d) n°. de registro nos érgdos competentes;

e) peso bruto e liquido do produto;

f) conteddo — especificando o tipo da carne: se do quarto dianteiro, traseiro, bife, ou assar, etc.

Condicdes Especificas:

Os produtos que nédo satisfizerem as caracteristicas abaixo serao rejeitados.

a) aspecto ndo deve ser amolecida, nem pegajosa.

b) cor ndo deve ser rosa muito palida, nem vermelho muito escuro e, também, ndo deve conter manchas
esverdeadas.

c) cheiro deve ter caracteristico de carne fresca e ndo desagradavel

d) sabor préprio

e) Consisténcia firme e elastica.

Os géneros alimenticios deverdo ser entregues na Casa de Salde do indio CASAI, no endere¢o Rua: Sargento
Oscar, S/N° — Bairro: Ibirapuera, Tabatinga-AM, no horario das 08:h00min as 12h00min e 14h00min as 18h00min de
segunda a sexta-feira. Com relagdo ao item 70 (pao tipo francés) e 88 (pdo de forma) o horéario de entrega sera a
partir das 06h00min de segunda a domingo e feriados.

Alguns itens poderéo ser solicitados com maior frequéncia e outros com menor frequéncia, em maiores ou menores
guantidades, dependendo da necessidade de aquisicdo, sendo o CONTRATADO informado pela CONTRATANTE,
desses periodos em que houver esta necessidade.

5. Levantamento de Mercado

Foram analisadas contratacdes similares feitas por outros érgaos e entidades da Administracdo Publica, com
objetivo de identificar a existéncia de novas metodologias, tecnologias ou inovagfes existentes no mercado que
melhor atendessem as necessidades da Administragdo, visto que seu teor é de extrema necessidade, pois,
possibilitar4 o transporte da populacdo indigena (pacientes e seus acompanhantes), deslocamento de servidores,
equipes multidisciplinares de saude, conselheiros indigenas e demais funcionarios e colaboradores, transportar
insumos e medicamentos, tais como:

*Contratacdo de empresa especializada com dedicagdo exclusiva de mao de obra para o fornecimento no preparo
de alimentos;
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*Contratacdo de empresa especializada sem dedicagdo exclusiva de mao de obra para o fornecimento no preparo
de alimentos (entrega de marmita);

*Aguisicdo de Géneros Alimenticios.

Conforme descrito acima, verificou-se que existem 3 (trés) possiveis solugées no mercado regional praticado por
outros entes publicos, porém, a mais viavel para suprir as necessidades do DSEI/ARS, é a aquisi¢cdo de géneros
alimenticios pelos seguintes motivos:

| - A contratacdo de empresa especializada para o fornecimento no preparo de alimentos, ndo se aplica a este
6rgdo, uma vez que, a empresa teria que atender varias unidades do DSEI, visto que as mesmas se localizam em
municipios muito distantes do municipio de Tabatinga onde se localiza a Casai Regional do DSEI/ARS. Visto que a
empresa teria que fornecer alimentos prontos para o consumo e entregar nas Casais locais, o qual ndo se daria em
tempo habil, tendo em vista que logisticas onde ficam as Casais locais € muito complexa, s6 se da por meio fluvial,
essas solucdes ndo € viavel para prover as necessidades das Casais.

Il - Além do mais, o Distrito ja tem contrato de cozinheira.

Portanto, a solugdo que suprira as necessidades das Casais no preparo de alimentos da oferta de géneros
alimenticios que sejam compativeis com as necessidades individuais e coletivas de cada grupo étnico que possam
assegurar uma alimentacao saudavel, capaz de suprir as caréncias nutricionais mediante as situagdes de risco,
patologias de base e suas associac¢des, considerando que a alimenta¢do adequada e saudavel é um direito de todo
ser humano, do ponto de vista da salde, do respeito a cultura alimentar, da sustentabilidade econ6mica, social,
ambiental, da disponibilidade e do acesso permanente aos alimentos de qualidade, sem comprometer outras
necessidades inerentes a uma vida digna é a aquisi¢céo de géneros alimenticios.

6. Descricao da solucao como um todo

A solugdo mais adequada que atende as necessidades do Distrito € a aquisicdo de géneros alimenticios, conforme
descrito no item 5 do presente documento, conforme descrito abaixo:

Os insumos deverdo ter garantia de no minimo 01 (um) ano quanto a data de fabricagéo e o seu prazo de validade.

Serdo devolvidos os géneros alimenticios que estiverem abaixo do padrdo estabelecido na proposta ou que
apresentarem qualquer deterioracdo na qualidade, em razdo de quaisquer fatores ou que apresentem prazo de
validade inferior a 80% (oitenta por cento) da vida atil do produto, devendo os mesmos apresentar data de
fabricacdo e data de validade, colocadas pelo fabricante, ndo sendo admitidas quaisquer rasuras ou emendas;

No caso de apresentarem defeitos e, consequentemente serem substituidos, a garantia serd contada a partir da
nova data de entrega;

Os produtos deverdo ser entregues acondicionados em involucros adequados e higiénicos, sendo obrigatéria a
utilizacdo de embalagem original do fabricante, com a indica¢&o da sua marca e procedéncia;

O fornecedor devera estar devidamente habilitado quanto a regularidade juridica, regularidade fiscal, qualificacao
econdmica financeira e qualificacéo técnica;

Os itens é obrigatdrio constar a marca, lote, validade e tipo do produto na nota fiscal;

Para o item industrializado, é obrigatdrio constar marca e o tipo do produto na nota fiscal que serdo entregues uma
vez no més;

No caso de produtos pereciveis, 0 prazo de validade na data da entrega ndo podera ser inferior ao prazo total
recomendado pelo fabricante.

Serdo rejeitados aqueles alimentos que apresentarem prazo de validade vencido ou fora das especificacfes,
amassados, rasgados, inserviveis, violados ou velhos, ficando a firma fornecedora obrigada a proceder a troca
imediata, sob pena de multa.

Os hortifrutigranjeiros, deverdo ser entregues, frescos e de primeira qualidade, previamente selecionados devendo
apresentar padrdo uniforme e acondicionados em vasilhames de polipropileno ou similar, ndo sendo tolerados, em
hipotese alguma, produtos em caixa de madeira, papeldao ou ainda que se apresentem danificados ou nao
padronizados em relagdo a qualidade, tamanho ou amadurecimento.

Os produtos de origem animal, deverdo ser fornecidos em embalagens adequadas, devendo ser transportados
obrigatoriamente em viaturas tipo furgéo frigorificados ou isotérmicos, totalmente fechados.
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A guantidade de gordura na carne sem 0sso ndo podera ultrapassar 10% sobre a quantidade requisitada.

Serdo consideradas impréprias para consumo e, consequentemente, ndo aceitas as carnes que apresentarem
qualquer alteracdo que leve a suspeitar de processo de putrefacdo, em mas condi¢Bes de higiene, infestadas de
parasitas ou contaminadas por germes patogénicos ou, ainda, que contenham substancias que possam altera-las
ou encobrir qualquer alteragéo.

Obrigatoriamente, as embalagens deverdo apresentar;

a) limpeza

b) resisténcia

¢) bom estado de conservacgéo e higiene;

d) caracteristicas que garantam as qualidades comerciais do produto;

e) caracteristicas que atendam as especificacdes especiais de confeccéo, dimensdes e capacidade de
acondicionamento;

f) as embalagens deveréo ser de 5k, 10k e 20k

Toda embalagem devera, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada com caracteres legiveis, em lugar
de destaque e de facil visualizagédo.

A marcacéo da embalagem devera trazer, nas duas menores faces laterais opostas, as seguintes informacoes:
a) n°. do lote

b) data de embalagem e prazo ou data de validade;

c) identificacdo do responsavel pelo produto;

d) n°. de registro nos 6rgédos competentes;

e) peso bruto e liquido do produto;

f) conteddo — especificando o tipo da carne: se do quarto dianteiro, traseiro, bife, ou assar, etc
Condicdes Especificas:

Os produtos que ndo satisfizerem as caracteristicas abaixo serao rejeitados.

a) aspecto ndo deve ser amolecida, nem pegajosa.

b) cor ndo deve ser rosa muito palida, nem vermelho muito escuro e, também, ndo deve conter manchas
esverdeadas.

¢) cheiro deve ter caracteristico de carne fresca e ndo desagradavel

d) sabor préprio
e) Consisténcia firme e elastica.

Os géneros alimenticios deverdo ser entregues na Casa de Saude do indio CASAI, no endere¢o Rua: Sargento
Oscar, S/N° — Bairro: Ibirapuera, Tabatinga-AM, no horario das 08:h00min as 12h00min e 14h00min as 18h00min de
segunda a sexta-feira.

Com relagéo ao item 70 (péo tipo francés) e 88 (pdo de forma) o horario de entrega sera a partir das 06h00min de
segunda a domingo e feriados.

Alguns itens poderéo ser solicitados com maior frequéncia e outros com menor frequéncia, em maiores ou menores

guantidades, dependendo da necessidade de aquisicdo, sendo 0 CONTRATADO informado pela CONTRATANTE,
desses periodos em que houver esta necessidade.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

O quadro abaixo, refere-se as quantidades das demandas mensais das CASAIS/Regional e Local que dependem
desses insumos para dar continuidade no atendimento basico de saude para 12 (doze) meses:

Und. de

Medida QTD

ITEM DESCRICAO

Abacaxi "in natura", fruta tipo abacaxi, aplicagédo
alimentar, caracteristicas adicionais maduro, livre
de pontos estragados e amassados, livres de
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parasitas e fungos/bolores, traumas, sinais de
envelhecimento e caracteristicas indicativas de
méa qualidade, sem danos fisicos e mecanicos
oriundos de manuseio e transporte, aplicacao
alimentar, pronto para consumo
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Quilograma

2.122

Abébora (jerimum) “in natura”, de primeira
gualidade, tamanho e coloragdo uniformes, isenta
de enfermidades material terroso, pontos
estragados, amassados, livres de parasitas e
fungos/bolores, traumas, sinais de envelhecimento
e caracteristicas indicativas de ma qualidade, sem
danos fisicos e mecanicos oriundos de manuseio
e transporte, aplicacdo alimentar, pronto para
consumo

Quilograma

922

AcUcar, branco, refinado, composi¢cdo origem
vegetal, acondicionado em embalagem de
polipropileno transparente original do fabricante
com 1 Kg, aspecto granuloso fino a médio, isento
de matéria terrosa, livre da umidade e fragmentos
estranhos, empacotamento automatico sem
contato manual, embalagem reciclavel,
Ingredientes, sacarose de cana de agucar

Quilograma

3.395

Alface Verdura in natura, tipo alface, espécie
americana/crespa/romanal/lisa de primeira]
qualidade, tamanho e colora¢do uniformes, isenta
de enfermidades material terroso, pontos
estragados, amassados, livres de parasitas e
fungos/bolores, sinais de envelhecimento e
caracteristicas indicativas de ma qualidade, sem
danos fisicos e mecénicos oriundos de manuseio
e transporte, aplicacdo alimentar, pronto para
consumo

Quilograma

859

Alho “ in natura” Condimento, apresentacao
natural, bulbo inteiro, nacional, étima qualidade,
firme e intacto, sem lesdes de origem fisica ou
mecénica, perfuragcbes e cortes, tamanho e
coloracdo uniformes, devendo ser bem
desenvolvido, isento de sujidades, parasitas,
fungos/bolores, traumas, sinais de envelhecimento
e caracteristicas indicativas de ma qualidade,
larvas, umidade ou fragmentos estranhos,
aplicacao culinaria em geral

Quilograma

358

Amido de milho, aplicagdo mingau, tipo tradicional,
produto ndo deve conter quantidades significativas
de proteinas, gorduras totais, gorduras saturadas,
gorduras trans, fibra alimentar e soédio.
Embalagem reciclavel, caracteristica adicionais
embalagem caixa com 200g

Embalagem
de 200 g

3742

Arroz: Agulha, tipo 1, longo e fino, sub-grupo
polido, acondicionados em embalagem de
polietileno transparente, original de fabrica com 1
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Kg, isento de matéria terrosa, pedras, fungos, ou
parasitas, livre de umidade e de fragmentos
estranhos, com grdos inteiros, registro no
Ministério da Agricultura. Prazo de validade
minima de 01 ano
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Quilograma

5988

Aveia em flocos grosso, rica em fibras, 100%
natural de 450gr, data de fabricacdo e vencimento
estampada na embalagem, com registro no
Ministério da Salde. Produto em lata, néo
devendo apresentar vestigios de ferrugem,
amassadura, ruptura e/ou abaulamento

Embalagem
de 450 g

1.544

Azeite de oliva extra virgem com acidez maxima
de 0,8% (em &cido oléico) — para temperar
alimentos; embalagem com 500 ML. Prazo de
validade minimo de 06 (seis) meses a partir da
data de entrega do produto

Embalagem
de 500 ml

535

10

Banana magd, “in natura’, fruta regional, espécie
magcd, aplicacdo alimentar madura, pronto para
consumo, de boa qualidade. Sem pontos
estragados e amassados, livres de parasitas e
fungos/bolores, traumas, sinais de envelhecimento
e caracteristicas indicativas de ma qualidade

Quilograma

900

11

Banana Pacovan, “in natura” madura e verde, de
primeira qualidade, sabor doce, aspecto e cheiros
proprios, tamanho e coloragdo uniformes, com
polpa firme e intacta, devendo ser bem
desenvolvida, sem danos fisicos e mecanicos
oriundos do manuseio e transportes, auséncia de
sujidades, parasitos, fungos/bolores, traumas,
sinais de envelhecimento e caracteristicas
indicativas de ma qualidade, amasses e sinais de
apodrecimento

Quilograma

3.016

12

Banana Prata, “in natura” fruta regional, espécie
prata, aplicacdo alimentar madura, pronto para
consumo, de boa qualidade. Sem pontos
estragados e amassados, livres de parasitas e
fungos/bolores, traumas, sinais de envelhecimento
e caracteristicas indicativas de ma qualidade

Quilograma

760

13

Batata doce, “in natura” lavada lisa de primeira]
qualidade, compacta e firme sem lesBes de
origem fisica ou mecénica, com tamanho uniforme
devendo ser gratida. Embalada em sacos de rafia,
pronta para consumo, sem pontos estragados,
livres de parasitas e fungos/bolores, traumas,
sinais de envelhecimento e caracteristicas
indicativas de ma qualidade

Quilograma

453

14

Batata inglesa, “in natura” lavada lisa de primeira]
qualidade, compacta e firme sem lesdes de
origem de primeira qualidade, tamanho e
coloracdo uniformes, isenta de enfermidades
material terroso, pontos estragados, amassados,

Quilograma

4.193
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livres de parasitas e fungos/bolores, traumas,
sinais de envelhecimento e caracteristicas
indicativas de méa qualidade, sem danos fisicos e
mecanicos oriundos de manuseio e transporte,
aplicacdo alimentar, pronto para consumo

Estudo Técnico Preliminar 19/2024

15

Beterraba, “in natura” com casca, lavada lisa de
primeira qualidade, compacta e firme sem lesbes
de origem fisica ou mecanica, com tamanho
uniforme devendo ser gralda. Embalada em
sacos de réafia, pronta para consumo, sem pontos
estragados, libres de parasitas e fungos/bolores,
traumas, sinais de envelhecimento e
caracteristicas indicativas de ma qualidade

Quilograma

954

16

Café torrado e moido produto de 1° qualidade;
nao contém glaten; produto ndo deve conter
fragmentos estranhos, material terroso;
embalagem aluminizada, selo de pureza emitido
pela Associacédo Brasileira da Industria do Café —
ABIC; validade 90 dias apds o empacotamento;
rotulagem segundo os padrdes da Resolugcdo n°
259 de 20/09/2002 do MS. (Embalagem de 01 Kg)

Quilograma

939

17

Canela em lascas. Condimento, apresentacéo
natural, matéria-prima canela, aspecto fisico em
rama, aplicacdo culinaria. Isento de material
terroso, livre fungos/bolores, umidade e qualquer
sinal indicativo de méa qualidade

Quilograma

89

18

Carne bovina, “in natura”, tipo paleta,
apresentacdo desossada e embalada, de primeira
qualidade, apresentando bom estado de
conservagdo. Proveniente de animais saudaveis,
abatidos e processados higienicamente, sendo
rica em nutrientes necessarios a alimentacgéo,
possuindo uma aparéncia tipica da espécie a que
pertence e ainda bem palatavel

Quilograma

2.605

19

Carne bovina bovina, tipo acém, apresentacéo
desossada, cortada e embalada, limpa e de
primeira qualidade, apresentando bom estado de
conservagdo Congelada. Proveniente de animais
saudaveis, abatidos e processados
higienicamente, sendo rica em nutrientes
necessarios a alimentacdo, possuindo uma
aparéncia tipica da espécie a que pertence e
ainda bem palatavel

Quilograma

1.126

20

Carne bovina bovina, “in natura” , tipo coxao
mole, apresentacdo peca inteira, sem 0sso,
apresentando bom estado de conservacao
congelada. Proveniente de animais saudaveis,
abatidos e processados higienicamente, sendo
rica em nutrientes necessarios a alimentacgéo,
possuindo uma aparéncia tipica da espécie a que
pertence e ainda bem palatavel

Quilograma

674
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21

Carne bovina lagarto bovina, “in natura”, tipo
lagarto, apresentacdo pega inteira sem 0SsoO
caracteristicas adicionais aparadas, cortadas e
embaladas, de primeira qualidade, apresentando
bom estado de conservacdo. Proveniente de
animais saudaveis, abatidos e processados
higienicamente, sendo rica em nutrientes
necessarios a alimentacdo, possuindo uma
aparéncia tipica da espécie a que pertence e
ainda bem palatavel

Quilograma

738

22

Carne Bovina, tipo corte Mdusculo Traseiro,
apresentacdo: moida, estado de conservacao:
congelado com data de vencimento estampado na
embalagem, de no minimo 1 ano de vencimento
da data entrega. Proveniente de animais
saudaveis, abatidos e processados
higienicamente, sendo rica em nutrientes
necessarios a alimentacdo, possuindo uma
aparéncia tipica da espécie a que pertence e
ainda bem palatavel

Quilograma

1.117

23

Carne bovina sem o0sso, “in natura”, tipo patinho,
apresentacdo cortada e embalada, limpa de
primeira qualidade, apresentando bom estado de
conservagdo congelada. Proveniente de animais
saudaveis, abatidos e processados
higienicamente, sendo rica em nutrientes
necessarios a alimentacdo, possuindo uma
aparéncia tipica da espécie a que pertence e
ainda bem palatavel

Quilograma

1.097

24

Carne de ave in natura, tipo animal:frango, tipo
corte:coxa, apresentacdo:inteiro, estado de
conservagdo:congelado(a), processamento:com
pele, com o0sso

Quilograma

3.208

25

Carne de ave in natura, tipo animal: frango, tipo
corte: filé de peito, apresentacgédo: fatiado, estado
de conservacdo: congelado(a), processamento:
sem pele, sem 0sso

Quilograma

2.900

26

Carne de ave in natura, tipo animal: frango, tipo
corte: sobrecoxa, apresentacdo: inteiro, estado de
conservagdo: congelado(a), processamento: sem
pele, sem 0sso

Quilograma

3151

27

Castanha do Para - Castanha do Para castanha
para alimentagdo. Semente inteira desidratada e
sem casca. Firme sem les6es de origem fisica ou
mecanica, sem perfuragcbes e cortes sem
manchas com tamanho e coloragdo uniformes,
isenta de sujidades parasitas, ovos de insetos,
larvas, fungos/bolores, traumas, sinais de
envelhecimento e caracteristicas indicativas de
ma qualidade. Embaladas a vacuo. Armazenada
no escuro em caixas fechadas sob ambiente
climatizado

Quilograma

2.406

Cebola, “in natura” de primeira qualidade, sem
rama, fresca compacta e firme sem lesbes de
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28

origem fisica ou mecanica, sem perfuracdes e
cortes sem manchas com tamanho e coloracdo
uniformes, isenta de sujidades parasitas, larvas,
fungos/bolores, traumas, sinais de envelhecimento
e caracteristicas indicativas de ma qualidade.
Embalada em sacos de réafia

Estudo Técnico Preliminar 19/2024

Quilograma

2.808

29

Cebolinha “in natura” completo, fresca, de
primeira, de tamanho e coloragdo uniformes,
devendo ser bem desenvolvida, de qualidade
firme e intacta, isenta de enfermidade material,
apodrecimento, terroso e umidade externa
anormal, sem danos fisicos e mecéanicos oriundos
do manuseio e transporte, acondicionados em
embalagem adequada. Condimento, in natura,
amarrado em forma de maco, ndo estragados,
isenta de parasitas e fungos/bolores, traumas,
sinais de envelhecimento e caracteristicas
indicativas de ma qualidade

Quilograma

391

30

Cenoura, “in natura” especial de primeira
qualidade, sem rama, fresca compacta e firme
sem lesdes de origem fisica ou mecénica sem
rachaduras e cortes com tamanho e coloracéo
uniforme, devendo ser graddos, pronta para
consumo, sem pontos estragados, livres de
parasitas e fungos/bolores, traumas, sinais de
envelhecimento e caracteristicas indicativas de
ma qualidade. Embalada em sacos de rafia

Quilograma

1.758

31

Coentro “in natura” completo, fresca, de primeira,
de tamanho e coloragdo uniformes, devendo ser
bem desenvolvida, de qualidade firme e intacta,
isenta de enfermidade material, apodrecimento,
terroso e umidade externa anormal, sem danos
fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e
transporte, acondicionados em embalagem
adequada. Condimento, in natura, amarrado em
forma de macgo, ndo estragados, isenta de
parasitas e fungos/bolores, traumas, sinais de
envelhecimento e caracteristicas indicativas de
ma qualidade

Quilograma

139

32

Colorau, condimento, apresentacdo industrial,
matéria-prima colorau, aspecto fisico pé,
aplicagdo culinaria, de primeira qualidade,
acondicionado em embalagem de polipropileno,
isento de fungos, parasitas, umidade ou
fragmentos estranhos, com data de vencimento
estampada na embalagem, de no minimo 1 ano
de vencimento da data da entrega. Ingredientes:
Fuba de milho, sal, urucum e 6leo vegetal

Quilograma

331

33

Couve, “in natura”, tipo couve, espécie comum
/manteiga. Aplicacdo alimentacdo humana. Isento
de fungos/bolores, traumas, sinais de
envelhecimento e caracteristicas indicativas de
ma qualidade

Quilograma

1484
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34

Cominho, tipo condimento apresentagdo: poé
Especificacdo: identificagdo do produto, marca do
fabricante, data de fabricacéo e prazo de validade

Quilograma

225

35

Chéa; de Erva Cidreira: Cha; de Erva Cidreira;
Composto de Folhas e Ramos de Erva Cidreira
(melissa Offi cinalis);lsento de Sujidades,
Fragmentos de Insetos e Outros Materiais
Estranhos; Com Validade Minima de 14 Meses Na
Data Da Entrega; e Suas Condi¢cdes Deverédo
Estar de Acordo Coma Rdc 12/01, Rdc 259/02,
Rdc267/05, Rdc 277/05, Rdc 14/14e Alteracdes
Posteriores;Produto Sujeito a Verificacdo No Ato
Da Entrega AosP rocedimentos Adm.
Determinados Pela Anvisa

Quilograma

499

36

Cha, de Hortela: Cha; de Horteld; Composto de
Folhas e Ramos de Horteld (mentha Piperita);
Isento de Sujidades, Fragmentos de Insetos e
Outros Materiais Estranhos; Com Validade Minima,
de 14 Meses Na Data Da Entrega; e Suas
Condicdes Deverdo Estar de Acordo Com a Rdc
12/01, Rdc 259/02, Rdc 267/05, Rdc 277/05, Rdc
14/14 e AlteracOes Posteriores; Produto Sujeito a
Verificagdo No Ato Da Entrega Aos
Procedimentos Adm. Determinados Pela Anvisa

Quilograma

446

37

Chicéria, “in natura” completo, fresca, de primeira,
de tamanho e coloracdo uniformes, devendo ser
bem desenvolvida, de qualidade firme e intacta,
isenta de enfermidade material, apodrecimento,
terroso e umidade externa anormal, sem danos
fisicos e mecénicos oriundos do manuseio e
transporte, acondicionados em embalagem
adequada. Condimento, in natura, amarrado em
forma de macgo, ndo estragados, isenta de
parasitas e fungos/bolores, traumas, sinais de
envelhecimento e caracteristicas indicativas de
ma qualidade

Quilograma

125

38

Chocolate em p6 (200g), ingrediente 50% cacau,
conservacdo 30, pé sollvel com informacédo na
embalagem de néo conter glaten, ingredientes:
Cacau em po, aclcar e aromatizante idéntico ao
natural

Embalagem
de 200 g

891

39

Cravo, condimento, apresentagcdo industrial,
matéria prima cravo da india, aspecto fisico
granulado, aplicacdo culindria em geral. Produto
deve apresentar bom estado, isento de material
terroso, livre fungos/bolores, umidade e qualquer
sinal indicativo de ma qualidade

Quilograma

53

40

Farinha de mandioca amarela, regional tipo 1,
classe grossa, baixa acidez. Farinha mandioca,
apresentacdo torrada, tipo grupo seca, tipo
subgrupo fina, tipo classe amarela, isenta de
matéria terrosa, fungos ou parasitas e livre de

Quilograma

2.762
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umidade e fragmentos estranhos. Com prazo de
validade no minimo 180 dias, constando lote,
empacotamento e validade. Embalagem néo deve
apresentar sinais de ruptura e envelhecimento

Estudo Técnico Preliminar 19/2024

41

Farinha de mandioca branca, regional tipo-1.
Farinha mandioca, apresentagdo torrada grupo
seca, tipo subgrupo fina, tipo classe branca, isenta
de matéria terrosa, fungos ou parasitas e livre de
umidade e fragmentos estranhos. Com prazo de
validade no minimo 180 dias, constando lote,
empacotamento e validade. Embalagem nao deve
apresentar sinais de ruptura e envelhecimento

Quilograma

2762

42

Farinha de mandioca branca, regional tipo-1.
tapioca, apresentagdo torrada grupo seca, tipo
subgrupo fina, tipo classe branca, isenta de
matéria terrosa, fungos ou parasitas e livre de
umidade e fragmentos estranhos. Com prazo de
validade no minimo 180 dias, constando lote,
empacotamento e validade. Embalagem n&o deve
apresentar sinais de ruptura e envelhecimento

Quilograma

1.069

43

Farinha de trigo enriquecida com acido félico, sem
Fermento - farinha trigo, material trigo,
apresentacdo po, caracteristicas adicionais sem
fermento

Quilograma

356

44

Fermento em PO Quimico ideal para a fabricagédo
de bolos e pédes

Quilograma

27

45

Feijdo fradinho, tipo 1, classe cores, grupo 1,
feijdo comum, acondicionado em embalagem de
polipropileno, graos inteiros, aspecto brilhosos,
livres de pedras, fungos, parasitas e umidade,
com especificagdo da composicdo e data de
vencimento de no minimo 1 ano, estampadas nal
embalagem

Quilograma

1.337

46

Feijdo carioca 1, classe cores, grupo 1, feijdo
comum, acondicionado em embalagem de
polipropileno, gréos inteiros, aspecto brilhosos,
livres de pedras, fungos, parasitas e umidade,
com especificagdo da composicdo e data de
vencimento de no minimo 1 ano, estampadas na
embalagem

Quilograma

1.426

47

Farinha de milho, grdo: amarelo, tipo: flocada,
apresentacao: pré-cozida, caracteristicas
adicional: transgénico, ingredientes adicional:
fortificada com ferro e acido félico

Quilograma

1.158

48

Goma tipo Fécula, material Mandioca aplicacéo
alimentacgdo, apresentagéo tapioca, tipo subgrupo
bijusada, tipo classe branca, extraida da fécula da
mandioca, sendo ralada, lavada e prensada.
Goma fresca, a qual, pode ser peneirada para

Quilograma

446
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fazer beijus crocantes, tapiocas, panquequinhas
brancas e Umidas, produto livre de sujidades e
gualquer material estranho ou incorporado
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49

Laranja regional, in natura, espécie da regido,
aplicacdo alimentar maduro, pronto para
consumo, sem pontos estragados e amassados,
livres de parasitas e fungos/bolores, traumas,
sinais de envelhecimento e caracteristicas
indicativas de ma qualidade

Quilograma

1.255

50

Leite em pé em po, tipo desnatado, com prazo de
validade minimo 12 meses estampada na
embalagem, aplicacdo alimentacdo humana,
caracteristicas adicionais, granulado e
instantaneo. Com vitaminas A e D. Apresentacao
em lata com 400 g. A embalagem nédo deve
apresentar ferrugem, amassadura ou
abaulamento, deve estar registrada no Ministério
da Agricultura

Embalagem
4009

713

51

Leite em pd, em pé, tipo integral, prazo validade
minimo 12, aplicagdo alimentagdo humana
caracteristicas adicionais com ferro, zinco e
vitaminas A e D e emulsificante lecitina de soja.
Apresentacdo em lata com 400g. A embalagem
ndo deve apresentar ferrugem, amassadura ou
abaulamento. Embalagem deve conter registro no
Ministério da Agricultura SIF/DIPOA

Embalagem
4009

4.990

52

Limdo fruta in natura, tipo liméo, espécie galego.
Pronto para consumo, sem pontos estragados e
amassados, livres de parasitas e fungos/bolores,
traumas, sinais de envelhecimento e
caracteristicas indicativas de m& qualidade

Quilograma

2.497

53

Folha louro, condimento, apresentacdo natural
matéria-prima louro, aspecto fisico folha seca,
aplicacdo culinaria em geral. Produto deve
apresentar bom estado, isento de material terroso,
livre fungos/bolores

Quilograma

110

54

Macarrdo com ovos tipo espaguete. Massa,
apresentacdo macarronada, tipo espaguete,
caracteristicas adicionais sémola com ovos,
enriquecido com ferro e acido félico e corantes
naturais de urucum e clrcuma, com indicacdo
para tempo méaximo de cozimento em 10 minutos,
pacote com 5009

Embalagem
de 5009

3.047

55

Macarrdo com ovos tipo conchinha/caramujo.
Massa, apresentagcdo macarronada, tipo
espaguete, caracteristicas adicionais sémola com
ovos, enriquecido com ferro e acido folico e

Embalagem
de 5009

2.245

14 de 22



UASG 257025

corantes naturais de urucum e cdrcuma, com
indicagdo para tempo maximo de cozimento em
10 minutos, pacote com 5009
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56

Macaxeira, “in natura”, aipim apresentacdo 123
qualidade, tipo casca lisa, tamanho médio a
grande, aplicacdo culinaria em geral, pronto para
0 consumo, sem pontos estragados e amassados,
livres de parasitas e fungos/bolores, traumas,
sinais de envelhecimento e caracteristicas
indicativas de ma qualidade

Quilograma

2.661

57

Mamé&o, “in natura” fruta regional, tipo mamé&o,
espécie amazonas (papaia), de primeira, livre de
sujidades, parasitas, fungos e larvas, tamanho e
coloragdo uniforme, bem desenvolvida e madura,
com polpa firme e intacta, sem danos fisicos e
mecanicos oriundos do manuseio e transporte,
acondicionado em caixa, maduro pronto para
consumo

Quilograma

962

58

Manga fruta in natura, tipo manga, espécie rosa.
De primeira, livre de sujidades, parasitas, fungos e
larvas, tamanho e coloracdo uniforme, bem
desenvolvida e madura, com polpa firme e intacta,
sem danos fisicos e mecanicos oriundos do
manuseio e transporte, acondicionado em caixa,
maduro pronto para consumo

Quilograma

962

59

Manteiga, tipo: primeira qualidade, composigéo:
com sal manteiga; com sal; de primeira qualidade,
embalagem primaria hermeticamente
fechada, acondicionada em caixa de papelédo
reforcado, transportada e conservada em
temperatura ndo superior a 10°c, e suas
condicdes deverdo estar de acordo com a
portaria ma-146,de 07/03/96, e suas altera¢cbes
posteriores, produto sujeito a verifica¢cdo no ato da
entrega aos procedimentos administrativos
determinados pelo mapa.

Quilograma

356

60

Maxixe, "in natura" legume, tipo maxixe, espécie
comum, aplicagdo culinaria em geral, pronto para,
0 consumo, sem pontos estragados e amassados,
livres de parasitas e fungos/bolores, traumas,
sinais de envelhecimento e caracteristicas
indicativas de ma qualidade

Quilograma

962

61

Melancia, “in natura” fruta madura, tipo melancia,
espécie redonda, aplicacdo alimentar, pronto para
consumo, sem pontos estragados e
amassados livres de parasitas e fungos/bolores,
traumas, sinais de envelhecimento e
caracteristicas indicativas de ma qualidade

Quilograma

1.557

Milho Branco para mungunza, tipo grdo, aplicagédo
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62

mungunza (canjica), grupo canjica misturada,
subgrupo despeliculada, classe branca, tipo 1.
Embalagem deve estar em bom estado, livre de
qualquer alteracao indicativa de ma qualidade e
fechada, com prazo de valida minima de 01 ano

Estudo Técnico Preliminar 19/2024

Quilograma

446

63

Milho Verde "in natura", tipo espiga, aplicagcéo
alimentar, caracteristicas adicionais maduro, livre
de pontos estragados e amassados, livres de
parasitas e fungos/bolores, traumas, sinais de
envelhecimento e caracteristicas indicativas de
ma qualidade, sem danos fisicos e mecanicos
oriundos de manuseio e transporte, aplicacao
alimentar, pronto para consumo

Quilograma

2.728

64

Oleo Vegetal, vegetal comestivel, nome 6leo
vegetal comestivel, com gramatura de 900 ml com
prazo de validade visivel. Devera apresentar
aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares e devera
estar isento de rango e outras caracteristicas
indesejaveis. Na rotulagem deverd conter as
indicagbes correspondentes a classificacdo e
designac&o do produto. Ingredientes: Oleo de sojal
refinado (Geneticamente modificado a partir de
Agrobacterium sp), Antioxidante Acido Citrico (INS
330). Embalagem deve estar em bom estado, livre
de qualquer alteragdo indicativa de ma qualidade
e fechada, com prazo de valida minima de 01 ano

Frasco
900ml

614

65

Oregano, condimento, apresenta¢do natural,
matéria prima orégano, aspecto fisico granulado,
com boa aparéncia, sem a presenca de ervas
infestante, isento de fungos, parasitas, insetos e
fragmentos estranhos

Quilograma

53

66

Ovos de galinha, tipo 1, tamanho grande, origem
galinha, em bom estado, frescos, ndo deve
apresentar sinais de traumas indicativos de ma
gualidade e méa conservagéo

cartela com
30und

832

67

P&o tipo francés, ingredientes farinha trigo,
fermento, sal, aglcar, margarina e agua, peso 50
g maximo prazo de validade. Apresentagéo, livres
de fungos, sem pontos queimados

Quilograma

802

68

Peixe  “in natura” (FRESCO), com escama,
espécie Tambaqui, de primeira qualidade,
apresentacdo inteiro. Fornecer somente peixe
tratado (sem visceras) e em bom estado de
conservacgao

Quilograma

1.654

69

Peixe *“in natura” (FRESCO), com escama,
espécie Pacu, de primeira qualidade,
apresentacdo inteiro. Fornecer somente peixe
tratado (sem visceras) e em bom estado de
conservacao

Quilograma

2.067
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Peixe matrichd “in natura” (FRESCO), com
70 |escama, espécie Matrinchd, de primeira Quilograma | 2.481
qualidade, apresentacdo inteiro. Fornecer
somente peixe tratado (sem visceras) e em bom
estado de conservacao

Peixe “in natura” (FRESCO), com escama,
espécie Sardinha, de primeira qualidade,
71 |apresentacdo inteiro. Fornecer somente peixe|Quilograma| 1.240
tratado (sem visceras) e em bom estado de
conservacao.

Pepino legume in natura, tipo pepino, espécie
caipira/comum/japonés. Aplicacdo culinaria em
geral, pronto para 0 consumo, sem pontos
estragados e amassados, livres de parasitas e
fungos/bolores, traumas, sinais de envelhecimento
e caracteristicas indicativas de ma qualidade

72 Quilograma| 1.176

Pimenta de cheiro “in natura”. Verdura, tipo
pimenta, espécie de cheiro, aplicagéo culinaria em
geral, apresentacdo livre de fungos, parasitas,
pragas, devendo estar em bom estado

73 Quilograma 520

Pimenta do reino, condimento apresentacdo: gréo
74 |especificacdo: identificagdo do produto, marca do| Quilograma 331
fabricante, data de fabricacéo e prazo de validade

Pimentdo “in natura”, legume tipo pimentéo,
espécie verde/vermelho/amarelo/roxo.
Caracteristicas adicionais 12 qualidade/sem
75 |fungos, parasitas, de consisténcia firme, tamanho| Quilograma 434
médio a grande, livre de pragas, parasitas, fungos
/bolores, sinais de traumas que caracterizem ma
qualidade do produto

Polpa acerola congelada, tipo natural,
apresentando bom sabor e cheiro natural. Prazo
de validade na embalagem, e deve conter registro
no Ministério da Agricultura

76 Quilograma 424

Polpa de cupuagu congelada, tipo natural,
apresentando bom sabor e cheiro natural. Prazo
de validade na embalagem, e deve conter registro
no Ministério da Agricultura

7 Quilograma 424

Polpa goiaba congelada, tipo natural,
apresentando bom sabor e cheiro natural. Prazo
de validade na embalagem, e deve conter registro
no Ministério da Agricultura

78 Quilograma 424

Polpa graviola congelada, tipo natural,
apresentando bom sabor e cheiro natural. Prazo
de validade na embalagem, e deve conter registro
no Ministério da Agricultura

79 Quilograma 424

Polpa maracuja congelada, tipo natural,
apresentando bom sabor e cheiro natural. Prazo
de validade na embalagem, e deve conter registro
no Ministério da Agricultura

80 Quilograma 424

Pupunha "in natura", tipo pupunha, aplicacédo
alimentar, caracteristicas adicionais maduro, livre
de pontos estragados e amassados, livres de
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81

parasitas e fungos/bolores, traumas, sinais de
envelhecimento e caracteristicas indicativas de
méa qualidade, sem danos fisicos e mecanicos
oriundos de manuseio e transporte, aplicacao
alimentar, pronto para consumo

Estudo Técnico Preliminar 19/2024

Quilograma

439

82

Repolho, verdura in natura, tipo repolho verde,
espécie comum, aplicagdo culinaria em geral,
pronto para consumo, sem pontos estragados e
amassados, livres de parasitas e fungos, traumas
e sinais indicativos de ma qualidade

Quilograma

241

83

Sal, tipo refinado, iodado, culinaria em geral,
pacote de 1 Kg, embalagem plastica transparente,
original de fabrica. Isento de fungos, parasitas,
umidade ou fragmentos estranhos, vencimento
estampada na embalagem de 1 ano. Ingredientes:
Cloreto de Soédio, lodato de Potassio e
Antiumenctante  (Ferrocianeto de  Sédio).
Distribuicdo: A cada grama em 16% de sédio e
19% de iodo

Quilograma

551

84

Tomate aspecto globoso, cor vermelha,
classificada como legume, gralida, de polpa firme
e intacta, isento de enfermidades boa qualidade,
livres de residuos de fertilizantes, sujidade,
parasitas e larvas, sem les6es de origem fisica ou
mecénica oriunda de manuseio ou transporte,
acondicionado em sacos plasticos

Quilograma

3.558

85

Pao de Forma Tradicional, farinha de trigo
refinado, tipo forma, fatiado com baixa caloria, tipo
embalagem individual; ingredientes farinha trigo,
fermento, sal, aclUcar, margarina e agua, prazo de
validade. Apresentacdo, livres de fungos, sem
pontos queimados

Embalagem
5009

2352

86

Vinagre, matéria-prima vinho tinto Composigéao:
Especificagdo: &cidos orgénicos e minerais
estranhos, livre de sujidades, material terroso, e
detritos de animais e vegetais, acondicionado em
frasco plastico com tampa inviolavel,
hermeticamente fechado

Frasco 750
ml

737

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 2.163.403,87

A estimativa quanto ao valor da contratacédo foi baseada no calculado a partir do nimero de comensais, valor per
capta (quantidade de alimento a ser consumido por pessoa), peso liquido (efetivamente ingerido para ser utilizado
pelo organismo), fator de corre¢do (fator que prevé as perdas inevitaveis ocorridas durante a etapa de pré- preparo,
relacd@o entre peso bruto e peso liquido, por fim o peso bruto (peso do alimento tal como se compra, antes deste ser
submetidos as operacdes preliminares para sua preparacdo). Apds determinagdo do peso bruto, foi realizado o
calculo de utilizacdo dos alimentos por més, acrescentado 10% como margem de seguranc¢a e por fim multiplicado
por 12 meses. O valor estimado para a aquisicdo de géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis destinados
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aos pacientes e acompanhantes alojados na Casai Regional de Tabatinga e Casais locais pertencentes ao DSEI
Alto Rio Solim@es é de aproximadamente R$ 2.163.403,87(dois milhdes, cento e sessenta e trés mil, quatrocentos e
trés reais e oitenta e sete centavos).

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Considerando o preconizado na lei 14.133, art. 40. "O planejamento de compras devera considerar a expectativa de
consumo anual e observar o seguinte":

| - condi¢des de aquisicdo e pagamento semelhantes as do setor privado;

Il - processamento por meio de sistema de registro de pre¢os, quando pertinente;

Ill - determinacdo de unidades e quantidades a serem adquiridas em fungdo de consumo e utilizagéo
provaveis, cuja estimativa serd obtida, sempre que possivel, mediante adequadas técnicas quantitativas,
admitido o fornecimento continuo;

IV - condi¢des de guarda e armazenamento que ndo permitam a deteriora¢do do material;

V - atendimento aos principios:

a) da padronizagao, considerada a compatibilidade de especificagdes estéticas, técnicas ou de desempenho;
b) do parcelamento, quando for tecnicamente viavel e economicamente vantajoso;

c) da responsabilidade fiscal, mediante a comparacgao da despesa estimada com a prevista no orgcamento.

§ 2° Na aplicagdo do principio do parcelamento, referente as compras, dever&o ser considerados:

| - a viabilidade da divisdo do objeto em lotes;

Il - o aproveitamento das peculiaridades do mercado local, com vistas a economicidade, sempre que
possivel, desde que atendidos os parametros de qualidade; e

Il - o dever de buscar a ampliacdo da competicdo e de evitar a concentracao de mercado.
Conforme exposto, os itens serdo subdivididos, afim de possibilitar maior competitividade e melhor aproveitamento

das oportunidades do mercado, decorrendo dai, a0 menos presumivelmente, maior vantagem para a Administracéo,
ou seja, a empresa podera da lances em quantos itens desejarem.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes
Para que a futura aquisicdo seja realizada com destreza, ela dependera dos seguinte contratos:
cozinheira e auxiliares de cozinha para a preparacao das refei¢cdes diarias para pacientes e acompanhantes,
® frete fluvial para transportar alimentos mensalmente para as 5 casais que estdo sobre a administracédo da

sede;
® aquisicdo de material de limpeza.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

Ao analisar o Sistema PGC, verificou-se que o0s itens da presente aquisicdo constam no Programa Anual de
Contratacédo (PAC) de 2023.
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12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A CASAI Tabatinga bem como as 5 CASAI's Locais, recebem diariamente a clientela étnica e seus acompanhantes
para a realizacdo de consultas, tratamento/recuperacdo em hospital de referéncia, como também consultas em
clinica municipal e translado dos mesmos para hospital de maior complexidade, ou retorno a sua comunidade de
origem. Ao decorrer destes tramites, estes ao serem alojados necessitam de acompanhamento integral, que
recebem tanto no ambito social, nutricional, cuidados médicos e de enfermagem. No ambito da Nutricdo o resultado

pretendido com a aquisicdo dos géneros alimenticios é ofertar diariamente aos comensais uma alimentagao
saudavel, em quantidade, qualidade, harmonia e adequagéo.

13. Providéncias a serem Adotadas

Para otimizar a oferta de alimentos para CASAI Regional e nas 5 CASAI's Locais, recomenda-se aos responsaveis:
Controle higiénico sanitario dos alimentos;

Recebimento dos géneros alimenticios,

Controle de estoques;

Controle das refeicdes servidas diariamente;

Com objetivo de servir alimentos saudaveis e em quantidade adequada evitando assim o desperdicio de alimentos e
melhor atendimento aos comensais.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Consoante art. 5° da IN SLTI/MPOG N° 01/2010. Os bens ofertados deverao ser constituidos, no todo ou em parte,
por material reciclavel, atoxico, biodegradavel, conforme ABNT NBR-15448-1 e 15448-2. Poderdo ser certificados
pelo Instituto Nacional de Metrologia, Normalizacéo e Qualidade Industrial — INMETRO como produtos sustentaveis
ou de menor impacto ambiental em relacdo aos seus similares; Os bens deverdo ser, preferencialmente,
acondicionados em embalagem que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima prote¢do durante o
transporte e o armazenamento.

Os bens deveréo ser livres de substancias perigosas em concentragdo acima da recomendada na diretiva RoHS
(Restriction of Certain Hazardous Substances), tais como mercurio (Hg), chumbo (Pb), cromo hexavalente (Cr (VI)),
cadmio (Cd), bifenil-polibromados (PBBs), éteres difenilpolibromados (PBDES).

A comprovacgdo do disposto nos itens acima podera ser feita mediante apresentagdo de certificacdo emitida por
instituicdo publica oficial ou instituicdo credenciada, ou por qualquer outro meio de prova que ateste que o bem
fornecido cumpre com as exigéncias do edital. Em caso de inexisténcia de certificacdo que ateste a adequagéo, o
DSEI Alto Rio Solimdes poderé realizar diligéncias para verificar a adequacédo do produto as exigéncias do ato
convocatoério, correndo as despesas por conta da licitante selecionada. Caso ndo se confirme a adequagdo do
produto, a proposta selecionada sera desclassificada.

O aumento de bens de consumo observa-se também o aumento de servigos, como a oferta dos servigos de
alimentacao e nutricdo que, para alcangarem seus objetivos, geram residuos solidos com variavel composicao fisica,
contribuindo com o problema. Neste contexto, 0s servi¢os de alimentacdo e nutricio merecem destaque, uma vez
gue o uso inconsciente de recursos e 0 aumento da geragdo de residuos, aliados ao desperdicio, sdo alguns dos
principais fatores que agravam os impactos ambientais.

A produgéo de residuos solidos provenientes de Unidades de Alimentagdo e Nutricdo (UAN) constitui-se evidéncia
em toda a cadeia de producéo da refeicdo até sua distribuicdo. Para controlar a demanda destes residuos com
objetivo de preservar o meio ambiente; é essencial que haja uma interacéo das ferramentas de Gestdo Ambiental
com as rotinas operacionais da Unidade de Alimentacéo e Nutrigdo. Dentro da UAN a reducgédo do desperdicio pode
ser resolvida com medidas simples, jA que a maior parte desse problema decorre de erros no planejamento com
excesso de produgdo, compras realizadas sem critérios, desrespeito a sazonalidade ao se adquirir géneros
alimenticios, falta de qualificagdo dos funcionarios responséaveis pela manipulacéo e selecdo de matérias primas e
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também despreparo para elaboragdo de cardapios. Na concepgao técnica o lixo organico é todo lixo que tem origem
animal ou vegetal, ou seja, que recentemente fez parte de um ser vivo (animais e vegetais). Os residuos soélidos
organicos, de origem animal e vegetal constituem-se em fonte geradora de impactos ambientais consideraveis, tais
como a geracdo de gases e de maus odores, a geracao de liquidos percolados (Chorume), atracdo de animais
vetores e corrosdo de equipamentos e componentes da infraestrutura.

RESIDUOS ORGANICOS: APLICACAO PRATICA Todo o material reciclavel devera separado do organico. A
separacdo deverd feita através de lixeiras identificadas para lixo orgénico ou reciclavel. Promovendo o consumo
integral dos alimentos, partes menos convencionais dos alimentos, como cascas, folhas e talos de vegetais deverédo
eventualmente serem utilizadas no preparo de caldos e consumo nas refeicdes. As partes estragadas ou
inadequadas para 0 uso sdo separadas pelos funcionarios no momento do preparo e, juntamente com os residuos,
sédo descartadas no lixo organico, para serem recolhidas pela empresa prestadora de servigos nos Municipios de
abrangéncia de cada CASAI Local e CASAI Regional.

RESIDUOS SOLIDOS INORGANICOS Os residuos sdlidos inorganicos incluem todo material que ndo possui
origem bioldgica, ou que foi produzida por meios nédo naturais, como plasticos, produtos de metal, vidro, detergentes,
etc. A maioria do lixo inorgénico possui um grande problema: demoram muito tempo para serem decompostas,
quando simplesmente jogadas ao meio ambiente. EMBALAGENS, PAPEL E PLASTICO No Brasil, somente 30% do
papel produzido é reciclado. Do total reciclado, cerca de 90% s&o gerados por atividades comerciais e industriais, e
destes, 49,5% sdo oriundos de papel de escritério. Os plasticos constituem um dos principais problemas, entre todas
as classes de materiais que constituem o RSU (Residuo Sdlido Urbano), pois sdo os que apresentam menores
indices de reciclagem em todo o mundo. As embalagens tém funcdes importantes como: protecdo, transporte,
acondicionamento, venda, informacgdo e servi¢co. Seu uso disponibiliza produtos em boas condi¢cdes de consumo,
evitando o desperdicio, por outro lado, torna-se um problema pés-consumo, principalmente quando ndo séo
recicladas. As embalagens portadoras de matéria-prima sdo, basicamente, caixas de papeldo, isopor e embalagens
plasticas. Que sdo separados para seguirem para descartes, através da coleta de residuos do Municipio. Sabendo
que este 6leo ndo deve ser descartado na rede de esgoto, por ser fonte de poluicdo ambiental, na regido do Alto Rio
Solimdes ndo ha empresa que trabalhe com reciclagem de embalagens.

RESIDUOS LIQUIDOS — OLEO Sabe-se que um litro de 6leo pode contaminar 1 milhdo de litros de agua,
quantidade suficiente para o consumo de uma pessoa durante 14 anos. Dessa forma, torna-se cada vez mais
crescente a necessidade em adotar medidas para reduzir, reutilizar e reciclar os residuos gerados pelo éleo
resultante de processo de coccgdo. Sabendo que este 6leo ndo deve ser descartado na rede de esgoto, por ser fonte
de poluicdo ambiental, na regido do Alto Rio Solimdes ndo h& empresa que trabalhe com a reutilizacéo do 6leo.

GRAU DE CONSCIENTIZAGAO DOS FUNCIONARIOS Os funcionarios das UAN da CASAI Regional e CASAIs
Locais estdo esclarecidos e sdo orientados a participarem da separacao dos residuos sendo importante a execugao
periddica de treinados para execucdo desta tarefa. Além disso, a capacitacdo de funcionarios torna-se um
instrumento para reducdo do volume de residuos sélidos gerados pelos fatores de corregdo e sobras das matérias
primas, pois o conhecimento de técnicas corretas de manipulagédo de hortalicas, porcionamento e o calculo de per
capita podem promover a reducao do volume do residuo produzido. Os residuos orgénicos, que sdo 0s restos de
alimentos e outros materiais, tais como cascas de alimentos, folhas, restos de frutos e vegetais, p6é de café e outros,
poderiam ser cedidos & empresas ou instituicdes que trabalham com o método de compostagem que mostrou-se
interessante no ponto de vista ecolégico. Este processo envolve a decomposicdo biologica, promovida por
microorganismos do solo, obtendo como produto final um material rico em nutrientes, o qual € empregado no cultivo
de frutas e hortalicas, sendo uma 6tima op¢éo de adubo natural para o cultivo de alimentos orgénicos, por exemplo.
Esta acdo possibilita a reducdo dos gastos da unidade de alimentacdo e nutricAo com destinagéo terceirizada dos
residuos organicos gerados e promove beneficios ambientais. Vale ressaltar a CASAI Tabatinga possui um projeto
ja em execucao de hortaterapia, sendo utilizado uma parte dos residuos organicos. A implementacéo de alternativas
para o aproveitamento, reducdo ou destinagdo dos residuos produzidos pelas Unidades de Alimentacéo e Nutri¢éo é
possivel através da criagdo de politicas e na inser¢do do tema na gestdo; além disso, a conscientizagdo dos
envolvidos nos processos é fundamental para que as agdes sejam efetivas.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Aguisi¢do de géneros alimenticios, visa evitar a descontinuidade dos servigos de oferta de géneros alimenticios aos
usuarios, visto que a falta do mesmo causaria enorme prejuizo ao DSEI ARS.
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O presente processo objetiva atender ao prazo de 12 meses as necessidades da CASAI Regional e também as 5

CASAI's Locais estes, que atendem a clientela étnica e seus acompanhantes que advém dos Polos Base para o
municipio de referéncia e que precisam realizar refeicdes diariamente.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

Despacho: Portaria n° 310, de 1 marco de 2013

LEONARDO GOMES MANDUCA FILHO

Membro da Equipe de Planejamento

1Y
tf Assinou eletronicamente em 11/07/2024 as 19:11:54.
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Anexo II - 2. Planilha.pdf



CONSOLIDADO GERAL - CASAI'S/2023

- o C.L. C.L. Ben;. C.L. C.R.
DESCRICAO/MES , C.L.SPO | C.LSAI . . TOTAL
Amatura | Constant Tonantins | Tabatinga
Pediatria (0 - 9 anos) 48 88 106 65 67 259 633
Adolescente (10 - 19 anos) 86 74 118 119 95 123 615
Adulto (20 - 59 anos) 417 347 462 605 302 459 2592
Idosos (acima de 60 anos) 49 30 68 55 24 56 282
TOTAL 600 539 754 844 488 897 4122
Acompanhantes 281 355 386 284 279 568 2153
0
- o C.L. C.L. Ben;. C.L. C.R.
DESCRICAO/MES , C.L.SPO | C.LSAI . . TOTAL
Amatura | Constant Tonantins | Tabatinga
Masculino 154 219 244 234 129 353 1333
Feminino 446 320 510 610 359 544 2789
TOTAL 600 539 754 844 488 897 4122
- o C.L. C.L. Ben;. C.L. C.R.
DESCRICAO/MES , C.L.SPO | C.LSAI . . TOTAL
Amatura | Constant Tonantins | Tabatinga
PACIENTE 600 539 754 844 488 897 4122
ACOMPANHANTE 281 355 386 284 279 568 2153
TOTAL 881 894 1140 1128 767 1465 6275
Total Geral =
1° SEMESTRE
- A C.L C.L. Ben,j. C.L C.R.
DESCRICAO/MES ) eN-1 cL.spo | c.LsAl , ) TOTAL
Amatura | Constant Tonantins | Tabatinga
DESJEJUM 337 401 1213 223 507 1812 4493
LANCHE DA MANHA 150 0 1267 102 638 1869 4026
ALMOCO 456 517 1507 348 632 1869 5329
LANCHE DA TARDE 131 341 1247 94 477 1816 4106
JANTAR 127 258 1223 92 431 1713 3844
CEIA 75 0 4 17 421 1710 2227
TOTAL 1276 1517 6461 876 3106 10789 24025
2° SEMESTRE
- A C.L. C.L. Ben,j. C.L C.R.
DESCRICAO/MES ) eN-1 cL.spo | c.LsAl , ) TOTAL
Amatura | Constant Tonantins | Tabatinga
DESJEJUM 308 453 1490 209 276 1811 4547
LANCHE DA MANHA 341 9 1533 228 483 2082 4676
ALMOCO 516 599 1836 295 486 2110 5842
LANCHE DA TARDE 278 389 1446 174 358 1744 4389
JANTAR 222 269 1411 169 261 1490 3822
CEIA 123 0 0 0 243 1474 1840
TOTAL 1788 1719 7716 1075 2107 10711 25116




GERAL

DESCRICAO/MES CL|CLBeni.\ o\ oo | cLsal L. CR. TOTAL
Amatura | Constant Tonantins | Tabatinga
DESJEJUM 645 854 2703 432 783 3623 9040
LANCHE DA MANHA 491 9 2800 330 1121 3951 8702
ALMOCO 972 1116 3343 643 1118 3979 11171
LANCHE DA TARDE 409 730 2693 268 835 3560 8495
JANTAR 349 527 2634 261 692 3203 7666
CEIA 198 0 4 17 664 3184 4067
TOTAL 3064 3236 14177 1951 5213 21500 49141
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