CONTRATO DRF/BHE N° 052014

Instrumento de Contrato para cessdo de
uso oneroso de area do imoével do futuro Edificio-
Sede da Delegacia da Receita Federal do Brasil de
Belo Horizonte, que entre si fazem, como
outorgante cedente, a Unido e, como outorgado
cessionario, a empresa Dellicias da Villa LTDA —
ME .

Aos 21 dias do més de julho do ano de dois mil e quatorze (21/07/2014), na sala 411 do
Servico de Programacdo e Logistica da DRF/BHE, localizado no 4° andar a Rua Levindo Lopes,
357, na cidade de Belo Horizonte, de um lado, a UNIAO, por intermédio da Delegacia da Receita
Federal do Brasil em Belo Horizonte, CNPJ no 00.394.460/0097-93, neste ato representada pela
Sra.Michelle Damato Dutra, Chefe do Servico de Programacéo e Logistica da Delegacia da Receita
Federal do Brasil em Belo Horizonte/MG, no uso da atribuicdo que Ihe confere o Regimento Interno
da Secretaria da Receita Federal do Brasil, aprovado pela Portaria MF n° 203, de 14/05/2012,
publicada no Diério Oficial da Unido - DOU de 17/05/2012, e tendo em vista o disposto no artigo 61,
da Lei no 8.666/93, de 21 de junho de 1993, em sequéncia denominada simplesmente
CONTRATANTE, e, de outro lado, a empresa Dellicias da Vila LTDA — ME , CNPJ n°

04659445/0001-39, estabelecida na cidade de Belo Horizonte/MG, na Rua Espirito Santo 461
6° andar, que apresentou os documentos exigidos por lei, neste ato representada pela sua so6cia
proprietaria, Sra. Luciana Vidigal Passos, inscrita no CPF/MF sob 0 n°969.517.706-97, brasileira,
casada, administradora de empresas, portadora da Cédula de Identidade n° MG5.252.457,
residente e domiciliada na Rua Luiz Soares da Rocha, n°458, apto 1.202, Bairro Luxemburgo, Belo
Horizonte/MG, CEP 30380600, em conformidade com a 122 alteracéo contratual, daqui por diante
denominada simplesmente CONTRATADA, tém, entre si, justo e avencado, e celebram, por forca
do presente instrumento, elaborado de acordo com minuta examinada pela Procuradoria da
Fazenda Nacional em Minas Gerais, “ex vi’ do disposto no Paragrafo Unico do artigo 38, da Lei no
8.666, de 21 de junho de 1993, e suas alteracBes, c/c o artigo 12, inciso IV e artigo 13, da Lei
Complementar n°. 73, de 10 de fevereiro de 1993, CONTRATO DE CESSAO DE USO ONEROSO
DE AREA DO IMOVEL DO FUTURO EDIFICIO-SEDE DA DRF/BHE NO REGIME DE
EXECUCAO INDIRETA POR PRECO GLOBAL , observadas as disposicdes da Lei no 8.666/93,
elaborado de acordo com o modelo de contrato de cessdo de uso aprovado pela Secretaria do
Patrimdnio da Unido do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestéo, conforme Portaria SPU
n° 5, de 31 de janeiro de 2001, republicada no “Diario Oficial da Unido” de 22 de fevereiro seguinte,
e de acordo com o disposto no artigo 38 da Lei n°® 8.666/93 combinado com o artigo 20 da Lei n°
9.363/98 e com fundamento nos artigos 12 e 13 do Decreto n° 3.725/2001, é feita a presente
cessdo de uso oneroso de area, as demais disposicbes e documentos que instruem e sdo parte
integrante do Processo Administrativo 15504.000029/2012-30 e demais normas aplicaveis ao caso,
mediante as seguintes clausulas e condicdes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO:

O presente Contrato tem por objeto a Cesséo de Uso a Titulo Oneroso de area de
65,27m?, localizada em um espaco do 8° andar (terraco - Lanchonete ) do futuro Edificio-Sede da
DRF/BHE, na Avenida Olegario Maciel, n® 2360, bairro Santo Agostinho, na cidade de Belo
Horizonte, destinada exclusivamente a exploracéo, por empresa do ramo,de servico de lanchonete,
por periodo de 10 anos;

PARAGRAFO PRIMEIRO - A presente contratacdo obedecera ao estipulado
neste Instrumento de Contrato, bem como as disposicdes constantes dos documentos adiante
enumerados, e que, independentemente de transcricdo, fazem parte integrante e complementar
deste contrato:

a) Edital da CONCORRENCIA DRF/BHE/ 01/2014, em especial 0 Anexo | — Projeto
Basico;



b) _ Documentos de habilitagéo e de proposta de preco apresentados pela Contratada
na CONCORRENCIA DRF/BHE/ 01/2014 em 10 de julho de 2014, todos assinados ou rubricados
pela Contratante;

PARAGRAFO SEGUNDO - _A lanchonete serd de uso exclusivo de autoridades,
servidores, estagiarios, prestadores de servicos, contribuinte e visitantes da Delegacia, sendo que a
entrada do publico externo podera ser permitida, conforme condicdes definidas pela Cedente.

CLAUSULA SEGUNDA — FINALIDADE
A area objeto da presente Cessdo de Uso a titulo oneroso destina-se
exclusivamente a exploracdo de servico de lanchonete, visando o atendimento do publico interno,
nos dias e horérios abaixo discriminados:

‘ Horario de funcionamento ‘

‘ Segunda a Sexta-feira Das 07h as 19h ‘

CLAUSULA TERCEIRA - VALOR DA CESSAO DE USO
O valor mensal desta Cesséo de Uso a Titulo Oneroso é de R$2.211,00 (dois mil

duzentos e onze reais) por més e sera reajustado apés 12 (doze) meses, contados da data da
apresentacdo da proposta de precos pela CESSIONARIA, considerando como indice inicial para
fins de calculo do novo valor, o indice do més de julho (conforme proposta de preco datada de
10/07/2014).

PARAGRAFO UNICO: Todos os valores utiizados nesta contratacio terdo como
expressao monetaria a moeda corrente nacional.

CLAUSULA QUARTA - PRAZOS
O prazo contratual serd de 120 (cento e vinte) meses consecutivos, conforme
vigéncia constante da folha de rosto do contrato, sem prorrogacéao.
PARAGRAFO PRIMEIRO - ENTREGA DO IMOVEL: Ao término da vigéncia, a
Cessionaria tera 15 (quinze) dias Uteis para restituir o imovel a cedente, exceto se o instrumento for
rescindido por inadimplemento, quando esse prazo sera de 24 (vinte e quatro) horas.

CLAUSULA QUINTA - DA GARANTIA:

Para garantir o fiel cumprimento das obrigacdes estabelecidas neste instrumento,
a Cessionaria apresentara, no prazo de até 15 dias da data de publicagdo deste contrato, garantia
em favor da Cedente, correspondente a 5% (cinco por cento) do valor do contrato, sob a
modalidade de Caug&o em dinheiro, no valor de R$13.266,00 (treze mil duzentos e sessenta e seis
reais) e, se for o caso, apresentara a garantia adicional prevista no paragrafo segundo, art. 48, Lei
8.666/93.

PARAGRAFO PRIMEIRO - Se o valor da garantia for utilizado, total ou
parcialmente pela Contratante, nos casos previstos em lei, a Contratada deverd proceder a
respectiva reposicao no prazo de 05 (cinco) dias Uteis contados da data em que tiver sido notificada
da sua utilizacéo.

PARAGRAFO SEGUNDO - A garantia ficara sob a responsabilidade e & ordem
da Contratante.

PARAGRAFO TERCEIRO - No caso de alteragdo contratual com acréscimo do
valor original, a Contratada devera apresentar, em até 15 dias da data de publicacdo do termo
aditivo, garantia complementar correspondente a 5% do valor do acréscimo, ou substituir a garantia
original por outra correspondente a 5% do novo valor do contrato. Na hipétese de prorrogacéo do
prazo de execugdo da obra, a Contratante devera apresentar prorrogacdo do prazo de validade da
garantia.

PARAGRAFO QUARTO - Apds o cumprimento fiel e integral desta contratacéo e
seu objeto recebido definitivamente, a garantia prestada sera liberada ou restituida.



CLAUSULA SEXTA - DA EXECUCAO E FISCALIZACAO DO CONT RATO:

A execucao do objeto do presente contrato sera posterior a data de 01 de
outubro de 2014 e tera como termo inicial a data consignada na ordem emitida pelo fiscal de obra,
que sera expedida com no minimo 45 dias de antecedéncia.

PARAGRAFO PRIMEIRO - A execucdo do presente contrato serd objeto de
acompanhamento, controle, fiscalizacéo e avaliacdo por representante da Contratante, doravante
denominado Fiscal de Contrato, com atribuicdes especificas, especialmente designado para tal fim
pela Delegada da Receita Federal do Brasil em Belo Horizonte, nos termos do Edital e das
condicBes aceitas pela Contratada, podendo ser assessorado por empresa especializada a ser
contratada para tal fim.

PARAGRAFO SEGUNDO - A fiscalizacdo sera exercida no interesse da
Contratante e ndo exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada, inclusive perante terceiros,
por quaisquer irregularidades, e, na sua ocorréncia, ndo implica corresponsabilidade do Poder
Publico ou de seus agentes e prepostos.

CLAUSULA SETIMA - OBRIGACOES DA CEDENTE :
Séao obrigacdes da contratante, além daquelas prevista no Edital:

I Disponibilizar infraestrutura civil para a execucao dos servicos;

Il. proporcionar todas as facilidades para que a Contratada possa cumprir suas
obrigacbes decorrentes da execucédo do presente contrato, de acordo com as normas nele
estabelecidas;

M. relacionar-se com a Contratada exclusivamente através de funcionarios por ela

credenciados;

V. prestar aos funcionarios da Contratada todas as informac8es e esclarecimentos
gue eventualmente venham a ser solicitados sobre a execucéo da obra;

V. acompanhar, controlar, fiscalizar e avaliar a execucdo do contrato, podendo

sustar, recusar, mandar fazer ou refazer quaisquer servicos quando estes estiverem sendo
realizados em desacordo com o previsto contratualmente;

VI. notificar a Contratada da inobservancia das rotinas dentro das normas
estabelecidas;

VII. efetuar a devolucao da garantia a Contratada apés o cumprimento do contrato;

VIII. aplicar as sancdes administrativas contratuais;

IX. proceder, periodicamente, a vistoria no local dos trabalhos, para verificar o
cumprimento das condi¢Bes pactuadas;

X. cumprir e fazer cumprir as disposicAes deste contrato.

A Contratante ndo se responsabilizarad por qualquer débito assumido pelos
usuérios da lanchonete.

CLAUSULA OITAVA - DAS OBRIGACOES DA CESSIONARIA:
Séao obrigacdes da Contratada aquelas previstas no Edital, e ainda:

I manter, durante a execucdo do contrato, a regularidade das condicBes de
habilitacdo apresentadas durante o processo licitatorio;

Il manter, durante todo o periodo de execucao do contrato, em compatibilidade com
as obrigacdes por ela assumidas, todas as condi¢Bes de habilitacdo e qualificacdo exigidas para a
contratacdo: Comprovante de regularidade perante o Instituto Nacional de Seguridade Social
(INSS), através da apresentacdo da Certiddo Negativa de Débito (CND), Comprovante de
regularidade perante o Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS), através da apresentagao
do Certificado de Regularidade, expedido pela Caixa Econdmica Federal, Prova de regularidade
para com a Fazenda Federal, ou outra equivalente na forma da Lei, Prova de sua regularidade
trabalhista, a ser feita por meio da apresentacdo da Certiddo Negativa de débitos trabalhistas
-CNDT atestando a inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho e



Cumprimento do disposto no inciso XXXIIl do art. 7° da Constituicdo Federal, quanto as restricdes
ao trabalho do menor de idade;

M. admitir, dirigir e manter, sob sua inteira responsabilidade, o0 pessoal capacitado e
necessario a execucdo dos servicos, em todos os niveis de trabalho, obrigando-se também a
observar e correndo por sua exclusiva conta os encargos e obrigacdes de ordem trabalhista,
previdenciaria, civil e securitaria

V. iniciar as atividades no prazo maximo de 120 (cento e vinte) dias  a contar da
emissao da ordem de servico pela Chefe do Servico de Programacao e Logistica da DRF/BHE;

V. manter em perfeito estado de funcionamento e conservacéo todas as instalacées
do imével, interna e externamente, inclusive a pintura interna;

VI. cumprir durante a vigéncia do objeto do contrato, todas as leis e determinacdes
federais, estaduais e municipais pertinentes e vigentes, sendo a Unica responsavel por prejuizos
decorrentes de infracBes a que houver dado causa;

VIL. cumprir e fazer cumprir, por si ou seus prepostos, a legislacéo federal aplicavel,
bem como os regulamentos e normas editadas pela Receita Federal, assim como as regras de
convivéncia social, com vistas a boa ordem, & moral e aos bons costumes;

VIII. apresentar a FISCALIZACAO , mensalmente, as guias de recolhimento dos
encargos sociais (FGTS e INSS) e os comprovantes de cumprimento das obrigac@es trabalhistas;

IX. recolher, mensalmente, até o 15° dia do més subsequente, em favor da
Contratante, a importancia correspondente ao valor do aluguel, a partir de guia emitida pelo setor
competente da DRF/BHE;

X. encaminhar o comprovante do recolhimento a Fiscaliza¢do do contrato em até 48
(quarenta e oito) horas ap6s o pagamento;

XI. responsabilizar-se, direta e exclusivamente, pelas atividades exercidas na area
arrendada, respondendo pelos danos que, por si, seus prepostos, empregados ou subcontratados,
por dolo ou culpa, causar ao patrimdnio publico ou a terceiros;

XII. cuidar para que seus empregados utilizem o cracha exigido, de modo visivel,
enquanto estiverem trabalhando nas dependéncias da Delegacia;
XiIil. atentar quanto a apresentacdo pessoal de seus empregados, mantendo-os

guando em servico, bem apresentados e equipados, trajando uniforme isento de qualquer impureza
ou mancha;

XIV. fiscalizar o pessoal que executar o objeto, direta ou indiretamente, no fiel
cumprimento das normas impostas pelo CEDENTE, ficando entendido que o seu descumprimento
por quaisquer dessas pessoas, acarretara o imediato afastamento do infrator;

XV. afastar, dentro de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer pessoa de seu quadro de
funcionarios cuja permanéncia no servico for julgada inconveniente pela CEDENTE, sem prejuizo
do andamento dos servigos prestados;

XVI. cumprir as Normas de Seguranca do Trabalho de acordo com a legislacéo
vigente;

XVII.  descartar 0 lixo separado em recipiente externos de acordo com o seu tipo
(organico, reciclaveis e aterro);

XVIIl.  manter na area externa, os recipientes apropriados para a coleta seletiva na forma

da Resolucéo n° 275 do Conselho Nacional do Meio Ambiente — CONAMA,;

XIX. responsabilizar-se inteiramente, inclusive perante terceiros, nos casos de
reclamacgdes, indenizacGes, perdas e danos ou quaisquer outros prejuizos, de acordo com a
legislacdo em vigor;

XX. responsabilizar-se por atingir grau minimo de satisfagdo de sua clientela igual a
51% (cinquenta e um por cento), apurado em pesquisa propria e oportuna, sob pena de
adverténcia;

XXI. aparelhar a area ocupada com equipamentos de prevencdo e extingdo de
incéndio e sinistros, mantendo o seu pessoal instruido quanto a sua utilizacéo;

XXIl.  a modelagem, disposicdo e pintura do ambiente interno, ficardo a cargo da
contratada, desde que nao danifique ou fragilize a estrutura predial existente;

XXIIl.  restituir ao final da vigéncia contratual a area objeto do Contrato nas mesmas
condicBes registradas por ocasido da vistoria realizada no procedimento licitatério - o piso, teto,
paredes, instalacBes hidraulicas e elétricas deverdo estar em condi¢es uniformes e em perfeito



estado de conservagéo caso contrario, deverdo ser substituidos ou reformados por outro de melhor
ou igual similaridade.

XXIV. obter aprovacdo dos projetos nos 6rgdos competentes e na forma exigida em
normas legais vigentes, bem como obter todas as licencas, aprovacdes e franquias necessarias
aos servicos que contratar, pagando os respectivos emolumentos e as taxas e obedecendo as leis,
aos regulamentos e as posturas referente aos servigcos e a seguranca publica.

XXV. cumprir quaisquer formalidades e pagar, a sua custa, as multas porventura
impostas por esses 6rgaos;

XXVI. assumir todos os Onus, encargos sociais, trabalhistas, fiscais e previdenciarios
concernentes a execugdo de seus servigos, inclusive os resultantes de acidentes no trabalho e
incéndios;

XXVII. efetuar as suas expensas todos 0s ensaios, testes e demais provas exigidos por
normas técnicas oficiais para a boa execugao do objeto do contrato;

XXVII. acatar, cumprir e fazer cumprir por parte de seus empregados, as disposi¢cdes
contidas na legislacéo especifica do trabalho;

XXIX. observar, quanto aos seus empregados ou aqueles prestadores de servico e
autbnomos contratados sob vinculo de qualquer natureza, seja de forma direta ou com as
empresas porventura subcontratadas, e desde que atuem direta ou indiretamente na execucéo do
objeto deste contrato, as normas trabalhistas vigentes;

XXX.  realizar a supervisdo e coordenacao das atividades da subcontratada, bem como
responder pelo correto cumprimento das obrigagfes contratuais correspondentes ao objeto da
subcontratacao;

XXXI.  responder perante a contratante pela execuc¢do total do objeto contratado, sem
qualquer relacdo entre a contratante e a empresa subcontratada, bem assim pelos atos ou
omissdes desta;

XXXII.  estar em situacdo regular no “Sistema de Cadastro Unificado de Fornecedores —
SICAF", quando da apresentacao das faturas e notas fiscais;

XXXIIl. as refeicbes deverdo ser servidas em condi¢bes sadias, preparadas com géneros
alimenticios de primeira qualidade, com 6tima apresentacdo e sabor agradavel, dentro das
exigéncias de higiene e técnicas culinarias aprovados formal e semestralmente pelo representante
da Contratante;

XXXIV. providenciar, as suas proprias expensas, as licencas, alvaras e quaisquer
documentos necessarios a execucao e a legalizagcao do servigo, fornecendo copia dessa
documentagao ao fiscal do contrato, bem assim adequar as instalagdes as exigéncias dos 6rgaos
de controle;

XXXV. adquirir, por conta propria, os ingredientes necessarios ao preparo dos lanches e
refeicBes, os quais deverdo ser colocados dentre os melhores produtos do mercado, com grande
margem no prazo de validade, respeitadas as caracteristicas dos produtos;

XXXVI. arcar com preparo dos alimentos e lanches;

XXXVIL. firmar contrato permanente com empresa especializada em desinsetizacdo que
possua registro na Secretaria de Salde do Estado de Minas Gerais e na Secretaria de Saude do
Municipio de Belo Horizonte e no Conselho Regional de Quimica competente;

XXXVIII. fazer um tratamento periédico quinzenal, devidamente comprovado,
com produtos sanitarios com efeito desalojantes e residual, e ainda de inseticida gel dentro da
periodicidade sugerida sob forma de manutencéo, ficando sob sua responsabilidade o resguardo
das condig6es técnicas de higiene e precaugdes necessarias quanto a satde dos usuarios;

XXXIX. conservar limpa e em perfeitas condi¢cBes de higiene todas as dependéncia s,
mobiliario, equipamentos, talheres e acessorios a seu encargo, obrigando-se a manter sempre
limpas e desinfetadas mesas, cadeiras e 0s pisos;

XL. proceder, semanalmente, a uma faxina na parte interna da cozinha do restaurante
incluindo coifa, fogdo, panelas, cdmara fria, freezer, balcdes e demais utensilios usados no local
(esta rotina devera ser comunicada ao fiscal de contrato o dia de sua realizacéo para eficacia de
sua fiscalizac&o);

XLI. manter sempre bem dispostos e arrumados os moveis do restaurante;

XLIl.  manter em ordem o local de armazenamento de alimentos, produtos e material,
de modo a facilitar a fiscalizac&o e o controle, bem como a higienizagéo;



XLIIl.  manter os locais de armazenamento de géneros rigorosamente limpos, arejados e
arrumados;

XLIV.  ndo armazenar géneros improprios para 0 consumo;

XLV. armazenar géneros pereciveis sempre em temperaturas apropriadas;

XLVI.  nao estocar enlatados enferrujados, estufados, danificados, sem rétulo ou outro
meio de identificacao original;

XLVIl. armazenar os alimentos em embalagens apropriadas e colocadas sobre estrados
a altura minima de 40 centimetros do solo;

XLVIII. estocar os produtos de limpeza, inseticidas, substancias toxicas e venenosas em
dependéncia propria, rigorosamente isolada dos géneros alimenticios;

XLIX. o acondicionamento do lixo devera ser feito em sacos plasticos resistentes e
adequados ao tipo de lixo, ndo podendo ser acumulado no interior da lanchonete;

L. manter as mesas sempre limpas e em condi¢des de uso antes de cada usuario
utiliza-la.

LI Disponibilizar o mobiliario, os equipamentos e os utensilios descritos no memorial
do Projeto Basico, Anexo | do Edital.

CLAUSULA NONA - FORMA DE PAGAMENTO:

O pagamento mensal, do objeto desta Cess&o, apurado pela FISCALIZACAO,
sera efetuado pela CESSIONARIA, através de GRU emitida pela CESSIONARIA.

PARAGRAFO PRIMEIRO - Somente sera devido o valor mensal desta Cess&o
de Uso a Titulo Oneroso a partir da data de publicagéo em Diario Oficial da Unido (DOU).

PARAGRAFO SEGUNDO - O primeiro adimplemento serd proporcional ao
débito, devendo ocorrer até o 5° (quinto) dia Gt do més subsequente aquele em que a
CESSIONARIA iniciar suas atividades comerciais;

PARAGRAFO TERCEIRO - Os demais adimplementos deverdo ocorrer até o 5°
(quinto) dia util  do més subsequente ao pagamento anterior.

CLAUSULA DECIMA - DO REAJUSTAMENTO DO VALOR MENSAL

O valor mensal pactuado sera reajustado, anualmente, aplicando-se a variacéo do
indice Geral de Precos - IGP , calculado e divulgado pela Fundag&o Getllio Vargas, ocorrida entre
a data prevista para apresentacdo proposta, até o décimo segundo més de vigéncia do
CONTRATO, inclusive.

PARAGRAFO PRIMEIRO - Caso o indice estabelecido para reajustamento venha
a ser extinto ou de qualquer forma néo possa mais ser utilizado, sera adotado em substituicdo o
gue vier a ser determinado pela legislagdo entdo em vigor.

PARAGRAFO SEGUNDO - Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice
substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para reajustamento do valor.

PARAGRAFO TERCEIRO - Incumbirda & CESSIONARIA a inic iativa e o
encargo do cédlculo de cada reajuste, que sera analisado pela CEDENTE, juntando-se os
respectivos documentos comprobatdrios

PARAGRAFO QUARTO - O valor mensal da cess&o de uso somente podera ser
reduzido para estabelecer o equilibrio econémico-financeiro inicial do CONTRATO, na hip6tese de
sobrevirem fatos imprevisiveis, ou previsiveis, porém de consequéncias incalculaveis, ou ainda em
caso de forca maior, caso fortuito ou fato do principe, configurando area econdmica extraordinaria e
extracontratual, na forma da alinea “d” do Inciso Il e § 1° do Art. 65 da Lei n° 8.666/93, desde que
devidamente comprovados.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DO FORO
Para dirimir todas as questfes oriundas do presente contrato, serd competente o
foro da Justica Federal de Belo Horizonte — Se¢do Judiciaria de Minas Gerais.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DAS SANGOES ADMINISTRATIV AS:
As san¢bes administrativas aplicaveis a Cessionaria séo aquelas dispostas nos
artigos 81 e 86 a 88 da Lei 8666/93.



PARAGRAFO PRIMEIRO — Pela inexecucdo total ou parcial do objeto deste
contrato, a DRF/BHE podera, garantida a prévia defesa, aplicar a Cessiondria as seguintes
sancoes:

a) adverténcia;

b) multa de R$ 1.000,00 (mil reais), por dia de atraso no inicio da implantagdo dos
Servicos;

¢) multa no valor de R$ 2.000,00 (dois mil reais) por infracdo a qualquer outra clausula ou
condicdo do contrato, aplicada em dobro na reincidéncia;

d) suspenséo temporaria de participacdo em licitagdo e impedimento de contratar com a
DRF/BHE por prazo de até 2 (dois) anos;

e) declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica,
enguanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a
reabilitacdo perante a autoridade que aplicou a penalidade, depois do ressarcimento a DRF/BHE
pelos prejuizos resultantes e apos decorrido o prazo da sancéo aplicada com base no inciso
anterior.

PARAGRAFO SEGUNDO - No processo de aplicacdo de penalidades é
assegurado o direito ao contraditério e a ampla defesa.

PARAGRAFO TERCEIRO - O valor das multas aplicadas devera ser recolhido no
prazo de cinco dias Uteis, a contar da data da notificac&o.

PARAGRAFO QUARTO - Se o valor da multa ndo for pago, sera inscrito como
Divida Ativa da Unido e cobrado judicialmente pela Procuradoria da Fazenda Nacional em Minas
Gerais.

PARAGRAFO QUINTO - As sangdes de adverténcia, suspenso temporaria de
participar em licitacdo e impedimento de contratar com a DRF/BHE, e declaracdo de inidoneidade
para licitar ou contratar com a Administracdo Publica poderdo ser aplicadas a cessionaria
juntamente com as de multa, descontando-a da garantia prestada.

PARAGRAFO SEXTO - A cessiondria estara sujeita as penalidades tratadas
acima pela recusa injustificada em assinar o contrato;pela ndo apresentacdo da garantia e do
seguro; pelo atraso injustificado no inicio da execucéo dos servigos; pela execucao dos servicos em
desacordo com o estabelecido no respectivo contrato.

PARAGRAFO SETIMO - Comprovado o impedimento ou reconhecida a forca
maior, devidamente justificados e aceitos pela DRF/BHE, em relacdo a um dos eventos arrolados
acima, a cessionaria ficara isenta das penalidades mencionadas.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA RESCISAO:
As formas, motivos e atos que determinam a rescisdo do presente contrato sdo
aquelas disciplinadas nos artigos 77 a 80, Lei 8.666/93.

PARAGRAFO PRIMEIRO - A inexecucao total ou parcial  do contrato enseja a sua
rescisao, com as consequéncias contratuais prevista s em lei ou regulamento.

PARAGRAFO SEGUNDO - Constitui motivo para a resciséo do contrato por ato
unilateral e escrito da Administracdo, além dos elencados na lei 8.666/93, a ndo obtencéo do grau
minimo de satisfacdo da clientela da CESSIONARIA por 02 vezes consecutivas apurado em
pesquisa propria e oportuna.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DA NULIDADE DO CONTRATO:
A declaracdo de nulidade do contrato administrativo opera retroativamente
impedindo os efeitos juridicos que ele, ordinariamente, deveria produzir, além de desconstituir os ja
produzidos, observando os preceitos constantes dos artigos 49, 50 e 59, da Lei no 8.666/93.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DA REGULARIDADE FISCAL:
A Contratada encontra-se admitida e em situacdo regular no SICAF, conforme a
declaracdo impressa constante a folha 316 do Processo 15504.000029/2012-30.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - DA VALIDADE, PUBLICACAO E E FICACIA:



O presente contrato s tera validade depois de aprovado pela Delegada da
Receita Federal do Brasil em Belo Horizonte de acordo com o inciso “I" do artigo 33 do Decreto no
93.872, de 23 de dezembro de 1986, e eficacia depois de publicado, por extrato, no “Diario Oficial
da Unido”, em conformidade com o disposto no paragrafo Unico do art. 61, da Lei no 8.666/93.

PARAGRAFO UNICO - A publicacéo resumida do Instrumento de Contrato, ou
de seus eventuais aditamentos, no DOU, serd providenciada e custeada pela Administracao,
mediante remessa a Imprensa Nacional, do texto do extrato a ser publicado até o quinto dia Util do
més seguinte ao de sua assinatura, para que ocorra efetivamente no prazo de vinte dias contados
da mencionada remessa.

CLAUSULA DECIMA SETIMA - DO ARQUIVAMENTO:
A Contratante manterd copia autenticada deste Instrumento de Contrato e dos
Termos Aditivos que eventualmente forem firmados em arquivo préprio, por data de emisséo e por
gestao orgcamentaria, a disposicao dos 6rgéos de controle interno e externo.

CLAUSULA DECIMA OITAVA- DOCUMENTOS INTEGRANTES DO C ONTRATO
Séo partes integrantes deste Contrato, como se nele estivessem transcritos, 0s
seguintes anexos:

A DECLARAGAO DE VISTORIA ) o
A CRITERIOS DA PESQUISA DE SATISFACAO E DA AVALIAGAO TECNICA
A RELAGAO DO MOBILIARIO, EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS DO PROJETO

BASICO

E, por estarem assim acordadas, declaram as PARTES aceitar todas as
disposicOes estabelecidas nas clausulas do presente CONTRATO que, apés lido e achado
conforme, vai assinado pelos representantes legais das PARTES.

CONTRATANTE : UNIAO FEDERAL ,
neste ato representada pela Sra.Michelle Damato Dutra, chefe do Servico de Programacéo
e Logistica— SEPOL, da DRF/BHE

CONTRATADA: Dellicias da Villa LTDA — ME
Neste ato representada pelo Sra. Luciana Vidigal P assos

TESTEMUNHAS:
Leon ardo Catao de C arval ho ....... Edna Samos G|an| .........................
CPF027.895.636-08 CPF 767.866.926-72



RELAGCAO DO MOBILIARIO, EQUIPAMENTOS E UTENSILIOSA SEREM DISPONIBILIZADOS

PELALANCHONETE CESSIONARIA

Quantidad

Mobiliario e Utensilios o Localizac&o
Mesas 85x85 cm,estrutura em aluminio e tampo enit@gramazon Star 6 Saldo de
(vermelho, com acabamento polido) refeicdes
Mesas redondas g 85cm estrutura em aluminio e tanpayranitc <

Amazon Star (vermelho, com acabamento polido) 1 Area externa
Guarda sol com estrutura em aluminio e lona npalba 11 Area externa
Cadeiras estrutura em aluminio polido e ratan &ma fsintética na cor 68 Salo e area
palha externa
Fogéo industrial de 4 bocas com paneleiro 1 Cozinha
Forno 1 Cozinha
Freezers/ geladeiras verticais 2 Cozinha
Bancada em inox com camara frigorifica horizontal 1 Cozinha
Mesa com duas cubas e roda banca em inox 1 Cozinha
Prateleiras superiores gradeadas em inox 4 Cozinha
Estante gradeada em inox 2 Depdsito
Banho maria e saladeira em inox 2 Cozinha
Estufa de salgados em inox e vidro 2 Cozinha
Vitrine refrigerada em inox e vidro 2 Cozinha
Balc&o caixa 2 Cozinha

Pratos de mesa e sobremesa

Talheres de mesa e sobremesa

Colheres, conchas, pegadores (saladas e massasyiga@buicdo d
refeicdes (em inox)
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Copos descartaveis

Bandejas

Galheteiros

Forno de micro-ondas

Xicaras e pires grandes e pequenas




Guardanapos de papel (24x23,5cm)

Lixeiras grandes com tampas de acionamento autmmati

Panelas diversas

Colheres grandes (inox ou polietileno)

Espatulas (inox ou polietileno)

Materiais para limpeza e higienizacao
Rodos, vassouras

Sacos de lixo

Luvas

Aventais

Equipamentos de protecéo individual

*Essa relagdo ndo é exaustiva. O licitante vencedor podera acrescentar outros
equipamentos que julgar necessario.




DECLARAGAO DE VISTORIA

Atesto para fins de comprovacao junto ao Presidente da Comissdo Especial de

LICItacA0, QUE O (B) SF.(Q) .ivoevrereerierreeereeriesestesie et eseeseesteseestesees e seesteseesreeeessessesrensesseennnns , portador da
carteira de identidade n°...........ccoevevvviennneeesceen , expedida pelo ......cccccevuenee. , representando a
0] 0] £ SR v CNPJ e,

compareceu as dependéncias da futura sede da DRF/BHE, vistoriou o local indicado para a
instalacéo da lanchonete e tomou conhecimento de todas as condicfes que possam, de qualquer

forma, influir sobre o custo da elaboracéo de sua proposta.

Belo Horizonte,

de 2014

Servidor da DRF/BHE que acompanhou a vistoria

Foram observadas as seguintes situacoes:

ITEM

NOVO

BOM

RUIM

DANIFICACOES

OBSERVACOES

1- PINTURA

2-INSTALACAO
HIDRAULICA

3- INSTALACAO
ELETRICA

4- ALVENARIA

5- PORTAS

6- JANELAS

7-EQUIPAMENTOS

8- OUTROS
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.CRITERIOS DA PESQUISA DE SATISFACAO E DAAVALIACAO TECNICA

Item 1 — Pesquisa de satisfac&o.

1.1- A pesquisa de satisfacdo sera realizada, pelo menos uma vez a cada
bimestre, em datas ndo conhecidas previamente pela contratada.

1.2 — Em cada aplicacdo da pesquisa serdo escolhidos aleatoriamente, no
minimo, 50 usuérios do restaurante.

1.3 — A pesquisa sera coordenada pelo fiscal do contrato ou pessoa designada
pelo chefe do Servigco de Programacéao e Logistica da DRF/BHE.

1.4 — Os participantes da pesquisa serao entrevistados pessoalmente pela pessoa
designada pelo chefe do Servico de Programacao e Logistica da DRF/BHE.

1.5 — A Nota Geral da Pesquisa de Satisfacdo (NPS) sera calculada pelas
seguintes formulas:

NPS = X ps
n

Onde:
2 ps = somatdrio das notas das pesquisas de satisfacdo aplicadas junto aos usuarios;
n = quantidade de usuarios entrevistados.

ps=Zni x20
r

Onde:

ps = nota da pesquisa de satisfacéo;

> ni = somatério das notas dos itens de avaliagao;
r = quantidade de itens respondidos (exceto NSA¥).

1.6 — Modelo a ser utilizado na pesquisa de satisfacao:

PESQUISA DE SATISFACAO
LANCHONETE DA DRF/BHE

Julgue os seguintes aspectos do restaurante de acordo com a sua satisfacéo.
Marque o nimero correspondente, sendo:

1 — Muito insatisfeito

2 — Insatisfeito

3 —Neutro

4 — Satisfeito

5 — Muito satisfeito

*NSA — Nao se aplica, pois ndo posso julgar por nunca ter observado/experimentado

Notas

Itens de avaliacao
1 2 3 4 5

NSA

1. Atendimento ao cliente (Cordialidade e presteza dos funcionarios
no atendimento)
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2. Apresentagdo dos funcionarios (uniformes, utilizacdo de toucas,
mascaras e luvas, higiene pessoal)

3.Ambiente de realizacdo das refeices (instalaces fisicas do
refeitorio, condicdes das mesas, cadeiras, ventilacio, etc)

4. Variedade das guloseimas vendidas (doces, balas, chocolates,
picolés, etc)

5.Variedade das bebidas

6. Condicdes de pagamento (flexibilidade na forma de pagamento)

7.Sabor dos alimentos

8.Ambiente de realizacdo das refeicdes (instalacBes fisicas do
refeitdrio, condicdes das mesas, cadeiras, ventilagao, etc)

9.Variedade das guloseimas vendidas (doces, balas, chocolates,
picolés, etc)

10. Sabor dos alimentos

11. Apresentacéo dos alimentos

12. Variedade dos alimentos

13. Tempero das preparacfes

14. Preco unitario das frutas

15. Disponibilidade de adocantes, agucar, mel, geleias...
16. Identificacdo das preparactes

17. Reposicéo de preparagdes/utensilios
18. Reposicéo de preparagdes/utensilios
19. Variedade dos salgados/sanduiches

20. Sabor dos salgados/sanduiches

21. Apresentacéo dos salgados/sanduiches
22. Variedade dos bolos e tortas

23. Sabor dos bolos e tortas

24. Apresentacéo dos bolos e tortas

25. Salada de frutas

26. Variedade dos sucos

27. Organizacao

28. Limpeza

29. Eficiéncia dos funcionarios
30. Cordialidade dos funcionarios
31 Apresentacéo dos funcionarios

Sugestbes/Criticas/Elogios:
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Item 2 — Avaliagéo Técnica.

2.1 — A qualidade técnica sera avaliada por meio de supervisdes e controles realizados
pelo menos uma vez ao més por equipe designada pelo fiscal do contrato.

2.2 - Para fins de pontuacéo as irregularidades serdo classificadas em leve, média, grave e
gravissima.

2.3 — A Nota Geral da Avaliagéo Técnica (NAT) sera obtida da seguinte forma:

NAT = 100 — Zpd

Onde:

> pd = somatério dos pontos descontados relativos as irregularidades verificadas nas
supervisdes e controles, conforme tabela abaixo. Cada N&o-conforme (NC) marcado representa
1,89 ponto descontado.

2.4 - Ndo havera limites de supervisGes a serem realizadas.

2.5 —Sera entregue & CESSIONARIA uma copia do check list preenchido e assinado pelo
avaliador. 80% dos itens do Check list devem estar em conformidade. O Check list pode ser
alterado a qualquer momento, de acordo com a legislacdo vigente e com o interesse da

CEDENTE.
CHECK LIST
ITENS AVALIADOS | C [NC
Estado de conservacao dos utensilios
(Presenca de rachaduras, quebras ou ndimero insufici  ente)
1. Pratos
2. Copos
3. Talheres
Cardapio
4, Elaborado e assinado por Nutricionista inscrito no CRN | |
Géneros alimenticios - Recebimento

5. O abastecimento de produtos e matérias-primas da Lanchonete é feito no horério
determinado pelo Chefe do Servico de Programacéo e Logistica da DRF/BHE.
6. As operacdes de recepcdo de matérias-primas, ingredientes e embalagens séo realizadas
em local protegido e isolado da area de processamento
7. As matérias primas, ingredientes e embalagens sdo inspecionados na recepcéo
8. Matérias-primas e ingredientes aguardando liberacdo e aqueles aprovados estdo
devidamente identificados
9. As hortalicas e frutas séo higienizadas antes de serem armazenadas

Géneros alimenticios — Armazenamento

10.  Os alimentos que necessitam de refrigeracéo estdo armazenados nas camaras de maneira
organizada, separados por grupo, impedindo a contaminacdo cruzada.

11. As matérias primas armazenadas em temperatura ambiente (despensa), estao
armazenadas em local adequado e organizado, sobre estrados distantes do piso, ou sobre
paletes, bem conservados e limpos, afastados das paredes e distantes do teto de forma que
permita apropriada higienizacéo, iluminaco e circulacéo de ar.

12.  Matérias-primas reprovados no controle efetuado na recepc¢édo sao devolvidos
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imediatamente ou identificados e armazenados em local separado.

13.  Uso das matérias-primas respeita ordem de entrada dos mesmos, sendo observado o
prazo de validade.

14.  Alimentos preparados sob armazenamento sao devidamente etiquetados.

Equipamentos e utensilios

15. Equipamentos e utensilios que entram em contato com matéria-prima sdo limpos e
desinfetados antes de entrarem em contato com o produto final.

16. A producao é realizada por pessoal treinado e supervisionada por pessoal tecnicamente
competente.

Reaproveitamento de sobras

17. Reutilizacao de alimentos preparados e ndo servidos nas proximas refeicoes

Lanchonete

18. Mesas limpas

19. Disponibilidade de guardanapos

20.  Disponibilidade de temperos

21.  Sobremesas disponiveis em embalagens apropriadas

22.  Bebidas disponiveis em embalagens apropriadas

Higiene do estabelecimento

23.  Existéncia de funcionarios especificos para higienizacdo da area de producéo

24.  Existéncia de registro de higienizacdo

25.  Utilizacdo de produtos de higienizacéo regularizados pelo Ministério da Saude

26.  Disponibilidade de produtos de higienizacdo necessarios a realizacdo da operacéo

27.  Todos os produtos de limpeza sao identificados e guardados em local adequado, separado
da area de manipulacdo de alimentos.

28.  Disponibilidade e adequacao de utensilios (escovas, esponjas, etc) necessarios a
realizacdo da operacdo (em bom estado de conservacao).

29. Toda a area de manipulacdo de alimentos, equipamentos e utensilios s&o limpos e
desinfetados pelo menos uma vez ao dia.

30. No momento da limpeza do local de manipulacéo de alimentos séo tomadas as
providéncias necessarias para impedir a contaminacdo dos alimentos com o material de limpeza.

31. Logo apés o término das atividades, o chdo, as estruturas auxiliares e as paredes sao
limpos.

32.  Halocal especifico para higienizacdo de panos de limpeza.

33.  Asvias de acesso sao limpas.

34.  Os recipientes para coleta de residuos no interior da area de producdo sdo de facil
higienizacdo e transporte, sdo higienizados constantemente e s&o utilizados sacos de lixo
apropriados.

35.  Os residuos séo retirados frequentemente da area de processamento, evitando focos de
contaminacao.

36. Os lixos sdo retirados e levados para o local de armazenamento por uma via que ndo
passe por dentro do local de manipulagdo de alimentos ou sao retirados em horario em que nao
ha manipulacéo de alimentos.

37. Os métodos de conservacdo sdo tais que impedem a proliferacdo de microrganismos
patdgenos.

38. Realizacdo de Dedetizacdo, no minimo, 1 vez a cada 30 dias

Higiene pessoal

39.  Hacartazes de orientagdo aos manipuladores sobre a correta lavagem das méaos e demais
habitos de higiene, afixados em locais apropriados

40. O uniforme é constituido de roupas protetoras de cor clara, luvas, toucas que contenham
todo o cabelo e sapatos adequados. Todos esses elementos sdo lavaveis ou descartaveis.

41. Roupas e objetos pessoais dos funcionarios sao armazenados em local especifico, e ndo
na area de manipulacéo de alimentos.

42.  Os funcionarios disp6em de luvas, mascaras e toucas para uso continuo.

43.  Os funcionarios utilizam equipamentos de protecao individual.
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44.  Nas areas de manipulagao de alimentos os funcionarios evitam comer, fumar, tossir ou
outras atividades que podem contaminar o alimento.

45.  Pessoas na area de manipulagao ndo usam adornos como joias, bijuterias e outros objetos
gue possam contaminar o alimento.

46.  As unhas sdo mantidas aparadas, limpas e sem esmalte.

47.  Funcionarios com cortes ou lesfGes abertas ndo manipulam alimentos, a menos que
estejam devidamente protegidas por uma cobertura a prova de agua e sem risco de contaminacao
para o produto.

48.  Funcionarios que entram em contato com alimentos sao submetidos a exames periddicos
de saude.

49.  Os visitantes somente entram na area de manipulacao de alimentos caso estejam vestindo
jaleco, touca e sapatos adequados.

Documentacao

50. Pagamento de pessoal

51.  Recolhimento dos encargos sociais

52. Impostos

53.  Existéncia de Manual de Boas Praticas de Fabricacao

Utilizacdo das instalactes

54.  Zelo pelos méveis e equipamentos entregues para uso

Recursos Humanos

55.  Funcionérios submetidos a treinamento especifico de suas atribuicdes

56. Encaminhamento da relacdo nominal mensal dos empregados alocados aos servicos

*C: ltens em conformidade
** NC: itens em ndo conformidade
Fornecedor de hortifruti:

Fornecedor de carnes:

Fornecedor de semi-pereciveis:

Fornecedor de queijos:

Qutros fornecedores:

RESULTADOS
Itens em conformidade:
Itens em nao-conformidade:

() Satisfatorio () N&o satisfatorio

Assinatura e Carimbo do Avaliador da DRF/BHE

Assinatura e Carimbo da Empresa Contratada

16




