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FICHA TÉCNICA DE 

REGISTRO DE INDICAÇÃO 
GEOGRÁFICA 

  
 

1. INDICAÇÃO GEOGRÁFICA  
  
País de origem: 

Brasil 
 

Nome da Indicação Geográfica:  
Vale da Grama 

 

Espécie:  (X) IP   (  ) DO  
 

Número do registro no Brasil:  
BR402023000009-2 

 

Data de concessão do registro:  
03/12/2024 

 

Publicação da concessão do registro:  
https://revistas.inpi.gov.br/pdf/Indicacoes_Geograficas2813.pdf 

 

Caderno de Especificações Técnicas:  
https://www.gov.br/inpi/pt-br/servicos/indicacoes-geograficas/arquivos/cadernos-de-
especificacoes-tecnicas/ValedaGrama.pdf 

 

Representação figurativa/gráfica:    (   ) Não se aplica  
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2. REQUERENTE DO REGISTRO 
  

Nome ou razão social:  
  

 

CPF / CNPJ:  
  

Endereço:  
  

Cidade/UF:   
    

Telefone:  
  

E-mail:  
  
 
3. PROCURADOR        (X) Não se aplica  

 

Nome do Procurador  
  

 
4. ÁREA GEOGRÁFICA  
  
Delimitação da área geográfica:  
 

Está compreendida no território do município de São Sebastião da Grama, no estado de São Paulo, 
encerrando uma área total de 25.221,30 hectares. 

  

5. DESCRIÇÃO DO PRODUTO/SERVIÇO  
  
Natureza:  (X) Produto   (   ) Serviço  

 
  

Nome:  
 

Especificações e características:  
 Cafés da espécie Coffea arabica, compreendendo café em grãos verde (café cru), como também café 
industrializado torrado e/ou torrado e moído, produzidos pelos métodos natural, cereja descascado, 
desmucilado e fermentado. 
Possuem atributos sensoriais específicos tais como corpo médio/alto, acidez média/alta, notas cítricas 
e de caramelo, alto teor de doçura e finalização prolongada.  
Para a utilização da IP Vale da Grama, é requisito que os cafés atinjam no mínimo 80 pontos na 
tabela da Specialty Coffee Association (SCA). 

 

Relação com área geográfica:  
O nome geográfico Vale da Grama refere-se a região reconhecida pela produção de cafés especiais, 
localizada no município de São Sebastião da Grama, no estado de São Paulo, situado a mais de 
1000m de altitude, o que favorece a produção de café arábica de qualidade. A área destaca-se ainda 

Associação dos Cafeicultores do Vale da Grama – ACVG 

06.936.661/0001-00 

Rua dos Andradas, 162 - Centro 

São Sebastião da Grama/SP   CEP:  13790-000 

+55 19 3646-1354   Fax:   - 

assvaledagrama@hormail.com 

 

Café arábica 
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por suas condições climáticas favoráveis e solo fértil, que contribuem para o cultivo de grãos de 
café com características distintas. A fertilidade do solo relaciona-se com sua origem vulcânica.  
Historicamente, ao menos desde a segunda metade do século XIX, o clima ameno e o acesso a fontes 
de águas de qualidade atraíram as primeiras famílias produtoras de café para a região. Nesse período, 
muitas famílias europeias imigraram para o Brasil, diversas delas tendo como destino a região do 
Vale da Grama, com o objetivo de cultivar café. A colheita segue predominantemente manual até 
os dias atuais. 
O destaque da produção cafeeira da região é corroborado pelas participações e premiações em 
concursos nacionais e internacionais. Em 2021, por exemplo, cafeicultores da região ficaram entre 
os finalistas do Cup of Excellence. No mesmo ano, os produtores do Vale da Grama se destacaram 
no 1º Concurso do Terroir da Região Vulcânica, angariando quatro das seis principais premiações 
do evento. Ainda em 2021, quatro produtores da região foram premiados no 7º Concurso 
Internacional AVPA-Paris, da Agence pour la Valorisation des Produits Agricoles. O café do Vale 
da Grama também possui presença constante em feiras, eventos e encontros, tais como Agrishow, 
Rio Coffee Nation, Semana Internacional do Café e Coffee Dinner & Summit. 
Em 2023, foi inaugurada a Praça Vale da Grama, pela Prefeitura de São Sebastião da Grama, em 
reconhecimento a essa região produtora de café. Atualmente, pode-se afirmar, conforme 
comprovado no processo analisado, que o Vale da Grama é uma das principais regiões de produção 
de cafés especiais do Brasil, investindo em inovação, qualidade e tecnologia. 

 
 
6. ESTRUTURA DE CONTROLE  
 

Controle feito por: Conselho Regulador 

 

Observações: 

O Conselho Regulador será composto por 5 (cinco) membros titulares 
e 5 (cinco) suplentes, incluindo membros de Instituições Técnicas e 
Científicas, com competência reconhecida na área do produto. 
Os membros devem ser aprovados em Assembleia Geral da ACVG. 

 


