PROPRIEDADE REGISTRO DE INDICACAO

' ' INSTITUTO FICHA TECNICA DE
NACIONAL DA
A INDUSTRIAL GEOGRAFICA

1. INDICACAO GEOGRAFICA

Pais de origem:

| Brasil

Nome da Indicacio Geografica:

| Oeste do Parana

Espécie: (X)IP ()DO

Nimero do registro no Brasil:

| BR402015000012-6

Data de concessao do registro:

| 04/07/2017

Publicacio da concessiao do registro:

| http://revistas.inpi.gov.br/pdf/Indicacoes Geograficas2426.pdf

Caderno de Especificagdes Técnicas:

https://www.gov.br/inpi/pt-br/servicos/indicacoes-geograficas/arquivos/cadernos-de-especificacoes-
tecnicas/OestedoParan.pdf

Representacio figurativa/grafica: ( ) Nao se aplica

INDICAGAO DE PROCEDENCIA

OESTE

PARANA

2. REQUERENTE DO REGISTRO

Nome ou razio social: Cooperativa Agrofamiliar Solidaria - COOFAMEL

CPF /CNPJ: 08.251.081/0001-04
Endereco: Rua Angelo Cattani, s/n Lote 1 — 4, Centro
Cidade/UF: Santa Helena/PR CEP: 85892-000

Telefone: +55 45 3268-2445 Fax: -




E-mail: -
3. PROCURADOR ( ) Nao se aplica
Nome do Procurador Andréa Claudino

4. AREA GEOGRAFICA

Delimitacio da area geografica:

A area geografica denominada Oeste do Parana corresponde a mesorregido geografica Oeste
Paranaense, e que ¢ composta pelos seguintes municipios: Anahy, Assis Chateaubriand, Boa Vista
da Aparecida, Braganey, Cafelandia, Campo Bonito, Capitdo Lednidas Marques, Cascavel,
Catanduvas, Céu Azul, Corbélia, Diamante do Sul, Diamante do Oeste, Entre Rios do Oeste,
Formosa do Oeste, Foz do Iguagu, Guaira, Guaraniagu, Ibema, Iguatu, Iracema do Oeste,
Itaipulandia, Jesuitas, Lindoeste, Marechal Candido Rondon, Maripa, Matelandia, Medianeira,
Mercedes, Missal, Nova Aurora, Nova Santa Rosa, Ouro Verde do Oeste, Palotina, Pato Bragado,
Quatro Pontes, Ramilandia, Santa Helena, Santa Lucia, Santa Tereza do Oeste, Santa Terezinha de
Itaipu, S3o Jose das Palmeiras, Sao Miguel do Iguacu, Sdo Pedro do Iguacu, Serrandpolis do
Iguacgu, Terra Roxa, Toledo, Trés Barras do Parand, Tupassi, Vera Cruz do Oeste.

5. DESCRICAO DO PRODUTO/SERVICO

Natureza: (X) Produto () Servico

Nome: Mel de abelha Apis melifera escutelata (apis africanizada); Mel de abelha Tetragonisca
angustula (Jatai)

Especificacoes e caracteristicas:

O mel de abelha denominado:

- Apis melifera escutelata: é o produto alimenticio produzido pelas abelhas Apis melifera
escutelata, cujo nome popular se denomina abelha apis africanizada, a partir do néctar das flores ou
das secregdes procedentes de partes vivas das plantas ou de excregdes de insetos sugadores de
plantas que ficam sobre partes vivas de plantas, que as abelhas recolhem, transformam, combinam
com substancias especificas proprias, armazenam e deixam madurar nos favos das colmeias.

- Tetragonisca angustula: ¢ o produto alimenticio produzido pelas abelhas Tetragonisca
angustula, cujo nome popular se denomina Jatai, a partir do néctar das flores ou das secregdes
procedentes de partes vivas das plantas ou de excre¢des de insetos sugadores de plantas que ficam
sobre partes vivas de plantas, que as abelhas recolhem, transformam, combinam com substancias
especificas proprias, armazenam e deixam madurar nos favos das colmeias. Os méis provenientes
dos municipios da regido oeste avaliados, de maneira geral, apresentam cor clara e caracteristicas
fisico-quimicas compativeis com a legislacao.

O produto ndo podera ser adicionado de agucares e/ou outras substancias que alterem a sua




composic¢ao original.
- Caracteristicas Sensoriais:

a) Cor: ¢ variavel de quase incolor a pardo-escura;
b) Sabor e aroma: deve ter sabor e aroma caracteristicos de acordo com a sua origem;
c) Consisténcia: variavel de acordo com o estado fisico em que o mel se apresenta.
- Caracteristicas fisico-quimicas:
a) Maturidade - agucares redutores (calculados como agtcar invertido):

a.l)  Mel floral: minimo 65g/100g;

a.2) Melato ou Mel de Melato e sua mistura com mel floral: minimo 60 g/100g. b)
Umidade: maximo 20g/100g.

c) Sacarose aparente:

c.1)  Mel floral: méximo 6g/100g;

c.2) Melato ou Mel de Melato e sua mistura com mel floral: maximo 15g/100g. d) Pureza:

d.1)  Solidos insolaveis em agua: maximo 0,1 g/100 g., exceto no mel prensado, que se
tolera até¢ 0,5 g/100 g., unicamente em produtos acondicionados para sua venda direta
ao publico.

d.2)  Minerais (cinzas): maximo 0,6 g/100 g. No Melato ou mel de melato e suas misturas
com mel floral, se tolera até 1,2g/100g.

d.3) Polen: o mel deve necessariamente apresentar graos de polen.

Relacdo com area geografica:

As caracteristicas fisico-quimicas do mel da regido oeste t€ém sido avaliadas nos ultimos anos,
visando, além do aspecto legal, buscar uma identidade geografica, pois a flora apicola ¢ bastante
caracteristica, pelos reflorestamentos em areas de preservagdo permanente as margens do lago da
Hidroelétrica de Itaipu, que apoia com assisténcia técnica a cadeia produtiva do mel.

O clima e topografia sdo dois fatores que fazem de parte do territoério da regido oeste do Parana
propicia a producao do mel em escala comercial, em especial pela possibilidade de ser consorciado a
outras atividades econdmicas.

6. ESTRUTURA DE CONTROLE

Controle feito por: Conselho regulador

O Conselho Regulador ¢ composto por 7 (sete) membros titulares e
sete suplentes, podendo incluir em sua composi¢do representantes de
instituicdes técnicas e cientificas, de desenvolvimento e divulgacao,
Observacoes: com competéncia reconhecida na area dos produtos objeto deste
regulamento. O mandato dos membros serd de trés anos, permitida a
recondugdo, porém o Conselho devera ser renovado em no minimo 3
membros titulares a cada novo mandato.




