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CAPITULO I - DO OBJETO

Art. 1. - Este Caderno de Especificagoes Técnicas foi elaborado pelos produtores de café
estabelecidos no Vale da Grama e descreve as caracteristicas e forma de obtencdo do café, assim
como estabelece as normas de controle da Indicagao de Procedéncia (IP) Vale da Grama, que tem

como produto o café da espécie Coffea arabica.
CAPITULO II - DO NOME GEOGRAFICO
Se¢ao I — O nome geografico
Art. 2. - O nome geografico protegido por meio da Indicagao de Procedéncia ¢ Vale da Grama.
Art. 3. - Vale da Grama é como ¢ denominada a regiao produtora de café do municipio paulista de
Sao Sebastiao da Grama, Estado de Sao Paulo.
Segdo II — A delimitagdo da area geografica

Art. 4. - A area geografica delimitada para a Indicacao de Procedéncia Vale da Grama para o café,

esta localizada no limite do municipio de Sao Sebastido da Grama/SP.

Secdo III - Formas de uso

Art. 5. - Para mencao a IP Vale da Grama, os produtores credenciados, conforme Capitulo V,
Secao II deste Caderno de EspecificacOes, deverdo incluir em cada produto, em seu corpo ou
embalagem, um selo, com o nome geografico Vale da Grama, conforme manual da marca
desenvolvido especificamente para a IP Vale da Grama, disponivel no Apéndice III, deste Caderno

de Especifica¢oes Técnicas.
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Seg¢iao IV - Proibigdes ao uso

Art. 6. - Os produtos niao aprovados nao poderdo utilizar a identifica¢do especificada no artigo
anteriof.

Art. 7. - A mencgio ou referéncia a IP Vale da Grama nao pode ser abusiva ou em contribui¢ao
para a diluicao ou enfraquecimento da sua forc¢a distintiva, ou que signifique um aproveitamento
desta.

Art. 8.- | proibido o uso, direto ou indireto, do nome geografico IP Vale da Grama em produtos
que nao cumpram os requisitos deste Caderno de Especificacdes, nomeadamente no
acondicionamento, embalagem, rétulos, etiquetas, documentos ou publicidade, mesmo quando a
verdadeira origem do produto seja indicada ou que as palavras constitutivas daquelas designagoes
sejam trazidas ou acompanhadas por termos como “género”, “tipo”, “qualidade”, “método”,
“imitagao”, “estilo” ou outros analogos.

Art. 9. - E proibido o uso, por qualquer meio de nomes, marcas, termos, expressdes ou simbolos,
ou qualquer indica¢do ou sugestao falsa ou falaciosa, que sejam susceptiveis de confundir o
consumidor, quando a proveniéncia, natureza ou qualidades essenciais dos produtos, bem como
de qualquer sinal que constitua reproducdo, imita¢ao ou evocacao da IP Vale da Grama.

Art. 10. - As proibicbes estabelecidas nos artigos antecedentes aplicam-se igualmente a outros
produtos ou servicos quando a utilizagdo procure, sem justo motivo, tirar partido indevido do
carater distintivo ou do prestigio da IP Vale da Grama, ou possa prejudica-la, nomeadamente, pela

respectiva dilui¢ao ou pelo enfraquecimento da sua forga distintiva.

CAPITULO III - DO PRODUTO

Art. 11 - Os cafés do Vale da Grama sao da espécie Coffea arabica, compreendendo o café em graos
verde (café cru), como também o café industrializado na condi¢ao de torrado e/ou torrado e
moido, produzidos na regiao demarcada, através de processamentos no pés-colheita pelos métodos
natural, cereja descascado, desmucilado e fermentado. De modo geral, os cafés do Vale da Grama
possuem atributos sensoriais com corpo médio alto, acidez citrica média alta, finalizacao
prolongada, com notas de caramelo, citricos e alto teor de dogura. Os cafés torrados apresentam

uma bebida limpa e isenta de impurezas.
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Art. 12. - Com relagido ao aspecto fisico os cafés deverdo ser submetidos a classificagao vigente do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA, devendo apresentar classificagao
minima de tipo 6 (maximo de 86 defeitos), com cor verde uniforme ou esverdeada, ndo sendo
admitidos graos pretos, verdes ¢ ardidos.

Art. 13. - Com relagio a qualidade da bebida os cafés deverio ser submetidos a avaliagao
organoléptica da bebida, devendo atingir, no minimo, 80 pontos na tabela SCAA, que devera ser

realizada em laboratério proprio da ACVG ou credenciado.

CAPITULO IV - DA PRODUCAO

Art. 14. - O processo de plantio, cultivo, colheita, pés-colheita, beneficiamento e torrefagio deve

seguir os procedimentos aqui estabelecidos, tendo em vista a obteng¢ao de produtos de qualidade.

Segdo I - Matérias primas utilizadas

Art. 15. — Na producio do café devem ser utilizadas matérias primas de qualidade, acompanhando
as boas praticas durante todo o processamento, para garantia de um produto final também de

qualidade.

Secao II — Plantio, cultivo e colheita

Art. 16. - Sao procedimentos para plantio e cultivo:

I - Organizar as informacOes da area cultivada em talhGes identificados, contendo a data do plantio,
espagamento e numero de plantas;

IT — Separar os lotes processados no terreiro e sua identificagao pelo talhao de origem;

IIT — Utilizar produtos registrados para a cultura do café segundo as legislagoes do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA, nas dosagens adequadas, acompanhadas de
receituario agronémico;

IV — Controlar e registrar os fertilizantes e defensivos utilizados em cada talhao, descritos em
caderno de campo;

V — Respeitar os intervalos de caréncia recomendados para cada produto;

VI - A colheita é predominantemente manual, podendo ser mecanizada.
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Segao IIT — Pés-colheita

Art. 17. - O processo pos-colheita dos frutos de café pode ser por via imida ou seca, efetuando
posteriormente a secagem ¢ o beneficio. Os processos podem ser:

I — Processamento Natural: secagem do grao de forma integral, com sua casca externa. Apos a
colheita os frutos de café passam pelo lavador a fim de retirar as impurezas e efetuar a separac¢io
da fracdo boia da fragiao cereja e verde, sendo em seguida levados para terreiros para efetuar a
secagem. A secagem pode ser concluida nos terreiros ou combinadas com uso de secadores
mecanicos;

IT — Processamento cereja descascado: depois da passagem pelo lavador, os frutos cereja e verde
passam por uma maquina denominada: “descascador de cereja”, retirando por diferenca de pressao
a casca dos frutos cereja, mantendo a mucilagem recobrindo o pergaminho. A secagem deve ser
realizada em terreiros pavimentados ou suspensos, sendo que a finalizagdo da secagem podera ser
feita em secadores mecanicos;

IIT — Processamento cereja descascado desmucilado: a mucilagem que recobre o pergaminho ¢é
retirada totalmente ou parcialmente de forma mecanica por um equipamento mecanico conhecido
como “desmucilador”. A secagem ¢ efetuada em terreiros pavimentados ou suspensos, podendo
ser finalizada em secadores mecanicos;

IV — Processamento fermentado: a mucilagem que recobre o pergaminho ¢ retirada pela agao de
microorganismos através de fermentagao bioldgica. A fermentacao pode ser realizada em tanques
de alvenaria ou inox, com ou sem a presenca de agua, em cafés naturais ou descascados, com ou
sem a adicdo de leveduras. Durante todo o processo, variaveis como tempo, temperatura e pH
devem ser medidos e anotados. Apds a fermentacao, o café vai para os terreiros pavimentados ou

suspensos para secagem, podendo ser finalizada em secadores mecanicos.

Secao IV — Beneficiamento

Art. 18. — O café deve ser beneficiado, com a utilizagdo de maquinas apropriadas e, apos, o café
deve ser embalado em sacarias, bags ou outras formas de embalagens apropriadas, de forma a
garantir a qualidade do café. Dependendo da embalagem, caso haja logomarcas impressas, estas
deverdo ser pintadas com tinturas de base vegetal, com a finalidade de nao interferir nas

caracteristicas sensoriais do café.
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Segido V — Armazenamento, embalagem e transporte

Art. 19. - O armazenamento do café beneficiado devera ser realizado na mesma propriedade, em
tulhas ou armazéns construidos isentos de umidade e temperaturas altas, assegurando a qualidade
do produto durante o armazenamento;

Art. 20. - O armazenamento fora da propriedade devera ser em armazéns credenciados pelo

CONSELHO REGULADOR;

Sec¢do VI — Torrefagao e moagem

Art. 21. - O café torrado em grao ou torrado e moido, cujos graos sejam 100% (cem por cento)

originarios da area delimitada que atendam aos requisitos deste Caderno de Especificagoes.

CAPITULO V- CONTROLE

Art. 22. - A utilizagao da IP Vale da Grama sera de forma voluntaria aos produtores da area
geografica delimitada. Entretanto, estao estabelecidos mecanismos de controle, que serdo
realizados pelo CONSELHO REGULADOR, que devera atuar tanto com rela¢do aos produtores,

como também, com relagiao aos produtos.

Segao I — Conselho Regulador

Art. 23. - A ACVG devera criar por deliberagio de Assembleia Geral o CONSELHO
REGULADOR da Indicacio de Procedéncia Vale da Grama.

Art. 24. - O CONSELHO REGULADOR tera a func¢io de:

I — Zelar pelo cumprimento das especificagoes constantes deste Caderno de Especificacoes;

IT — Responsabilizar-se pela gestao, manutengdo e preservacao da Indicagdo de Procedéncia Vale
da Grama;

III — Acompanhar e fiscalizar o banco de dados de registros, que garantam a rastreabilidade dos

produtos identificados, mantidos e operacionalizados sob responsabilidade da ACVG;
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IV — Propor alterages, corregoes e novos procedimentos no Caderno de Especificagdes, visando
o aprimoramento dos procedimentos, objetivando sempre melhorar as condi¢es de percepgao,
transparéncia e credibilidade da IP Vale da Grama ao mercado.

Art. 25. - O CONSELHO REGULADOR sera composto por 5 (cinco) membros titulares ¢ 5
(cinco) suplentes, podendo incluir em sua composi¢io representantes de Institui¢des Técnicas e
Cientificas, com competéncia reconhecida na area do produto objeto deste regulamento.

I — O mandato dos membros sera de 2 (dois) anos;

IT — Os membros serao indicados e aprovados em Assembleia Geral da ACVG;

IIT — Serao eleitos dentre os membros do CONSELHO REGULADOR um presidente e um
sectretario;

IV — O CONSELHO REGULADOR devera realizar reunides ordinarias, pelo menos uma vez ao
ano e, reunides extraordinarias, sempre que for necessario, por convocagao de seu presidente ou

pelo menos de 3 (trés) de seus membros.

Secao II — Credenciamento do Produtor

Art. 26. - Como forma de controle dos produtores, fica estabelecido o processo de credenciamento.
Art. 27. — Para credenciamento do produtor, ele devera encaminhar a ACVG, pedido contendo
informacdes sobre a propriedade e do caderno de campo, bem como uma amostra de café.

Art. 28. - O produtor devera protocolar pedido, junto a ACVG, contendo:

I — Formulario preenchido com informagdes sobre a propriedade e previsao de safra;

IT — Cépia do caderno de campo;

IIT — Amostra de café.

Art. 29. - A ACVG verificara se o produtor esta estabelecido na area geografica delimitada e avaliara
a amostra de café, com relagao a sua qualidade, se atinge, no minimo, 80 pontos na tabela SCAA,
através do seu laboratorio préprio ou credenciado.

Art. 30. — O deferimento do credenciamento serd realizado pela ACVG, caso a documentagao
esteja em conformidade, com identificacio do produtor e do produto com direito ao uso da
designacao da IP Vale da Grama.

Art. 31. — O fluxo do processo de credenciamento do produtor esta demonstrado no Apéndice L.
Art. 32 - O produtor somente sera credenciado apos ter atendido ao disposto neste Caderno de
Especificagoes.
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Segao III — Selos de Controle

Art. 33. - Como forma de rastreabilidade dos produtos da IP Vale da Grama, serdo utilizados selos
de controle. Para solicitagio, o produtor devera encaminhar a ACVG, pedido contendo
informagoes, bem como uma amostra de café.

Art. 34. - O produtor devera protocolar pedido, junto a ACVG, contendo:

I — Formulario preenchido com informacgdes sobre a previsao de safra;

IT — Copia do caderno de campo;

IIT — Amostra de café.

Art. 35. - A ACVG verificara se o produtor foi credenciado pela ACVG, conforme CAPITULO
V, Secao II deste Caderno de Especificagoes e avaliard a amostra de café, com relacio a sua
qualidade, se atinge, no minimo, 80 pontos na tabela SCAA, através do seu laboratério préprio ou
credenciado.

Art. 36. - Os sclos para controle e rastreabilidade serdo fornecidos pela ACVG mediante
pagamento de um valor a ser definido por resolucao interna, observando o principio da propor¢ao
da prestacao de servico.

Art. 37. - Os selos de controle serio ordenados sequencialmente, seja de forma sequencial
numerada ou por outro mecanismo que garanta a mesma eficiéncia da rastreabilidade, como QR
CODE, por exemplo, de forma a permitir um adequado controle de uso, referindo-se a um tnico
produto e ou marca, nao podendo ser usado em outros produtos ou marcas.

Art. 38. - A quantidade de selos devera obedecer a quantidade de producao ou comercializacao, da
forma de identificagao no produto e ou embalagem, correspondente de cada produtor.

Art. 39. — O fluxo do processo de solicitaciao de selos esta demonstrado no Apéndice II.

Art. 40. - O produtor somente recebera os selos de identificagao e controle, apos ter atendido ao

disposto neste Caderno de Especificagoes.

Secdo IV — Controles de produgio

Art. 41. - O CONSELHO REGULADOR orientard e efetuara o controle do plantio, cultivo ou
manejo, colheita e pés-colheita, da producdo e ou torrefagdo dos cafés, através de registros
cadastrais, vistorias, degustagoes periodicas, fiscalizacao dos procedimentos e analise dos padroes

de identidade e qualidade dos produtos designados pela IP Vale da Grama.
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Art. 42. - Todos os produtores que se dediquem a produ¢ao ou comercializagdo de produtos
designadas pela IP Vale da Grama sio obrigados a dispor de area para controle do CONSELHO
REGULADOR, nos quais devem manter os registros atualizados sobre a produgio.

Art. 43. - Todo o cultivo, producao e instalagdes dos estabelecimentos devem obedecer a condi¢oes
e normas de conduta de higiene, trabalho, seguranca, meio ambiente e demais, permitindo um

controle facil e eficiente.

Se¢ao V — Controle do produto

Art. 44. - Para controle e rastreabilidade dos produtos, cada item, seja saca ou embalagem, devera
dispor de um selo de controle que sera fornecido pela ACVG, conforme ja mencionado no
Capitulo V, Secao III.

Art. 45. - No sentido de controle do produto, o CONSELHO REGULADOR, devera:

I — Fiscalizar os produtores e a veracidade das declaracdes fornecidas;

IT — Fiscalizar se os produtores seguem as normas de plantio, cultivo e ou manejo, colheita, pds-
colheita, beneficiamento, torrefacao e outras, estabelecidas por este Caderno;

IIT — Recolher amostras para analise;

IV — Aprovar os produtos com direito ao uso da IP Vale da Grama;

V — Conceder credenciamento e selos aos produtores;

VI — Fiscalizar o uso dos selos da designagao IP Vale da Grama nos produtos aprovados.

Art. 46. - O CONSELHO REGULADOR podera contar com o apoio dos 6rgaos e das entidades
publicas federais, estaduais ou municipais, no controle e na produgao dos produtos designados

com a IP Vale da Grama, para evitar fraude, imitagao, alteragao ou adulteragao.

Secdao VI — Analises de monitoramento e avaliagoes

Art. 47. - O CONSELHO REGULADOR realizara vistorias, auditorias e degustagdes anuais,
semestrais ou bimestrais, agendadas ou nao, sempre que entenda necessaria, nos cultivos e
instalagoes destinadas ao beneficiamento para avaliagdo, manutencdo e fiscalizagio dos
procedimentos e padrées de identidade e qualidade da elaboragao e dos produtos estabelecidos no

presente Caderno de Especificagoes.
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Art. 48. - O CONSELHO REGULADOR podera requerer amostras dos cultivares e dos
produtos, em quantidade suficiente, de modo a verificar o padrio de identidade e qualidade do
cultivo ou produto.

Art. 49. - O CONSELHO REGULADOR sera responsavel pela amostra do produto, bem como
as condi¢Oes técnicas a serem observadas pela retirada, acondicionamento, embalagem,
conservacio e analise.

Art. 50. - Quando o CONSELHO REGULADOR tiver evidéncias ou informacdes que o produto
nao corresponde as especificagoes do padrao de identidade e qualidade, contidas no respectivo

Caderno, uma amostra do produto sera recolhida para verificagao.

CAPITULO VI - DOS DIREITOS E OBRIGACOES

Art. 51. - Sdo direitos dos produtores:

I — O uso do nome geografico da IP Vale da Grama, assim como a meng¢ao “Indicacio de
Procedéncia”, desde que cumpridas as normas deste Caderno de Especificagdes e que pertenga ao
territorio delimitado;

IT — Observar e fiscalizar as medidas adotadas pelo CONSELHO REGULADOR,;

IIT — Propor ao CONSELHO REGULADOR as medidas de melhoramento deste Caderno de
Especificagdes Técnicas.

Art. 52. - Sao deveres dos produtores:

I - Obsetvar e zelar pelo cumprimento das normas do presente Caderno de Especificagoes;

IT - Permitir o livre acesso as propriedades de cultivo e estabelecimentos para o cumprimento e

fiscalizacao das normas deste Caderno de Especificagoes.

CAPITULO VII - INFRACOES, PENALIDADE E PROCEDIMENTOS

Art. 53. - Serdo consideradas infragoes os descumprimentos das disposicoes deste Caderno de
Especificagdes, mediante a ocorréncia de reclamagdo, parecer contririo de auditorias realizadas,
prazo de correcao nao atendido, fraude as normas aqui dispostas e a legislagao em vigor, podendo

ser aplicadas as seguintes penalidades:
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I — Adverténcia por escrito;

II — Multa;

IIT — Suspensao temporaria do direito de concorrer a IP Vale da Grama;

Art. 54. - A pena de adverténcia sera imposta somente a infratores primarios, quando nio
observadas as normas presentes deste Caderno; desde que nao afetem qualquer etapa do processo
de produgao, desde o plantio a embalagem do produto.

Art. 55. - A pena de multa sera imposta a infratores reincidentes, quando nao observadas as normas
presentes deste Caderno, desde que nao afetem qualquer etapa do processo de producao. O valor
da multa sera estipulado pelo CONSELHO REGULADOR, com aprovacio em Assembleia e
registrado em ata propria.

Art. 56. - A pena de suspensao temporaria do direito de concorrer a designacao da IP Vale da
Grama dar-se-a quando o produtor estiver comercializando produto sem a observancia das
disposi¢oes deste Caderno ou nos casos de situagdes de fraude, alteracio ou adulteracdo do
processo de produgao, do produto, do credenciamento ou do selo de controle.

I — A pena de suspensao temporaria sera de um ano;

IT — Havendo reincidéncia, a pena de suspensio temporaria sera de dois anos.

Art. 57. - O processo administrativo referente a infra¢oes e penalidades sera definido através de
resolucao interna do CONSELHO REGULADOR, respeitando o direito de ampla defesa.

Art. 58. - O uso da designacao Vale da Grama fora das normas deste Caderno, e sem prejuizo do

mesmo, implicara em responsabilidade civil e penal.

CAPITULO VIII - DISPOSICOES GERAIS

Art. 59. - A ACVG/COMITE REGULADOR mantets sigilo e confidencialidade das informacoes
dos ASSOCIADOS E SOLICITANTES, com exce¢do das informacdes necessarias para as
atividades relacionadas com a IP Vale da Grama.

Art. 60. - Este Caderno podera ser alterado, no todo ou em parte, por meio de deliberacido, tomada
em Assembleia Geral Extraordinaria, convocada para esta finalidade e; aprovacao destas alteracoes
junto ao Instituto Nacional da Propriedade Industrial — INPI, respeitando o prazo minimo de 24

meses, a partir da concessao do registro.
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Art. 61. - Este Caderno entrara em vigor ap6s o reconhecimento da Indicagao de Procedéncia Vale
da Grama pelo Instituto Nacional da Propriedade Industrial — INPI.

Art. 62. - O presente caderno de especificagoes cabe a todo produtor do territério da IG, associado
a ACVG ou nio.

Art. 63. - Os casos omissos e eventuais interpretagoes deste Caderno serdo resolvidos
preliminarmente pelo CONSELHO REGULADOR até que a Assembleia Geral decida em carater

final.
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APENDICE I
Fluxo do processo de
credenciamento dos

produtores
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APENDICE I - Fluxo do processo de credenciamento dos produtores
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em conformidade? \\

Devolugio ao

produtor

Analise através de
lzboraténo
proprio ou A amostra estd em
credenciado, conformidade com o

; Caderno de
; Especificagfes?

Deferimento do
Anzlise da pedido de
| amostra de café credenciamento
do produtor
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APENDICE II
Fluxo do processo de
solicitacao de selos e

rastreabilidade dos

produtos
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APENDICE II - Fluxo do processo de solicitagio de selos e rastreabilidade dos produtos

Informagdes sobre
3 proprisdade
(Atualizagdo
cadastral, previsio
de safra etc)

Produtor

Inicio

Apresentagao do
caderno de
campa

Pedide de
emissdo do selo
de origem e
qualidade

Apresentacdo de
uma amaostra de
café

Pagamento dos

custos dos selos

Associacao dos Cafeicultores do Vale da Grama

Cs decumentos foram
apresentados
corretamente?

Analise do
pedido

Devolugio ao
produtor

Analise através de
laboratério
proprio ou

credenciado.

Analise da
amostra de café

A amostra estd em

conformidade com o
Caderno de

Especificagdes?

Solicitagdo /
Emissdo dos
selos
—_—

r
F; =

Informacso ao

produtor para
retirada dos

selos

r;r_‘\
Entrega dos
selos a0
produtor
_—

4
"

Cadastro do
produtor na

plataforma da IG

Firn
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APENDICE III
Manual da Marca

IP Vale da Grama
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