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PREFACIO

As seguintes empresas e instituicoes participaram da elaboracdo da Norma Oficial
Mexicana:

5 AGAVEROS UNIDOS DE AYOTLAN JALISCO
" BACARDI Y COMPANIA, S.A. DEC.V.
= CAMARA NACIONAL DE LA INDUSTRIA TEQUILERA.

- CASA CUERVO, SAA.DEC. V.
- CENTRO NACIONAL DE METROLOGIA
- CIA. TEQUILERA DE ARANDAS, S.A.DEC. V.

- CIA. TEQUILERA LOS ALAMBIQUES, S.A. DEC. V.

- CONFEDERACION NACIONAL DE PRODUCTORES DE AGAVE
TEQUILERO

- CONFEDERACION NACIONAL DE PROPIETARIOS RURALES, A.C.

- CONSEJO DE BEBIDAS ALCOHOLICAS DESTILADAS DE LOS
ESTADOS UNIDOS (DISCUS)

- CONSEJO MEXICANO DEL AGAVE

- CONSEJO NACIONAL DE PRODUCTORES DE AGAVE - TEQUILA
WEBER EN MEXICO

- CONSEJO REGULADOR DEL TEQUILA, A.C.

- COOPERATIVA TEQUILERA LA MAGDALENA, S.C. DE R.L.
- DESTILADORA AZTECA DE JALISCO, S.A.DEC. V.

- DESTILADORA DEL VALLE DE TEQUILA, S.A. DE C.V.

- DESTILADORA GONZALEZ GONZALEZ, S.A. DEC. V.

- DESTILERIAS UNIDAS, S.A.DEC. V.
- DIAGEO
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- DEPUTADO FEDERAL ARTURO NAHLE GARCIA
- DEPUTADO FEDERAL PROFESOR SANTIAGO CORTES SANDOVAL
. DEPUTADO FEDERAL MANLIO FABIO BELTRONES RIVERA
- EMBAIXADA DO CANADA

- EMBAIXADA DOS ESTADOS UNIDOS DA AMERICA CONSULADO
GERAL EM GUADALAJARA

- GRUPO INTERNACIONAL DE EXPORTACION, S.A. C. V.
- H. CONGRESO DEL ESTADO DE JALISCO
- JORGE SALLES CUERVO Y SUCESORES, S.A.DEC. V.

- LA COFRADIA, SA.C. V.

- LA MADRILENA, S.A. DEC. V.

- PARTICULAR.- ALEJANDRA RODRIGUEZ AYALA

- PARTICULAR.- ING. ELISEO ARROYO HERNANDEZ
- PARTICULAR .- ING. RICARDO REAL RIVERA

- PARTICULAR - ING. SILVIA REAL RIVERA

. PARTICULAR.- JANET ZAMORA TEJEDA

- PARTICULAR.- NORMA CELIA BAUTISTA ROMERO
- PARTICULAR.- HUMBERTO FRANCISCO GUERRERO ROSALES
- PARTICULAR.- ROCIO HERNANDEZ VITE

- PARTICULAR.- SADOT OLVERA HERRERA

- PERNOD RICARD MEXICO, S.A. DE C. V.

- PRODUTORES DE AGAVE DE DIFERENTES NUCLEOS AGRARIOS DOS
MUNICIPIOS DE ARENAL, AMATITAN, TEQUILA, MAGDALENA,
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ANTONIO ESCOBEDO Y HOSTOTIPAQUILLO, DEL ESTADO DE
JALISCO

- PRODUTORES DE AGAVE DE GUADALAJARA

- PRODUTORES TEQUILEROS DE GUADALAJARA

- SECRETARIA DE AGRICULTURA. GANADERIA, DESENVOLVIMENTO
RURAL, PESCA Y ALIMENTACAO
Delegacién Jalisco

- SECRETARIA DE ECONOMIA
- Direccion General de Normas (DGN)
- SPIRITS CANADA

- TEQUILA ARETTE, S.A.DEC. V.

- TEQUILA CASCAHUIN, S.A.

- TEQUILA CAZADORES DE ARANDAS, S.DER.L.DEC. V.
- TEQUILA CENTINELA, S A DEC. V.

- TEQUILA CUERVO, S A.DEC. V.

- TEQUILA DON JULIO, S.A.DEC. V.
- TEQUILA DON ROBERTO, S.A.DEC. V.
- TEQUILA HERRADURA, S.A.DEC. V.

. TEQUILA LA PARRENITA, S.A. DEC. V.

- TEQUILA ORENDAIN DE JALISCO, S.A. DE C. V.

- TEQUILA SAUZA, S.A. DEC. V.

- TEQUILA SUPREMO, S.A.DEC. V.

- TEQUILERA DON ROBERTO, S.A. DEC. V.

. TEQUILERA NEWTON E HIJOS, S.A.DEC. V.

- UNION NACIONAL DE PRODUCTORES DE AGAVE DE EL BARZON
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UNION REGIONAL DE PRODUCTORES DE MEZCAL TEQUILERO DE
JALISCO

UNION REGIONAL DE PRODUCTORES DE MEZCAL
UNIVERSIDAD NACIONAL AUTONOMA DE MEXICO
Facultad de Derecho Diana Cabrera Guadarrama
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NORMA OFICIAL MEXICANA
NOM-006-SCF1-2005
BEBIDAS ALCOOLICAS — TEQUILA - ESPECIFICAGOES

0 INTRODUGAO

Esta Norma Oficial Mexicana se refere 4 DenominagZo de Origem “Tequila”, cuja
titularidade corresponde ao Estado Mexicano, nos termos da Lei da Propriedade
Industrial. A emiss3o desta NOM é necessaria, em conformidade com o item 2 da
Declaragdo Geral de Protegéo a Denominagado de Origem “Tequila’, publicada no
Disrio Oficial da Federag@io em 13 de outubro de 1977 (de agora em diante
referida como “a Declaragio”) e com a segéo XV do artigo 40 da Lei Federal sobre
Metrologia e NormatizagZo.

1 OBJETIVO

Esta NOM estabelece as caracteristicas e especificagdes que devem cumprir
todos os integrantes da cadeia produtiva, industrial e comercial da Tequila,
conforme o processo indicado mais adiante no presente documento.

2 CAMPO DE APLICAGAQ

Esta NOM se aplica a todos os processos € atividades relacionados com a
colheita de agave, a produgéo, engarrafamento, comercializacdo, informagao e
préaticas comerciais vinculadas a bebida alcodlica destilada denominada Tequila,
conforme as especificacbes da presente NOM. Essa bebida se encontra sujeita ao
processo detalhado mais adiante neste documento, com Agave da espécie
tequilana weber variedade azul, cultivado nos estados e municipios indicados na
Declaracao.

Outrossim, a presente NOM estabelece as especificagdes técnicas e 0s requisitos
juridicos a serem cumpridos para proteger a Denominagdo de Origem “Tequila”,
em conformidade com a Declaracgo Geral de Protecdo a Denominacdo de Origem
“Tequila” vigente, a Lei, a Lei da Propriedade Industrial, a Lei Federal de Protecdo
ao Consumidor e demais disposi¢cdes legais relacionadas.

3  REFERENCIAS

Para a comprovagao das especificagdes estabelecidas na presente NOM, seréo
aplicadas as normas oficiais mexicanas e normas mexicanas vigentes ou as que
as substituam, mencionadas a seguir:

3.1 Normas oficiais mexicanas



NOM-030-SCF1-1993,

NOM-106-SCF1-2000,

NOM-117-SSA1-1994,

NOM-120-SSA1-1994,

NOM-142-SSA1-1995,

NOM-127-SSA1-1994,

3.2 Normas mexicanas

NMX-V-004-NORMEX-2005

NMX-V-005-NORMEX-2005,

Informac3o comercial de quantidade na etiqueta -
Especificagdes, publicada no Didrio Oficial da
Federagio, em 29 de outubro de 1993.

Caracteristicas de projeto e condicdes de uso da
senha oficial, publicada no Diério Oficial da
Federag#o, em 2 de fevereiro de 2001.

Bens e servicos - Método de teste para a
determinacio de céadmio, arsénico, chumbo,
estanho, cobre, ferro, zinco e mercirio em
alimentos, 4gua potavel e agua purificada por
espectrometria de absorcdo atémica, publicada
no Didrio Oficial da Federag#o, em 16 de agosto
de 1995.

Bens e servicos - Préticas de higiene e saude
para o processo de alimentos, bebidas nao
alcodlicas e alcodlicas, publicada no Didrio
Oficial da FederagZio, em 28 de agosto de 1995.

Bens e servicos - Bebidas alcodlicas -
Especificagbes sanitérias - Etiquetagem sanitaria
e comercial, publicada no Diério Oficial da
Federag8o, em 9 de julho de 1997.

Satide Ambiental, d4gua para uso € consumo
humano. Limites permitidos de qualidade e
tratamentos a que se deve submeter a agua para
sua potabilizag3o, publicada no Diério Oficial da
Federagfo, em 18 de janeiro de 1996.

Bebidas Alcodlicas - Determinagio de Furfural -
Métodos de Ensaio (Teste), publicada no Didrio
Oficial da Federagsio, em 23 de junho de 2005.

Bebidas Alcodlicas - Determinagdo de aldeidos,
ésteres, metanol e élcoois superiores - Métodos
de Ensaio (Teste), publicada no Didrio Oficial da
Federag8o, em 23 de junho de 2005.



NMX-V-006-NORMEX-2005,

NMX-V-013-NORMEX-2005,

NMX-V-017-NORMEX-2005,

NMX-V-049-NORMEX-2004,

4 DEFINICOES

Bebidas Alcodlicas - Determinag@o de acucares
redutores diretos e totais — Métodos de Ensaio
(Teste), publicada no Diario Oficial da
Federagdo, em 23 de junho de 2005.

Bebidas Alcodlicas - DeterminacZo do conteudo
alcodlico (porcentagem de alcool em volume a
293 K) (20°C) (% Alc. Vol.) - Métodos de Ensaio
(Teste), publicada no Didrio Oficial da
Federago, em 23 de junho de 2005.

Bebidas Alcotlicas - Determinacio de extrato
seco e em pd - Métodos de Ensaio (Teste),
publicada no Diério Oficial da Federag#o, em 23
de junho de 2005.

Bebidas Alcodlicas - Bebidas Alcodlicas que
contém Tequila - Denominacao, etiquetagem e
especificagbes, publicada no Diario Oficial da
Federagdo, em 21 de maio de 2004.

Para os efeitos desta NOM, as definicdes a seguir sao estabelecidas em ordem

alfabética:

4.1 Suavizagio

Procedimento para suavizar o sabor da Tequila, mediante a adi¢ggo de um ou mais

dos seguintes ingredientes:

- Corante caramelo

- Extrato de carvalho ou azinheira natural

- Glicerina
- Xarope a base de agucar

4.2 Agave

Para efeitos desta NOM, a planta da familia das Agaveéceas, de folhas largas e

fibrosas, de forma lanceolada,

de cor azulada, cuja parte aproveitavel para a

elaboracdo da Tequila & a pinha ou a cabeca.



A Gnica espécie admitida para os efeitos desta NOM ¢é Agave tequilana weber
variedade azul, cultivada dentro do territério abrangido na Declaracao.

4.3 Melhores praticas de fabricagao

Conjunto de orientagbes e procedimentos de qualidade relacionados entre si, com
o objetivo de garantir que a Tequila seja elaborada consistentemente dentro de
suas especificagdes.

4.4 Declaragao

Declaragdo Geral de Protec&o a Denominacdo de Origem “Tequila’, publicada no
Diario Oficial da Federag&o, em 13 de outubro de 1977, e suas subsequentes
modificagdes e adi¢des.

4.5 Agéncia

Qualquer Agéncia, em termos do artigo 26 da Lei Organica da Administragao
Publica Federal.

4.6 Destilacao

E a separaco dos componentes de uma mistura liquida por vaporizagdo parcial
da mesma e recuperagio dos vapores e residuos; ou seja, a separacdo de uma
mistura de substancias em que se fracionam as partes volateis de um residuo
n3o-volatil. A destilaggo alcodlica se baseia no fato de que 0 lcool etilico sendo
mais leve do que a agua, vaporiza a uma temperatura menor que O ponto de
ebuli¢do da agua, os vapores que sobem podem ser condensados e convertidos a
forma liquida com um alto contetido alcodlico.

4.7 DGN

Direciio Geral de Normas do Departamento de Economia.
4.8 DOT

Denominacio de Origem Tequila.

4.9 Etiqueta

Qualquer rétulo, etiqueta, inscricdo, imagem ou outra forma descritiva ou grafica,
escrita, impressa, estampada, marcada, gravada em alto ou baixo relevo, colada
ou sobreposta ao engarrafamento do produto.

4.10 Engarrafamento
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Acdo de introduzir ou colocar qualquer material ou produto nos recipientes que
devem conté-lo, com a finalidade de conserva-lo, proteger sua estabilidade fisica e
quimica e comercializa-lo.

4.11 Envase

Todo recipiente novo, destinado a conter a Tequila e que entra em contato com o
mesmo, conservando sua integridade fisica, quimica, sensorial e sanitaria.

4.12 Extracao

Procedimento mecanico, fisico, quimico, biolégico ou a combinacdo dos
anteriores, que permite a separagao dos acucares ou carboidratos do agave.

4.13 Fermentagao

E a transformagdo dos aglicares de origem vegetal, em alcool etilico e biéxido de
carbono, com a formacio de outros compostos que contribuirdo para as
caracteristicas sensoriais finais da Tequila.

4.14 Filtragem

Processo de separagio de particulas solidas presentes na Tequila, através de um
meio filtrante.

4.15 Formulagéo

Etapa prévia ao processo de fermentagdo, em que se preparam 0s mostos para
ter condigbes adequadas de fermentagdo e, conforme o caso, para cumprir com o
conteudo de 51% em massa de aguicares redutores procedentes do agave.

4.16 Hidrolise

Procedimento quimico, térmico, enzimatico ou a combinacdo dos anteriores, com
o proposito de desdobrar os carboidratos, principaimente a inulina, presentes no
agave, para obter acticares simples aptos para serem fermentados.

4.17 IMPI

Instituto Mexicano de Propriedade Industrial.

4.18 Jima

Ac3o que consiste em separar, da pinha, as pencas de agave.
4.19 Lei

Lei Federal sobre Metrologia e Normatizac&o.



4.20 Limite minimo e limite maximo

Quantidade minima e quantidade méaxima fixadas nesta NOM em que ndo existe
tolerancia.

4.21 Lote

Quantidade de um produto envasado em um mesmo lapso para garantir sua
identificacdo.

4.22 Maturacdo da Tequila.

Transformagao lenta do produto que lhe permite adquirir caracteristicas sensoriais
adicionais, obtidas por processos fisico-quimicos que, de forma natural, ocorrem
durante sua permanéncia em recipientes de madeira de carvalho ou azinheira.

4,23 Maquila

Toda atividade relacionada ao processo produtivo de um Produtor Autorizado que
& enviada a outro Produtor Autorizado para ser realizada.

4.24 Misturas a frio

Consiste em adicionar ou misturar qualquer produto alcodlico diferente da Tequila,
nas operagdes unitarias do processo de elaboragdo da Tequila, incluindo o
produto terminado.

4.25 Mosto

Liquido agucarado, proveniente da extracdo do agave hidrolisado e adicionado de
outros agucares, conforme esta NOM, pronto para o processo de fermentacg&o.

4.26 NMX

Norma Mexicana.

4.27 NOM

Norma Oficial Mexicana.
4.28 Operagdes unitarias.

S3o as etapas do processo de elaboragéo da Tequila, em que as matérias-primas
sofrem alteragdes quimicas, bioguimicas e fisicas, até obter um produto
determinado em cada uma delas. Entre outras, existem as seguintes etapas
basicas desse processo: jima, hidrélise, extracao, formulagdo, fermentacao,
destilacdo, maturagdo e, conforme o caso, filtragem e engarrafamento.



4.29 Instituicio Avaliadora de Conformidade .

E o Conselho Regulador da Tequila ou a pessoa juridica credenciada e aprovada,
nos termos do disposto na Lei, para comprovar 0 cumprimento da presente NOM.

4.30 Produtor Autorizado.

E a pessoa fisica ou juridica que conta com autorizag&o por parte da DGN e do
IMP!, conforme suas respectivas atribuicdes para se dedicar a elaboragao de
Tequila dentro de suas instalagdes, que devem estar localizadas no territério
abrangido na Declarag@o. Essa autorizagZo se encontra sujeita ao cumprimento
das disposigdes contidas nesta NOM e demais normas aplicaveis.

4.31 PROFECO

Procuradoria Federal do Consumidor.
4.32 SE

Departamento de Economia.

4.33 Superficie principal de exibicéo

A 4rea em que se encontra a denominagdo e a marca comercial do produto,
conforme a NOM-030-SCFI (consulte 0 capitulo 3, Referéncias).

4.34 Tequila

Bebida alcodlica regional obtida por destilagdo de mostos, preparada direta €
originaimente a partir do material extraido nas instalagdes da fabrica de um
Produtor Autorizado, que deve estar localizada no territério abrangido na
Declaracdo, derivada das cabegas de Agave tequilana weber variedade azu,
prévia, ou, posteriormente, hidrolisadas ou cozidas, e submetida & fermentagao
alcoodlica com leveduras, cultivadas ou na@o, sendo 0s mostos suscetiveis de serem
enriquecidos e misturados conjuntamente na formulagio com outros aglicares ate
que esteja em uma propor¢ao que nao seja maior que 49% de acucares redutores
totais expressos em unidades de massa, nos termos estabelecidos por esta NOM
e cientes de que ndo sao permitidas as misturas a frio. A Tequila € um liquido que,
de acordo com sua classe, € incolor ou colorida quando & amadurecida ou quando
é suavizada sem amadurecimento.

A Tequila pode ser acrescida de edulcorantes, corantes, aromatizantes efou
saborizantes permitidos pela Secretaria da Satde, com o objetivo de proporcionar
ou intensificar sua cor, seu aroma el/ou seu sabor.



Quando nesta NOM se fizer referéncia ao termo “Tequila®’, entende-se que se
aplica s duas categorias indicadas no capitulo 5, exceto se houver uma mencao
expressa da Tequila “100% de agave”.

4.34.1 Tequila prata

Produto cujo conteudo alcodlico comercial deve, conforme O caso, ser ajustado
com &gua para dilui¢éo.

4.34.2 Tequila jovem ou ouro

Produto suscetivel de ser suavizado, seu contetido alcodlico comercial deve,
conforme o caso, ser ajustado com agua para diluicdo.

O resultado das misturas de Tequila prata com Tequilas descansadas efou
envelhecidas efou extra envelhecida € considerado como a Tequila jovem ou ouro.

4.34.3 Tequila descansada

Produto suscetivel de ser suavizado, sujeito a um processo de maturagio de pelo
menos dois meses em contato direto com a madeira de recipientes de carvalho ou
azinheira. Seu contetdo alcodlico comercial deve, conforme O caso, ser ajustado
com 4agua para dilui¢do.

O resultado das misturas de Tequila descansadas com Tequilas envelhecidas ou
extra envelhecidas é considerado como Tequila descansada.

4.34.4 Tequila envelhecida

Produto suscetivel de ser suavizado, sujeito a um processo de maturagdo de pelo
menos um ano em contato direto com a madeira de recipientes de carvalho ou
azinheira, cuja capacidade méxima seja de 600 litros, seu contetdo alcoblico
comercial deve, conforme o caso, ser ajustado com 4gua para dilui¢do.

O resultado das misturas de Tequila envelhecida com Tequila extra envelhecida é
considerado como a Tequila envelhecida.

4.34.5 Tequila extra envelhecida

Produto suscetivel de ser suavizado, sujeito a um processo de maturagio de pelo
menos trés anos, sem especificar o tempo de maturagsio na etiqueta, em contato
direto com a madeira de recipientes de carvalho ou azinheira, cuja capacidade
méaxima seja de 600 litros, seu contetido alcodlico comercial deve, conforme o
caso, ser ajustado com agua para diluicdo.



5 CLASSIFICAGAO
5.1 Categonas

De acordo com a porcentagem dos acucares provenientes do Agave que sejam
utilizados na elaboragdo da Tequila, ela pode ser classificada como uma das
seguintes categorias:

5.1.1 “100% de agave”

E o produto, conforme © inciso 4.34 desta NOM, que ndo & suscetivel de ser
enriquecido com outros agucares distintos dos obtidos do Agave tequilana weber
variedade azul, cultivado no territorio abrangido na Declarag@o. Para que este
produto seja considerado como “Tequila 100% de agave” deve ser engarrafado na
unidade controlada pelo Produtor Autorizado, que deve estar localizada dentro do
territério abrangido na Declarago.

Este produto deve ser denominado unicamente através de alguma das seguintes
legendas: “100% de agav ” “100% puro de agave’, “100% agave”, ou “100% puro
agave”, ao final do que se pode acrescentar a palavra “azul’.

5.1.2 “Tequila”

E o produto, conforme © inciso 4.34 desta NOM, em que 0Os mostos S&o
suscetiveis de ser enriquecidos e misturados conjuntamente na formulagdo com
outros aglicares até uma proporgao que nao seja maior que 49% de acucares
redutores totais expressos em unidades de massa. Este enriquecimento maximo
de até 49% de agucares redutores totais expressos em unidades de massa, nao
pode ser feito com agicares provenientes de qualquer espécie de agave. Somente
se poderé incrementar 51% de agticares redutores totais expressos em unidades
de massa com agucares redutores totais provenientes de Agave tequilana weber
variedade azul cultivado no territorio abrangido na Declaragéo.

Este produto pode ser engarrafado em unidades distantes de um Produtor
Autorizado, sempre e quando oS engarrafadores cumprirem com as condigoes
estabelecidas no inciso 6.5.4.2 e demais itens aplicaveis da presente NOM.

5.2 Classes

521 De acordo com as caracteristicas adquiridas em processos posteriores a
destilacdo, a Tequila se classifica em uma das seguintes classes:

e Branca ou Prata.
e Jovem ou Ouro.

e Descansada.



L

e Envelhecida.
e Extra envelhecida.

5.2.2 Para o mercado intemacional, pode-se substituir a classificacio mencionada
no paragrafo anterior pela traducdo ao idioma correspondente, ou entdo, pelas
seguintes:

e “Silver” em lugar de Prata.

e “Gold” em lugar de Jovem ou Ouro.

e “Aged” em lugar de Descansada.

e “Extra aged” em lugar de Envelhecida.

e “Ultra aged” em lugar de Extra envelhecida.
6 ESPECIFICACOES

6.1 Do produto

6.1.1 O produto objeto desta NOM deve cumprir as especificagdes indicadas a
seguir:

TABELA No. 1.- ESPECIFICACOES FISICO-QUIMICAS da Tequila

Contetido

Alcodlico a NMX-V-013-

293 K (20°C) 35 55 35 |55 35 | 585 35 55 35 55 NORMEX

(%Alc. Vol.)

Extrato

Seco NMX-V-017-
0 0,30 |0 5 0 5 0 5 0 5 NORMEX

an

Valores expressados em mg/100 ml de Alcool Anidro




Alcoois
Superiores
(alcoois de
peso
molecular 5 5
superior ao NMX-V-005-
aleool aliicn 20 500 |20 {500 20 {500 |20 g 20 g NORMEX
ou
6leo de fusel)
(como Alcool
Amilico)
2 3 | NMX-V-005-
Metanol (2) 30 300 | 30 300 30 300 |30 0 |30 0 NORMEX
0 0
Aldeidos
(como o |4 |0 |a0 |0 |40 [0 |30 o foihgg
acetaldeido)
Esteres 5 o
(como NMX-V-005-
acetato  de 2 200 (2 200 2 250 |2 g 2 g NORMEX
etilo)
Furfural o |4 |o |4 o |4 |o 4]0 "8 Linte's

(1) Consulte capitulo 3, Referéncias.

(2) O parametro minimo podera diminuir se o produtor de Tequila demonstrar a Instituicdo
Avaliadora de Conformidade que é vidvel reduzir o contetido de metanol mediante um processo
distinto.

6.1.1.1 Quando as Tequilas definidas nos incisos 4.34.1, 4.34.2, 4343, 4344 e
4345 tém adicionados edulcorantes, corantes, aromatizantes efou saborizantes
permitidos pela Secretaria de Satde, com objetivo de proporcionar ou intensificar sua
cor, seu aroma efou seu sabor, podem ter como méximo 75 g/lL de acucares
redutores totais de acordo com a NMX-V-006-NORMEX e 85 g/L de extrato seco a
NMX-V-017-NORMEX (consulte capitulo 3, Referéncias). O que estiver estabelecido
neste paragrafo deve ser cumprido com o disposto no subinciso 11.1. ¢).



6.1.2 Caso seja necessario, para obter o contetido alcodlico comercial requerido,
deve-se usar agua potavel, destilada ou desmineralizada, com a 4gua de diluicao,
de acordo com o estabelecido na NOM-127-SSA1 (consulte capitulo 3,
Referéncias).

6.1.3 Aplicam-se, para os efeitos desta NOM, as especificagbes sanitarias
relativas a metais pesados e metaldides contidas na NOM-142-SSA1 (consulte
capitulo 3, Referéncias), para o que se deve levar em consideragdo a NOM-117-
SSA1 (consulte o capitulo 3, Referéncias). Essas especificagbes sdo suscetiveis
de verificacdo por parte das autoridades competentes e, portanto, sua certificagio,
em termos desta NOM, néao é obrigatéria.

6.2 Do Agave

O Agave que se utiliza como matéria-prima para a elaboragao de Tequila deve ser
da espécie Agave tequilana weber variedade azul, ter sido cultivado no territério
abrangido na Declarac3o e estar inscrito no registro mencionado no inciso 6.5.1.1
desta NOM.

6.3 Outros agucares

O produto objeto desta NOM é suscetivel de ser enriquecido com outros aglicares
no processo de formulagdo, até em uma propor¢cdo ndo maior que 48% de
aglcares redutores totais expressos em unidades de massa na medida em que se
trate da Tequila a que faz referéncia o inciso 5.1.2, sem que se permitam as
misturas a frio. A realizacdo deste enriqguecimento maximo de até 49% de
aglicares redutores totais expressados em unidades de massa ndo € permitida
com acglicares provenientes de qualquer espécie de Agave. Somente se pode
incrementar 51% de aglcares redutores totais expressos em unidades de massa
com agtcares redutores totais provenientes de Agave fequilana weber variedade
azul cultivado no territério abrangido na Declarag&o.

6.4 Maturagéo

No caso da Tequila descansada, o produto deve ser amadurecido em contato
direto com a madeira de recipientes de carvalho ou azinheira pelo menos dois
meses.

Para a Tequila envelhecida, o processo de maturacdo deve durar pelo menos um
ano em contato direto com a madeira de recipientes de carvalho ou azinheira, cuja
capacidade maxima seja de 600 litros.

Para a Tequila extra envelhecida, o processo de maturacdo deve durar pelo
menos trés anos em contato direto com a madeira de recipientes de carvalho ou
azinheira, cuja capacidade maxima seja de 600 litros.

A maturagcdo da Tequila deve ser realizada pelo Produtor Autorizado dentro do
territério abrangido na Declarac3o.



6.5 Especificacdes relativas 2 autenticidade da Tequila
6.5.1 Agave

O Agave utilizado como matéria-prima para a elaboragéo de Tequila deve cumprir
os requisitos mencionados a segulir:

6.5.1.1 Estar devidamente inscrito no Registro de Plantagdo em Campos instalado
para tais efeitos pela Instituico Avaliadora de Conformidade. A inscricdo no
registro deve ser realizada, no mais tardar, durante o ano calendario posterior ao
de sua plantac&o. .

Esta obrigag3o fica a cargo dos produtores ou titulares do Agave tequilana weber
variedade azul cultivado no temitério abrangido na Declaracdio que repassem ou
pretendam repassar a Produtores Autorizados.

O Produtor Autorizado é responsével por obter a inscrigdo das pessoas fisicas ou
juridicas que adquiram ou pretendam adquirir o Agave tequilana weber variedade
azul, cultivado no termitério abrangido na Declaragéo, no citado registro.

O Registro de Plantagdo em Campos,incluir4, também, a identificacdo de todo
Agave que tenha sido comprometido através de qualquer figura legal, para ser
utilizado na fabricag3o de Tequila. A inscricio desta identificacdo em tal registro €
de responsabilidade do proprietario ou titular do Agave.

6.5.1.2 Contar com a supervis3o da Instituicio Avaliadora de Conformidade para
comprovar o cumprimento dos requisitos enunciados nos incisos 6.2e6.5.1.1.

6.5.2 Uso de acucares

6.5.2.1. O produtor de Tequila deve demonstrar, a todo momento, que o produto
ndo foi adulterado durante sua elaboracao. Por esse motivo, o Produtor Autorizado
de Tequila deve levar um registro atualizado com, pelo menos, 0s documentos
seguintes:

a) Faturas ou documentos que comprovem a aquisicio de matérias-primas (Agave
e outros agucares).

b) Documentos que comprovem as entradas e saidas de matéria-prima.

¢) Documentos que comprovem os movimentos de produto finalizado e em
processo.

d) Inventarios de matérias-primas e produto finalizado, incluindo, de forma
especifica, aquele submetido a processos de maturacdo ou engarrafamento.

6.5.2.2. Em nenhum momento deve-se destilar ou produzir qualquer produto
alcodlico que n3o contenha Tequila na fébrica de Tequila do Produtor Autorizado.

.......



6.5.2.3 A comprovagao do estabelecido nesta NOM se realiza através da inspegéo
permanente por parte da Instituicdo Avaliadora de Conformidade,
independentemente, que pode ser corroborada por qualquer Agéncia competente.

6.5.3 Maquila nas operagdes unitarias

As atividades de maquila de operagdes unitarias devem ser realizadas unicamente
entre Produtores Autorizados, de acordo com o estabelecido no inciso 10.1 desta
NOM, e incluir invariavelmente estas disposicdes no contrato de maquila
correspondente.

E co-responsabilidade das partes que fimam o contrato de maquila o
cumprimento dos requisitos previstos nesta NOM, assim como a apresentacdo de
um aviso de inicio dos trabalhos perante a Instituic3o Avaliadora de Conformidade,
com uma antecipagao de, pelo menos, 3 dias corridos.

As maquilas devem compreender, como minimo, as operagdes unitarias de
hidrélise, extragdo, formulagdo, fermentacio e destilagdo; portanto, ficam
excluidas as maquilas dessas operagdes unitarias de forma separada.

6.5.4 Engarrafamento

O engarrafador de Tequila deve demonstrar, a todo memento, que o produto nao
foi adulterado desde sua entrega a granel até o engarrrafamento final do mesmo.
Para isso, a atividade de engarrafamento esta sujeita as seguintes orientagdes:

6.5.4.1 Quando se tratar da categoria a que se refere o inciso 5.1.1 desta NOM, o
produto deve ser maturado e engamrafado dentro do temitério abrangido na
Declarag3o, na unidade de engarrafamento do Produtor Autorizado. No caso de a
unidade de engarrafamento n3o estar localizada nas instalagbes da fabrica, o
traslado a granel do produto deve ser supervisionado pela Instituicdo Avaliadora
de Conformidade, conforme os procedimentos em vigor aprovados pela DGN.
Considera-se que a unidade de engarrafamento pertence ao Produtor Autorizado
quando este mantiver o controle total do processo de engarrafamento.

6.5.4.2 A Tequila definida no inciso 5.1.2 desta NOM pode ser engarrafada em
unidades de engarrafamento alheia a um Produtor Autorizado quando se cumpra
os requisitos seguintes:

a) O engarrafador deve obter da SE um Certificado de Aprovag@o, conforme os
procedimentos de avaliagdo da conformidade que emita a mesma, o qual ndo
substituirdA os demais certificados expedidos, nos termos do disposto por esta
NOM e seus procedimentos de certificacdo.

O Certificado de Aprovacio é outorgado sempre e quando a SE tenha as
evidéncias de que se oferecam 2 Instituiciio Avaliadora de Conformidade todas as
facilidades para realizar verificagdes in situ da existéncia, ou funcionamento e
operagdo das unidades de engarrafamento.



b) O engarrafador que tenha obtido o Certificado de Aprovacgao por parte da SE,
deve reportar, trimestralmente, & Instituicdo Avaliadora de Conformidade todos os
movimentos de entrada e saida de Tequila de suas instalagbes, seus inventarios
iniciais e finais do periodo, assim como as redugdes do periodo reportado. Estes
relatérios devem ser detalhados por marcas especificas, no caso de produtos
engarrafados com a Tequila e de forma global com todas as marcas que ©
engarrafador gerencie, no caso de produtos engarrafados que contenham Tequila.
a informagdo deve ser enviada a Instituicdo Avaliadora de Conformidade por
meios eletrénicos dentro dos primeiros quinze (15) dias naturais posteriores aos
seguintes periodos trimestrais: Primeiro: de janeiro a margo; Segundo: de abril a
junho; Terceiro: de julho a setembro; Quarto: de outubro a dezembro, no formato
que determine a Instituigio Avaliadora de Conformidade.

¢) Os Produtores Autorizados sdo responsaveis por:
(i) Tramitar o Certificado de Aprovagéo do engarrafador perante a SE;

(i) Participar da entrega no prazo, e de acordo com os relatérios trimestrais
indicados no subinciso b) anterior;

(iii) Realizar os tramites correspondentes para que a Instituicdo Avaliadora de
Conformidade tenha as facilidades necessérias para realizar inspecgdes, no caso
em que existam elementos que, de acordo com o critério da Instituicdo Avaliadora
de Conformidade, merecam inspegdes /7 situ.

No caso de a Instituicio Avaliadora de Conformidade ou a Agéncia competente
identificar o nao-cumprimento das obrigagdes contidas neste inciso 6.5.4.2, o
Certificado de Traslado Nacional ou de Exportagdo de Tequila ndo sera expedido,
de acordo com o que corresponda, e a SE cancelara o Certificado de Aprovagao
do engarrafador correspondente.

6.5.4.3 Todo traslado a granel da Tequila deve ser supervisionado pela Instituicdo
Avaliadora de Conformidade conforme os procedimentos em vigor dessa
Instituicdo, aprovados pela DGN. O processo de engarrafamento esta sujeito a
inspecdo por lote da citada Instituicdo.

Na & permitido trasladar Tequila a granel fora do territério abrangido na
DeclaragZo para fins distintos dos previstos nos incisos 6.5.4.2 e 12 desta NOM.

O engarrafador que nZo seja Produtor Autorizado ndo deve utilizar mais de um
provedor de Tequila por marca e por classe de Tequila.

6.5.4.4 O engarrafador que nao & Produtor Autorizado unicamente pode filtrar e
diluir 2 Tequila com &gua potavel, destilada ou desmineralizada para obter o
contetdo alcoélico comercial da Tequila dentro dos parametros permitidos nesta
NOM. Portanto, ndo pode maturar nem suavizar a mesma.
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6.5.4.5 O engarrafador que ndo é Produtor Autorizado somente pode envasar o
produto que fiver sido elaborado de acordo com a superviséo da Instituicao
Avaliadora de Conformidade. Por esse motivo, deve confirmar que cada embarque
que receba conte com um certificado de cumprimento com esta NOM.

6.5.4.6 O engamrafador ndo deve engarrafar, simultaneamente, o produto distinto
da Tequila em suas instalagdes, a menos que conte com linhas de
engarrafamento claramente diferenciadas a critério da Instituicio Avaliadora de
Conformidade e se obtenha a autorizagio dessa Instituicdo, com a devida
antecipacio a data de inicio do processo de engarrafamento simultaneo de
qualquer produto distinto da Tequila.

6.5.4.7 O engamafador deve possuir um registro atualizado, ao menos, dos
documentos seguintes:

a) Notas de remiss@o ou faturas de compra e venda de Tequila e de
materiais de engarrafamento, incluindo etiquetas;

b) Informe de andlise de especificagdes fisico-quimicas prévias a
comercializagdo, com os parametros permitidos no inciso 6.1 desta NOM;

c) Coépia dos Certificados de Traslado Nacional ou de Exportacdo, de
acordo com o correspondente, e

d) Original do Certificado de Aprovagio expedido pela SE, conforme o
caso.

6.5.4.8 Para demonstrar que a Tequila n3o sofreu adulteragbes durante o
processo de engarrafamento, as andlises cromatograficas realizadas durante a
amostragem na unidade de engarrafamento devem coincidir com as analises
realizadas na fabrica do Produtor Autorizado.

6.5.4.9 A Tequila deve ser engarrafada em recipientes novos de um tipo sanitario,
de acordo com o estabelecido no inciso 4.11.

A Tequila deve ser engarrafada em garrafas de vidro ou polietileno tereftalato
(PET) e outros conforme as disposi¢des sanitarias.

A capacidade de cada envase ndo deve ser maior que 5 litros e, em nenhum caso
devem ser usadas gamafas com marcas que nZo sejam de propriedade do
Produtor Autorizado ou do engarrafador aprovado nos termos desta NOM.

6.5.4.10 A comprovacdo do cumprimento do estabelecido no inciso 6.5.4 E, em
geral, de qualquer aspecto relacionado com esta NOM que se aplique a atividade
de engarrafamento, realiza-se através da inspegao por lote que, para tais efeitos,
é realizada pela Instituicio Avaliadora de Conformidade, independentemente, que
pode ser corroborada por qualquer Agéncia competente.

6.6 Presungdo de Nao-Cumprimento.



Se qualquer Agéncia competente ou a Instituicdo Avaliadora de Conformidade
detectar o n&o-cumprimento de qualquer disposicio contida nesta NOM, por
qualquer integrante da cadeia produtiva, industrial ou comercial da Tequila, se
presumira o cometimento de uma infrag3o.

O anterior deixa a salvo as faculdades que possuam em matéria de inspecdo as
Ageéncias competentes, conforme outras disposicdes legais.

6.7 Autorizacdes

Qualquer pessoa fisica ou juridica que deseje se dedicar a producdo de Tequila deve
solicitar, 2 DGN, autorizag3io para produzir Tequila, e, ao IMPI, autorizacdo para o
uso da DOT. Estes documentos serdo indispensaveis para tramitacio do Certificado
de Conformidade do Produto, de acordo com o estabelecido nos procedimentos em
vigor da Instituicio Avaliadora de Conformidade aprovados pela SE.

7 AMOSTRAGEM
7.1 Requisitos gerais

A aplicacgo do plano de amostragem descrito nesta NOM obriga os Produtores
Autorizados e engarrafadores a realizarem um controle de qualidade permanente
atraveés de sua propria infra-estrutura ou mediante contratacdo dos servigos de
organismos de avaliagdo da conformidade credenciados e aprovados, nos termos
da Lei, tais como organismos de certificagso, laboratérios de provas efou unidades
de verificag3o.

7.2 Do produto a granel

E retirada do produto a granel contido em tanques, contéineres, caminhdes-
cisterna, tonéis ou barris uma amostra da Tequila, jA homogeneizada ou
constituida por porges aproximadamente iguais, extraidas dos niveis inferior,
medio e superior, levando-se em considerago que o volume extraido ndo deve
ser inferior a 3 litros. Com relagdo ao produto contido em barris, deve-se retirar
uma amostra constituida de porgdes aproximadamente iguais, extraidas do
numero de barris especificados no Apéndice A da presente NOM, de forma que se
obtenha um volume total nZo inferior a 3 litros.

Cada amostra extraida, previamente homogeneizada, deve ser dividida em 3
por¢des de aproximadamente um litro cada, as quais devem ser armazenadas em
um recipiente devidamente identificado com uma etiqueta assinada pelas partes
interessadas, que deve ser fechadc de maneira a garantir sua inviolabilidade.
Estas porgcdes sdo divididas da seguinte forma: duas para o Organismo Avaliador
da Conformidade ou, na auséncia deste, para a DGN, e uma para a empresa
visitada. Das duas amostras em poder do Organismo Avaliador da Conformidade,
uma é analisada e a outra permanece em custédia para ser usada em caso de
litigio.



7.3 Envases menores

7.3.1 Para produto em envases menores, cada amostra deve ser integrada ao
conjunto das porgdes aproximadamente iguais, retiradas aleatoriamente do
numero de envases especificados no Apéndice B da presente NOM, de forma que
se obtenha um volume total n&o inferior a 3 litros.

Quando o nimero de envases da amostra resultar insuficiente para reunir os 3
litros minimos exigidos, utiliza-se como amostra tantos envases quantos sejam
necessarios, ate que se complete tal volume. Com relagdo as amostras, deve-se
proceder de acordo com o ultimo paragrafo do item 7.2.

7.3.2 A selegdo do barril ou envases menores para extrair as porgdes de amostra
deve ser feita de forma aleatéria.

8 METODOS DE PROVA

A verificacdo do cumprimento das especificagdes estabelecidas nesta NOM é
realizada como a seguir:

8.1 Do produto

Deve-se aplicar os métodos de ensaio (prova) contidos nas NMX especificadas no
capitulo 3 da presente NOM.

8.2 Da maturacgdo

O Produtor Autorizado deve certificar o Organismo Avaliador da Conformidade da
existéncia de recipientes, e manter controles e registros consecutivos das
entradas e retiradas de produto desses recipientes.

Os recipientes utilizados na verificacdo devem estar lacrados durante todo o
processo. Os lacres sdo colocados e retirados pelo Organismo Avaliador da
Conformidade.

8.3 Da agua de diluicao

O Organismo Avaliador da Conformidade deve constatar a existéncia dos
equipamentos de pofabilidade, destilagdo ou desmineralizagio em condicdes de
funcionamento, e de instrugdes de uso do equipamento e destinagcio da &gua
potavel, destilada ou desmineralizada. Quando aplicavel, deve verificar a
existéncia das notas fiscais ou comprovantes de compra ou fornecimento dos
volumes utilizados de agua potavel, destilada ou desmineralizada.

8.4 Da autenticidade da Tequila
8.4.1 Agave

Os métodos de prova determinados pelo Organismo Avaliador da Conformidade
mediante critérios gerais em matéria de certificacio emitidos nos termos da Lei,



sdo os mesmos que devem ser aprovados pela SE para identificacio da espécie
tequilana weber variedade azul.

8.5 Verificagdo permanente

Para a avaliacdo da conformidade da autenticidade da Tequila e de todos os
processos e atividades necessarios para tal finalidade, de acordo com esta NOM,
sera necessario que os Produtores Autorizados e engarrafadores aprovados da
bebida de mesmo nome se submetam a um procedimento de verificagdo
permanente nas instalacbes em que o produto é produzido ou engarrafado,
respectivamente.

O Organismo Avaliador da Conformidade deve elaborar um procedimento que
contemple, ao menos, a verificagdo “in situ” das atividades de producio efou
engarrafamento, durante todo o periodo em que as mesmas s3o realizadas, de
forma ininterrupta.

A SE e as diversas autoridades competentes podem verificar, periodicamente, o
cumprimento da presente NOM por parte de todos os integrantes da cadeia
produtiva, industrial e comercial da Tequila.

Em conformidade com o disposto na Lei, as despesas geradas pela verificacio a
que se refere este item, serdo pagas pelas pessoas fisicas ou juridicas para as
quais se realizem a mesma

9 CONTROLE DE QUALIDADE

Em conformidade com a Lei, o Produtor Autorizado e o engarrafador de Tequila
aprovado devem manter sistemas de controle de qualidade compativeis com as
normas aplicaveis e as boas praticas de fabricacdo, de acordo com a NOM -120-
SSA1 (ver capitulo 3, Referéncias). Outrossim, deve-se verificar,
sistematicamente, o cumprimento das especificagdes contidas nesta NOM,
utilizando-se equipamento de laboratério suficiente e adequado, bem como
meétodos de prova apropriados, efetuando-se um controle estatistico da produczo
e envasado que ,objetivamente, demonstre o cumprimento de tais especificagdes.

10 COMERCIALIZACAO

10.1 Nenhuma pessoa fisica ou juridica deve produzir, engarrafar ou comercializar
Tequila alguma que nZo se encontre certificada pelo Organismo Avaliador da
Conformidade.

10.2 A disposicdo a granel de Tequila s6 deve ser feita por pessoas fisicas ou
juridicas que sejam Produtores Autorizados, nos termos da presente NOM.



O pais e comprador especificados no Certificado de Exportag@o, que o Organismo
Avaliador da Conformidade expeca para esses efeitos, devem coincidir com o
destino da Tequila exportada.

O certificado de exportagdo deve ser expedido em quantidade de exemplares
necessarios para apresentagdo as Unidades competentes e as autoridades de
outros paises aos quais se destine a Tequila, e devem acompanhar, sempre, O
embarque correspondente.

10.3 O traslado de Tequila a granel e sua recepgdo devem ser supervisionados
pelo Organismo Avaliador da Conformidade, o qual os fara constar num registro
especifico.

10.4 Toda Tequila deve ser identificada com 0 codigo Oficial nos termos da NOM-
106-SCFI vigente (ver capitulo 3, Referéncias) e 0 registro do Produtor Autorizado
que acompanha o cédigo Oficial, designado pela DGN ou pelo Organismo
Avaliador da Conformidade.

10.5 O Produtor Autorizado e o engarrafador aprovado de Tequila devem manter e
pér a disposicio do Organismo Avaliador da Conformidade registros do numero de
litros produzidos efou engarrafados diariamente, especificando quais marcas estao
comercializando o produto.

10.5.1 Além da obrigac3o de obter o certificado previsto no subitem 6.5.4.2, alinea
a) da presente NOM, o engarrafador aprovado deve estar inscrito no “Registro de
Engarrafadores” no qual sao identificados os engarrafadores de Tequila, com base
nos registros legais outorgados pelo pais onde esta situada sua fabrica de
engarrafamento.

Tal Registro deve ser elaborado, administrado, controlado e supervisionado pelo
Organismo Avaliador da Conformidade e o numero de registro do engarrafador
nesse Registro deve ser incluido em cada Certificado de Translado Nacional ou de
Exportacdo emitido pelo Organismo Avaliador da Conformidade, segundo
corresponda, por cada lote a ser certificado.

Com relagdo aos Estados Unidos Mexicanos, o numero de identificacdo sera o
correspondente ao Certificado de Aprovacdo emitido pela SE; com relagdo aos
demais paises para os quais se exporte Tequila, o nimero de identificagdo sera
aquele reconhecido pela SE.

10.5.2 O Produtor Autorizado responde, juntamente com o engarrafador aprovado
de Tequila pela entrega ao Organismo Avaliador da Conformidade da informacao
requerida no item 6.5.4.2.

Na hipétese de o Produtor Autorizado n3o fornecer tal informagéo, o Organismo
Avaliador da Conformidade nZo deve emitir Certificados de Translado Nacional ou
de Exportagdo, conforme o caso, referentes aqueles lotes destinados 20
engarrafador aprovado que omitir tal informagao, e emitira o respectivo parecer de
n&o cumprimento, para as agdes legais correspondentes.



10.5.3. As instalacdes de produgdo ndo devem ser usadas por mais de um
Produtor Autorizado, nem simultaneamente, nem alternativamente, nem no lugar
do Produtor Autorizado com registro em vigor ante o Organismo Avaliador da
Conformidade.

10.6 O Organismo Avaliador da Conformidade deve elaborar um relatério
bimestral onde constem os produtos certificados, identificando-os pela marca e
nome do Produtor Autorizado, que cumpram com as especificagdes estabelecidas
nesta NOM.

Outrossim, o Organismo Avaliador da Conformidade deve informar sobre 0S
produtos que, de acordo com as verificacdes realizadas, forem identificados como
violadores das disposi¢des da presente NOM.

Os relatérios devem ser enviados @ DGN para que a mesma aplique as sangdes
correspondentes, de acordo com a Lei.

As pessoas fisicas ou juridicas que possuam autorizagdo para produzir Tequila e
para utilizar a Denominacéo de Origem Tequila devem cumprir as disposicoes
estabelecidas nesta NOM, na Lei, na Lei da Propriedade Industrial, na Lei Federal
de Protecdo ao Consumidor e demais disposigdes aplicaveis.

10.7 Na hipétese de se pretender utilizar, na Tequila, uma marca diferente daquela
da qual o Produtor Autorizado e titular ou beneficiario, ou de a Tequila ser
engarrafada por uma pessoa diferente do Produtor Autorizado, deve-se
apresentar, para sua inscricdo ante 0 IMPI, o convénio de responsabilidade
conjunta que inclua as declaragbes e clausulas que para tais efeitos publique tal
Instituto no Diario Oficial da Federagao, em conformidade com a presente NOM e
com a Lei da Propriedade Industrial. Junto ao convénio, devem ser anexados 0s
projetos de etiqueta que se aderirdo a0 envase no qual seja comercializada, no
pais ou no estrangeiro, a referida Tequila.

10.8 O engarrafador de Tequila deve cumprir com os requisitos de etiquetagem
contidos no capitulo 11 da presente NOM, independente do cumprimento dos
requisitos impostos pelas leis do pais de exportag2o, se for o caso.

11 INFORMAQAO COMERCIAL
11.1 Marcag@o e etiquetagem

Cada envase deve receber uma etiqueta legivel que contenha a seguinte
informacdo em idioma espanhol, a qual deve ser veridica e ndo induzir o
consumidor a erro, com relagéo a natureza e caracteristicas da Tequila:

a) A palavra “Tequila”;
b) Categoria e classe a que pertence, conforme Capitulo 5 da presente NOM;

¢) Se for o caso, nome do sabor ou aroma acrescentado;



d) Contetdo liquido expresso em litros ou mililitros, conforme a NOM-030-SCFI
(ver capitulo 3, Referéncias);

e) O conteido alcodlico expresso em percentual de alcool, em volume de 20°C,
que deve ser abreviado “% Alc. Vol.”;

f) Nome ou razdo social do Produtor Autorizado ou da fabrica onde a Tequila &
produzida e, se for o caso, do engarrafador aprovado;

g) Endereco do Produtor Autorizado ou da fabrica onde a Tequila é produzida e,
se for o caso, do engarrafador aprovado;

h) Nome da Marca registrada, seguida dos simbolos ® o “MR”;

i) A legenda HECHO EN MEXICO, PRODUCTO DE MEXICO, ELABORADO EN
MEXICO, ou outras anélogas;

j) Cadigo oficial, de acordo com a NOM-106-SCFI (ver capitulo 3, Referéncias);

k) Lote: cada envase deve apresentar, gravada ou marcada, a identificagéo do lote
a que pertence, com uma indicag¢do cifrada. A identificagio do lote que inclua o
Produtor Autorizado ou engarrafador aprovado n&o deve ser alterada ou oculita,
em hipbétese alguma;

1) As legendas precautérias estabelecidas na legislac@o sanitaria; e

m) Qualquer outra informac&o exigida por outras disposicdes legais aplicaveis a
bebidas alcodlicas.

11.2 Apresentagdo da informagao
11.2.1 Requisitos para o mercado nacional

Devem aparecer na superficie principal de exibi¢do, no minimo, a informagéo
assinalada nas alineas a), b), ¢), d), e) e h) do item 11.1. As demais informacgdes a
que se refere esse item devem aparecer e podem ser incluidas em qualquer outra
parte da etiqueta ou envasado.

11.2.2 Requisitos para o produto de exportacéo ou engarrafado no estrangeiro.

Devem aparecer na superficie principal de exibi¢do, no minimo, as informacgdes
assinaladas nas alineas a), b), ¢) e h) do item 11.1. As informacdes contidas nas
alineas i), j) e k) do item 11.1, devem aparecer e podem incorporar-se em
qualquer outra parte da etiqueta ou envase. A informagdo contida nas alineas b)
unicamente no que se refere a classe, c) e i) do item 11.1, pode ser objeto de
tradugdo para outro idioma.



11.2.3 A informacao comercial deve estar isenta de textos ou imagens ou outras
descricées que induzam o consumidor a erro ou ddvida por sua inexatidao, tais
como “100% natural”, “100% mexicano”, “produto 100% natural”, “100% reposado”
ou outras analogas.

N3o obstante o disposto anteriormente, de acordo com a Lei, quando os dados ou
informagdes contidos nas etiquetas, envases ou embalagens dos produtos forem
inexatos; a DGN pode ordenar que se proceda as modificagdes pertinentes,
concedendo ao produtor autorizado ou ao engarrafador credenciado o prazo
estritamente necessario para tal, levando-se em consideragdo que, durante tal
prazo, os produtos que o Produtor Autorizado mantiver em inventario ou que se
encontrem na rede de distribuicio ou ponto de venda, podem continuar sendo
comercializados.

Para efeitos do paragrafo anterior, entende-se que os dados ou informagdo
contida nas etiquetas, envases ou embalagens dos produtos sdo inexatos quando
incluirem a informacdo comercial requerida por esta NOM de forma imprecisa ou
erronea, sem expressar dados ou legendas, que possam induzir o consumidor a
erro com relag3o as caracteristicas do produto que esta adquirindo.

12 BEBIDAS ALCOOLICAS QUE CONTEM TEQUILA, DENOMINAGAO,
ETIQUETAGEM E ESPECIFICAGOES

12.1 Na elaborag3o, engarrafamento e comercializagdo de bebidas alcodlicas que
contenham Tequila como ingrediente, deve-se cumprir a NMX-V-049-NORMEX-
2004, Bebidas alcodlicas-Bebidas alcodlicas que contém Tequila-Denominacao,
etiquetagem e especificagdes (ver capitulo 3, Referéncias).

12.2 A aplicagio dos métodos de prova de metais pesados e metaléides contidos
na NOM-142-SSA1 & susceptivel de ser verificada por parte das autoridades
competentes, nos termos da citada NOM-142-SSA1, e ndo sdo parte da
certificacdo para os produtos mencionados neste item 12.

13  AVALIAGAO DA CONFORMIDADE

A avaliagdo da conformidade. por solicitag@o da parte, com relacao a esta NOM, e
realizada exclusivamente pelos profissionais credenciados e, se for o caso,
aprovados pela SE para realizag&o de tal avaliacio (Organismos de Certificag@o,
Unidades de Verificagdo e Laboratérios de Ensaio (Prova) ou Calibragao,
conforme o caso), em conformidade com o estabelecido pelas Politicas e
procedimentos para avaliagio da conformidade - Procedimentos de certificacéo e
verificagio de produtos sujeitos ao cumprimento das normas oficiais mexicanas de
competéncia da SE, (PECS), publicadas no Diario Oficial da Federac&o, em 24 de
outubro de 1997

O anterior, sem prejuizo das atribuicdes de verificago e vigilancia das autoridades
competentes.
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A avaliagdo da conformidade por solicitagdo de parte pode ser realizada pela
DGN, unicamente quando ndo existam as pessoas credenciadas e, se for o caso,
aprovadas pela SE.

De acordo com o disposto na Lei, as despesas que se originem das verificacbes
derivadas dos atos de avaliagdo da conformidade da presente NOM, tanto as
ordinarias como as extraordinarias, as permanentes e as adicionais, sdo a cargo
das pessoas fisicas ou juridicas para as quais as verificagdes forem realizadas.

14  VIGILANCIA

A vigilancia da presente norma oficial mexicana esta a cargo da Secretaria de
Economia e da Procuradoria Federal do Consumidor, conforme as suas
respectivas atribui¢des.

15  APENDICES NORMATIVOS

APENDICE NORMATIVO A
AMOSTRAGEM DE BARRIS
Numero de barris com tequila de uma|Numero de bamis para
mesma categoria e classe amostragem
Até 50 - 2
De 51 a 500 - 5

De 501 a 35.000 - 5
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APENDICE NORMATIVO B

AMOSTRAGEM DE RECIPIENTES MENORES

Numero de envases com tequila de uma
mesma categoria e classe

Numero de envases para
amostragem

Em caso de exportacdo, na hipétese de o volume do lote ser de até 60 litros,
sem ultrapassar o maximo de cinco caixas, a amostragem ndo sera
requerida, desde que as operagdes deste tipo destinadas ao mesmo cliente
ndo se repitam num prazo n&o superior a trés meses.

Ate 150 - 3
De 151 a 1.200 - 5
De 1201 a 25.000 - 8
Mais de 25.000 13
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17 CONCORDANCIA COM NORMAS INTERNACIONAIS

N3o se estabelece concordancia com normas internacionais por nao existir
referéncia alguma no momento de sua elaboragio.

TRANSITORIOS

PRIMEIRO.- Esta NOM, uma vez publicada no Didrio Oficial de la Federacién
como norma definitiva, entrara em vigor 60 dias corridos apés sua publicagdo, com
excecdo da etiquetagem das bebidas a que se refere o inciso 12 da presente
NOM, a qual entrard em vigor 180 dias comidos ap6s sua publicacdo.

SEGUNDO.- O requisito contido no ultimo paragrafo do inciso 5.1.2 da presente
NOM nao sera aplicavel & Tequila que se encontre engarrafada antes da entrada
em vigor da presente NOM.

TERCEIRO.- Para efeitos do item 6.5.2.2 da presente NOM, o Produtor Autorizado
gue, com anterioridade & data primeiramente em vigor deste ordenamento conte
com instalagdes destinadas a produzir qualquer outra bebida alcoélica que nZo
contenha Tequila, deve solicitar 2 DGN autorizagdo para continuar com a
producdo dos mesmos produtos, nessas instalagdes e de acordo com as mesmas
condigdes. Esta produgdo esta sujeita a uma verificagdo adicional e permanente
do Organismo Avaliador da Conformidade, as expensas do Produtor Autorizado e
adicionada as quotas ordinarias por certificacéo de produto. As condicdes a que
se faz meng3o neste artigo transitorio sdo aquelas que prevalecem a publicacéo
da presente NOM, as mesmas que serdo constatadas pelo Organismo Avaliador
da Conformidade.

QUARTO.- Para fins do previsto no item 10.5.3 da presente NOM, o Produtor
Autorizado que, com anterioridade a data primeiramente em vigor deste
ordenamento, venha utilizando suas instalagbes de forma alternada para a
produgzo de Tequila, por diferentes Produtores Autorizados, deve solicitar 2 DGN,
a autorizacdo respectiva para continuar utilizando-as, uma vez que tal atividade
estard sujeita a uma verificagio permanente do Organismo Avaliador da
Conformidade.

QUINTO.-- As autorizagdes citadas nos transitérios terceiro & quarto, devem ser
solicitadas por escrito, no prazo de 60 dias corridos, posteriores a data de
publicagio da presente NOM.
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