REGULAMENTO DE USO DA INDICACAO GEOGRAFICA
DA REGIAO DE PINHAL

1. CONDICOES GERAIS DE USO

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

1.5.

Este regulamento de uso da Indicagdo Geografica na modalidade Indicagdo de
Procedéncia tem por objetivo estabelecer normas e condi¢des para a obtencdo e
utilizacdo do uso do nome geogréfico referente ao produto café em grdo verde,
café industrializado na condicdo de torrado em grdo e ou torrado e moido,

produzidos em fazendas localizadas na regido demarcada e industrializados em
industrias devidamente credenciadas.

A adesio ao uso da Indicacio Geografica na modalidade Indicagdo de
Procedéncia é de carater espontaneo e voluntdrio pelos produtores de café cuja
producdo seja originada de propriedades localizadas na regido demarcada, que
cumpram na integra o presente regulamento, que sejam associados, em
situacdo regular, do Conselho do Café da Mogiana de Pinhal (COCAMPI).

A adesio ao uso da Indicacio Geografica na modalidade Indicagdo de
Procedéncia é de cardter espontdneo e voluntdrio pelos industriais que
utilizarem esses cafés na elaboragdo de seus produtos e que cumpram na
integra, o presente regulamento.

As delimitacdes da drea geografica sdo aos municipios de ESpII’ItO Santo do
Pinhal, Santo Anténio do Jardim, Aguai, Sdo Jodo da Boa Vista, Aguas da Prata,
Estiva Gerbi, Mogi Guacu e Itapira, localizados no Estado de Sdo Paulo.

Caberd ao COCAMPI, na qualidade de substituto processual titular do direito do
registro da indica¢8o geografica junto ao INPI (Instituto Nacional da Propriedade
Industrial), manter banco de dados gerais de informagdo dos processos de
enquadramento, dos lotes certificados com a Indicagdo Geografica na
modalidade Indicacio de Procedéncia para permitir agBes de auditoria e/
rastreabilidade, como também para a promogdo e comercializacdo do{
produtos. 7
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1.5.1. O tempo de manutengao de registro de cada lote identificado(?’::?@m;ég«a

minimo cinco anos;

1.5.2. Os dados necessarios e possiveis que possam ser disponibilizados ao

conhecimento publico deverdo ser objeto da criagdo de “website” na

internet para acesso geral, dando maior transparéncia e credibilidade as
informacoes.

1.6. Para o fiel cumprimento das normas e condicdes estabelecidas neste
regulamento de uso, cria-se o Conselho Regulador da Regido de Pinhal, cujas
funcdes, atribuicdes e funcionamento estdo no “caput” deste regulamento.

2. ITENS DE CONFORMIDADE

2.1. Café em grao verde

2.1.1. Definicdo: Endosperma obtido do fruto maduro dos cafeeiros, das diversas
variedades da espécie Coffea arabica através da colheita manual no pano ou
mecanizada, processado nas seguintes formas:

a)

b)

Processamento de café “natural”: secagem feita com os graos com sua
casca externa, apds passagem opcional por lavador mecéanico, em terreiros
pavimentados ou suspensos. Sua finalizagdo de secagem podera ser feita
em secadores mecanicos do tipo rotativo ou do tipo bad.

Processamento de café “cereja descascado” (CD): apds passagem por
lavador mecénico, os graos sofrem a separacao da casca externa, ficando
apenas com a casca interna denominada “pergaminho”, mantendo-se toda
ou parte da mucilagem existente entre o pergaminho e a casca externa,
seguindo para secagem em terreiros pavimentados ou suspensos. A -

(4
4 L] ~ s : 7
Processamento de café “despolpado” (via fermentagdo): apds passagem /.~
por lavador mecanico e descascador mecdanico, os graos seguem para

finalizacdo da secagem podera ser feita em secadores do tipo rotativo.

S

tanques com dagua para o processo de desmucilagem por fermentagao,
onde permanecem de 12 a 36 horas, dependendo do caso. Terminada esta
etapa, seguem para secagem em terreiros pavimentados ou suspensos,

com finalizagdo em secadores do tipo rotativo. C/%}@
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2.1.2. Caracterizagao:

a) Fisica: Conforme Instrugdo Normativa n.2 8, de 11 de junho de 2003, do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento devendo apresentar
classificacdo minima tipo 6 (seis), com maximo de 86 (oitenta e seis)
defeitos, cor verde ou esverdeada uniforme, ndo sendo admitidos graos
preto, verde e ardido.

b) Bebida: Caracterizada conforme metodologia de prova da Associacdo
Americana de Cafés Especiais (SCAA). Informag¢des da metodologia em
www.scaa.org. Os cafés devem obter nota minima de 75 (setenta e cinco)
pontos para os cafés oriundos do processamento “natural” e 80 (oitenta)
pontos para os cafés oriundos do processamento tipo “cereja descascado”
e “despolpado”.

2.1.3. Acondicionamento: Em sacaria nova, de juta ou polipropileno, com peso
liquido de 60,0 Kg por saca, ou em big-bags com identificagdo do sinal
distintivo da Indicacdo Geografica na modalidade Indicagdo de Procedéncia
Regido de Pinhal.

2.1.4. Armazenamento: Os cafés dever3do estar armazenados em:

a) Armazéns devidamente credenciados e/ou certificados pelo COCAMPI
conforme normas deste Regulamento.

b) Armazéns préprios dos produtores localizados nas propriedades produtoras,
desde que as mesmas estejam devidamente certificadas e cujos Armazéns
oferegam condigBes adequadas.

2.1.5. Procedimentos de Certificacdo de produto com Indicagdo Geograflca

Regidio de Pinhal.

Os procedimentos de certificagdo deverdo obedecer ao estabelecido no
fluxograma abaixo: _ J



CERTIFICACAO DE ORIGEM E QUALIDADE — CERTIFICACAO DE PRODUTO

RESPONSAVEL DO ARMAZEM CREDENCIADO
- Selecionar lote potencial a Certificagdo de Produto;
- Avaliar o café na metodologia SCAA;
- Preparar lote de café para lacragao;

- Solicitar a lacracéo do café.

COORDENADOR DE CERTIFICACAO
- Emitir os lacres de acordo com o padrao (Café da Regido de Pinhal);

- Entregar os lacres para o auditor do COCAMPI.

AUDITOR DE EMBARQUE
- Ir ao armazém lacrar o lote de café e retirar amostra (1 quilo);

- Pegar documento - Declaragéo Certificacdo Produto Café da Regido de Pinhal com
a assinatura do produtor.

COORDENADOR DE CERTIFICACAO
- Receber amostra do lote sobre certificagao;
- Abrir uma pasta para o procedimento;

- Separar parte da amostra de padrdo especial para classificagdo fisica
(COB), e degustagao (normas SCAA).

JUIZ SCAA /

- Pontuar o café (ficha de degustagdo de café) de acordo com a metodologia
SCAA e classificar na metodologia COB - Sistema envia informacdo para
Coordenador de Certificacao.
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COORDENADOR DE CERTIFICACAO

- Liberar o embarque do lote o qual a nota do café estiver compativel com a—

solicitacao; )
- Lancar o laudo final (laudo COCAMPI) de bebida; 7 /
- Verificar pré-laudo de bebida; \/ L/ 4"

- Lancar o cédigo de barra;

- Emitir o certificado de Origem e Qualidade e entregar ao solicitante. 4
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2.2. Café Industrializado

2.2.1. Defini¢do: Café torrado em grdo ou torrado e moido, cuja matéria prima seja
comprovadamente originada da aquisicdo de cafés verdes com a
identificacdo geografica na modalidade Indicagdo de Procedéncia Regido de
Pinhal.

2.2.2. Caracterizagao:

a) Café Gourmet — Para cafés em grdo verde, cuja andlise sensorial de
bebida, apds o processo de torra atinja nota igual ou superior a 7,3 pontos
na classificacdo do Programa de Qualidade do Café (PQC) da ABIC.

b) Café Superior - Para cafés em grdo verde, cuja analise sensorial de bebida,
apds o processo de industrializagdo, atinja nota igual ou superior a 6
pontos na classificagdo do Programa de Qualidade do Café (PQC) da ABIC.

2.2.3. Formacdo de Blends: O uso do sinal distintivo da Indicagdo de Procedéncia
Regidio de Pinhal somente poderd ser utilizado nas embalagens de cafés
industrializados, desde que obedecido a quantidade minima de 60%
(sessenta por cento) de cafés verdes com a ldentificagdo Geografica do tipo
Indicacdio de Procedéncia Regido de Pinhal, na composi¢do de “ligas ou
blends” com cafés oriundos de outras origens, que nao necessariamente
detenham alguma identificagdo geogrdfica registrada, desde que sejam
também obrigatoriamente, da espécie Coffea arabica.

2.2.4. Metodologia de Classificagdo: Conforme metodologia do Programa de
Qualidade do Café (PQC) da Associagdo Brasileira da Industria do Café — ABIC.
Informagdes da metodologia podem ser acessadas em www.abic.com.br.

2.2.5. Laboratérios de classificagdo: Credenciados pela Associagdo Brasileira da
Industria do Café (ABIC). i //
/ a/sz/
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3. PROPRIEDADE PRODUTORA:

Os itens de conformidade s3o subdivididos em 3 categorias: (I) imediato, (II) médio
prazo (1 a 3 anos) e (lll) longo prazo (mais de 3 anos), que determinam os prazos

definidos para o seu cumprimento pelo produtor. x/
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3.1. Rastreabilidade e Seguranga Alimentar: Q% i
./oelv !' \a\

3.1.1. Organizar as informacdes da area cultivada em talhdes identificados, contendo
a altitude, variedade cultivada, data do plantio, espagcamento, nimero de
plantas por talhdo e area do talhdo (1);

3.1.2. Separar os lotes processados no terreiro e sua identificagdo pelo talhdo de
origem, data da colheita e categoria (bdia, verde, passa e cereja) (1);

3.1.3. Utilizar exclusivamente produtos registrados para a cultura do café segundo as
legislacdes do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA), e
da Secretaria de Agricultura e Abastecimento do Estado de Sdo Paulo, nas
dosagens adequadas, acompanhados de receitudrio agronémico, cujos
principios ativos ndo tenham restrigdes junto aos principais paises
importadores de café (EUA, EU e Japao) (1);

3.1.4. Registrar e controlar os fertilizantes e defensivos aplicados em cada talhdo,
discriminados em caderneta de campo apropriada para tal fim (1);

3.1.5. Respeitar os intervalos de caréncia recomendados para cada produto (I).

3.2. Responsabilidade Social:

3.2.1. Uso obrigatério de equipamentos de protegdo individual (EPI) por todos os
trabalhadores, inclusive temporarios e terceirizados, durante o manuseio,
preparo, aplicacdo e destinagdo final dos fertilizantes, defensivos agricolas e

embalagens vazias (1);

3.2.2. Disponibilizar moradias adequadas aos funciondrios, com agua encanada,
energia elétrica e banheiro interno (ll);

3.2.3. Proporcionar condigbes para que haja acesso a educagdo aos moradoreg,-da/\
propriedade que estejam em idade escolar (1); / /

3.2.4. Cumprir com a legislagdo trabalhista (l);

3.2.5. Proporcionar treinamento e qualificagdo aos trabalhadores, adequados a
execucdo das func¢des para as quais forem contratados (ll). %
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3.3. Responsabilidade Ambiental:

3.3.1. Se adequar para cumprir rigorosamente as disposi¢es da legislagdao ambiental,
com relagdo as dreas de preservagdo permanente e reserva legal (lll);

3.3.2. Destinar adequadamente os residuos de processamento do café (polpa,
mucilagem, agua de lavador), segundo a legislagao vigente (ll);

3.3.3. Utilizar lenha para secadores proveniente de areas de reflorestamento, ndo
utilizando, sob hipdtese alguma, material oriundo de matas nativas (l);

3.3.4. Estocar e guardar defensivos agricolas em galpdes préprios para tal fim,
segundo a legislagdo vigente (I);

3.3.5. Dar destinacdo final das embalagens dos produtos utilizados, de forma
adequada, segundo a legislagdo vigente (I).

4. UNIDADE DE PROCESSAMENTO INDUSTRIAL:

4.1. Serd permitida a participagdo de industrias que obrigatoriamente estejam
filiadas a Associacdo Brasileira da Industria do Café (ABIC) e que participem do
Programa de Qualidade do Café (PQC), e que contemplem em seu
regulamento sistemas de auditagem de procedimentos.

4.2. Sempre que for objeto de uso o sinal distintivo da Indicagdo de Procedéncia
Regidio de Pinhal pela industria, deverd ser obrigatoriamente estabelecido
convénio que estabelega compromissos e responsabilidades entre o COCAMPI
e entidade representativa do Setor, como a Associacdo Brasileira da Industna,/)
do Café (ABIC), e ou diretamente com a industria interessada.

4.3. Quando o café for adquirido pela induistria adequada ao item 4.1, para
processa-lo com objetivo de garantir ao consumidor que se trata de produto
legitimo com origem, oriundo de fazendas localizadas na drea delimitada, este
deverd obedecer as regras e procedimentos definidos no Programa de
Qualidade do Café (PQC) de modo a possibilitar a verificagdo e auditagem do
processo de rastreabilidade do produto desde sua origem, permitindo entao, a
utilizacdo de sinal distintivo da Indicagdo de Procedéncia Regido de Pinhal. /
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5.

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.
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Procedimentos de solicitagdo da Indicagao Geografica Regido de Pinhdl:"

O produtor de posse da amostra do lote de café da safra do ano em curso fard
o encaminhamento da mesma para local credenciado pelo COCAMPI mais
préximo, na quantidade de 1.000 gramas, para café beneficiado, ou 2.000

gramas, para café em coco ou pergaminho, para a classificagdo e analise da
bebida.

O café obtendo bebida na classificagdo dura para melhor a mole podera ser
encaminhado (600 g de café beneficiado da referida amostra) ao COCAMPI,
que realizard através de um classificador com formagdo certificada de juiz
SCAA e credenciado pelo COCAMPI, a analise sensorial com emissao de laudo
oficial, descrevendo os atributos de bebida e seu enquadramento como cafée
natural ou cereja descascado dentro das normas estabelecidas neste
regulamento.

A amostra deverd conter os seguintes dados em formuldrio préprio: nhome do
produtor, nome da propriedade, municipio, variedade do café, forma de
processamento, tipo de secagem e a quantidade de sacas correspondentes a
amostra.

O produtor serd comunicado pelo COCAMPI do resultado da analise do seu
café, e no caso de se enquadrar nos padrdes desejados, devera efetuar o
beneficio e a padronizagdo do seu produto conforme as especificagcdes do item
2.2.1 deste regulamento, na propriedade ou em unidade de padronizagdo
devidamente cadastrada pelo COCAMPI.

Estando o lote de café devidamente preparado, acondicionado e armazenado,
conforme as normas deste regulamento, o produtor devera comunicar ao
COCAMPI para que essa efetue nova coleta de amostra na quantidade de
1.000 gramas, para efetuar as analises de contraprova, podendo ocorrer duas
situagdes:

Caso a analise ndo classificar o café dentro dos padrdes de qualidade minimo

deste regulamento: neste caso o produtor serd comunicado a fim de tomar a* /~
decisdo de rebeneficia-lo ou dar-lhe outra destinacao; L/ F

Tl

( L
po



b)

5.6.

5.7.

6.1.

6.2.

b)

P
Caso a analise confirmar a classificagdo original: neste caso o C(ﬁ’CAMPI
expedira o laudo oficial, emitira o certificado do lote e disponibilizara a reserva
dos lacres devidamente numerados de acordo com a quantidade de sacas do
lote, que serdo colocados em cada unidade de sacos de café do respectivo lote,
por um funcionario do COCAMPI, no momento do embarque, total ou parcial,
ao comprador do mesmo.

O produtor devera comunicar ao COCAMPI com pelo menos 5 (cinco) dias uteis
de antecedéncia do embarque do café, para que o Conselho possa agendar o
servigo de lacragdo das sacarias, que serdo liberadas apds o recolhimento da
taxa devida, estipulada pelo conselho diretor do COCAMPI.

O laudo de anélise e certificado do lote tera a validade de um ano, a partir da
data de emissao.

ARMAZENAMENTO:

Os lotes de cafés certificados deverdo estar obrigatoriamente depositados em
armazéns devidamente credenciados pelo COCAMPI.

Os Armazéns para serem credenciados deverdo:

Apresentar condi¢des de armazenagem adequadas para manter a boa
conservacdo do produto em temperatura média de 21°C e umidade relativa do
ar inferior a 70%, dotado de boa ventilagdo e protegdo contra a luz natural,
livre de goteiras, dotado de iluminagdo artificial e piso que ndo permita a
passagem de umidade.

Deverdo possuir pelo menos um credenciamento: ou junto ao Banco do Brasil,
ou junto & Companhia Nacional de Abastecimento (Conab), ou junto a Bolsa de
Mercadorias e Futuros (BM&F), no caso de armazéns privados ou de
cooperativas. Armazéns de produtores, nas propriedades, estdo isentos dg

O COCAMPI, apds vistoria do armazém, expedira um certificado de permissdao
de armazenagem de cafés com Indicagdo Geogrdfica,do Café Regido de Pinhal,

com validade de 2 (dois) anos.

///

credenciamento junto a essas instituigdes. [/ z
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Para Certificacdo de Armazém devera ser seguido o seguinte fluxograma?fo% S \5\0
q -

CERTIFICACAO DE ARMAZEM

g = . . . o
5 8 - Manifestar interesse a certificagdo de Armazém,;
E g - Ser Armazém Certificado Banco do Brasil, BM&F e/ou CONAB.
COORDENADOR DE CERTIFICAGCAO
. - Enviar aos armazéns interessados a participar da cadeia de custédia do café da
=W &5 Regido de Pinhal o contrato de adesdo e o procedimento de certificagéo;
=l s o , -
2 - Receber e checar as vias enviadas aos armazéns para dar inicio ao processo de
8 SE certificacao;
© - Disponibilizar ao Armazém interessado a lista das empresas certificadoras
credenciadas junto ao COCAMPI para que o mesmo contrate a empresa de acordo
com sua preferéncia.
& « | EMPRESA AUDITORA
Q o
% o - Realizar auditoria de acordo com as Normas de Certificacdo de Armazém.
Z ||
COORDENADOR DE CERTIFICAGAO
- Receber a documentacao da Auditoria;
— < |- Emitir duas vias do certificado do referido Armazém;
(20!
5 O | - Receber os certificados assinados e emitir duas vias do termo de entrega, para
) &2 despachar ao armazém o referido certificado;
8 ;5 - Providenciar a entrega do certificado, solicitando assinatura no termo de entrega;
- Receber o termo de entrega assinado pelo responsavel sobre certificagdes do
armazém, anexando a via do certificado e o pacote de documentos para arquivo~,” "\
fisico. 4
//""'/[’/f
7. CLASSIFICADORES CREDENCIADOS: O Credenciamento dos Classificadores de
Café da Regiédo de Pinhal passam pelo cumprimento dos seguintes requisitos:
7.1. Ser credenciado pela SCAA - Associagdo Americana de Cafés Especiais, com o
titulo de Juiz classificador;
7.2. Experiéncia Profissional e Capacidade Técnica comprovada na Classificacdo

Oficial Brasileira - COB;

(//&% ?#/’ 10



7.3.

7.4.

8.1.

8.2.

b)

d)

=t &
- : : s . o

Participar obrigatoriamente de cursos de atualizagdo realizados pé){@&qcaAﬁPl,

suas organizagdes ou empresas por ela contratada.

Efetuar a adesdo formal ao Credenciamento junto ao COCAMPI conforme

documentos apropriados.

CONSELHO NORMATIVO REGULADOR DA INDICACAO GEOGRAFICA:

O COCAMPI devera criar por deliberacdo de Assembleia Geral o “Conselho
Regulador de Uso da Indicagdo Geografica Regido de Pinhal.

O Conselho Regulador tera a fungdo de:
Zelar pelo cumprimento das especificagdes constantes deste regulamento;

Poderd recomendar e fazer uso de auditorias externas para validar os
processos de conformidade:

b.1. Em caso de necessidade de auditoria o Conselho Regulador comunicara
ao Conselho Diretor do COCAMPI, que deverd apresentar ao Conselho

Regulador trés empresas distintas com seus respectivos orgamentos;

b.2. O COCAMPI deverd se responsabilizar pelos custos da auditoria.

Responsabilizar-se pela gestdo, manutengdo e preservacdo da indicagao
geografica;

Adotar procedimentos de avaliagdo de conformidade, previstos no ambito do
Sistema Brasileiro de Avaliacdo da Conformidade (SBAC), que assegurem a_—
afericdo do cumprimento das especificagbes constantes do regulamento ug:lé/,- )
uso, inclusive nas operagdes de comercializagao; (' % /

¢ 5
Acompanhar e fiscalizar o banco de dados de registros, que garantam a
rastreabilidade dos produtos identificados, mantidos e operacionalizados sob a
responsabilidade do COCAMPI;

Propor alteracdes, corregdes e novos procedimentos no regulamento, visando
o aprimoramento dos procedimentos, objetivando sempre melhorar as
condi¢Bes de percepgdo, transparéncia e credibilidade da Indjca¢do Geografica

ao mercado. /
ﬂ $ 11



8.3. O Conselho Regulador sera composto por 5 (cinco) membros titulares e cinco
suplentes, podendo incluir em sua composigdo representantes de instituigbes
técnicas e cientificas, de desenvolvimento e divulgagdo, com competéncia
reconhecida na area do produto objeto deste regulamento.

a) O mandato dos membros devera ser renovado em no minimo dois membros a
cada de trés anos;

b) Os membros serdo indicados e aprovados em ata pela Assembleia Geral do
COCAMPI, devendo tomar posse e exercer seus cargos imediatamente, porém

deverdo ter suas indica¢des validadas na primeira Assembleia subsequente:

b.1. N3o sendo validado algum membro indicado, o Conselho Diretor devera
promover nova indicagao posterior.

c) Serdo eleitos dentre os membros do Conselho um presidente e um secretario.

c.1. O mandato sera de trés anos, coincidindo com a indicagdo dos nomes do
novo Conselho Regulador, pela Assembleia Geral do COCAMPI.

c.2. N3o serd permitida a recondugdo de mandato dos cargos de presidente e
secretario do Conselho Regulador.

8.4. O Conselho deverd se reunir ordinariamente a cada seis meses e ou

extraordinariamente sempre que for necessdrio por convocagdo de seu
presidente ou pelo menos de trés de seus componentes. JJ/
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Aprovando e ratificando o que foi determinado na Assembleia, abaixo |nd|cﬁrﬁ0’s\%s
representantes da coletividade que aprovaram devidamente o Regulamento de Uso
da Indica¢do de Procedéncia Regido de Pinhal.

e Conselho do Café da Regido Mogiana de Pinhal - COCAMPI, assinado por seu
presidente

ite Gallucci

e Cooperativa dos Cafeicultores da Regido de/Pinhal <COOPINHAI, assinado por

-~

seu presidente

o
AIexanolre Hiisemann da Silva

e Associa¢do dos Produtores Rurais do Bairro Areido e Regido — APRA, assinado por
seu presidente

Henri@ﬂ%&llucci

e Associacdo dos Produtores de Cafés Especiais de Santa Luzia — APSL, assinado por

seu presidente Z %
//JL/J%/‘? 4/{//,{/L<ﬂ/ﬂ—

Antonio RagazZo J&

e Associacdo dos Produtores Rurais de Santo Antonio do Jardim — APROJARDIM,
assinado por seu presidente

/ﬁ///(/@) A Oclss

/e;f/ferson Rissato Adorno

e Sindicato Rural de Espirito Sa[),td/dqﬂP/i' 'hal, assinado por seu presidente

/’F ‘

Méno arlé&?/{al(es]umor
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