COOPERACAFRAO
COOPERATIVA DOS PRODUTORES DE ACAFRAO DE MARA ROSA
Agaftdio de Mara Rosa(2° Membrc) : Titular: Arlindo Simio Vaz, Suplente: Danicl
Giscar da Silva Pereira. Formado o Conselho Regulador, o Sr. Brasiliano ag radeceu a
todos pela presenga, ¢ deu por encerrada a reunidio da qual eu Patricia dos Santos Alves
Aguiar, Secretiria indicada, lavrei a presente ata, que, lida e aprovada, segue assinada

por mim, pelos membros do Conselho de Regulador ¢ demais presentes.
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2.5.2 Regulamento da indicacdo de procedéncia do acafrao da Regiao de Mara
Rosa - IPAMAR

CAPITULO | — Da Produgéo

Art. 6° - Delimitagdo da Area de Produgéo

A area da indicacdo geografica do agafrdo da Regido de Mara Rosa esta
inteiramente compreendida na regido norte do Estado de Goias e abrange os
municipios de Mara Rosa, Amaralina, Formoso e Estrela do Norte e possui os limites
e confrontacdes que se descreve. Tomando por base o sistema de coordenadas
UTM e o Datum Horizontal “SAD 69", consistente com a Carta do Brasil, produzida
pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica — IBGE, a area esta inteiramente
compreendida no fuso 22 e possui o seguinte perimetro: partindo do ponto 1, de
coordenadas aproximadas 49° 57'48"W e 13° 41'58"S que €& o ponto de na
extremidade oeste da regido limitada pelos municipios que fazem parte da
Indicagdo Geografica do Acafrdo segue a linha da divisa, inicialmente rumo a0 sul
assumindo toda a sua sinuosidade tendo a esquerda o municipio de Mundo Novo e
abaixo limitando-se com os municipios de Uirapuru, Santa Terezinha de Goias e
Campos Verdes, ate atingir o ponto 2 na extremidade Sul do Municipio de Mara
Rosa, com coordenadas 49° 16'40°"W e 14°12'48’S fazendo divisa com os
municipios Nova Iguacu de Goias e Alto Horizonte, deste ponto segue inicialmente
rumo aproximado Norte pela divisa dos municipios citados, tendo direita o municipio
de Campinorte até atingir o ponto 3 de coordenadas 48°48'37"W e 13°27°36"S no
municipio de Formoso na divisa com Trombas, deste ponto rumo leste pela linha que
limita a regido da Indicagdo Geografica assumindo toda a sua sinuosidade até o
ponto 4 com coordenadas 49°8'2"W e 13°40°30”S na divisa de Estrela do Norte e
Mutunépolis e prossegue rumo leste até atingir o ponto 1, onde se iniciou a
descricdo deste perimetro, encerrando uma éarea de aproximadamente 4250

quilémetros quadrados.



Art. 7° - Sistema de Producéo de Acafrédo

O sistema de producado de acafrdo a ser adotado pelos produtores na area da
“Identificacdo Geografica Agafrao da Regido de Mara Rosa” devera seguir o sistema

utilizado tradicionalmente nesta regido que consta com as seguintes etapas:
¢ Preparo do solo:

de 20 a 25 centimetros.

Aracao sdo feitas duas aragbes, com o uso de tratores e grade aradora
feita com o uso de tragdo animal utilizando-se o arado de aiveca a uma profundidade

(discos), com uma profundidade de 20 a 25 centimetros. A aracdo pode ainda, ser

Gradagem:

Logo apdés a operagdo de aragcdo é dada um segundo corte para
[ ]

uniformizagéo da area e desmanche dos torrdes na mesma profundidade da aragdo
(20 a 25 cm) utilizando grade aradora, tracionada por trator.

Sulcamento:

Logo apds a gradagem & feito o sulcamento para o plantio dos rizomas
(sementes). Esta operacgdo pode ser feita com o uso de e um sulcador ou por tragdo

animal utilizando uma carpideira. Os sulcos devem ter espagamento de 45 a 60 cm
um do outro e profundidade de 5,0 cm.

Adubagédo quimica ou organica:

A adubacéo deve ser feita segundo recomendacao técnica apds analise de
solo podendo ser utilizados fertilizantes quimicos ou organicos e ainda uma

combinacgao dos dois tipos de fertilizantes. A aplicagéo de fertilizantes pode ser feita
O Plantio:

por meio Mecéanico ou manual nos sulcos ou espalhados no solo.

O plantio do acafrao é feito com os rizomas que sdo chamados de sementes.
As sementes destinadas sao retiradas ao final do periodo da colheita ou entao é

adquirida de outros produtores de agafrdo na propria regido. Os rizomas destinados

a sementes sdo aqueles obtidos de lavoura colhida com um ano de plantio. Elas s&o
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armazenadas em ambiente aberto de forma a permitir que esses iniciem a brotagao,
e assim sao plantadas.

A época de plantio do agafrao vai de novembro até dezembro.

e Semeadura:
A semeadura é feita pela distribuicdo manual dos rizomas nos sulcos com
espacamento 5,0cm um do outro, ou seja, 20 sementes por metro linear de sulco,
perfazendo um total de aproximadamente 3.333 plantas por ha. Imediatamente apos

a semeadura procede-se a cobertura das sementes com terra.

e Tratos Culturais:
Durante o periodo de cultivo podem ser feitas capinas, para a remocéo de
ervas daninhas ou invasoras. A capina pode ser feita com o uso de enxadas
manualmente ou por meio de cultivadores tracionadas por animal ou tratores. Ndo

sera permitido o uso de herbicida na operagéo de limpeza das lavouras de acgafrao.

e Colheita:

A colheita do acafrdo devera ser feita do més de junho até o més de outubro. A
colheita podera sera feita apés um ou dois anos apds o plantio do agafrdo. A deciséo
de efetuar a colheita com um ou dois anos sera definida em fungdo da necessidade do
mercado. A colheita podera ser feita manualmente pelo arranquio dos rizomas, usando
enxaddes ou similares, seguido da separagdo dos rizomas da terra.

Podera ser utilizada ainda a colheita mecénica que é feita com o uso uma
magquina acionada por trator, a maquina arranca os rizomas do solo e os arrasta por
uma esteira que faz a separacio da terra e deixa os rizomas sobre o solo e a seguir
sdo recolhidos por trabalhadores treinados que complementa a separagdo de

rizomas da terra.

¢ Acondicionamento:
Ap6s a colheita e separagdo dos rizomas da terra, estes s&o acondicionados

em sacos de rafia ou caixa plasticas de uso exclusivo.



e Armazenamento na fazenda:
Apés o acondicionamento os rizomas sdo armazenados em local seco e
arejado livre de pragas e animais como: aves, porcos, cachorros e etc., até o

momento do envio para a unidade de beneficiamento.

e Transporte:
O transporte dos rizomas da lavoura para a unidade de beneficiamento é feita
em caixas plasticas ou sacos de rafia em diferentes veiculos (tratores, carrogas,
caminhdes), devidamente limpos e ndo é permitido o transporte de qualquer outro

produto juntamente com o agafrdo para evitar sua contaminagéo.

e Beneficiamento:

O Beneficiamento do agafrdo é feito segundo o preconizado no artigo 9° deste
Regulamento.

Art. 8° - Da Area de Produgéo Autorizada

A area de producido de acgafrdo destinada a elaboracdo de produtos da I.P.
ACAFRAO DA REGIAO DE MARA ROSA é aquela compreendida pela éarea
geografica delimitada, conforme definido no Art. 6°.

§ 1°- Nao sera permitida a producao de acafrdo (Curcuma fonga L.) em areas

de preservacdao permanente (APP) reserva legal (RL) e outras areas de

preservacao.

CAPITULO Il - DO PROCESSAMENTO DO AGAFRAO

Art. 9° - Dos produtos
a) Os produtos da Indicagéo de Procedéncia Acafrao da Regido de Mara Rosa —

IPAMAR - serdo rizomas desidratados e/ou subprodutos de agafrao (Curcuma
longa L.) produzido na area geografica delimitada, conforme Art.1°.

b) Os produtos que serdo protegidos pela Indica¢do de Procedéncia Acafrao da
Regido de Mara Rosa — IPAMAR - deverdo ser processados com, no minimo,
80% de acafrdo (Carcuma longa L) produzido na area geogréfica delimitada,
conforme Art. 6°.
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c) Sdo protegidos pela Indicagdo de Procedéncia Agafrdo Desidratado da

Regido de Mara Rosa — IPAMAR - os seguintes produtos:

14
2.

Rizoma desidratado

Acafrdo (Curcuma longa L.) em pd, ou p6é de clircuma (processo que se
encontra em fase de adequagdo e desenvolvimento de melhor forma
moagem, envase e tipo de embalagem)

Curcumina purificada em po (processo que se encontra em fase de
adequacéo e desenvolvimento)

Oleorezina de acafrdo (Cdrcuma longa L) (processo que se encontra em
fase de adequacéao e desenvolvimento)

Amido de agafrdao (Curcuma longa L.) (processo que se encontra em fase

de adequacdo e desenvolvimento)

Art. 10° - Do processamento do rizoma desidratado de acafrdo (Curcuma longa L.)

O agafrao (Curcuma longa L.) e produtos derivados, para receberem o selo da

Indicacdo de Procedéncia Acafrdo da Regiao de Mara Rosa — IPAMAR - deverao ser

processados na unidade industrial da Cooperativa dos produtores de acafrdo da

Regido de Mara Rosa.

a) O beneficiamento do acafrdo (Curcuma longa L.) na unidade industrial devera

ser feito seguindo fluxograma:

1.

Recepgdo dos rizomas “in natura” a recepgdo dos rizomas
provenientes das fazendas produtoras acondicionados em sacos de rafia
ou juta de uso exclusivo, caixas plasticas ou a granel em carrocerias de
caminhdes e/ou carretas devidamente limpas e livres de qualquer residuo
ou outro produto que possa contaminar o agafréo.

Selegdo: ao chegar ao patio da unidade industrial sera retirada uma
amostra representativa de rizomas “in natura” para avaliagédo de suas
caracteristicas de umidade e teor de curcumina, as analises realizadas no
laboratorio da unidade industrial ou laboratério terceirizado.
Armazenamento: os rizomas “in natura” recebidos serdo descarregados
no péatio de recepgdo da industria, onde permanecerdo até o momento do

inicio do processamento. Os Rizomas recebidos s&o identificados com o



numero de matricula do produtor, este nimero sera considerado o lote de
produto final.

Lavagem: Os rizomas serdo lavados em lavador rotativo continuo
utilizando agua corrente pelo tempo necessério a remocao de todos os
residuos de terra e outros materiais estranhos. A agua utilizada na
lavagem é destinada aos tanques de decantacéo.

Cozimento: O cozimento dos rizomas tem por finalidade promover a pré
gelatinizacdo do amido facilitando a remogdo de agua (umidade). Os
rizomas lavados serdo transferidos para os tanques de cozimento por
meio de carrinhos manuais, esses tanques sao construidos em aco inox e
sd@o aquecido com a injecdo de vapor proveniente de uma caldeira. Os
rizomas s&o colocados em cestos de ago inox e estes colocados no
tanque contendo agua a 90° C, permanecendo por 9,0 a 15,0 minutos.
Apods o tempo de cozimento os cestos sdo basculados em carrinhos
manuais e transferidos para o terreiro de secagem. Alternativamente os
rizomas poder&o ser pré secados em um secador rotativo construido em
aco inox que ao girar espalha os rizomas que recebem um jato de ar
quente para remocgac da umidade, apos 60 minutos no secador os
rizomas sdo destinados ao terreiro de secagem.

Secagem: Os rizomas cozidos e/ou pré-secos sdo espalhados em lonas
plasticas para secagem ao sol. Os rizomas permanecerao ao sol até que
atinjam 10% de umidade. Durante o periodo de secagem os rizomas sdo
constantemente revolvidos para acelerar o processo. No terreiro de
secagem os lotes sdo separados e identificados com o nome do produtor
e data de inicio de secagem.

Brunimento: Para retirada da pelicula externa do rizoma estes sdo
colocados em brunidores rotativos, construidos com telas perfuradas,
onde permanecem até a retirada de toda a pelicula externa.

Selecdo: Os rizomas desidratados e brunidos sédo selecionados
manualmente, em uma bancada para eliminagao de rizomas com defeitos
e outros materiais estranhos.

Embalagem: Os rizomas selecionados sao embalados manualmente em

sacos de rafia novos com roétulo impresso ou € aplicada etiqueta adesiva
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com todos os dizeres necessarios € os exigidos pela legislagdo de
rotulagem. Apés o enchimento dos sacos estes sao costurados com a
utilizagdo de maquina propria. Cada saco contendo os rizomas
desidratados é identificado com data de beneficiamento e a matricula do
produtor cooperado.

10.Armazenamento: Os sacos contendo os rizomas desidratados s&o
armazenados em galpdo adequado limpo e arejado e sobre pallets
devidamente identificado com informagdes como data de beneficiamento
e matricula do produtor. Com essas informagdes é possivel se saber qual
propriedade foi 0 agafrdo foi produzido.

11.Expedicdo: Apds a efetivagdo da venda e identificagdo dos lotes que
serdo entregues, estes serdo analisados no laboratério da Cooperagafrao
onde sdo determinados os teores de umidade e curcumina.

12.Carregamento: Antes de carregar o veiculo transportador sé@o verificadas
as condigGes higiénicas ndo sendo permitido o carregamento de veiculos
que ndo estejam devidamente higienizados e/ou que contenham outros

produtos que possam contaminar o agafréo.

Art. 11° - Padrdes de Identidade e Qualidade

NZo ha um Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade para o Agafrao
(Curcuma longa L.) estabelecido pelos 6rgéos de controle e fiscalizagao.

§1° do controle de qualidade:

Para o controle de qualidade do Agafrdao (Curcuma longa L) a IPAMAR
realizara analises laboratoriais para os seguintes parametros, para manter o padrao
de qualidade estabelecido:

— Apresentar teor minimo de curcumina: 3,0% segundo a metodologia ABNT

NBR 136622 de maio de 1996.

— Apresentar Teor de umidade maximo: 10%

O teor de umidade sera determinado segundo metodologia desenvolvida
quando do desenvolvimento do projeto de pesquisa “Desenvolvimento de Tecnologia
para o Fortalecimento do Agronegécio do Agafrdo da Regido de Mara Rosa-GO”,

usando forno de microondas.
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— Nao conter Materiais e/ou substancias estranhas ao produto. A avaliagéo
de materiais estranhos é feita visualmente por pessoas treinadas.

— As caracteristicas microbioloégicas para o rizoma desidratado devera
atender ac preconizado pela RDC 12 de 2 de janeiro de 2001, anexo |
itens 3 e 15, quadro1:

Quadro1: Caracteristicas microbiolégicas para o agafrao (Curcuma longa L.)

RAIZES, TUBERCULOS E SIMILARES

c) secas, desidratadas ou liofilizadas Coliformes a 45°C/g 103
B. cereus/g 103
Salmonella sp/25g Ausente

ESPECIARIAS, TEMPEROS, CONDIMENTOS E MOLHOS PREPARADOS E SIMILARES

a) especiarias integras e moidas (graos, folhas,

raizes, ou outras partes do vegetal), isolados ou| Coliformes a 45°C/g 5x10?

Salmonella sp/25g Ausente

|em mistura, colorifico e similares

Fonte: Adaptado de RDC 12 de 2 de janeiro de 2001

As andlises de umidade e teor de curcumina sio realizadas no laboratério da
unidade industrial da Cooperagafrdo, ja as analises microbiologicas sdo realizadas
em laboratdrios terceirizados que sejam credenciados nos 6rgaos de controle. Além
das analises terceirizadas a Universidade Federal de Goids, na Escola de
Agronomia e Engenharia de Alimentos, fara analises periodicamente para aferigéo
dos resultados obtidos no laboratério da industria e em caso de diferencas seréo
feitos treinamentos para os analistas da Cooperagafrao.

Além das andlises supracitadas o processamento do agafrdo na unidade de
Beneficiamento da Cooperagafrdo seguira os preceitos das Boas Praticas de
Fabricagdo, em atendimento a legislacdo e a forma de garantir a produgédo de um
produto de qualidade e sem risco @ seguranca do consumidor. Para isso seguira o

programa de BPF descrito no Manual em anexo.
CAPITULO Il - Da Rotulagem

Art. 12° - Normas de Rotulagem:
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Os produtos da Indicagéo de Procedéncia Agafrdo da Regido de Mara Rosa —
IPAMAR -, embalados terdo identificagdo no rotulo principal, conforme norma que
segue:

Norma de rotulagem para identificacdo da Indicagdo Geografica no rotulo
principal: identificagcdo do nome geografico, seguido da expressao Indicagdo de

Procedéncia, conforme segue:

ACAFRAO DA REGIAO DE MARA ROSA — IPAMAR

™

O modelo referido sera objeto de protecéo junto ao INPI, conforme facultado
pelo Art. 179 da lei n® 9.279.

2. Norma de rotulagem para o selo de controle no rétulo: o selo de controle sera
colocado no rotulo dos produtos processados e embalados na unidade
industrial da Cooperacgafrao. O referido selo conterd os seguintes dizeres:
“Conselho Regulador da Indicagdo de Procedéncia Acafrdo da Regido de
Mara Rosa", bem como do numero de controle.

3. Aquele produtor que tiver acgafrdo produzido em area certificada pela
Indicagao de Procedéncia Agafrédo da Regido de Mara Rosa — IPAMAR - e
optar por fazer sua venda direta podera usar ou ndo o selo da IPAMAR -
desde que atenda as normas de uso constantes desse regulamento.

4. A rotulagem de todos os produtos da Indicagédo de Procedéncia Agafrdo da
Regido de Mara Rosa — IPAMAR - atendero fielmente as normas vigentes e
as que venham a ser instituidas pelos érgaos de controle e fiscalizagdo que
tratam do assunto.

Os produtos ndo protegidos pela Indicacdo de Procedéncia Acafrio da
Regido de Mara Rosa - IPAMAR - nado poderdo utilizar as identificagbes

especificadas nos itens “a@” e "b” deste Artigo.



CAPITULO IV - Do Conselho Regulador

Art. 13° - A Indicagédo de Procedéncia Agafrdo de Mara Rosa —IPAMAR- sera regida
por um conselho Regulador de acordo com o artigo 59° do Estatuto da
Cooperagafrao.
Art. 14° - Dos Registros

O Conselho Regulador mantera atualizado os registros cadastrais relativos ao
Cadastro atualizado dos produtores de agafrdo (Curcuma longa L.) associados &
Cooperagafrao.

a) O Cooperado que se interessar em produzir agafrdo (Curcuma longa L.) com
protecao da Indicagdo de Procedéncia Agafrdo da Regido de Mara Rosa -
IPAMAR, devera solicitar formalmente ao conselho regulador de seu interesse
e apresentar a declaragdo de area para que seja aprovada e acompanhada
pelo Conselho regulador.

b) Caso a area apresentada ndo atenda aos requisitos necessarios para produzir
acafrdo (Curcuma longa L) com protecdo da Indicagcdo de Procedéncia
Acafrdo da Regido de Mara Rosa — IPAMAR, artigo 8°, o produtor sera
informado para que adote as medidas cabiveis.

c) Os registros e demais documentos relativos ao produtor, ficardo arquivados
em pastas individuais no Conselho regulador.

d) Os instrumentos e meios de operacionalizacdo dos registros serdo definidos

em normas internas do conselho regulador.

Art. 15° - Dos Controles de Produgéo

Sera objeto de controle por parte do Conselho Regulador a declaragéo da
area plantada de agafrdo que sera protegida pela Indicagdo de Procedéncia Acgafréao
da Regido de Mara Rosa - IPAMAR. Sera indicado um ou mais membros do
conselho regulador, ou técnico de confianga, para verificar as areas onde sera
produzido acgafrdo para ser protegido pela Indicagdo de Procedéncia Acafrdo da
Regido de Mara Rosa - IPAMAR. Sera checado in-loco se a area apresentada

atende aos requisitos estabelecidos nesse regulamento especialmente o artigo 8°.
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a) sera criada a comissdo de fiscalizagdo que se encarregara de acompanhar a
producio do agafrdo (Curcuma longa L.) desde o preparo do solo, garantindo
assim o atendimento as normas estabelecidas pelo conselho regulador da
Indicag@o de Procedéncia Acafrao da Regido de Mara Rosa IPAMAR.

b) A propriedade que sera protegida pela Indicagcéo de Procedéncia Agafréo da
Regido de Mara Rosa - IPAMAR, devera ser visitada pelo menos por trés (3)

vezes num ciclo de produgao de dois anos.

O Conselho Regulador podera estabelecer outros controles relativos as
operagbes executadas nas fazendas produtoras de agafrdo (Curcuma longa L) no
sentido de assegurar a origem dos produtos da Indicacdo de Procedéncia Agafrdo
da Regido de Mara Rosa - IPAMAR. Os instrumentos e a operacionalizagdo dos
controles de produgdo serdo definidos por meio de Norma Interna do Conselho

Regulador.
CAPITULO V - Dos Direitos e Obrigagdes

Art. 16° - Direitos e Obrigagdes dos inscritos na Indicagdo de Procedéncia Agafrao
da Regido de Mara Rosa — IPAMAR.
Sao direitos:
a) Fazer uso da Indicagdo de Procedéncia Ac¢afrao da Regido de Mara Rosa -
IPAMAR nos produtos protegidos pela mesma.
b) Acompanhar os procedimentos de controle e avaliagcao do produto
¢) Acompanhar os procedimentos de admiss&o e desligamentos de membros da

Indicacdo de Procedéncia Acafrao da Regido de Mara Rosa — IPAMAR.

Sédo obrigagdes:

a) Zelar pela imagem da Indicacdo de Procedéncia Acafrdo Desidratado da
Regido de Mara Rosa - IPAMAR.

b) Adotar as medidas normativas necessarias ao controle da producéo por parte

do conselho regulador.

CAPITULO VI - Das Infragdes, Penalidades e Procedimentos



Art. 17° - Sao consideradas infragbes a Indicagdo de Procedéncia Agafrdo da
Regido de Mara Rosa - IPAMAR
a) O nZo cumprimento das normas de producdo de agafrdo protegido Indicacéo
de Procedéncia Agafrao da Regido de Mara Rosa — IPAMAR.
b) O descumprimento dos principios da Indicagdo de Procedéncia Agafrao da
Regigdo de Mara Rosa - IPAMAR.

Art. 18° - Penalidades para as infragdes a Indicacdo de Procedéncia Agafrdo da
Regido de Mara Rosa - IPAMAR
Adverténcia por escrito.
a) Multa com valores a ser definido pelo conselho regulador em fungéo da
gravidade da ndo conformidade.
Suspens3o temporaria da Indicagdo de Procedéncia Agafrao da Regido de Mara
Rosa - IPAMAR.
b) Suspensdo definitiva da Indicagdo de Procedéncia Agafrao da Regido de
Mara Rosa - IPAMAR.

CAPITULO VIl — Generalidades

Art. 19° - Dos Principios da |.P. A¢afrao da Regiéo de Mara Rosa.

Sao os principios inscritos na Indicagdo de Procedéncia Acafréo da Regido de
Mara Rosa - IPAMAR, o respeito as Indicagdes Geograficas reconhecidas
internacionalmente. Assim, os inscritos na I.P. Agafrdo da Regido de Mara Rosa n&o
poderao utilizar em seus produtos, sejam eles protegidos ou n&o pela I.P. Agafréo da
Regigo de Mara Rosa, o nome de Indicagées Geograficas reconhecidas em outros

paises ou mesmo no Brasil.

2.5.3 Procedimentos para cadastro de produtores de acafrdo desidratado
(curcuma longa L.) protegido pela indicagdo de procedéncia agafrao da Regiao
de Mara ROSA - IPAMAR
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Os procedimentos a serem cumpridos pelos associados da
COOPERACAFRAQ para o Cadastramento da area de produgdo de acafrdo,
conforme estabelece Artigo 14° do Regulamento do Conselho da Indicagdo de
Procedéncia Agafrdo da Regido de Mara Rosa - IPAMAR, que trata dos Registros.

Os associados da Cooperagafrao que forem produzir agafrao protegido pela
IPAMAR deverao informar até o més de dezembro, antes do inicio do prepara do

solo, o que segue:

Nome:

Endereco:

Localizag&o da area a ser plantada com protecéo pela IPAMAR:
Area total a ser plantada em hectares:

Previsdo de produgao em toneladas de rizomas frescos:

& 1 2o B Do o=

Anexar o croqui mostrando a area onde sera produzido o agafrdao a ser

protegido. Nesse devera estar explicitado as areas circunvizinhas.

As informacgdes acima deveréo ser atualizadas junto ao Conselho Regulador
sempre que necessario, esta providéncia & de responsabilidade do associado que

ira produzir agafréo protegido pela IPAMAR.

2.5.4 Procedimentos para a obtencdo do certificado da indicagdo de

procedéncia acafrao de Mara Rosa e do selo de controle

Procedimentos a serem cumpridos pelos associados da Cooperagafrdo para a
obtencéao do Certificado de Indicacao de Procedéncia e do Selo de Controle para o
acafrao amparado pela indicacéo de Procedéncia Agafrao da Regido de Mara Rosa,
conforme estabelece - Art. 59° do Estatuto da Cooperacafrao.

Atendendo ao disposto no Art. 15° do Regulamento do Conselho Regulador
da IPAMAR, que trata dos Controles de Producéo, os associados da Cooperagafrdo
que desejarem obter o Certificado de Indicagdo de Procedéncia para o acafrdo
protegido pela Indicagdo de Procedéncia Acgafrdao da Regido de Mara Rosa, bem



como o respectivo Selo de Controle, deverdo adotar as providencias a seguir
relacionadas:

1- Encaminhar ao Conselho Regulador a “Declaragédo de area de produgéo”, que
deseja obter o direito de uso da Indicagdo de Procedéncia Agafrédo da Regiéo
de Mara Rosa, utilizando o modelo de formulério do Conselho Regulador. Os
formularios, devidamente preenchidos, deverao ser encaminhados ao
conselho regulador no prazo maximo de 20 dias apds o inicio do plantio.

a) Ter sido visitado pelo representante do conselho regulador para verificagéo
do atendimento das normas de producao preconizadas nesse regulamento
em seu artigo 15°.

b) Ter a aprovacgéo de sua area para produgdo de agafrdo (Curcuma longa L.)
a ser protegida pela Indicagdo de procedéncia Agafrdo Desidratado da
Regido de Mara Rosa - IPAMAR, conforme artigo 15° deste regulamento.

c) Ter seu acafrdo processado na unidade industrial da Cooperacafréo.

d) Ter a liberacdo da colheita do agafrdo protegido pela IPAMAR, pelo
conselho regulador, conforme formulario relatério de auditoria.

e) A embalagem do produto protegido pela IP sera identificado com a sigla
IPAMAR.

2.5.5 Relatério de auditoria de area para producgdo de agafrdo desidratado
protegido pela IPAMAR

Relatério namero:

Nome do produtor:

Nome da propriedade:
Localizagdo da propriedade:
Data de plantio:

Area a ser plantada:

P ATE OB T FIHALL .invessseanssmns s vonmns s annsmmssirnmtonsasssess ssrsssssumsErbs sy isnsssnts s biiEaEat oes i e o cwai

Resultado: Aprovada Reprovada

Necessidade de ajustes:
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Observagoes:

a) Para os produtos que atenderem ao conjunto de pré-requisitos definidos pelo
Regulamento da IPAMAR, incluindo aqueles relativos as analises fisico-
quimicas, o Conselho Regulador fornecera o respectivo Certificado de
Indicagdo de Procedéncia. O produto que for processado na Unidade
Industrial da Cooperacafrao ja recebera o devido selo de controle.

b) Os associados da Cooperagafrdo solicitantes cujo produto ndo atender (em) a
um ou mais pre-requisitos necessarios a obtencdo do Certificado de Indicagéo
de Procedéncia serdo comunicados formalmente das ndo conformidades pelo
Conselho Regulador, cabendo recurso que devera ser encaminhado ao
Conselho no prazo de até 7 dias apés a comunicagéo.

c) Os casos omissos nestas orientagbes serdo resolvidos pelo Conselho
Regulador da IPAMAR.

2.5.6 Declaragao de area para producgao de agafrdo protegido pela IPAMAR

S declaro que plantarei acafrdo
(Curcuma longa L.) na propriedade ....ccoooioiiiiieiiiicieeieeeien. localizada
.................................... com uma éarea total de .........................ha, a ser protegido

pela IPAMAR, ainda que a area a ser usada nZo infringe a legislacdo ambiental e o

regulamento da IPAMAR.




Assinatura do Produtor

2.5.7 Passos para o fluxo do agafrdo na Cooperativa

PASSO 1
Entrega do Agafrao:
Peso (Produtor)
Nota Fiscal
(produtor)
Termo de
Compromisso

PASSO 2 Processamento
Nota Fiscal (entrada cooperativa)

Acafrao Verde
(Processamento completo)
Agafrédo Seco
(Brunidor/Limpeza)

Pés-Processamento
(seco)

e N e

PASSO 3
Laudo de Analise (Certificado de propriedade p/ associado)
Pesagem: Embalagem:
Peso Real Sacaria de 50Kg
Amostra 500g/sc

v

PASSO 4

Lotes por padrao (teor de curcumina)

Armazenamento

Pilha de 1000kg

'—'—T‘______—___________?

PASSO 5

Comercializagao
Autorizagao de Venda
Nota Fiscal de Venda

v

PASSO 6

Demonstrativo de Venda Prec¢o proporcional por qualidade

Pagamento ao Associado
Cheque Nominal
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2.5.8 Fluxo dos documentos de controle do agafrdo na Cooperativa

LABORATORIO
Ordem de servico

Emite Laudo de Analise

T

ASSOCIADO RECEPCAO
Emite: Recebe:
Peso Documentos

(Produtor) de entrada
Nota Fiscal '
(produtor) Emite:
Ficha de
Assina: Entrada
Termo de Termo de
Compromisso Compromisso

L1

BENEFICIAMENTO

Ordem de servigo

(entrada de servigo)

ARMAZENAMENTO
Ordem de servigo p/
beneficiamento (final
do servico)
Ordem de entrega do
acafréo
Emite Ficha de
Armazenamento

T Ll

N

SETOR DE CLASSIFICACAO
Recebe:
Documentos de entrada
Termo de compromisso
Ficha de entrada
Laudo de Analise
Ficha de Armazenamento
Ordem de entrega do agafrao

Emite:

Laudo de Classificagao
Ordem de servigos p/ laboratério
Ordem de servigos p/ beneficiamento
Ficha de controle dos lotes

SETOR DE COMERCIALIZAGAO

Ficha de controle dos lotes
Autorizagdo de venda
Emite Ficha de Comercializagédo
Boletins de mercado

SETOR FINANCEIRO
Demonstrativo de Venda

Comprovantes de depositos (recebimentos)

Emite cheques de pagamentos

CONTARBILIDADE
Documentagéo da entrada
Documentagéo da saida
Demonstrativos de Venda
Emite balancetes

T

gy
ugs

SETOR ADMINISTRATIVO
Recebe:
Documentos de entrada
Termo de compromisso
Relatdrio de servigos
Laudo de Classificacdo
Ficha de controle dos lotes
Autorizagdo de Venda
Ficha de Comercializagdo
Cheques de pagamentos
Balancetes
Boletins de mercado
Emite:
Nota Fiscal de Entrada
Nota Fiscal de Venda
Ordem de entrega do agafréo
Demonstrativo de Venda
Relatérios

ASSOCIADO

Laudo de Classificag@o
Autorizagao de Venda
Demonstrativos de Venda
Cheque de pagamento
Relatorios /Boletins de mercado




FLUXO DAS NOTAS FISCAIS NA COOPERATIVA

” SETORES
OPERAGAO

Associad Recepgh Classificaga Lal i A Admini Ci

o o ] o

Ficha de entrada

e Nota Fiscal de C

Produtor

Confere Ficha
de entrada /Nota
Fiscal de

Produtor

Conferéncia

Nota Fiscal de O

Produtor

Emissao de

Nota Fiscal de C)

Entrada

Registro das

Notas Fiscais de
Produtor/Entrad
a

Emissao de

Nota Fiscal de O

Venda

Registro da Nota

O

Fiscal de Venda

Ordem de
entrega do
acafrdo / Nota
Fiscal de Venda

Confere Ordem

de Entrega/Nota
Fiscal de Venda

Saida do !
acafrdo Ordem

\

de Entrega/Nota

Fiscal de Venda

O)




FLUXO DAS FICHAS DE CONTROLE DO AGAFRAO NA COOPERATIVA
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OPERAGAO

SETORES

Laboratério

Financeiro

Contabilidade

Assoclado

Ficha de
Controle de
Entrada

Ordem de
Servigo p/
Laboratério

Laudo de
Andlise

Registra Laudo
de Analise

Ordem de
Servigo p/

Beneficiamento

Ficha de
Controle de
Beneficiamento

Ficha de
Armazenamento

Ficha de
Controle de
Lotes/Laudo de
Classificagao

Conferéncia e
registro da F.
C.L./Laudo de
Classifiacédo

Conferéncia da
Ficha de
Controle de
Lotes

O

Laudo de
Classificacado

Fé




FLUXO DAS FICHAS DE CONTROLE DA COMERCIALIZAGAO DO AGAFRAO
NA COOPERATIVA

OPERAGAO

SETORES

Laboratério

Financeire | Contabilidade

Assoclado

Autorizagao de
Venda

e

Confere
Autorizagdo
de Venda

Ficha de

Comercializag&o

Demonstrativos
de
Venda/Ordem
de entrega do

acafrao

Confere D.V./
Emissdo

de cheques

de pagamentos

Confere Ordem
de entrega do
acafrao

Confere e
executa

a Ordem de
Entrega do
agafrao

Confere os
Cheques /
Executa

0s pagamentos

Registra
Demonstrativos
de Venda e
cheques de

pagamentos

Q

Recebe
pagamento/
Demonstrativo
de Venda

)
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2.6 Organograma

T Processa =
Processamento Ficha de
(lassificagio emde =¥
Acafrio f—| Recepeio Nota Fiscal | N Processamento
Entrada Sermgo
\ Nota Fiscal Ficha
[dentificacdo
Dirctoria Boletim de
Movimento Didrio
Ficha Individual \
do Cooperado Geréncia
Ficha de
Comercializagdo
Nota Fiscal de
Venda
(rdem de Entrega
Ficha de
Expedigi Ficha &
¢ Amazenamento
\
Yy
@— Expedicio Armazenamento
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Figura 3: Fluxo de produtos e informagdes na Cooperacafrdo em Mara Rosa
GO.
Cooperagafrao
Recepgdo de Agafrao
Produtor | Data | N° Nota Fiscal Massa do Agafrdo (Kg) |N° Nota Fiscal de Entrada
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Figura 4: Planilha de Recepgédo de Agafrdo pela Cooperacafrao em Mara Rosa
GO

Cooperagafrao
Umidade do Agafrao
Massa do Acgafrao (Kg)
N° Nota Fiscal Umidade | Porcentagem de
Produtor | Data Antes da Apés ;
de Entrada (g de H20) agua

secagem secagem
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Figura 5: Planilha de Recepgdo de Agafrdo pela Cooperacgafrao em Mara Rosa
GO
Cooperacafrao
Rendimento de Curcumina
N° Nota Fiscal de Massa de .
Produtor | Data _ Curcumina (%) Rendimento (%)
Entrada Acgafrao (g)
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Figura 6: Planilha de controle do teor curcumina e rendimento do Acafrdo na

Cooperagafrdao em Mara Rosa GO

Cooperagafrao

Classificagdo do Agafrao

N° Nota
Produtor | Data Fiscal de
Entrada

Umidade do | Curcumina N° da Ficha de
Agafrao (%) (%) Identificagdo

N° da Ordem

de Servigo
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Figura 7: Planilha de controle classificagdo do Acafrdo recebido pela

Cooperacafrao em Mara Rosa GO

Processamento
Processamento | Processamento

Servigo

Cooperagafrdo
Processamento do Acafrao
N° da Massa (Kg) .
N° da Ficha de Rendimento
Produtor | Data | Ordem de Antes do Apods %)
(4}
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Figura 8: Planilha de controle processamento de Agafrdo na Cooperagafrao em
Mara Rosa GO

Cooperacgafrao

Armazenamento do Ac¢afrdo

N° da Ficha de N° da Ficha de
Produtor Data Massa (Kg)
Processamento Armazenamento




Figura 10: Planilha de controle de expedi¢cdo de Acafrao na Cooperacafrao em
Mara Rosa GO

Cooperagafrao

Expedic¢ao do Agafrio

Produtor

Data

N° da Ficha de

Armazenamento

N° da Ordem de
Entrega

N° da Nota Fiscal de Venda

S reins®
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2.7 Manual de Analise de Umidade por Microondas
MANUAL DE PROCECIMENTO PARA DETERMINAGAO DE UMIDADE DE
ACAFRAO NA COOPERATIVA DOS PRODUTORES DE ACAFRAO DE
MARA ROSA - GO
a) Secar as placas de Petri na estufa 105°C
b) Ligar a balanga e esperar até zerar
c) Pesar a placa de petri e anotar o peso.
d) Apertar o botdo TARAR
e) Colocar o agafrao na placa (mais ou menos 10g) e anotar o peso de novo.
f) Colocar as placas no forno de microondas

g) Ligar o forno de microondas na tomada

h) Apertar o botdo POTENCIA 3 vezes, até aparecer o nimero 60%

4 poténcia
(3 vezes)

-



Rub.:

29%:,

Ay

oD

i) Ajustar o tempo: gire o botdo TIME COZER até aparecer 12 minutos.

k) Esperar o tempo acabar e o forno de microondas acabar de fazer barulho
para abrir.

1) Tirar as placas com a pinca e colocar no dessecador.

Fis.:

“‘}w’:h ')Oé
S28 ¢
T
r\’
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m) Ligar a mangueira da bomba de vacuo na torneira do dessecador




n) Feche a torneira quando o ponteiro estiver na metade do marcador

0) Desligue a bomba e tire a mangueira da torneira do dessecador.

p) Espere 30 minutos para as placas esfriarem

q) Abra a tormneira do dessecador pra sair o ar

r) Tire as placas e pese na balanga uma de cada vez, anote o peso de cada uma.

s) Calcular a umidade:
— Calcular o peso total (pt) somando o peso da placa de Petri (pp) com o peso
da amostra (pa): pt = pa + pp;
— Calcular a umidade em porcentagem, usando o peso total (pt) e o peso final
da placa depois de passar pelo forno microondas (pf), na formula:
U = (pt —pf) x 100
pa
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3 CONCLUSAO

O Acafrao que foi trazido pelos bandeirantes e utilizado como marcador de
trilhas rumo as minas de ouro, se adaptou muito bem ao solo e ao clima do cerrado.
Hoje a iguaria € um produto icone da culinaria goiana que aléem de temperar pratos
deliciosos, tem sua principal utilidade na industria alimenticia, como corante natural.

A busca pelo sinal grafico de Indicagdo de Procedéncia surgiu com o
aumento da demanda de outras regides brasileiras pelo produto, devido ao fato de

= n

Mara Rosa ter se tornado conhecida como a “capital do agafréo” e pela credibilidade
que o produto processado na Cooperagafréo traz, além de ser puro, sem misturas,
possui um teor de curcumina desejavel ou superior ao de outras regibes, tendo todo
um histérico do saber fazer com a tradicionalidade local passada de pai para filho,
sem contar que € um produto oriundo da agricultura familiar.

O desafio exportador brasileiro e a crescente exigéncia por produtos de
qualidade demandada pelo consumidor, aceleram a necessidade de adogao desta
ferramenta inovadora que pode manter e ampliar mercados, o selo pode garantir até
30% a mais sobre o prego no mercado externo.

Para a efetivagio deste trabalho, a Cooperativa vem buscando por meio das
parcerias institucionais, agdes que visam incentivar o empreendedorismo entre os
produtores, capacitando os recursos humanos, melhorando os processos de
producido e promovendo o desenvolvimento tecnologico.

O envolvimento dos municipios de Formoso, Estrela do Norte e Amaralina na
delimitagdo da regiZo onde se cultiva o agafrdo se deu pelo interesse em produzir
com os padroes de qualidade exigidos e também para agregar em termos de volume
de produgéo.

Sabemos que a consolidagdo e manutencdo da Indicagdo Geografica de
Procedéncia, apdés a obtengédo do selo, requer %3
trabalho constante de conscientizacdo dos
produtores, com o proposito de sempre manter a
protecdo do produto, fonte de imensa riqueza
para a regido norte e para o Estado de Goias que
sera pioneiro na obtencdo do selo de Indicagao
Geogréfica de Procedéncia para o seu produto

“ouro”, o agafréo.
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ANEXOS



