APACAP

Associacio dos Produtores e Amigos da Cachaca Artesanal de Paraty

ATA da ASSEMBLEIA GERAL do dia 17 de outubro de 2006.

Aos 17 dias do més de outubro de 2006, as 20:00hs, na sala da ACIP — Associagdo
Comercial e Industrial de Paraty, localizada 2 Rua José Vieira Ramos n° 08, Bairro de Fatima,
Paraty — RJ, iniciou-se, em segunda e ultima convocagdo, com a presenca de oito associados a
assembléia de aprovagio do Regulamento para producio de cachaga de Paraty pelos membros
de APACAP propostos pela diretoria visando o processo da indicagéo de procedéncia para a
cachaca de Paraty, ficando o regulamento conforme descrito abaixo:

REGULAMENTO DA INDICACAO GEOGRAFICA DE PROCEDENCIA DA CACHACA DE
PARATY

O referido Conselho Regulador, visando o enquadramento pelo qual se regera a Indicagdo
Geografica de Paraty para Cachaga, conforme Artigo 44° do Estatuto da APACAP, institui o presente
Regulamento, conforme segue:

CAPITULO I — DA PRODUCAO
Art. 1° - Delimitacdo da Area de Produgio:

A drea geografica delimitada para a Indicagio de Procedéncia “Paraty” (IP Paraty),
para Cachaga e Aguardente Composta Azulada esta integralmente localizada no municipio de
Paraty e possui a seguinte delimitacio: Inicia-se na Ponta Grande Timbuiba ou Ponta do
Toque-Toque; dai segue rumo ao oeste pelo cume dos morros divisores de 4gna da bacia do rio
Sio Gongalo com a bacia do rio Mambucaba até chegar ao cume da serra do Mar, divisa dos
municipios de Paraty - RJ com Cunha - SP; dai segue rumo ao sul pelo cume da Serra do Mar,
acompanhando a divisa dos municipios de Paraty — RJ com Cunha — SP até chegar ao encontro
do cume da Serra do Mar com a Serra do Paraty; dai segue rumo ao leste, seguindo o cume da
Serra do Paraty, divisa dos municipios de Paraty — RJ com Ubatuba — SP até chegar ao mar na
Ponta da Trindade; dai segue pela costa do municipio de Paraty — RJ até chegar a Ponta Grande
Timbuiba ou Ponta do Toque-Toque, fechando assim o perimetro com uma area total de aprox.
900 km?. Nessa delimitacio deverdo ser respeitadas as areas de reserva e protecio ambiental
compreendidas pelo Parque Nacional da Serra da Bocaina, a Reserva Ecolégica da Joatinga e a
A.P.A. do Cairugi.

Art. 2° - Cultivares
Todas as cultivares de cana-de-agicar poderdo ser utilizadas na produgio da ‘cachaca de Paraty.

Art. 3° - Sistema de Produgio

Art. 4° - Da area de Produgdo autorizada
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O sistema de produgdo dos canaviais devera estar de acordo com as técnicas de plantio,
adotando praticas mitigadoras dos impactos ambientais, em especial a reutilizagio dos subprodutos. @



Dentro da area delimitada no Municipio de Paraty, ficam autorizadas para produ¢do as areas
que estejam fora das areas de reserva e parque. Nas areas compreendidas pelo Parque Nacional da
Serra da Bocaina e pela Reserva Ecolégica da Joatinga o cultivo e produgdo de cana e cachaga ¢
proibido pela IPPC e, na area compreendida pela A.P.A. do Cairugi é permitida desde que sejam
respeitadas as normas da APA. ;

CAPITULO II - DA ELABORACAO
Art. 5° - A Elaboragio deve atender as defini¢des e tipos deste regulamento.

Paragrafo Primeiro — Deverdo ser observadas as seguintes definigdes:

a) Caldo — Obtido através do processo de moagem da cana-de-agucar;

b) Mosto — Caldo de cana-de-agticar durante o,processo de fermentac¢ao;

¢) Mosto Fermentado — Produto obtido ao fim do processo de fermentagdo do mosto.

Paragrafo Segundo - Serdo produzidas nos termos deste regulamento de uso as seguintes
variedades para fins de Indicagdo de Procedéncia:

a) Cachaca: Bebida tradicional, obtida pela destilagio do mosto fermentado de cana-de-agucar, com
caracteristicas sensoriais peculiares, podendo ser armazenada em tonéis de ago inox ou em tonéis de
madeira que ndo alteram o sabor, aroma ¢ cor da mesma.

b) Cachaga Envelhecida: Bebida tradicional, obtida pela destilagdo do mosto fermentado de cana-de-
aglicar, armazenada em tonéis de madeira com capacidade maxima de 700 (setecentos) litros, por um
periodo ndo inferior a 1(um) ano, podendo ser adicionada em até 50% de seu volume com cachaga nio
envelhecida, suavizando seu sabor ¢ adquirindo um leve aroma e uma leve coloragdo da madeira
utilizada.

¢) Cachaga Premium: Cachaga que contem 100% (cem por cento) de cachaga envelhecida em
recipiente de madeira apropriado, com capacidade méaxima de 700 (setecentos) litros, por um periodo
nio inferior a 1(um) ano.

d) Cachaga Extra Premium: Cachaga que contem 100% (cem por cento) de cachaca envelhecida em
recipiente de madeira apropriado, com capacidade maxima de 700 (setecentos) litros, por um periodo
ndo inferior a 3 (trés) anos.

¢) Aguardente de Cana Composta Azulada: Aguardente adicionada de folhas e/ou flores de

tangerina na destilagdo do mosto fermentado de cana-de-agticar, adquirindo sabor ¢ aroma
caracteristico e uma coloragio final levemente azulada.

Art. 6° - Os produtos serdo obrigatoriamente eclaborados, envelhecidos € engarrafados na area
geografica delimitada, conforme estabelecido no Art. 1°

Art. 7° - Padres de Identidade ¢ Qualidade Fisico-Quimicos dos Produtos, deverdo observar:

I. MATERIA-PRIMA :

a) Padriio Preferencial de Maturacéo :

= O corte da matéria-prima para a fabricagdo da Cachaca de Paraty devera seguir,
preferencialmente, a metodologia do “Ponto de Corte”, onde a relagdo (R), relativa da divisdo
entre o Brix da Ponta ¢ o Brix do Pé aténde a valores acima de 0.8.
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b) Padrbes para Corte ¢ Utilizacdo :

= O prazo para Utilizag3o da matéria-prima devera estar contido no limite de até 48 horas do corte,
sendo 24 horas o limite ideal;
* Vedada a queima do Canavial previamente ao seu Corte;

II. MOAGEM : A Moagem se dara em moendas com acionamento Elétrico, por Roda D’agua ou por
outro tipo de motor, sendo vedada a utilizagdo de tragdo animal.

III. TRATAMENTO DE CALDO / PREPARO DO MOSTO :
a) Padrio para Tratamento do Caldo : Garantir Caldos isentos de particulas grosseiras, tais como,

areias, argilas de alta granulometria ¢ bagacilhos, a partir da utilizacdo de Floto-Decantadores, ou
outros métodos de filtragem.

b) Padrdes para Preparo do Mosto :

= Elaborar o Mosto, com teores de Acticares e Nutrientes que venham a proporcionar 6timas taxas
de produgio de Alcool Etilico e Subprodutos desejaveis durante a Fermentacao;

= Garantir Aguas de Dilui¢do de Mosto isentas de cloro, matéria orginica, cor e odor, através da
utilizagdo de sistemas de purificagdo de agua, entre eles, os filtros a base de carvio ativado;

= O Mosto podera sofrer um processo de enriquecimento ¢ /ou aromatizagio, através da adigdo de ,
Nutrientes - Grau Alimenticio, de forma a auxiliar 0 processo fermentativo, se necessario. As 5
principais substincias nutritivas mais recomendadas sio o Sulfato ou Fosfato de Aménio, o
Superfosfato Simples, o Sulfato de Magnésio e os Farelos de Arroz ¢ de Milho (também
utilizados para reforgar o aroma final em determimadas Cachagas);

= Permite-se o aquecimento do Mosto, previamente a Fermentagdo, até o valor maximo de 45 °C;

X

c¢) Padrdes para Equipamentos :

= Peneiras em Aco-Inox AISI-304, podendo ser autorizado o uso de outros equipamentos com
efeitos similares;

= Bombas em Ago-Inox AISI-304 ou Poliuretana rigido, podendo ser autorizado o uso de outros  \} r\ﬁ\
equipamentos com efeitos similares; \

= Tubulagdes em Ago-Inox AISI-304 ou PVC rigido, podendo ser autorizado o uso de outros
equipamentos com efeitos similares;

= Fica facultada a utilizacdo de Floto-Decantadores, em Ago-Inox AISI-304, podendo ser
autorizado o uso de outros equipamentos com efeitos similares;

IV. FERMENTACAO :

a) Padréio para Uso das Leveduras : As linhagens de Leveduras utilizadas na produgdo da Cachaga de
Paraty sdo as “Naturais”, contidas no mosto de cana-de-agucar e /ou as Leveduras de Panificagdo, aqui
também consideradas como “cepas mnaturais”, bem como, aquelas linhagens selecionadas
geneticamente e comprovadamente tidas como “de alta eficiéncia fermentativa™,

b) Padrdes para Controle da Concentracio de Agucares : ’ "

= Permite-se uma concentragdo de Solidos Totais do Mosto na faixa entre 15 e 19 “Brix @ 20 °C ;
= Idealmente, utiliza-se uma concentra¢do maxima de Solidos Totais no Meio Fermentativo de 7
“Brix @ 20 °C ;

¢) Padréio para Controle da Temperatura de Fermentacao : Na faixa de 28 a 32 °C, idealmente;

d) Padrio para Uso de Nutrientes : Permite-5¢ a utilizagio de Nutrientes (conforme o item 3.b) desde
que estes estejam comprovadamente classificados como “Grau Alimenticio”,; /‘-.\
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¢) Padrio para Controle de Contaminantes : A partir da Lavagem periddica dos “Pés-de-Cuba™ com
4gua limpa;

f) PadrGes para Equipamentos :

= Tanques de Mosto em Ago-Inox AISI-304, podendo ser autorizado o uso de outros
equipamentos com efeitos similares;

= Domas de Fermentacio em Ago-Inox AISI-304, podendo ser autorizado o uso de outros
equipamentos com efeitos similares;

= Bombas em Aco-Inox AISI-304 ou Poliuretana rigido podendo ser autorizado o uso de outros
equipamentos com efeitos similares;

= Tubulagdes em Ago-Inox AISI-304 ou PVC rigido podendo ser autorizado o uso de outros
equipamentos com efeitos similares.

V. DESTILACAO :

a) Padrdo para a Retirada do “Alcool de Cabeca” : Idealmente, a retirada integral do “Alcool de
Cabega™, o qual nio devera ser reciclado;

b) Padrio para a Retirada da “Agua Fraca” : Idealmente, a retirada integral da “Agua fraca”, a qual
podera ser reciclada; a

d) Padrio para Capacidade Maxima de Alambiques : Vetado a utilizagdo de Alambiques com
capacidades de Carga maiores que 2.000 litros;

¢) Padrdes para Materiais :

= Alambiques totalmente em Cobre ou Mistos. Para o caso dos Alambiques Mistos, estes poderao
ser fabricados somente em Aco-Inoxidavel AISI-304 (ou Ago de Qualidade Superior),
entretanto, com colunas interna e /ou externa em Cobre;

= Pré-Aquecedores preferencialmente em Cobre, porém nao é vedado o uso destes em Ago-Inox;

= Condensadores de Cachaga preferencialmente em Cobre, porém nio € vedado o uso destes em
Aco-Inox;

= Tanques Coletores de Cachaca em Ago-Inox AISI-304, podendo ser autorizado o uso de outros
equipamentos com efeitos similares;

= Bombas em Ago-Inox AISI-304 ou Poliuretana rigido, podendo ser autorizado 0 uso de outros
equipamentos com efeitos similares;

= Tubulagdes em Ago-Inox AISI-304 ou PVC rigido, podendo ser autorizado o uso de outros
equipamentos com efeitos similares.

VL ESTOCAGEM /ENVELHECIMENTO :

a) Padres para as Cachacas de Paraty : Conforme a Instrucio Normativa N’ 13 de 29 de Junho de
' 2005, do Ministério da Agricultura, Pecuaria ¢ Abastecimento - MAPA, a qual figura como Anexo I,

“ou aquela que vier a substitui-la, dentro da melhor técnica; E

b) Padrdes para Materiais :

= Tanques de Armazenamento /Envelhecimento em Aco-Inox AISI-304 e /ou Tonéis de Madeira,
= Bombas em Aco-Inox AISI-304 ou Poliuretana rigido, podendo ser autorizado o uso de outros
equipamentos com efeitos similares;

= Tubulagdes em Ago-Inox AISI-304 ou PVC rigido, podendo ser autorizado o uso de outros
equipamentos com efeitos similares. ‘
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Art. 8° - Madeiras utilizadas no envelhecimento

Poderao ser utilizadas no envelhecimento qualquer tipo de madeira desde que a mesma seja
indicada para tal uso ¢ ndo repassem para a cachaga nenhuma substincia que seja imprépria para o
consumo humano. :

Devera ser identificado no rétulo ou contra rétulo o tipo de madeira em que a cachaga foi
armazenada ou envelhecida.

Art. 9° - Armazenagem e Envelhecimento:

a) Cachaca: Armazenada em tonéis de ago inox ou madeira, desde que ndo alterem suas
caracteristicas sensoriais.

b) Cachaca Envelhecida: armazenada em tonéis de madeira com capacidade maxima de 700
(setecentos) litros, por um periodo nio inferior a 1(um) ano, podendo ser adicionada em até 50% de

seu volume com cachaca nio envelhecida

¢) Cachaga Premium: Cachaga envelhecida em recipiente de madeira apropriado, com capacidade
maxima de 700 (setecentos) litros, por um periodo nio inferior a 1(um) ano.

d) Cachaga Extra Premium: Cachaga envelhecida em recipiente de madeira apropriado, com

capacidade maxima de 700 (setecentos) litros, por um periodo ndo inferior a 3 (trés) anos.

Art. 10° - As cachagas registradas na IPPC poderdo ser comercializadas em recipientes de 50ml até
1000ml.
CAPITULQ I - DA ROTULAGEM
Art. 11° - Normas de rotulagem
a) deverdo ser obedecidas as normas legais para rotulagem, do MAPA;

b) O Conselho Regulador estabelecera normas de rotulagem para os produtos da APACAP de
acordo com a legislacao vigente. :

CAPITULO 1V - DO CONSELHO REGULADOR

Art. 12° - Conforme Artigo 21° do Estatuto da Associagio dos Produtores ¢ Amigos da Cachaga

Artesanal de Paraty - APACAP, o Conselho Regulador da IP Paraty ¢ um Orgio Social da entidade.

Art. 13° - Conforme Artigo 44° do Estatuto da APACAP, o Conselho Regulador tem como suas
. atribuigdes:

a) Elaborar ¢ instituir o regulamento da Indicagdo de Procedéncia da Cachaca de Paraty;

b) Orientar ¢ controlar a produgo, elaboragdo ¢ a qualidade dos produtos amparados pela IP
Paraty, nos termos definidos no regulamento; )

¢) Zelar pelo prestigio da IP Paraty no mercado nacional e internacional e orientar 0 Conselho
Administrativo a adotar as medidas cabiveis visando evitar o uso indevido da IP;

d) Elaborar e manter atualizados os registros cadastrais definidos no regulamento, bem como
adotar as medidas necessarias para o controle da produgdio, visando ao atendimento do disposto no
regulamento préprio;

¢) Propor medidas para regular a produgio da IP Paraty de forma harmonica com a demanda
do mercado;

f) Emitir os certificados de origem dos produtos amparados pela IP Paraty bem como o selo de
controle;

> &




) Elaborar relatério anual de atividade:

h) Propor melhorias ao regulamento;

i) Adotar medidas para preservar e estimular a qualidade dos produtos da IP Paraty;

j) Controlar o uso corrente das normas de rotulagem estabelecidas para a IP, conforme
definido no regulamento; ;

k) Implantar e operacionalizar o funcionamento de uma comissdo de degustagdo dos produtos
da IP Paraty;

1) Elaborar, aprovar ¢ implantar normas internas do proprio Conselho Regulador para
operacionalizagio de atribuigdes estabelecidas no regulamento;

m) Instituir uma comissio permanente ou comissdo temporaria para tratar de temas especificos
de interesse da IP Paraty; ‘

n) Implantar as medidas de autocontrole, visando ao cumprimento do Regulamento da IP
Paraty.

Art. 14° - Dos Registros:

Cabera ao Conselho Regulador executar o registro dos produtores para emissao dos
certificados e selos, desde que os mesmos estejam em conformidade com o presente regulamento.

Art. 15° - Dos Controles:

a) O Conselho Regulador deverd propor um convénio com Orgao ou instituigdo tecnologica
para que sejam feitas as andlises dos produtos finais, em um sistema de amostragem da safra, para
identificar se o produto segue os padrdes de qualidade normalizados por este regulamento ¢, assim,
emitir o certificado e selos da [P aos produtores.

b) O Conselho Regulador criara comissdes de fiscalizagdo das unidades produtoras para
identificar se as mesmas estio seguindo, em suas instalagdes, as normas de processo de produgio
instituidas pelo presente regulamento;

¢) O Conselho Regulador realizara a fiscalizagio do processo produtivo, desde o corte da cana
até o engarrafamento do produto final, bem como dos residuos;

d) O Conselho Regulador efetuara a coleta de amostras para analises quimicas.
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CAPITULO V - DOS DIREITOS E OBRIGACOES
Art. 16° - Direitos e Obrigagdes dos inscritos na IP Paraty: \
Sio Dirertos:
a) Fazer uso da IP Paraty para a cachaca de alambique, nos produtos protegidos pela mesma;

b) Acompanhar os procedimentos periodicos de avaliagio de produtos;
¢) Acompanhar os procedimentos de admissdo de novos produtores.

. S3o Obrigacdes:
a) Zelar pela imagem da IP Paraty para a cachaca de alambique; o
b) Adotar as medidas normativas necessarias ao controle da produgdo por parte do Conselbo b
regulador.
CAPITULO VI - DAS INFRACOES, PENALIDADES E PROCEDIMENTOS
Art. 17° - Séo consideradas infragdes a IP Paraty:



a) o ndo cumprimento das normas de produgdo, elaboragao ¢ rotulagem dos produtos da IP Paraty para
a cachaca de alambique;

b) o descumprimento dos principios da IP Paraty para a cachaga de alambique;

¢) comercializar produtos fora dos padrdes estabelecidos na legislagdo vigente;

Art. 18° - Penalidades para as infragdes a I[P Paraty:
a) adverténcia por escrito;
b) multa com valores em UFIR a serem estipuladas pelo conselho regulador;

c) suspensdo temporaria como participante da IP;
d) suspensdo definitiva como participante da IP;

CAPITULO VII - DISPQSICOES GERAIS

Art. 19° - Dos Principios da IP Paraty:

a) Para qualquer mormativa ndo citada neste regulamento, deverdo ser adotadas as normas ¢
orientacdes emanadas pelo Ministério da Agricultura, Pecudria ¢ Abastecimento - MAPA e normativas
do Instituto Nacional de Propriedade Industrial — INPL.
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Apos a votacdo, sendo a proposta aprovada por unanimidade dos yotos, a diretoria
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ANEXO I

Iné‘trucﬁo Normativa n° 13, de 29 de junho de 2005 - Ministério da Agricultura, Pecudria ¢ Abastecimento

N® 124, quinta-feira, 30 de junho de 2005

Diario Oficial da Unido - Secio 1

ISSN 1677-7042

Cultivo de camardes, moluscos, algas marinhas ou outros grupos de espécies

Até 2 ha Isento
[Acima de 2 ha até 10 ha 137,00
Acima de 10 ha até 20 ha 165,00
Acima de 20 ha até 50 ha 214,00
Acima de 50 ha até 100 ha 300,00
Acima de 100 ha 450,00
Raniculturs

Até 1.000 m* Isento
Acima de 1.000 m? até 2.000 m* 137,00
\Acima de 2,000 m* até 5.000 m? 165,00
Acima dc 5.000 m® até 10.000 m* 214,00
Acima de 10.000 m? 278,00
Cultivo de organismos aquiiticos ornamentais(*)

Até 1.000 m? Isento
Acima de 1.000 m? até 2.000 m* 137,00
Acima de 2.000 m? até 5.000 m? 165,00
Acima de 5.000 m* até 10.000 m? 214,00
Acima de 10.000 m? 278,00
(*) Consideram-sc i is aqueles destinados & expo-

si¢ho, aquariofilia ¢ estimagdio.

Unidade de Producio de Alevinos/irea inundada

ALé 2 ha Isento
Acima de 2 ha até 5 ha 137,00
Acima de S5 ha até 10 ha 165,00
Acima de 10 ha 214,00
'Renovagdo de Registro

Os vnllom cobrados para a renovagio de registros s3o 0s mesmos do registro

inicial

SECRETARIA ESPECIAL DOS DIREITOS
HUMANOS
CONSELHO DE DEFESA DOS DIREITOS DA
PESSOA HUMANA

RESOLUCAO N" 16, DE 21 DE JUNHO DE 2005

O SECRETARIO ESPECIAL DOS DIREITOS HUMA-
NOS E PRESIDENTE DO CONSELHO DE DEFESA DOS DI-
REITOS DA PESSOA HUMANA, no uso das atribui¢des legais que
lhe sdo conferidas pelas Leis n° 4.319 de 16 de margo de 1964 ¢ n®
10.683 de 28 de maio de 2003;

CONSIDERANDO u atribuigio da Secretaria Especial dos
Dircitos Humanos da Presidéncia da Repiblica ¢ do Conselho de
Defesa dos Direitos da Pessoa Humana em conferir cumprimento aos
principios constitucionais concernentes 4 prevaléneia dos Direitos Hu-
manos no Pais, bem como dos instrumentos internacionais de direitos
humanos, especialmente no que se refere a protegio a cidadios que
tiveram seus dircitos violados;

CONSIDERANDO dcliberaglio do Colegiado, toma

ANEXO

REGULAMENTO TECNICO PARA FIXACAO DOS PA-
DROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE PARA AGUARDENTE
DE CANA E PARA CACHACA

1. ALCANCE

1.1. Objetivo

Fixar a identidade ¢ ns caracteristicas de qualidade a que
devem obedecer 2 Aguardente de Cana ¢ a Cachaga.

1.2. Ambito de aplicagio

O presente chulamumo Técnico aplica-se 4 Aguardcnw dc
Cana e & Cachaga que se i em todo o terril
¢ as destinadas & exportagiio.

2. DESCRICAO
2.1. Definigo
2.1.1. Aguardente de Cana ¢ a bebida com graduagio al-
codlica de 38% vol (trinta e oito por cento em volume) a 54% vol
(cinqlenta e quatro por cento em volume) a 20°C (vinte graus Cel-
s:us] obtida do destilado alcodlico simples de cana-de-agticar ou pela
il do mosto f¢ do do caldo de cana-de-aguicar, podendo

da na 164" reunifio ordindria, realizada no dia 21 de junho de 2(](}5 que
acolheu as conclusdes da Comissio Especial designada pela R

n° 13, de 24 de maio de 2005, com o objeuvu de apurar as deniincias
de atuacho de “grupos de exterminio™ no Estado do Ceard, resolve:

RECOMENDAR a0 Excelenti: Senhor Minit dc E9~
mdn de Justi¢a que, com a brevidade posslvel, as

ser adicionada de aglicares até 6g/1 (seis gramas por litro), expressos
€m Sacarose.

2.1.2. Cachaga é a denominagfio tipica e exclusiva da Aguar-
dente de Cana produzida no Brasil, com graduagio alcoélica de 38 %
vol (trinta ¢ oito por cento em volume) a 48% vol (quarenta ¢ oito por
cento em volume) a 20°C (vinte graus Celsius), obtida pela destilagiio

para que o D de Policin Federal na forma da
legislaghio pertinents (Lc: n°® 7.102, de 20/06/83; Decreto n° 89.056,
de 24/11/83, art. 32; ¢ Portaria DPF n® 992, de 25:'10.'95) xnvcmgue
e apux\: a responsablhdndc pelas m!es criminosas de milicias pri-

c particul que ex-
plomm servigos de vigilincia - e dos gmpm de exterminio™ no
Estado do Ceard ¢ scus cventuais desdobramentos.

NILMARIO MIRANDA

Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento

GABINETE DO MINISTRO
INSTRUCAO NORMATIVA N° 13, DE 29 DE JUNHO DE 2005

O MINISTRO DE ESTADO DA AGRICULTURA,
PECUARIA E ABASTECIMENTO, no uso da atribuigho que lhe
confere o art. 87, pardgrafo tmico, inciso II, da Constituigio, tendo
em vista o disposto no art, 159, incisos I, II, IV ¢ V, do Deereto n®
2.314, de 4 dc setembro de 1997, ¢ o que consta do Processo n®
21000.006604/2004-71, resolve:

Art, 1° Aprovar o REGULAMENTO TECNICO PA-
RA FIXACAO DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE
PARA AGUARDENTE DE CANA E PARA CACHACA, cm ob-
serviincia ao Anexo } presente Instrugio Normativa,

Art. 2° Esta Instrugdo Normativa entra em vigor na
data de sun publicagSo.

ROBERTO RODRIGUES

do mosto fc do do caldo de cann-dwqucar com caracteristicas
sensoriais peculi dendo ser adi de agu até 6g/l
(seis gramas por ]nm) CXPressos Cm SAcarosc.

2.1.3. Destilado Alcodlico Simples de Cana-de-Agtcar, des-
tinado & produgio da Aguardente de Cana, é o produto obtido pelo
processo de destilaglo simples ou por destilo-retificaglo parcial se-
Ietiva do moste fermentado do caldo de cana-de-agGear, com gra-
duagiio alcodlica superior a 54% vol (cinglienta ¢ quatro por cento em
volume) e inferior a 70% vol (setenta por cento em volume) a 20°C
{vinte graus Celsius).

2.2. Denominaglio

2.2.1. Aguardente de Cana:

E a bebida definida no item 2.1.1.

2.2.2. Cachaga:

E a bebida definida no item 2.1.2,

2.2.3 Aguardente de Cana Adogada:

E a bebida definida no item 2.1,1. ¢ que contém agiicares em
quantidade superior a 6g/1 (scis gramas por litro) ¢ inferior a 30g/1
{trinta gramas por litro), expressos em sacarose.

2.2.4. Cachaga Adogada:

E a bebida definida no item 2.1.2. ¢ que contém aglicares em
quantidade superior a 6g/1 (seis gramas por litro) e inferior a 30g/1
(trinta gramas por litro), expressos em sacarose.

2.2.5. Destilado Alcotlico Simples de Cana-de-Agicar En-
velhecido:

E o produto definido no item 2.1.3. armazenado em re-
cipiente de madeira apropriado, com capacidade méxima de 700 (sc-
tecentos) litros, p(]l‘ um periodo nfo inferior 8 1 (um) ano,

2.2.6. Aguards de Cana Envelh

E a bebida definida no item 2.1.1 e que contém, no rmmmu
50% (cinqilenta por cento) da Aguardente de Cana ou do D

2,2.7. Cachaga Envelhecida:

E a bebida definida 1o item 2.1.2 ¢ que contém, no minimo,
50% (cingiienta por cento) de Cachaga ou Aguardente de Cana en-
velhecidas em recipiente de madeira apropriado, com capacidade ma-
xima de 700 (setecentos) litros, por um periodo nfio inferior a 1 (um)
ano.

2.2.8. Aguardente de Cana Premium:

E a bebida definida no item 2.1.1 que contém 100% (cem
por cento) de Aguardente de Cana ou Destilado Alcodlico Simples de
Cana-de-Aciicar envelhecidos em recipiente de madeira apropriado,
com capacidade mixima de 700 (sctecentos) litros, por um periodo
nio inferior a 1 (um) ano.

2.2.9. Cachaga Premium:

E a bebida definida no item 2.1.2 que contém 100% (cem
por cento) de Cachaga ou Aguardentc de Cana envelhecidas em
recipiente de madeira apropriado, com capacidade méxima de 700
(setecentos) litros, por um periodo nfio inferior a 1 (um) ano.

2.2.10. Aguardente de Cana Extra Premium:

E a bebida definida no item 2.2.8 envelhecida por um pe-
riodo nfio inferior a 3 (trés) anos.

2.2.11. Cachaga Extra Premium:

E a bebida definida no item 2.2.9. envelhecida por um pe-
riode nfio inferior a 3 (trés) anos,

2.3. Do Controle

2.3.1. A corrego, tendo em vista a pndromznv;ﬁo da gra-
duagio alcodlica das bebidas envelhecidas previstas nos itens 2.2.8,
229, 2210 e 2.2, 1[ constantes do presente Regulamento Téenico,
56 poderd ser reali di adigdo de Destilado Alcodlico Sim-
ples de Cana-de-Agtcar ou de Aguardente de Cana on de Cachaca
envelheeidos pelo mesmo periodo da categoria ou de dgua potével.

3. COMPOSICAO QUIMICA E REQUISITOS DE
QUALIDADE

3.1. O Coeficiente de Congéneres.

3.1.1. O Coeficiente de Congéneres (componentes voliteis
"niio alcool", ou substincias volateis "niio alcool", ou componentes
secundirios "ndo dlcool”, ou impurezas voliteis “ndo élcool”) ¢ a
soma de:

- nmd::z voldtil (crpmssa em :’mdo ucé‘hco)

ésr.crcs tot.'u.s (:xpr:ssos em acetato du ctila);

- #ilcoois superiores (expressos pela soma do dlcool n-pro-
pilico, #lcool isobutilico ¢ dlcoois isoamilicos);

- furfural + hidroximetilfurfural.

3.1.2. O Coeficiente de Congéneres para os produtos pre-
vistos no subitem 2.2 do presente Regulamento Téenico n3o poderd
ser inferior a 200mg (duzentos miligramas) por 100ml ¢ ndio poderd
ser superior a 650mg (sciscentos ¢ cinglenta miligramas) por 100ml
de dleool anidro.

3.1.3. Os comp do Cocfici de Congé para os
produtos previstos no subitem 2.2 do presente Regulamento Técnico
devem observar os seguintes limites:

Méxi: Minimo.

150 -

IAcidez volitil, expressa em dcido acético cm
100 m| de_dlcool ani

Esteres totais, cxpressos em acetato de etila,
00

A!deidw mtm.u em acemld::idu em mg/100 ml 30 -

Som dos élcooss isobutilico (2-metil propa-

nol), iscamilicos (2-metil ~1-

butxnol +3 metil-1 buxanul) e n-pmpﬂlco (1-
| 100 ml de dlcool a

3.1.4, Deverdo ser detectadas as presengas de compostos
fenélicos totais nas Aguardentes de Cana e mas Cachagas envelhe-
cidas.

3.2. Ingredicntes Basicos

3.2.1. Para a Aguardente de Cana-de-Aglcar:

Mosto fermentado obtido do caldo de cana-de-agicar;

Destilado Alcodlico Simples de Cana-de-Agiicar.

3.2.2. Para a cachaga:

Mosto fermentado obtido do caldo de cana-de-aglcar.

3.2.3. Pama o Destilado Alcodlico Simples de Cana-de-Agu-

Mosto fermentado obtido do caldo de cana-de-agicar.

3.2.4, Aglicar na Aguardente de Cana Adogada e na Cachaca
Adogada.

3.3. Ingredientes Opcionais:

3.3.1. Agua

Deve nbedecer is normas ¢ padrdes aprovados em legislagio
especifica parn dgua potivel, ¢ utilizada cxclusivamente para pa-
dronizaglio da graduagio alcoblica do produto final.

3.3.2. Agucar/Sacarose, que pode ser substituida total ou
parcialmente por agucar invertido, glicose ou seus derivados redu-
zidos ou oxidados, até o mixdmo de 6g/l (scis gramas por litro) para

Alcotlico Simples de Cana-de-Agucar envelhecidos em recipi de
madeira apropriado, com capacidade mixima de 700 (setecentos)
litros, por um periodo nilo inferior a 1 (um) ano.

a Aguards de Cana ¢ para a Cachaga ¢ inferior a 30g/l (trinta
gramas por litro) na Aguardente de Cana Adogadn ¢ na Cachaga
Adocad: 008 em

4
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4. ADITIVOS E COADJUVANTES DE FABRICACAO

4.1. Aditivos:

4.1.1. De acordo com n legislagio especifica.

4.1.2. Caramelo somente para cune;ﬂo:fuupadmnm;&oda
cor da Aguardenlc de Cana ¢ da Cachaga cnvelhecidas, previstas nos
seguintes itens: 2.2.6, 2.2.7, 2.2.8, 2.2.9, 2.2.10 ¢ 22.11.

4.2. Coadjuvantes de Fabricacdo.

4.2.1, Dc acordo com a legislagio especifica.

5. CONTAMINANTES

5.1. Contaminantes Orginicos:

5.1.1. Alcool metilico em quantidade nfio superior a 20,0
mg/100 ml (vinte mg por 100ml) de slcool anidro.

5.1.2. Carbamato de etila em quantidade nio superior a
150pg/l {cento e cingienta mmgramns por Iaho)

9.3. No caso de misturas entre os produtos previstos nos
itens 2.2.8, 2.2.9, 2.2,10 ¢ 2.2.11 do presente Regulamento Técnico, a
declaragfio da idade no rétulo serd efcmnda em funglio do produto
mcs:nﬁecommenurtempudn Th No caso de
de pmdmm com mais de 3 anos de envelhecimento, produtos pre-
vistos nos itens 2.2.10 ¢ 2.2.11, a declaragiio da idade no rotulo
poderd scr aplicada a partir da média ponderada das idades dos
produtos da mistura, relativos aos volumes individuais em porcen-
tagem de élcool anidro. Os resultados cujas frages forem superiores

10. METODOS DE ANALISES
Sdo os belecidos em atos ad
da Agricultura, Pecudria ¢ Abastecimento.

ativos do Ministério

11. AMOSTRAGEM

Os p puara a sfio os d no art.
117 ¢ seus puﬁgrafos, do Regulamento da Lei n® 8.918, de 14 de
julho de 1994, aprovado pcloDecmtu n 2314 dc 4 de setemhru de
1997, e por atos admi ivos do N da Agri

a 0.5 (cinco décimos) e os iguais ou mfenom a 0,5 (cinco déet
scriio arrcdondados para o nimero inteiro i superior ou
inferior, respectivamente,

9.4, Poderi ser mencionado no rétule o nome da Unidade da
Federaglio o regiio em que o produto foi claborado, associados ao
xme do produto, desde que devidemente comprovado pelo Servigo

5.1.3. Acroleina (2-p idade niio ior 4

5mg/100ml (cinco miligramas pur 100 ml) dc dlcool nn:dm

de forma que o nome dn Unidade da Fe-
dmﬂooudamgmndwmwnmcmpmﬂomfmuridmo-

5.1.4. Alcool sec-butilico (2-t nlo
g:;xor 2 10mg/100ml ( dez miligramas por 100 ml) de dlcool ani-

5.1.5. Alcool n-butilico (1-butanol) em idad

grificos com dimensio correspondentc 4
‘metade da dlmcmsn utilizada para a denominagio do produto,

9.5. Fica vedado o uso da cxpressfio “Artesanal” como de-
tipificagiio ou qualificaglio dos produtos previstos no pre-

nfio su-

perior a 3mg/100ml (wrés miligramas por 100 ml) de dleool anidro,

5.2. Contaminantes Inorgfinicos:

52.1. Cohm (Cu) em quantidade nio supcrior a Smg/l (cinco
miligramas por litro)
5.2. 2 Chumho (Pb) em quantidade nio superior a 200pug/1
{duzentos microgramas por litro).

5.2.3. Arsénio (As) em quantidade nfio superior a 100pg/]
(cem microgramas por litro).

6. DESTILACAO

A destilaglio deve ser efetuada de forma que o produto ob-
tido PIESCIve 0 Aroma ¢ o sabor dos principais wm.ponl:ntcs contidos
na matéria-prima o d; I durante

6.1. E vedada a adigiio de qualg t ia ou ingredi

sente Regulamento Téenico, até que s estabelega, por ato nd:nn
nistrativo do Ministério da Agri Pecudria ¢ Ab i

Regulamento Técmr.o que fixe o8 :ménm ¢ procedimentos para pm—
dus,'in de A de Cana ¢ Cachaga arte-

sanais.

8.6, Poderd ser declarada no rétulo a expressio “Rescrva
Especial” pama a Cachaga ¢ a Aguardentc do Cana que possuirem
caracteristicas sensoriais, demm outras, d.lfmmmadlns do padrdo usual

¢ normal dos prod pelo desde que
da pela Os laudos técnicos deverdo
i blicos ou privados hecidos pelo

ser emitidos por I laboratério: P
MAPA.

9.7. O controle dos produtos citados no item 9.6 serd efe-
nmdopclomgau Emhndurcombnsunneemﬁcacﬂudumo—
indas, dentre outras, ¢ no volume em

apos a fcrmcntndo ou introduzido no quip de destil: que
altere as caracteristicas sensoriais naturais do produto.

7. HIGIENE
Os 1 d ou elab as bebidas
prcvmm o presente Ruguhmmn Técmco devem atender as normas
iénicas ¢ sanitdrias ap das pelo Ministério da Agricultura, Pe-
cudria ¢ Abastecimento.

8. PESOS E MEDIDAS
De acordo com a legislagio cspecifica.

9. ROTULAGEM
9.1. Devem ser obedecidas as normas pelo Re-
gulmnmtu da Lci n° 8,918, de 14 de julho de 1994, apmwldo pelo
Decreto n® 2.314, de 4 de setembro de 1997, ¢ atos administrativos
complementures.

9.2. Somente constar do rotulo dos produtos previstos
nos itens 2.2.8, 2.2.9, 2.2.10 ¢ 2.2.11, a idade ou o tempo de en-
velhecimento da ente de Cana ¢ da Cachaga que forem cla-
boradas com 100% de Aguardente de Cana ou Cachaga envelhecidas
por um periodo niio inferior a 1 (um) ano.
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cstoque, sendo os lutes devidamente identificados por meie de nu-
seqiiencial em cada unidade do lote.

9.8. Serd obrigatério declarar no rotulo a expressio: “Ar-
mazenada em ... (nomes das madeiras em que o produto foi ar-
mazenado)”, para os produtos definidos nos itens 2.1.1 e 2.1.2 que
foram armazenados em recipiente de mndmm © que nlo s¢ enqua-
drarem nos critérios defini para previstos no
presente Regulamento Técnico ¢ outros atos administrativos proprios,
sendo vedado o uso de corantes de qualquer tipo, extrato natural,
lascas de madeira ou maravalhas para correglio e/ou modificaglio da
coloracio original do produto. A dimensio minima para a referida
Ie:rpmsuio serd de 2 (dois) milimetros, inscrita de forma visivel ¢
legivel.

0 cnv

9.8.1. Poderdi ser iada 4 marca a exp prata, o
cléssica ou tradicional para os produtos definidos nos itens 2.1.1 e
2.1.2 ¢ que forem ou nio armazenados em recipientes de madeira ¢
que ndo agreguem cor a bebida.

9.8.2. Podera ser associada & marca a expressiio ouro para os
pmdumdeﬂmdmnosmlllelqu::ufumnarmmdoscm

12. DISPOSICOES GERAIS
Os casos Scriio 1 pelo D de Ins-
pcﬁu dcl’rodu:osdnﬂngvm chctal da SmmchefmAgo—
Pecudria e

13. DISPOSIGOES TRANSITORIAS
13.1.Fica wmbulacxdo © prazo miximo de 01 (um) ano para

da
13.2Fica amhdmdn © prazo de 03 (trés) anos pam ads-
quacio ¢ controle dos contaminantes citados nos itens 5.1.3, 5.1.4,
515,522 ¢ 52.3.

13.3.Fica esmbelecido o prazo de 05 (cinco) anos para ade-
quaglio ¢ controle do contaminante ¢itado no item 5.1.2,

COMISSAO ESPECIAL DE RECURSOS
SECRETARIA EXECUTIVA

RETIFICACOES

Na publicagiio da Portaria n° 35, de 25/4/2005, publicada no

DOU de 9/5/2005, Seglo 1 pagina 6, incluir o item 5. CULTIVARES
HABILITADAS - Embrapa: BR 2, BRS 195, BRS 224, BRS 225,
Embrapa 127, Embrapa 128, BRS Borema, BRS Marciana, BRS Ma-
riana ¢ BRS Lagoa; Ambev: CBB 01, MN 684, MN 698 ¢ MN 721.
Na publicagio da Portaria n° 38, de 25/4/2005, publicada no DOU de
9/5/2005, Scgo 1 pagina 7, inchuir o item 5. CULTIVARES HA-
BILITADAS - Embrapa: BR 2, BRS 195, BRS 224, BRS 225, Em-
brapa 127, Embrapa 128, BRS Borema, BRS Marciana, BRS Mariana
¢ BRS Lagoa; Ambev: CBB 01, MN 684, MN 698 ¢ MN 721, Na
publicagio da Portaria n® 39, de 25/4/2005, publicada no DOU de
9/5/2005, Scclo 1 pigina 8, incluir o item 5. CULTIVARES HA-
BILITADAS - Embrapa; BR 2, BRS 195, BRS 224, BRS 225, Em-
brapa 127, Embrapa 128, BRS Borema, BRS Mariana, BRS Marciana
e BRS Lagoa; Ambev: CBB 01. Na publicagio da Portaria n° 40, de
25/4/2005, publicada no DOU de 9/5/2005, Segdio 1 pagina 9, incluir
o item 5. CULTTVARES HABILITADAS - Embrapa: BRS 180 ¢ BRS
195. Na publicagiio da Portaria n° 41, de 25/4/2005, publicada no
DOU de 9/5/2005, Se¢lo 1 pagina 9, incluir o item 5. CULTIVARES
HABILITADAS - Embrapa; BRS 180 ¢ BRS 195. Na publicagio da
Portaria n® 42, de 25/4/2005, publicada no DOU de 9/5/2005, Segio 1
ina 9, incluir 0 item 5. CULTIVARES HABILITADAS - Embrupa:
BRS 180 ¢ BRS 195. Na publicagiio da Portaria n® 43, de 25/4/2005,

recipientes de madeira ¢ que tiveram alterag ial da sua

blicada no DOU de 9/5/2005, Segiio | phgina 10, incluir o item 5.

coloraghio.
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