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REGULAMENTO TECNICO DE QUALIDADE DA INDICACAO DE
PROCEDENCIA MARACAJU PRODUTO LINGUICA

Conforme artigo 46° do Estatuto da Associacdo dos Produtores da Tradicional
Linguica de Maracaju - APTRAMAR, o Conselho Regulador da Identificacdo
Geografica é um 6rgao social da entidade. O referido conselho regulador, visando
o enquadramento da Indicagdo de Procedéncia “Maracaju” (IP Maracaju),
segundo a lei n® 9.279 de 14 de maio de 1996 - Art. 177, institui o presente

regulamento, conforme segue:

CAPITULO I - Da Histéria

Art. 1° - Historia: A origem da Lingtiica de Maracaju esta ligada a tradicao das
familias que colonizaram os vastos campos da serra de Maracaju. As principais
familias vieram do tridngulo mineiro e trouxeram a tradicdo da producdo da
linguica caseira, que era feita com carne suina depois foi substituida pela carne de
bovinos, levando em conta a tradicdo da pecuéria bovina que ja predominava no
estado de Mato Grosso do Sul. Devido a dificuldade de armazenamento e
conservacdo das carnes, as familias usavam as carnes de primeira, para fazer
linguica e as demais para fazer o charque.

No ano de 1890 ndo havia acesso a maquina industrial de moer carne, portanto a
producdo era toda artesanal, sendo a carne cortada a faca em cubos com arestas
entre 0,8 a 1,0 cm, depois é temperada com sal, alho e pela abundéncia da laranja
azeda a mesma foi introduzida no processo de fabricagdo para realcar sabor e
acidificar o produto ajudando dessa forma na conservacdo. Depois de embutida,
deixava-se por algum tempo para que secasse em uma area da varanda onde o
vento ajudava a desidratar e assim alcancar uma vida util mais prolongada,
chegando até 30 dias.

As alteragdes no processo de fabricacao realizada pelos colonos e fazendeiros da
regido, caracterizou uma iguaria de simplicidade impar, de sabor tnico, o seu
sabor tras de volta as lembrancas das reunides em familia. Produto de origem

100% sul - mato-grossense que com o decorrer do tempo atravessou as fronteiras
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do nosso estado agradando o paladar de todas as geracoes e também de pessoas
dos mais distantes lugares.

Surgiu em 1994 a primeira reunido festiva usando como prato principal a Linguica
elaborada na cidade de Maracaju, hoje considerada a maior festa da gastronomia
sul mato-grossense, a tradicional “Festa da Linguica de Maracaju” que acontece
todo ano sendo organizado pelo Rotary Club da Cidade de Maracaju-MS”.

Art. 2° - Localizagdo e topografia da regido: Maracaju é um municipio no
sudoeste de Mato Grosso do Sul (Microrregido de Dourados). Localiza-se na
latitude de 21°36’52” Sul e longitude de 55°10°06” Oeste. Distancias de 160 km da
capital estadual (Campo Grande) e 1 183 km da capital federal (Brasilia). Esta
menos 1 (uma) hora com relagdo & Brasilia e menos 4h com relacdo ao Meridiano
de Greenwich. Ocupa uma superficie de 5 298,840 km? (1,4837 por cento do estado,
0,3311 por cento da Regido Centro-oeste e 0,0624 por cento do territério brasileiro).
Subdivisbes Maracaju e Vista Alegre Nnorte: Nioaque, Anastacio, Dois Irmaios do
Buriti, Sul: Dourados, Itapord, Rio Brilhante, Oeste: Guia Lopes da Laguna, Leste:
Sidrolandia, Nova Alvorada do Sul.

Art. 3 - Solo: A predominéncia, no municipio de Maracaju, é de latossolo de
textura argilosa, com a fertilidade natural variavel. Aparecem, ainda, os neossolos
e o latossolo vermelho-escuro.

Art. 4 - Relevo e Altitude: Fstd a uma altitude de 384 m. Composto por dissecados
tabulares, extremo norte, cuestas e dissecados colinosos assim como a sul do
municipio. Acompanhando estes dissecados, encontram-se algumas areas
escarpadas. Encontra-se na Regido dos Planaltos Arenitico-Basalticos Interiores
com a unidade Planalto de Dourados e a Regi&o dos Planaltos da Borda Ocidental
da Bacia do Parana com a Unidade Planalto de Maracaju. Apresenta relevo plano,
geralmente elaborado por varias fases de retomada erosiva, com relevos
elaborados pela acdo fluvial.

Art. 5 - Clima, Temperatura e Pluviosidade: Est4 sob influéncia do clima tropical.
O clima predominante do municipio é tmido a sub-timido. A precipitacao

pluviométrica anual varia de 1 500 a 1 750 milimetros, excedente hidrico anual de



oitocentos a 1 200 milimetros, durante cinco a seis meses e deficiéncia hidrica de
350 a quinhentos milimetros durante quatro meses.

Art. 6 - Hidrografia: Est4 sob influéncia da Bacia do Rio da Prata. Principais rios:
Rio Brilhante ~ rio formador, com o Rio Dourados, do Rio Ivinhema; limite entre
0s municipios de Maracaju e Sidrolandia, Maracaju e Rio Brilhante. Rio Santa
Maria - afluente, pela margem direita, do Rio Brilhante, no municipio de
Maracaju; nasce na Serra de Maracaju, faz divisa entre o municipio de Maracaju e
os de Ponta Pora, Dourados e Itapora.

Art. 7 - Vegetacdo: Se localiza na regido de influéncia do cerrado e campos de
vacaria. Predomina no municipio a pastagem plantada, seguida da lavoura.
Remanescente das fisionomias do bioma Cerrado: Campo Cerrado e Campo Sujo;
e Floresta Estacional. Apesar de pouco expressivos, integram a cobertura vegetal

do municipio.

CAPITULO II - Da Producio

Art. 8 - Delimitacdo da Area da Producio: A drea delimitada para esta indicacado
geografica intitulada “Maracaju” encontra-se dentro da 4rea da cidade de
Maracaju zona urbana e rural.

Art. 9 - Caracteristicas dos animais: Sao exigidas as respectivas caracteristicas nos
animais para originarem o produto final que dara origem a Linguica de Maracaju:
Machos castrados e novilhas fémeas, ndo sendo permitido o uso de carne de vacas
de descarte. Também é importante o controle de perigos de contaminacio por
agentes quimicos, dentre eles as drogas veterindrias (antibiéticos) e horménios
promotores de crescimento. Estes perigos devem ser controlados através de um
programa de analises por amostragem periédica, e através de credenciamento de
fornecedores id6neos - Planilha de Registro 001.

§ 1 - Serdo admitidos para o abate os animais de raga pura, mestica e hibrido, com

idade no minimo de 18 e maximo de 36 meses.
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Art. 10 - Transporte dos animais: As condicdes de transporte dos animais ao
frigorifico se realizam de forma que os animais ndo sofram alteracbes nem
moléstias, seguindo o rito do bem estar animal.
Art. 11 - Chegada ao frigorifico: Na chegada ao frigorifico, os animais destinados
ao abate serdo separados. Os animais deverdo permanecer em dieta hidrica 24
horas antes ao abate.
Art. 12 - Abate dos animais: O abate dos animais sera obrigatoriamente
humanitario.
Art. 13 - Descanso da carne: A desossa s6 podera ocorrer ap6s a maturacio de 24
horas em sala climatizada com temperatura ndo superior a 10° C. Este processo
poderé ser realizado no frigorifico ou na fabrica de linguica credenciado pelo
Conselho regulador da IG, conforme Credenciamento do Estabelecimento
Comercial na IG - Planilha de Registro 002.
Art. 14 - Transporte: E proibido o transporte de carcagas com produtos
incompativeis (residuos de frigorifico, produtos quimicos etc.), por possibilitar a
contaminagdo microbiol6gica ou quimica. As condigdes de transporte, higiene e
temperatura, devem ser adequadas, sendo que, para transporte de carne resfriada,
exigem-se temperaturas < 7°C - Planilha de Registro 003.
§ 1° Apds o descarregamento a carcaga ou cortes comerciais da carne deverdo ser
armazenadas em camaras frias com temperatura controlada < 7°C. Planilha de
Registro 004

CAPITULO III - Da elaboracio
Art. 15 - Desossa: realiza-se a desossa e o corte para as pecas de 1/4 (carcaca
traseira especial), com a carne resfriada seguindo as boas praticas de higiene
pessoal, dos utensilios e instalacdes.
Art. 16 - Cortes: ap6s a desossa realizam-se os cortes e separagdo das pecas que
serdo utilizadas na fabricacdo, tais como contra file, file mignon, alcatra (picanha,
coxao duro) coxao mole e patinho.
§ 1° - A gordura deve fazer parte dos cortes da desossa, podendo ser adicionada as
provenientes de outros cortes, o teor de gordura deve estar entre 15 a 25% da

massa total.
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§ 2° A gordura adicionada pode ser proveniente de outras pecas da desossa,
porem deve ser fresca.

Art. 17 Preparo das Carnes: as carnes usadas para a fabricacdo de lingiiica sdo
resfriadas - ndo congeladas - e limpas, sendo retirados os nervos, cartilagens e
ganglios, o corte: pode ser realizado manual ou em maquina com ladminas
cortantes, retirando fatias com arestas de 0,8 a 1,0cm.

§ 1° A temperatura ambiente na sala de preparo é mantida a temperatura menor
ou igual a 15°C. - Planilha de Registro 005.

§ 2° A temperatura da carne durante a etapa de preparo é menor ou igual a 7°C -
Planilha de Registro 006.

Art. 18 - Pesagem de condimentos: nesta etapa, é realizada a pesagem dos
condimentos que serdo utilizados no processo. (sal, alho, pimenta, suco de laranja
azeda da terra, salsa e cebolinha) A pesagem deve ser realizada por pessoas
treinadas e os equipamentos de pesagem calibrados periodicamente - Planilha de
Registro 007.

§ 1 - Sdo Considerados temperos e condimentos facultativos as pimentas nas
variedades dedo de mocga ou bodinha, salsa e cebolinha.

§ 2 - A concentracao de sal pode variar de 1,5 a 2,0% do volume da massa.

Art. 19 - Mistura: na misturadeira, adicionam-se as carnes préviamente pesadas e
todos os ingredientes, sendo feita a mistura por tempo adequado, até a massa ter
consisténcia e liga suficiente.

Art. 20 - Embutimento: é feito em tripa de bovinos ou suinos para as linguicas
grossas. Antes de embutir, as tripas salgadas sdo lavadas em 4agua, tirando-se todo
o sal. Apés o embutimento, amarrar em tamanho que pese entre 0,9 a 1,2 KG.

§ 1° A temperatura ambiente na sala de embutimento é mantida a 15°C. - Planilha
de Registro 005.

§ 2° A temperatura da massa durante a etapa é menor ou igual a 10°C - Planilha de
Registro 008.

Art. 21 - Embalagem: é feita em sacos plasticos, em maquinas com sistema de

Vacuo.
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PTRALMAR

§ 1° A temperatura ambiente durante a etapa € menor ou igual a 15°C - Planilha de
Registro 005.

Art. 22 - Estocagem: o produto é submetido ao congelamento e mantido congelado
a -18°C. A camara frigorifica deve ser utilizada para armazenamento, apenas, de
produtos acabados, seguindo as condicoes de higiene adequadas - Planilha de
Registro 004.

Art. 23 - Critérios de Armazenagem: A forma adequada de armazenagem requer
cuidados quanto as condi¢des da camara frigorifica e quanto a organizacio dos
produtos a serem estocados, como: circulagao de ar, para evitar diferentes zonas
de temperatura; aplicar um programa de limpeza e higienizacao para evitar que o
local seja uma fonte de contaminagio; aplicar um programa de entrada e saida de
produto para evitar que o mesmo permaneca estocado por tempo maior que o
limite critico.

Art. 24 - Transporte e distribuicdo o transporte e distribuigdo sera realizado em
caminh&o bau com temperatura controlada -18°C. Planilha de Registro 09.

§ 1 - A comercializagdo serd regida por contrato entre A APTRALMAR e o
distribuidor.

Art. 25 - Caracteristicas do produto: Caracteristicas minimas de qualidade que
devera apresentar o produto carneo denominado Linguica de Carne Bovina pH
5,8+ 0,3 concentracdo de sal de 1,5 a 2,0%, atividade de agua 0,91+ 0,04

§ 1 - Caracterizacdo do Produto Linguica de Maracaju

I - Nome do produto: Linguica frescal congelada;

II - Produto: a base de carne bovina;

III - Descrigdo: cortes de carnes bovinas com gordura, embutidas em tripa de
bovinos ou suinos preparada com carnes procedentes de animais que cumpram os
requisitos estabelecidos no regulamento de producdo e adicionados de
ingredientes naturais aromaticos;

IV - Formato: espiral;

V - Peso: variagao de 0,9 a 1,2KG;

VI - Dimensdes: espiral com espessura de 3,2 a 3,5cm.



Art. 26 Avaliacdo do controle de qualidade do processo: O estabelecimento
credenciado pelo Conselho Regulador sera avaliado anualmente por um dos
membros com capacidade técnica e devidamente treinado através de uma lista de
verificacdo de conformidades quanto aos aspectos gerais de instalacdes e das Boas
Praticas de Fabricagao - Planilha de Registro 010.

Art. 27 Avaliagdo do controle de qualidade do produto para verificacio bimensal
amostras serdo submetidas as anélises em laboratério terceirizado quanto aos
aspectos microbiologicos Enumeracdo de coliformes totais e termotolerantes.

Isolamento e contagem de Estafilococos coagulase positiva. Pesquisa de Salmonella

sp.
CAPITULO IV - Da Rotulagem

Art. 28 - Normas de rotulagem O produto da IP Linguica de Maracaju, tera
identificacdo no rétulo principal (se houver) ou na embalagem, conforme segue:

a - Norma de rotulagem para identificacdo da Identificacdo Geografica no rétulo
principal: identificacdo do nome geografico, seguido da expressao identificacio de
procedéncia, conforme segue: Maracaju Identificacdo de Procedéncia O modelo
referido serd objeto de protecao junto ao INPI, conforme facultado pelo Art. 179 da
lei n® 9.279.

b - Norma de rotulagem para o selo de controle nas embalagens: o selo de controle
sera colocado na embalagem dos produtos. O referido selo contera os seguintes
dizeres: “Indicacéo de Procedéncia Maracaju”, bem como o niimero de controle e o
produtor associado responsavel pela fabricacdo do lote. O selo sera fornecido pelo
Conselho Regulador mediante o pagamento de um valor a ser definido por seus
membros. A quantidade de selos devera obedecer a produgdo correspondente a
cada associado inscrito na I.P. Maracaju.

Os produtos ndo protegidos pela LP. Maracaju ndo poderdo utilizar as
identificagdes especificadas nos itens “a” e “b” deste artigo. Quando procedentes
de Maracaju, estes produtos poderdo apenas conter endereco no rétulo, conforme

normas fixadas pela Legislacdo Brasileira, sem ressalta apelo geografico.



Art. 29 - Rastreabilidade A rastreabilidade da linguica é indispensavel para a
seguranga alimentar. O controle do lote se fara pela data de fabricacdo e aplicacio
da (Planilha de Registro 011) que também controlara o Recall em casos de nao
conformidades com o processo ou produto.

* A Distribuidora deve ter controle dos lotes enviados para os clientes.

» E necessario que a data do produto esteja relacionada junto com a
quantidade, na guia de carga.

Como fazer: passo a passo

1. Verificar as datas e quantidades de cada produto no recebimento da carga
da fabrica;

2. Realizar controle de estoque controlando as datas, além da quantidade;

3. Anotar, na guia de carga, a data de cada produto entregue em cada cliente -
na guia de carga do Distribuidor para a rota - junto com a lista de clientes
atendidas nela;

4. Anotar, na guia de carga, a data de cada produto entregue em cada cliente -
na guia de carga do Distribuidor para a rota - junto com a lista de clientes
atendidas nela. Os registros devem ser guardados por cinco anos.

Art. 30 - Auditoria dos estabelecimentos da IG: Antes do credenciamento do
estabelecimento, o técnico credenciado pelo Conselho Regulador fara a inspegéo
através do uso de uma listagem de verificacdo conforme artigo 25, e conferencia da

selecdo dos fornecedores - Planilha de Registro 012.
CAPITULO V - Do Conselho Regulador

Art. 31 - A 1.P. Maracaju serd regida por um Conselho Regulador, nos moldes
estatutarios da APTRALMAR.

Art. 32 - Dos Registros O Conselho Regulador manteré atualizados os registros
cadastrais relativos ao:

a) Registro de inscricdo dos estabelecimentos fornecedores - Planilha de Registro
001

b) Registro da Maturagao da carne - Planilha de Registro 002



c) Registro Transporte e Recepcéo de carcacas - Planilha de Registro 003

d) Registro de Armazenamento da carne - Planilha de Registro 004

e) Registro da Temperatura na Sala de preparo, Embutimento e Embalagem -
Planilha de Registro 005.

f) Registro da temperatura das carnes durante etapa de processo - Planilha de
Registro 006

g) Registro Pesagem de condimentos: - Planilha de Registro 007

h) Registro da temperatura da massa durante processo de fabricaco - Planilha de
Registro 008.

i) Registro da Estocagem dos produtos acabados - Planilha de Registro 004

j) Registro Transporte e distribuicdo - Planilha de Registro 09

I) Registro de Avaliagdo do controle de qualidade do processo - Planilha de
Registro 010.

n) Registro Rastreabilidade - Planilha de Registro 011

0) Registro Auditoria dos estabelecimentos da IG - Planilha de Registro 012.

Art. 33° - Dos Controles de Produgdo Serdo objeto de controle do conselho
regulador a declaragdo de producdo e de produtos elaborados. O Conselho
regulador estabelecera controles relativos as operagdes de producio, no sentido de
assegurar a garantia de origem dos produtos da LP. Maracaju. Tais controles
incluem producdo, bem estar animal, transporte dos animais, sanidade animal,
controle ambiental, abate, desossa, maturacio, matéria prima, insumos, fabricacao
e comercializagdo, de forma a assegurar a tragabilidade do produto protegidos
pela LP. Maracaju. Os instrumentos e a operacionalizacio dos controles de

produc@o serdo definidos através de Norma Interna do Conselho Regulador.
CAPITULO VI - Dos Direitos e Obrigacdes

Art. 34 - Direitos e Obrigacdes dos inscritos na LP. Maracaju, Produto Linguica,
Sao direitos:
A. Fazer uso da I.P. Maracaju.

B. Zelar pela imagem da I.P. Maracaju.



C. Adotar medidas normativas necesséarias ao controle da produgao por parte do

Conselho Regulador.

CAPITULO VII - Das Infracdes, Penalidades e Procedimentos.

Art. 35 - Sao consideradas infragdes a LP. Maracaju, Produto linguica.

A. O nao cumprimento das normas de produgio, elaboracdo e rotulagem dos
produtos da L.P. Maracaju para o produto linguica.

B. O descumprimento dos principios da I.P. Maracaju.

Art. 36 - Penalidades para infragdes a L.P. Linguica de Maracaju.

A. Adverténcia por escrito.

B. Multa

C. Suspenséo temporaria da I.P. Maracaju.

D. Suspensao definitiva da L.P. Maracaju

CAPITULO VIII - Generalidades

Art. 37 - Dos principios da LP. Linguica de Maracaju.

Sao principios dos inscritos na I.P. Maracaju, o respeito as Indicacoes Geogréficas
reconhecidas internacionalmente.

Assim, os inscritos na L.P. Maracaju ndo poderéo utilizar em seus produtos, sejam
eles protegidos ou nao pela L.P. Maracaju, o nome de indicagdes reconhecidas em

outros Paises ou mesmo no Brasil.

DOCUMENTOS TECNICOS
Documento Técnico 001 Portaria n° 368, de 04/09/97 - Regulamento Técnico
sobre as Condicdes Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Elaboracdo para
Estabelecimentos Elaboradores/ Industrializadores de Alimentos - Ministério da

Agricultura e do Abastecimento, Brasil.



Documento Técnico 002 Portaria n° 019, de 07 de marco 1997 do Institutougﬂ
Nacional de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade Industrial INMETRO
Ministério da Inddstria, do Comércio e do Turismo dispde sobre embalagem.
Documento Técnico 003 Resolugdo - RDC/ ANVISA n° 360, de 23 de dezembro
de 2003 Aprovar o Regulamento Técnico sobre Rotulagem Nutricional de
Alimentos Embalados

Documento Técnico 004 Padrdes Microbiolégicos. Portaria n® 451 de 19 /09/97 -
Publicada no DOU de 02/07/98, Ministério da Satide - Brasil.

Documento Técnico 005 - Instrugdo Normativa n. 20 de 21.07.99, publicada no
DOU de 09.09.99 - Métodos Analiticos Fisico-quimicos para Controle de Produtos
Carneos e seus Ingredientes - Sal e Salmoura - SDA - Ministério da Agricultura e

Abastecimento, Brasil.
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Planilhas de controle

a) Registro de inscricdo dos estabelecimentos- Planilha de Registro 001

b) Registro Desossa e Maturagao da carne - Planilha de Registro 002

c) Registro Transporte e Recepcao de carcacas - Planilha de Registro 003

d) Registro de Armazenamento da carne - Planilha de Registro 004

e) Registro da Temperatura na Sala de preparo do Embutimento e Embalagem -
Planilha de Registro 005.

f) Registro da temperatura das carnes durante etapa de processo - Planilha de
Registro 006

g) Registro Pesagem de condimentos: - Planilha de Registro 007

h) Registro da temperatura da massa durante processo de fabricacao - Planilha
de Registro 008.

i) Registro da Estocagem dos produtos acabados - Planilha de Registro 004

j) Registro Transporte e distribuigdo - Planilha de Registro 009

1) Registro de Avaliacdo do controle de qualidade do processo - Planilha de
Registro 010.

n) Registro Rastreabilidade - Planilha de Registro 011

0) Registro Auditoria dos estabelecimentos da IG - Planilha de Registro 012.
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CADASTRO DO FORNECEDOR
coD:  CF_ Revisdo: 00
gy o Elaborado em 10-1-2014
Distribuidor ( ) Industria ( )
DADOS DO FORNECEDOR
Razdo Social: Site:
Nome Fantasia: Fone:
Municipio/UF: Reg. No MAPA:
Enderego: Ramo de Atividade:
CNPIJ: N¢ de funcionarios:
Insc. Estadual: Area total construida:
CEP: Data da fundagéo:
DADOS DO CONTATO OU REPRESENTANTE RESPONSAVEL DO FORNECEDOR
Nome: Representante
Endereco:
Bairro: Centro Municipio/UF:
CEP: Caixa Postal:
Telefone: Fax:
E-mail:
INFORMAE&ES DA EMPRESA FORNECEDORA
Possui Responsavel Técnico ()SIM ( )NAO
Possui Programa de Boas Préticas ( )SIM( )N3o Eefetivo ( )SIM () Nio
A Empresa possui registro em orgdo oficial ( )SIM ( )NAO
Passou por Inspecdo do orgdo oficial ()SIM  ( )NAO  Qual pontuacdo: ( ) N&o se Aplica
A Empresa possui certificacdo ()SIM  ()NAO  Qual:
O produto fornecido atende as especificages técnicas da legislacdo ( ) SIM ( )NAO
O produto € acompanhado por especificagdes técnicas () SIM ( ) NAO
O produto possui laudo técnico em conformidade com as especificacées exigidas na legislagdo ( ) SIM ( ) NAO
O Distribuidor qualifica os seus fornecedores ( ) SIM ( ) NAO
Possui logistica para realizar o Recolhimento de produtos ndo conformes ( ) SIM ( ) N&do
Fornecedor de embalagens e produtos dispensados de registro
[ -ealizada visita técnica ()SIm ( }WF\O Quem:
Foi preenchido o questionario de sele¢do do fornecedor ( ) SIM ( ) NAO Quem:
SITUACAO DO CADASTRO
Em Credenciamento ( ) Em analise ( ) Aprovado ( )

Elaborado por: Aprovado por:
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Planilha de Controle da Temperatura Cédigo: IG

Area de preparacao

)

(s;i_

MES/ANO

Dia | 08h

12h 16h Monitor

01

02

03

04

05

06

07

08

09

10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

31




Titulo
_ « | Controle de Temperatura da Carne &%/-)
. S F
rj'LPT?i ALMAR RESPOI’IS avel: Revisio: §——
26/05/2014 1./ 2




B

( ) seiuaipaidul sonng

() epelespisap eyuswig

A les
15 oyly
S04 «Epazy, eluese] ap oang
edop ap opag

2 BY|aWLIIA BIUBWIY
3y (epen0d) euinog einpiog
2|4 esquopy

uousulw aji4

R 30|\ 0BX0)

(epei0d) euinog ause)

apepiun

3pepiueny

sa1ualpaidu)

Q00 0J1s189Yy

= OJUaWIpUY




Titulo

PL 08 - Controle de Temperatura da Massa Misturada ' %’1 i
| Responsavel: Revisio: '

Data

26/05/2014 172




ep oedeulejuod ap 0asy a1sb anb SjUBLILWEUOD oMino no exelb ‘sieded ‘oonseld ‘oue

‘BsiWed wes Jebalied eled eolge) BU JR1jUS SASp OBU BisUojopy "ewid-eLgjew
q op eSussaid OPUBAIZSHO OBYUILLED Op BUISIXS EaJe ep ogdeljene Jaze :sqQ

m_...._wwu_,"‘oe INHO4NCD | own s winy | vos oyN wis o¥N wis
Ov53dsNI TVIIVIN 0N2I3A
VT3d TIAYSNOJSIY JNHO4NOD OYN OSYD INT YavinoL ovav O1nN01A no %mw%%mm oEMMmmq 3,81 ¢ = no OaVESH 0a Vov1d viva
0d OYOVNLIS NSy ovovaLs | VINLVIEINAL | OVHNINVD
VINOJSNVAL |

OYDINANILSIA 5d ALYOdSNVYL 0d OVIVITVAY - 60 1d




o B
PL 10 - Lista de Verificacao
Estabelecimento:
SIF( )SIE(__)SIM( )
Endereco:
Municipio:
U.F.
Telefone Fax:
Produtos fabricados no estabelecimento: "
Auditoria |Data e hora do inicio: _ Data e hora do término:
/ / . As horas I . As horas
1 - AREAS EXTERNAS
r DESCRICAO DOS ITENS c NC
11 |Delimitagdo inadequada, permitindo acesso de pessoas estranhas a
industria, animais, etc.
12 |A area ao redor das edificacées em situagéo inadequada (material em
desuso, grama alta e mato).
1.3 |Constatacao de prédio residencial / alojamento na area industrial
2 - INSTALAGOES
DESCRICAQ DOS ITENS C NC
2.1 |Uso de instalacdes provisdrias.
2.2 | Barreira Sanitaria: Inexistente / lnadequada
23 Fluxogﬁma permite contaminagao cruzada - constatacéo de contra-fluxo
2.4 |Areas sujas permitem contaminacédo das areas de processamento.
2.5 |Portas internas de material absorvente e com abertura em relagdo ao piso,
maior que 1cm, sem elemento de vedagao.
2.6 |Pias para lavagem e sanitizagcdo das maos |nex13tentes ou em numero
insuficiente, mal posucnonadas ou supndas -
27 |Mau estado de conservacdo de: pisos, paredes, forros, coberturas e portas.
2.8 |Teto ou forro com descamacao de tinta, bolores, umidade, etc.
29 |Paredes: estado inadequado de conservagdo e higiene, falhas na
impermeabilizagéo, rachaduras, umidade e bolor.
2.10 |Piso de material inadequado/impréprio, com defeitos no rejunte, na
declividade, presenca de rachaduras, falhas ou perfuracoes.
2.11 |Ralos em numero insuficiente, com problemas de escoamento das aguas e
néo sifonados.
2.12 | Vestiarios inadequados
2.13 | Ma conservacédo de vasos sanitarios, chuveiros e pias.
3 - EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS
DESCRICAO DOS ITENS C NC
3.1 |Inexisténcia de equipamentos imprescindiveis ao processamento ou as
Boas Praticas de Fabricagao (BPF)




3.2

Assentamento dos equipamentos dificultando ou impedindo a manutencao e
limpeza adequadas. h £
3.3 |Conservacdo, manutengao e funcionamento inadequados. D/
34 |Instrumentos de controle inexistentes, avariados ou n&o aferidos/calibrados. lL&b-’i“-’
3.5 | Superficies em contato com alimentos nédo s&o inertes, permitindo riscos de
migracéo de constituintes para o alimento.
3.6 |Superfices em contato com alimentos apresentando: rugosidade,
porosidade, fendas, falhas, cantos mortos, soldas aparentes.
3.7 |Embalagens nao sofrem preparacéo para prevengéo ou eliminacao de
residuos
4 - PRATICAS SANITARIAS
DESCRICAO DOS ITENS NC
4.1 | Apresentacdo do pessoal inadequada (roupas sujas, cabelos n&o contidos,
unhas ndo aparadas, pintadas, anéis, brincos, relégios, etc.)
4.2 |Habitos higiénicos improéprios (antes e durante o trabalho, apés o uso dos
sanitarios, etc.).
4.3 |Nao utilizacdo de equipamentos individuais de protecdo (luvas, mascaras,
gorros, 6culos, etc.)
4.4 | Documentacdo relacionada ao estado de satide em desacordo com a lei.
4.5 |Inexisténcia de um procedimento para o controle de pragas.
4.6 |Areas de focos e existéncia de atraentes.
5- ESTOCAGEM NAO FRIGORIFICADA
DESCRICAO DOS ITENS NC
81 Estado de limpeza e organizagdo deficientes (identificagcéo incorreta ou
ausente).
5.2 |Estocagem direta sobre o piso.
5.3 |Embalagens rompidas com exposicdo do produto.
5.4 |Deficiéncia ou auséncia de controle de temperatura
5.5 |Nao utilizacdo do sistema PEPS
6- ALMOXARIFADO
DESCRICAO DOS ITENS NC
6.1 |Estado de limpeza e organizacdo deficientes (identificag&o incorreta ou
ausente). )
6.2 |Prateleiras ou pallets com conservacdo deficiente.
6.3 |Estocagem de produtos de limpeza, sanitizacdo e embalagem junto aos

ingredientes e aditivos.

Data: ........ 7 (A

Assinatura do Auditor
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:- PL 13 - Verificacao das caracteristicas OJL R
Estabelecimento:
SIF( )SIE(_ )SIM( )
Endereco:
Municipio:
U.F.
Telefone b

1. CARACTERIZACAO DO PRODUTO LINGUICA DE MARACAJU

DESCRICAO DOS ITENS

C | NC

1.1 {Nome do produto: Linguica frescal congelada

1.2 |Produto a base de carne bovina com informacéo dos cortes

1.3 |Identidade visual

1.4 |Descrigdo no rotulo

1.5 |Formato: espiral;

1.6 |Peso: variacdo de 0,9 a 1,2KG;

1.7 |Dimensoes: espiral com espessura de 3,2 a 3,5cm.

1.8 |Formato: espiral;

1.9 |Peso: variacdao de 0,9 a 1,2KG;

| DJ: 1 - Ny Ny S

Assinatura do Auditor




Endereco:- Rua Franklin Ferreira Ribeiro, 2880 - Centro — Maracaju - MS - CEP 79150-000
CNPJ -11.062.739/0001-44 FUNDADA EM 12 DE JUNHO DE 2009
e-mail — aptralmar-linguicademaracaju@hotmail.com

PROCESSO DE [NDICACAO GEOGRAFICA
* INDICACAO DE PROCEDENCIA

CUMPRIMENTO DAS EXIGENCIAS
Artigo 16 da IN 25/2013
RPI 2319 de 16/06/2015

Exigéncia 1.

Documentos: Oficio ao cartorio para registro da referida ata, Edital de

convocacdo dos associados para Assembleia, Ata da Assembleia e Lista de
Presenca dos Associados.



Endereco:- Rua Franklin Ferreira Ribeiro, 2880 - Centro — Maracaju - MS - CEP 7915%1 ﬂﬁ@
CNPJ - 11.062.73%/0001-44
Maracaju, 15 de setembro de 2013.
Oficio — 011/2013.
Assunto: Encaminha Documenta¢do para Registro da Ata da Aprovagdo do Regulamento Técnico de
Qualidade da Indicagfio da Procedéncia Maracaju Produto Linguica
De: Gerson Alves Marcondes
Presidente da Associagdo dos Produtores da Tradicional Lingliica de Maracaju

Para: Tabelific do Cartdrio de 1° Oficio de Maracaju

Prezado Senhor

Venho por meio deste, dirigir a Vossa Senhoria no sentido de encaminhar, em
anexo, documentacdo para registro, pois no ultimo dia 04 de setembro de 2013, foi realizada uma
Assembleia Geral Extraordindria para aprovagdo do Regulamento Técnico de Qualidade da Indicagdo da
Procedéncia Maracaju Produto Linguiga.

1) Edital de Convocagéo; (02 vias)

2) Ata da Assembleia de aprovagdo do Regulamento Técnico - digitalizada;

(02 vias)
3) Lista de presenca da Assembleia; (02 vias)
4) Regulamento Técnico - digitalizado. (02 vias)

Sem mais,
Atenciosamente.

/ Y gt Lt ) 5/
Gersén Alves Marcdndes

Presidente



EDITAL DE CONVOCACAOQ a;:i-i'#it;‘[tl"'i}‘TAREf'nIﬁiEGéST%Eﬁ; —
NUMERO 007/2013 K/

O Senhor Gerson Alves Marcondes, Presidente da Entidade, v{éi p{;‘r eio” deste
convocar os membros Associados da ASSOCIACAO DOS PRODUTORES DA
TRADICIONAL LINGUICA DE MARACAJU para participar de Mmareunido de
trabalho, \ - o2

LOCAL: CASA DA LINGUIGA & B
Rua Franklin Ferreira Ribeiro, 2880, Centro. « #2529 &
E =F01a R \[t 'LWPE-

i

DATA: 04 de SETEMBRO de 2013 - Quarta-Feira %, |0
HORARIO: 17h30min

Sua presenca ¢ indispensdvel.

ASSUNTOS DA PAUTA

*LEITURA DA ATA ANTERIOR- Reuniso do dia 28/08/2013- Reforma do Estatuto;
*ENTREGA DA COTA FINANCEIRA PARA ELABORACAO DO PROJETO I1G;
*PAGAMENTO DA MENSALIDADE DA ASSOCIACAO;

*VISITA PROF. JAIR VICENTE RELATORIO DO PROJETO 1G;

*VISITA MARCIO ALEXANDRE DIORIO MENEGAZZO — MEDICO VETERINARIO
FISCAL FEDERAL AGROPECUARIO:

*APROVACAO DO REGULAMENTO TECNICO DE QUALIDADE DA INDICACAO
DE PROCEDENCIA MARACAJU PRODUTO LINGUICA:

* Qutros assuntos.

Margcaju, 28 de agosto de 2013.

Y s
Y P2 M&”'J
Ggrso Aﬁves Marcondes

Presidente

CNPJ - 11.062.735/0001-44
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Enderego:- Rua Franklin Ferreira Ribeiro, 2880 - Centro —Maracaju - MS - CEP 79150-000
CNPJ - 11.062.739/0001-44

Ata da Assembleia Geral Extraordindria para aprovacao do Regulamento Técnice de Qualidade da
Indicagdo de Procedéncia Maracaju Produto Linguica. Aos 04 (quatro) dias do més de setembro do ano
de 2013 (dois mil e treze), na sede proviséria da APTRALMAR, localizada na Rua Franklin Ferreira
Ribeiro, 2880, Centro, Maracaju, Estado de Mato Grosso do Sul, com inicio &s 17h30min, reuniram-se os
socios da APTRALMAR ¢ os membros do Conselho Regulador, com a finalidade de analisar e aprovar o
Regulamento Técnico de Qualidade da Indicaciio de Procedéncia Maracaju Produto Linguica,
conforme o edital de convocagdo niumero 007/2013, datado de 28 de agosto de 2013 e protocolo de
recebimento dos sécios da APTRALMAR e membros do Conselho Regulador, em anexo a Ata. A sessfio
teve inicio 4s 17 horas ¢ 50 minutos, com a presenca dos s6cios e os membros do Conselho Regulador,
descritos na lista de presenca, devidamente assinado. O senhor Gerson Alves Marcondes, presidente da
APTRALMAR, abriu a sessdo agradecendo a presenca de todos. destacando a presenga do Medico
Veterindrio Fiscal Federal Agropecuério Marcio Alexandre Di6rio Menegazzo e do Senhor Augusto Cesar
Pessoa de Farias da SFA/MS e do Prof. Jair Vicente de Oliveira, consultor do SEBRAE, ambos da cidade de
Campo Grande. Fez a indicagio do senhor Marcos Eduardo Lopes de Souza para secretariar a sessfio, sendo
aprovado por todos. Apés a leitura do edital de convocagdo, o Senhor Gerson Alves Marcondes reafirmou a
importincia da Assembléia, dizendo que a aprovagio do Regulamento Técnico € mais uma etapa do
processo. A discussdo sobre o Regulamento Técnico estd acontecendo a algum tempo, sendo hoje o
fechamento desta agio. Em seguida passou a palavra ao Prof. Jair Vicente Oliveira, para apresentacio e
discussdo do Regulamento. Em seguida foi entregue a cada sécio presente uma copia do Regulamento, onde
foi apresentado e comentado artigo por artigo. Durante o estudo os sécios foram apresentando as sugestdes ¢
em seguida inseridos no Regulamento. Terminado o processo de leitura do Regulamento, foi colocado em
votagdo, sendo aprovado por todos os presentes, O Regulamento Técnico de Qualidade da Indicaciio de
Procedéncia Maracaju Produte Linguica sera composto de: “REGULAMENTO TECNICO DE
QUALIDADE DA INDICACAO DE PROCEDENCIA MARACAJU PRODUTO LINGUICA -
CAPITULO I — Da Histéria - Art. 1°~ Histéria, Art. 2°-Localizagdo e topografia da regido, Art. 3° -
Solo, Art. 4° - Relevo e Altitude, Art. 5° - Clima, Temperatura e Pluviosidade, Art, 6° — Hidrografia,
Art. 7° — Vegetagdo; CAPITULO II — Da Produgfio, Art. 8° — Delimitacio da Area da Produgiio, Art.
9° - Caracteristicas dos animais (§ 1°). Art. 10 - Transporte dos animais, Art. 11 - Chegada ao
frigorifico, Art. 12 — Abate dos animais, Art. 13 — Desossa e descanso da carne, Art. 14 — Transporte:
CAPITULO III - Da elaboracdo, Art. 15 — Desossa, Art. 16 — Cortes (§ 1° § 2. Art. 17 - Preparo das
Carnes (§ 1° § 2°). Art. 18 - Pesagem de condimentos (§ 1% § 2°, Art. 19 — Mistura, Art. 20 -
Embutimente (§ 1° § 2°), Art. 21 — Embalagem (§ 1°), Art. 22 — Estocagem, Art. 23 — Critérios de
Armazenagem, Art. 24 - Transporte e distribuigéio (§ 1°), Art. 25 - Caracteristicas do produto (§ 1°-
inciso I, I, IIL IV, V, VI), Art. 26 - Avaliacio ds controle de qualidade do processo, Art. 27 - Avaliacio
do controle de qualidade de produto; CAPITULO IV — Da Rotulagem, Art. 28 — Normas de
rotulagem, Art. 29 — Rastreabilidade, Art. 30 - Auditoria dos estabelecimentos da IG, CAPITULO V
= Do Conselho Regulador, Art. 31, Art. 32 — Dos Regisires, Art. 33 — Dos Controles de Producio;
CAPITULO VI - Dos Direitos e Obrigacdes, Art. 34 — Direitos e Obrigacdes dos inscritos na LP.
Maracaju, Produto Lingiiica, CAPITULO VII — Das Infracdes, Penalidades e Procedimentos, Art. 35
— 8o consideradas infra¢des a L.P. Maracaju, Produto lingiiica, Art. 36 — Penalidades para infracdes
4 LP. Linguiga de Maracaju; CAPITULO VIII — Generalidades, Art. 37 — Dos principios da LP.
Lingui¢a de Maraeaju. DOCUMENTOS TECNICOS, Documento Téenice 001 Portaria n° 368, de
04/09/97 - Regulamento Técnico sobre as Condigdes Higiénico-Sanitarias e de Boas Préticas de Elaboracio
para Estabelecimentos Elaboradores/ Industrializadores de Alimentos - Ministétio da Agricultura e do /

e / 7/;!:;/ «j;:f-__l _________ égdi/ | |
e T SO



Endereco:- Rua Franklin Ferreira Ribeire, 2880 - Centro — Maracaju - MS - CEP 79150-000
CNPJ - 11.062.739/0001-44

Continua¢io da ata da Assembléia Geral Extraordindria para reforma total do Estatuto Social da
Associacdo dos Produtores da Tradicional Lingui¢a de Maracaju. Abastecimento, Brasil. Documente
Técnico 002 Portaria n° 019, de 07 de margo 1997do Instituto Nacional de Metrologia, Normalizagio ¢
Qualidade Industrial INMETRO Ministério da Industria, do Comércio e do Turismo dispde sobre
embalagem. Documento Téenico 003 Resolugio — RDC/ ANVISA n° 360, de 23 de dezembro de 2003
Aprovar o Regulamento Técnico sobre Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados, Decumento
Técnico 004 PadrGes Microbioldgicos. Portaria n® 451 de 19/09/97 - Publicada no DOU de 02/07/98.
Ministério da Saude - Brasil. Documento Técnico 005 - Instrugdio Normativa n. 20 de 21.07.99, publicada
no DOU de 09.09.99 - Métodos Analiticos Fisico-quimicos para Controle de Produtos Cérneos e seus
Ingredientes - Sal e Salmoura - SDA - Ministério da Agricultura e Abastecimento, Brasil.”, Ficou também
acordado que o Regulamento deverd ser registrado em Cartério, sendo assim as paginas do Regulamento
serd assinado, entre os socios, pelo Senhor Gerson Alves Marcondes presidente, o senhor o Senhor Marcos
Eduardo Lopes de Souza secretério geral, ambos sécios da APTRALMAR, o Senhor Medico Veterinario
Rodrigo Olegério Ferreira e o Senhor Rafael Colle, ambos representando o Conselho Regulador.

Ficou aprovada também a participagio da Associagfio no 3° Encontro do Chamamé Internacional a ser
realizado na cidade de Nioaque, Mato grosso do Sul, nos dias 25 até 29 de setembro de 2013. Como nada
mais houve a ser tratado, eu Gerson Alves Marcondes, presidente da sessdo, solicitei ao secretario Marcos
Eduardo Lopes de Souza, secretrio da sessdio, que encerra-se a presente ata que apds lida vai assinada por
mim Gerson Alves Marcondes e pelo secretdrio, aS/zlemals assinaturas estfio na lista de presenca, em anexo

a ¢sta ata. "/ﬂ.m.{/ﬁtdv“"""/

E~ 5 h 4

Gerson Alves Marcondes/ég’%j
l \‘/ /, #
Marcos Eduardo Lopes de Souza / 7;’/ {// }é A
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 REGISTRO CIVILDE PESSOAS JURIDICAS

Cumareca de Maracaju - Mato Grosso do Sul
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