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Documento elaborado pela CENTRAL DAS COOPERATIVAS DOS
PRODUTORES FAMILIARES DA REGIONAL DO VALE DO JURUA-
CENTRAL JURUA, contendo normas e condigdes para a padfonizagéo
da produgo da farinha de mandioca, com fins de obtencéo da Indicagédo
de Procedéncia junto ao INPI.
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Sumario Executivo

0 solicitante identificado como CENTRAL DAS COOPERATIVAS DOS PRODUTORES FAMILIARES DO VALE DO JURUA
— CENTRAL JURUA visa o registro de Indicacdo Geografica, modalidade Indicagdo de Procedéncia (IP) da Fgrinha de
Mandioca de Cruzeiro do Sul de acordo com a Lei do Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI) que regula os
- direitos e as obrigagdes relativos & propriedade industrial (Lei nimero 9279, de 14/05/1996) e segundo a instrugéo
normativa n°® 25/2013. O presente documento identificado como Regulamento de Uso contém as informagdes demandadas
para este processo de Indicacdo de Procedéncia, descrevendo as normas e condigdes especificas para a padronizagao da

producao da farinha de mandioca desta area geografica.
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01- APRESENTACAO DO REGULAMENTO DE USO

Este regulamento de uso é um documento instituido pelo Conselho Regulador da Central Jurua com a fungdo de
regulamentar as normas e condigdes especificas para a producdo da farinha de mandioca de Cruzeiro do Sul, visando

garantir sua Indicagdo de Procedéncia.

O desenvolvimento deste foi coordenado por associados designados pela Central Jurua em parceria com técnicos do
Servigo Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas (SEBRAE/AC), pesquisadores da Embrapa Acre, extensionistas
da EMATER e Secretaria de Extenséo Agroflorestal e Produg&o Familiar (Seaprof), técnicos da Superintendéncia Federal
de Agricultura no Acre (SFA-AC/MAPA), sendo apresentado e validado pelos produtores associados e, finalmente,

homologado em 2015 pela Central Jurua.

O Regulamento de Uso é estruturado em 7 capitulos e 18 artigos, os quais definem dentre outros a area geografica
delimitada da Indicagéo de Procedéncia, as cultivares permitidas, as formas de apresentagdo do produto, os padroes de
qualidade, as avaliages e a gestdo via Conselho Regulador, que devem ser cumpridos para que a Central Jurua venha a

permitir o uso do Selo de indicagdo de Procedéncia.

E aplicavel a produgdo de farinha de mandioca de Cruzeiro do Sul na 4rea geografica composta pelos municipios que

compdem a Regional Jurua:Cruzeiro do Sul, Mancio Lima, Rodrigues Alves, Porto Walter e Marechal Thaumaturgo.

02 - OPERACIONALIZAGAO DO REGULAMENTO DE USO

O Regulamento de Uso da I.P. Cruzeiro do Sul é operacionalizado pelo Conselho Regulador, ao qual compete garantir o
controle, manutengdo, monitoramento e execu@éo, observando as normas da produgdo da farinha de mandioca, tendo

como atribui¢des e competéncias especificas:

*  Elaborar e instituir o regulamento de uso da Indicaggo Geografica da I.P. Cruzeiro do Sul:

*  Orientar e controlar a produgao, elaboragéo e a qualidade da farinha de mandioca de Cruzeiro do Sul amparada
pela I.P. Cruzeiro do Sul, nos termos definidos no regulamento; _

*  Zelar pelo prestigio da Indicagéo Geogréfica da Farinha de Mandioca de Cruzeiro do Sul no mercado orientando
a adogdo de medidas cabiveis visando evitar o uso indevido da IG;

*  Elaborar e manter atualizados os registros cadastrais definidos no regulamento, bem como adotar as medidas
necessarias para o controle da produgao, visando ao atendimento do disposto no regulamento proprio;

*  Propor medidas para regular a produgdo da I.P Cruzeiro do Sul de forma harménica com a démahda do

mercado;
= Emitir os certificados de conformidade dos produtos amparados pela |G, bem como o selo de controle: -

Elaborar relatério anual de atividade;
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»  Propor melhorias ao regulamento;

«  Adotar medidas para preservar e estimular a qualidade dos produtos da I.P. Cruzeiro do Sul;

«  Controlar o uso corrente das normas de rotulagem estabelecidas para a IG, conforme definido no regulamento;

Elaborar, aprovar e implantar normas internas do proprio Conselho Regulador para operacionalizagéo de
atribuicGes estabelecidas no regulamento;

«  Instituir uma comiss3o permanente ou comiss3o temporaria para tratar de temas especificos de interesse da IG;

«  Implantar as medidas de autocontrole, visando ao cumprimento do Regulamento da IG.

03 - REGULAMENTO DE USO
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Regulaménto de Uso do Nome Geografico da
Indicagdo de Procedéncia
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Conforme o capitulo X! do Estatuto Social da Central das Cooperativas dos Produtores e Familiares do Vale do Jurua — -

Central Jurua, o Conselho Regulador da Indicagéo Geogréfica & um Org&o Social da Entidade.

O Conselho Regulador, visando o enquadramento da Indicagao de Procedéncia Cruzeiro do Sul (I.P. Cruzeiro do Sul),
segundo a Lei n°. 9.279 de 14 de maio de 1996 — Art. 177 institui o presente Regulamento:

. CAPITULO I - Da Produgéo
Art. 1° - Delimitagéq da area de produgéo

A area geografica delimitada para a Indicagdo Geogréfica da Farinha de Mandioca de Cruzeiro do Sul é coincidente com a
area da Regional Jurua (Figura 1), uma vez que os primeiros indicios de reconhecimento da reputagdo da farinha de
mandioca desta régiéo datam de um periodo em que a area que atualmente é abrangida pelos municipios da Regional
Jurua era neste periodo denominada Cruzeiro do Sul. Com a promulgag&o da Constituigao Estadual do Acre, em 1° de
margo de 1963, foi prevista a criagdo de diversbs novos municipios. Entretanto, a falta de delimitago territorial destes fez
com que eles so fossem efetivamente instalados em 1976, quando passaram a desfrutar de administragdo municipal

autdnoma (Mancio Lima, Assis Brasil, Manuel Urbano, Placido de Castro).

A partir deste periodo, toda a regido anteriormente conhecida como Municipio de Cruzeiro do Sul (mapa n° 01 - Territorio -

Federal do Acre), foi subdividida com a criagdo do Municipio de Méncio Lima (mapa n® 02 - Estado do Acre). A area
delimitada esta localizada na regi&o oeste do Estado do Acre, abrangendo os municipios de Mancio Lima, Rodrigues Alves,
Cruzeiro do Sul, Porto Walter e Marechal Thaumaturgo. Encontra-se inteiramente compreendida no fuso 18, possuindo o

perimetro descrito a seguir. “Do primeiro ponto de coordenadas aproximadas 73° 59' 25.62" W e 7° 32' 9.46" S que é 0
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ponto da extremidade oeste da regido limitada pelos municipios descritos acima, seguindo pela linha da divisa ao sul, tendo
a esquerda o municipio de Mancio Lima e abaixo os municipios de Rodrigues Alves, Cruzeiro do Sul, Porto Walter e
Marechal Thaumaturgo, até o segundo ponto na extremidade sul do municipio de Marechal Thaumaturgo, com coordenadas
72° 20'25.69" We 9° 30' 31.21" S fazendo divisa com o municipio de Porto Walter, Tarauaca e Jordo, sequindo o rumo ao
norte pela divisa dos municipios citados, tendo a esquerda o municipio de Cruzeiro do Sul e Porto Walter até o terceiro
ponto de coordenadas 71° 56' 43.83" W e 7° 37' 37.33" S na divisa dos municipios de Cruzeiro do Sul e Tarauac; segue a
partir dai rumo oeste pela linha que limita os estados do Acre e do Amazonas até o quarto ponto com coordenadas 73° 47"
40.58" W e 7° 7' 1.11" S na divisa da fronteira internacional com o Peru e estadual com o Amazonas, prosseguindo rumo

sudoeste até atingir o primeiro ponto, onde iniciou-se a descrigdo deste. Finalizando com uma érea total do perimetro de

aproximadamente 1.042 km2.
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Figura 1 -Mapa politico-administrativo do estado do Acre.

_ Art. 2° - Cultivares autorizadas

a. Sdo autorizadas para a |.P. Cruzeiro do Sul, as cultivares locais: Branquinha, Caboquinha, Mansa-e-Brava,
Cumaru, Curimém, Chico Anjo e Mulatinha;

b. Preferencialmente no se deve produzir farinha com a cultivar local “Amarelinha/Rasgadinha” por originar uma
farinha clara, a “Milagrosa”, que é muito brava (teor elevado de acido cianidrico) e a “Invocada” por produzir uma

farinha “leve” (com baixo teor de amido);
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Art. 3° - Da area de produgéo e colheita

a. O sistema de produgdo devera estar de acordo com as técnicas de plantio tradicional da regido, adotando préaticas
mitigadoras de impactos ambientais. ‘

b. Fica observado aos produtores colher as raizes com ponto de colheita adequado, dependendo das cultivares locais
utilizadas. Preferencialmente, as cultivares locais “Caboquinha’ e “Mulatinha’, devem ser colhidas apos 12 (doze)
meses: as cultivares locais “Chico Anjo” e “Curimém” a partir dos 8 (oito) meses; a cultivar local “Cumaru” com
mais de 18 (dezoito) meses; a “Mansa-e-Brava” com mais de 10 (dez) meses. '

c. Otempo entre a colheita e o descascamento devera ser o menor possivel para evitar o escurecimento das raizes.
As raizes, apos a colheita ndo devem ser expostas ao sol, sob pena de que o descascamento se tornara mais
dificil. ’

Paragrafo Gnico: N&o se deve colher em periodos muito diferentes destes que estdo sendo informados, uma vez que
podera ocorrer perda de qualidade das raizes e, por conseguinte, interferir na qualidade da farinha, que podera se

apresentar como uma farinha “leve” ou fibrosa.
Art. 4° - Da area de produgéo autorizada

A area de produgéo da mandioca destinada & fabricagao da farinha da I.P. Cruzeiro do Sul é aquela compreendida pela

area geografica delimitada, conforme definida no art. 1°.

CAPITULO Il - Da Elaboragio e Apresentagéo do Produto

_ Art. 5° - Do produto - Farinha de Mandioca de Cruzeiro do Sul

a. O produto da |.P. Cruzeiro do Sul sera exclusivamente produzido de forma artesanal a partir das cultivares locais,
Branquinha, Caboquinha, Mansa-e-Brava, Curimém, Cumaru e Chico Anjo conforme especificados no Art. 2°.

b. O produto da I.P. Cruzeiro do Sul devera ser processado com um minimo de 95% de mandiocas produzidas na
area geogréfica delimitada conforme art. 1°;

c. E protegido pela I.P. Cruzeiro do Sul (descrigéo do produto);

d. Em carater complementar, o Conselho Regulador da .P. Cruzeiro do Sul podera autorizar a inclus@o de aditivos
permitidos além do especificado no item “c’ deste artigo, desde que elaborados exclusivamente das cultivares

[}

locais listadas no item “a” deste artigo;

e. O processo de fabricagdo devera ser padronizado conforme as boas praticas de fabricagéo. Para isso, a Central .
Jurua e parceiros podera solicitar as instituicbes como Embrapa, Sebrae, Seaprof e UFAC treinamentos
especificos em Boas Préticas de Fabricagdo de farinha de mandioca, qualidade da &gua,- gestao ambiental,

controle de residuos no entorno das casas de farinha, entre outros.
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" Art. 6° - Padrdes de identidade e Qualidade do produto

As farinhas de mandioca da I.P. Cruzeiro do Sul possuem caracteristicas e qualidades devidas, principalmente pelo modo
de fazer artesanal, incluidos os fatores humanos e cultivares locais para produgao de farinha. Este saber fazer materializa-
se neste Regulamento de Uso da Indicagdo dé Procedéncia Cruzeiro do Sul, 0 qual direciona a produgéo e insergao no
mercado de produtos originais, sendo um compromisso dos produtores representados pela Central Jurua para com 0S
consumidores. A Central Jurua sera a responsével pela governanca deste, bem como pela protegdo da propriedade

industrial conferida pela Indicagéo de Procedéncia da farinha de mandioca de Cruzeiro do Sul.

O processo de fabricagao, a apresentagéo dos diferentes tipos e as caracteristicas fisicas, fisico-quimicas e granulometricas

132
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da farinha de mandioca regidas pela |. P. Cruzeiro do Sul serdo observadas como consta explicitado na IN 52 de -

07.11.2011 (Regulamento Técnico da Farinha de Mandioca).

A partir de 2005 projetos de pesquisa e desenvolvimento deram suporte & concretizacdo da indicagao geografica
envolvendo em sua execugdo, além da Central Jurua, a Embrapa Acre, o Sebrae Acre, a Seaprof, Sedens e SFA-AC/MAPA
e compartilharam recursos, esforgos de pesquisa, gestao e sensibilizagao que coadunaram com o pedido de deposito junto
" ao INPL.

Art. 7° - Das formas de apresentagéo do produto

A forma de -apresentagdo para comercializagdo deve ser em embalagens que permitam a conservagao adequada € a

qualidade da farinha de mandioca.

a. O produto podera ser embalado em sacos de 50 quilos para transporte até a agroindustria para empacotamento;
b. Os sacos ideais para embalar 3o sacos plasticos transparentes e sacos de fibras, contribuindo para conservagao
da farinha;

c. Apos empacotados os produtos serdo embalados em sacos de 1 (um) quilo, podendo ser comercializados em

outros tamanhos de acordo com eventuais demandas desde que aprovados pela Central Jurua bem como pelo

Conselho Regulador. O empacotamento devera ser realizado totalmente nas instalagdes da Central Jurua, sediada

no Municipio de Cruzeiro do Sul.
Art. 8° - Da rotulagem

* O produto da I.P. Cruzeiro do Sul tera identificago através de um selo no rotulo principal especificando a Identificacao do

nome geogréfico, seguido da expresséo Indicagao de Procedéncia;

a. Selo de Controle — possibilitara a rastreabilidade de cada lote da farinha produzida, por associagao/cooperativa,
com direito a Indicagdo de Procedéncia; sera formnecido aos associados pelo Conselho Regulador mediante

pagamento de um valor a ser definido pela Central Jurua.
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b. O referido selo de controle padronizado para I.P. Cruzeiro do Sul contera a seguinte descricéo: “Cruzeiro do Sul,

Indicacdo de Procedéncia, seguido do nimero de controle”.

Paragrafo Unico: Os produtos nZo protegidos pela |.P. Cruzeiro do Sul n&o poderdo utilizar as identificagGes especificadas

no item “b” deste Artigo.
CAPITULO Ill - Do Conselho Regulador
Art. 9° - Regimento

A I.P. Cruzeiro do Sul sera regida por um Conselho Regulador ao qual compete garantir o controle, manutengao,

" monitoramento e execugao, observando as normas de padronizag@o da produgao da farinha de mandioca.
Art. 10° - Dos Registros
O Conselho Regulador mantera atualizado o registro cadastral relativo a:

a. Produtores, associagdes e cooperativas da I.P. Cruzeiro do Sul;
b. Registro dos produtores para emiss3o.dos certificados e selos, desde que os mesmos estejam em conformidade

com o presente regulamento.

Paragrafo Unico: Os instrumentos e a operacionalizagéo dos registros seréo definidos através de Norma Interna do

Conselho Regulador.
Art. 11° - Dos Controles:

a. O Conselho Regulador devera propor/elaborar um instrumento para que sejam feitas as analises dos produtos
finais, visando identificar se o produto segue os padrdes de qualidade normalizados por este regulamento e, assim,
emitir o certificado e selos da IP aos produtores;

b. O Conselho Regulador efetuara a coleta de amostras para analises quimicas;

Paragrafo Unico: Os instrumentos e a operacionalizagdo dos controles serao definidos através de Norma Interna do

Conselho Regulador.

CAPITULO IV - Dos direitos e Obrigagdes

Art. 12° - Direitos e Obrigagdes dos inscritos na I.P. Cruzeiro do Sul

a. Fazeruso da |.P. Cruzeiro do Sul;
b. Zelar pelaimagem da I.P. Cruzeiro do Sul;

c. Adotar as medidas normativas estipuladas por este regulamento;
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CAPITULO V - Das Infragdes, Penalidades e Procedimentos

Art. 13° - S&o consideradas infragGes:

a. O n&o cumprimento das normas de produg&o, elaboragéo e rotulagem dos produtos;

b. O descumprimento dos principios da IP Cruzeiro do Sul.
Art. 14° - Penalidades para as infragdes a IP Cruzeiro do Sul

Adverténcia por escrito;
Multa;

c.  Suspensao temporaria como participante da IP;

o

d.  Suspensao definitiva como participante da IPi

CAPITULO VI - Do Sistema de controle de produgio, garantia de qualidade e rastreabilidade

Art. 15° - Sistema de controle
O sistema de controle sobre o processo e produtos da I.P. Cruzeiro do Sul visa garantir a qualidade, bem como a
rastreabilidade dos lotes no mercado. E uma estrutura fundamentada no cumprimento de padrdes, no registro de

informagdes para rastreamento e para garantia da qualidade dos processos.

~Art. 16° - Uso do Selo
O Conselho Regulador da I.P. Cruzeiro do Sul, somente permitira o uso do Selo aos lotes de farinha quando e somente

estiverem de acordo com a totalidade dos critérios definidos a seguir:
= Serem produzidos no padrao artesanal para que néo perca a tipicidade do produto;

»  Serem rastreados no mercado através do niimero do lote o qual fornecera todas as informagdes de processamento
e qualidade da farinha (todas estas informagdes deverdo estar a disposigéo aos clientes via sistema online, a ser

desenvolvido ou adotado pela Central Jurud).

= Serem produzidos atendendo as boas praticas de fabricagdo garantindo a seguranga alimentar e em infraestrutura

adequada que favorega a manutengao da casa de farinha;

»  Serem produzidos por produtores treinados nos conceitos relativos a Indicagdo de Procedéncia e em seguranca

alimentar;

11

Fls, ot

Indicagao de Procede@ma HP)

o

9010\

F34

0/5,/

@\*\\



§%6e \ndus(r/‘? .

o
& Fis., %5

e

Indicagio de Proce&%g&ﬁlb)—('c'_

<
a

Farinha de Mandioca de Cruzeircfd,g Sul

; O
&y = G$\

Art. 17° - Procedimentos para qualificagéo das casas de farinha
Agdo 01 - Pré-qualificacdo da casa de farinha: O produtor responsavel devera sinalizar interesse junto a
associagdo/cooperativa para participar do processo de qualificagdo para o uso do selo da I.P. Cruzeiro do Sul, devendo

entregar a lista de documentos comprovantes da sua qualificaggo, tais como:

(i) Declaragao de aptiddo ao Pronaf DAP;
(i) Carta preenchida pelo produtor, sinalizando o interesse de participar do processo de qualificagdo e que esta

ciente das regras apresentadas pela Central Jurua;

Agdo 02 - Da Qualificagdo: O produtor responsavel devera obrigatoriamente passar pelos seguintes processos, os quais

deverao ser comprovados através de registros formais:
Processo 01

Treinamento padréo sobre os conceitos da Indicagao de Procedéncia ministrado pelo Conselho Regulador;
Documento de controle do processo 1: cpia de atestado de participagdo no treinamento;

Verificagéo: O Conselho Regulador solicitara a atualizacao destes documentos de controle anualmente, ou quando houver

necessidade de revisdo do processo.

Agdo corretiva: O Conselho Regulador podera solicitar a renovagao do treinamento:
Processo 02

Treinamento padréo sobre boas préticas de fabricagéo da Farinha de mandioca;
Documento de controle do processo 2: copia de atestado de participagao no treinamento;

Verificagéo: O Conselho Regulador solicitara a atualizagdo destes documentos de controle anualmente, ou quando houver

necessidade de revisao do processo.
Acao corretiva: O Conselho Regulador podera solicitar a renovagéo do treinamento;
Processo 03

Avaliacdo do processo de produgio pelo Conselho Regulador: que diagnosticara as condicdes da infraestrutura de

produgdo, seguranga alimentar e verificara registros necessarios de acordo com a legislagéo sanitaria vigente.

Verificagdo: o Conselho Regulador solicitara a atualizagéo destes documentos de controle anualmente, ou quando houver

necessidade de revisdo do processo.

Frequéncia: A frequéncia da avaliagéo sera definida pelo Conselho Regulador, mantendo no minimo visitas semestrais as

empresas, ou com maior frequéncia, caso seja julgado necessario.
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Acéo corretiva: se houver incidéncia de problemas de qualidade ou de aplicacdo do sistema de rastreabilidade, o Conselho

Regulador podera solicitar nova visita para avaliagio do processo de producg&o;
Processo 04

Avaliagéo do produto: sera realizada pelo Conselho Regulador. O produtor detentor da utilizago do selo da IP devera
fornecer sem 6nus, as amostras solicitadas pelo Conselho Regulador, sempre que solicitadas formalmente através de

comunicacgao escrita.

Frequéncia: Para a primeira aquisico de selos de indicagéo de procedéncia, o pedido devera vir acompanhado com o
laudo de anélises microbiolégicas e fisico-quimicas de acordo com este regulamento, depois deste ser concedido, a

frequéncia passa ser anual, salvo quando houver alguma n&o conformidade verificada pelo Conselho Regulador.
Premissa: O produtc somente sera avaliado por este processo, quando for aprovado no procedimento 2 e 3.

Amostragem: as amostras requerentes ao selo devem ser suficientes para a realizagdo das anélises e coletados

aleatoriamente pelo Conselho Regulador.

Programagao da coleta: o produtor via associagdo/cooperativa devera comunicar o Conselho Regulador com antecedéncia

minima de 48 horas para coleta das amostras.

Verificagdo: Estas amostras serdo avaliadas pelo Conselho Regulador quanto a cor, aparéncia e textura e poderéo ser

encaminhadas para analise laboratorial, que seja comprobatoria da qualidade fisico-quimica e microbiolgica;

Acdo corretiva: se houver incidéncia de problemas de qualidade ou de aplicagdo do sistema de rastreabilidade, o Conselho

Regulador podera solicitar nova visita para avaliagdo do processo de produgZo.
Processo 05

Realizagdo do sistema de autocontrole: devera ser realizado por parte da Central Jurud. Esta necessitara realizar
registros comprobatorios da rastreabilidade da produgo e estes registros deverao ser mantidos na Central por no minimo 5
(cinco) anos para fins de auditoria do Conselho Regulador. Obrigatoriamente, todas as informagdes pertinentes as matérias-

primas, processo de produgéo até o posicionamento no mercado devem ser registradas através de planilhas.

Verificagdo: o Conselho Regulador solicitara a atualizagéo destes documentos de controle anualmente, ou quando houver

necessidade de revisdo do processo.

Premissa: a casa de farinha devera manter seus registros de produgao sempre atualizados, caso deseje ser auditada para

a liberagao do uso do selo.

Frequéncia: A frequéncia da avaliagao sera definida pelo Conselho Regulador, mantendo no minimo visitas semestrais as

unidades produtoras de farinha de mandioca, ou com maior frequéncia, caso seja julgado necessario.
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Rastreabilidade: o Conselho Regulador podera solicitar nova visita para avaliagédo do cumprimento do plano de agéo.

CAPITULO VIl - DAS DISPOSIGOES GERAIS
Art. 18° - Dos principios da IP Cruzeiro do Sul

a) Para qualquer normativa ndo citada neste regulamento, deverdo ser adotadas as normas e orientagoes emanadas

pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA e normativas do Instituto Nacional de
Propriedade Industrial — INPI.
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.Germano da Silva Gomes

Presidente-do Conselho Deliberativo

Centra Jurua




