VIli- O Regulamento de uso do nome geografico

Vinhos s&o produzidos em Champagne desde o periodo romano, mas & sé a
partir do final do século XVII, com o dominic da elaboragéo dos vinhos espumantes,
que os vinhos de Champagne adquiriram um renome internacional. Ao mesmo
tempo, o uso do nome “‘Champagne” para designar esses vinhos tornou-se
freqUente.

Diante do sucesso dos vinhos de Champagne, desde o século XIX, os
Champanheses se organizam para defender esse nome que constitui seu patrimonio
comum.

Em 1844, eles engajam um processo judicial para obter a condenagéo de
produtores do Vale de Loire gue utilizam o nome “Champagne” para designar seus
vinhos espumantes. O tribunal correcional de Tours condena essa utilizagdo
abusiva, considerando que s6 podem fazer referéncia ao nome “Champagne” os

vinhos produzidos na regido de Champagne; esse julgamento & confirmado pelo
Tribunal de Recursos de Tours, em 1845.

Varias decisdes vém confirmar esta primeira jurisprudéncia até a deciséo da
Corte de Cassacgdo aos vinte e seis dias de julho de 1889, que estabelece o principio
segundo o qual “sé é Champagne se for de Champagne’.

Na continuagéo do acordao proferido pela Corte de Cassagdo em 1889,
varios textos legislativos s&o editados para definir a denominagdo de origem
controlada Champagne, para determinar a area delimitada e as condicbes de
producéo.

O decreto datado aos dezessete dias de dezembro de 1908, tomado na
aplicagdo da lei de 5 de agosto de 1908, estabelece uma delimitagdo administrativa.

A lei de 10 de fevereiro de 1911 tem como objetivo garantir a origem dos
vinhos de Champagne no meio de diferentes medidas, cujo recibo (guia de
transporte) € emitido na saida das prensas, a elaboragdo completa na area
delimitada e o emprego obrigatdrio da palavra “Champagne” na etiqueta, nas caixas,
embalagens e rolhas.
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A lei de 06 de maio de 1919 substitui as delimitagbes administrativas,
aprovadas pela lei de 5 de agosto de 1908, pelas delimitacdes judiciarias.

A lei datada de 22 de julho de 1927 delimita a 4rea de produg&o com base
nos usos tradicionais. As zonas relacionadas pela delimitagdo sdo as de onde as
videiras foram plantadas em 1927, ou antes da invasdo do filoxera que destruiu
quase todas as videiras no final do século XIX. A lei de 1927 estabelece igualmente
as primeiras regras relativas a qualidade do Champagne, principalmente as
variedades de uvas autorizadas e as condigbes de produgao.

O decreto-lei de 28 de setembro de 1935 define regras suplementares de
elaboragdo dos vinhos de Champagne: rendimento por hectare, rendimentos por
prensagem, duracéo da elaboragao, etc.

O decreto datado aos vinte e nove dias de junho de 1938 cria a denominagéo
de origem controlada Champagne e da uma definicdo dos fatores naturais e
humanos.

Durante o periodo entre 1935 e 1997, varios textos legislativos e regulamentares
que dizem respeito ao uso do nome geografico Champagne foram adotados:

1938 — Regulamentacéo sobre os métodos de tamanho da videira.

1952 — Regulamentagdo sobre a reivindicagdo de um ano de colheita (vinhos
produzidos exclusivamente a partir de uvas originadas de uma Unica calheita)

1977 — Qualquer fabricagdo de vinhos espumantes que ndo aqueles que podem
reivindicar a denominagao de Champagne esta proibida no interior de Champagne.

1978 — Altura, espacamento e densidade dos pés de uvas (8.000 a 9.000 pés por
hectare), assim como regras relativas a condugdo e aos métodos de tamanho da

videira.

1984 - Proibigao do engarrafamento antes do primeiro dia de janeiro do ano
seguinte a colheita.

1991 — A aprovacédo dos centros de prensagem torna-se obrigatéria.
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1993 - A extracéo do suco é reduzida a 102 litros para 160 quilos de uvas (ao invés
de 100 litros para 150 quilos de uvas).

1997 — O periodo minimo de envelhecimento em garrafa € de 15 meses para os
vinhos que nao estdo mais no ano da colheita e trés anos para os vinhos que estao
no ano da colheita, a contar da data do engarrafamento.

Na Franga, “Champagne” & reconhecido pela jurisprudéncia desde 1844, e
pela lei desde 1908. O caderno de encargos fixado pelo decreto datado aos vinte e
dois dias de novembro de 2010, constitui a nova base juridica de reconhecimento da
denominagao de origem controlada Champagne.

Na uni@o européia, Champagne é reconhecido pelo primeiro regulamento
que contém a organizacdo comum do mercado vitivinicola, desde 1973. Esta
protecao é hoje prevista pelo regulamento (CE) n® 1234/2007 do Conselho datado
aos vinte e dois dias de outubro de 2007.

A Denominacio de Origem controlada “Champagne” é protegida na quase
totalidade dos paises do mundo, via acordos multilaterais (por exemplo, o Acordo de
Lisboa), acordos bilaterais ou ainda pelo registro da denominagéo na aplicagao dos
dispositivos nacionais em vigor nos diferentes paises.

Texto extraido do Decreto de 29 de junho de 1936 e do Affidavit de Apresentacdo da
Denominagdo de Origem Controlada Champagne, assinado pelo diretor Geral do CIVC,
Sr. Jean-Luc Barbier, em 15 de junho de 2011, em anexo.

Rio de Janeiro, 04 de agosto de 2011.

K AP
MOMSEN, LEONARDOS & CIA.
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Décret du 29 juin 1936

Art, Ler. - {(Complété, D. 11 octobre 1991, Complélé, D.3 avril 1996). - Seuls ont droit & I'appellation
contrlée « Champagne » les vins produits sur les territoires délimités par 'article V de Ja loi du 22 Juillet 1927,
abrogeant el remplagant l'article 17 de Ja loi du § mai 1919, et répondant a toutes les prescriptions édictées par
les lois, décrets et réglements concernant le vin de « Champagne », ¢t spécialement 4 celles prévues par le décret
du 28 septembre 1935,

Dans l'arrondissement de Vitry-le-Frangois, I'appellation d'origine contrélée « Champagne » est réservée aux
vins issus des vendanges récoltées dans Vaire de production approuvée par le comité national des vins et eauy-de-
vie de 1'Institut national des appellations d'origine lors de la séance des 7 et § novembre 1990 et dont les plans de
délimitation de parceiles sont déposés dans les mairies concernées,

Dans les communes d'Arsonval, Cun fin, Dolancourt, Jaucourt, appartenant au département de I'Aube,
I'appellation d'origine contralée « Champagne » est réservée aux vins issus des vendanges récoltées dans l'aire de
production délimitée par parcelle ou partie de parcelle, telle qu'elle a été approuvée par le Comité national des
vins et eaux-de-vie de I'Institut national des appellations d'erigine les 23 juin 1994, 8 septembre 1994 et 19 mai
1995 et dont les plans de délimitation sont déposés dans les mairies des communes concernées,

Dans les communes de Brienne-le-Chitean, Epagne, Précy-Saint-Marin, Saint-Léger-sous-Brienne,
Esclavolle - Lurey, Polangis, Saint-Quentin-le-Verger et Villiers-aux-Comneilles, aucune parcelie n'a été
retenue  pour ouvrir droit & l'appellation  d'origine contrélée « Champagne », conformément aux
décisions du Comité national des vins et eaux-de-vie de I'Institut national des appellations d'origine en séance
des 23 ct 24 juin 1994, 7 et 8 septembre 1594, 18 et 19 mai 1995 et 6 ot 7 septembre 1695,

(Complété, D. 18 mars 1998) -

Dans les communes de Marcilly-le-Hayer et L.a Villeneuve-au:Chitelot, appartenant au département de I'Aubc,
aucune parcelle n'a & retenue pour ouvrir droit i l'appellation d'origine contrélée « Champagne »,
conformément 4 la décision du comité national des vins et eaux-de-vie de I'Institut national des appellations
d'origine ¢n séance du 10 septembre 1997.

Art. 2. - Dans le délai dun an, la commission spéciale de la Champagne, instituée par le décret-loi du 28
septembre 1935, devra présenter au Comité National des Appellations d'Origine, un projet de réglementation de
Ia taille des vignes produisant le vin i appellation contrdlée « Champagne ». {D. 17 janv. 1978.)

Art. 3. - (Modifié, D. 11 sept. 1958). - La délimitation communale prévue a larticle 18 de la loi du 6 maj 1919
modifiée par les lois du 22 juillet 1927 et du 11 février 1951 sera reportée sur les plans cadastraux des
communes intéressées par les experts désignés par le Comité Directeur de Institut nztional des appellations
d'origine des vins et eaux-de- Vie, et ces plans seront, aprés approbation de Institut national, déposés 4 la mairie

des communes intéressées.
(Remplacé et compléié, D. 3 sept. 1993).

Art. 4. - L'appellation d'origine contrélée « Champagne » est réservée aux vins répondant aux conditions Gxées
par le décret n° 74-872 du 10 cctobre 1974 modifié relatif au rendement des vignobles produisant des vins 2

appellation d'origine.

Le rendement de base visé & l'article Ter dudit décret est fixé & 10 400 kg de raisins 4 Ihectare. Le pourcentage
prévu a l'article 3 du méme décret peut étre fixé au maximum 4 25 p.100.

Art. 4 bis, — (Ajoutd, D, du 26 fév. 1999) - L'spandage des padoues et des composts whains est interdit dans les
parcelles situces dans I'aire de production telle que définie & l'article ler. »
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Art. 5. - Pour avoir droit & l'zppellation d'origine controlée « Champagne », les vins doivent &tre vinifiés
conformément aux usages locaux, & partir de raisins transportés entiers jusqu'aux installations de pressurage.
Les paniers, caisses et cagettes utilisés pour le transport des raisins du lieu de Ja cueillette jusqu'a 'installation de

du jus pendant le transport et dans l'attente du pressurage,
Les installations de pressurage doivent étre agréées par le Comité National des vins et eaux-de-vie de I'Tnstitut

national des appellations d'origine,

Cet agrément, qui cst donné apres avis d'une commission d'experts désignés par ledit comité national, atteste |a
conformité de l'installation de pressurage avec les normes qualitatives fixées dans un cahier des charges
approuvé par le Comité national des vins et eaux-de-vie de I'lnstitut national des appellations d'origine.

L'ouverture, l'extension ou la modification d'une installation de pressurage doit donner licu & l'agrément avant
l'enirée en activité de I'installation.

Le pressurage doit oblicatoirement &ire effectué dans des pressoirs permettant de recevoir, en raisins entiers,
au moins 2 000 kg et av plus 12 000 kg de raisins par charge.

Les pressoirs utilisés doivent permettre la fragmentation des motis en cuvée ef taille conformément aux usages
champenois.

Art. 6. - La tenve d'un camnet de pressoir est ebligatoire, Ce carnet précise, pour chaque marc, le poids des raisins
mis én ocuvre par cépage, leur titre alcoométrique en puissance, Jeur origine, le nom du viticulteur et les volumes
de moiits obtenus.

La pesée des raisins cst obligatoire sur le lien du pressurage,

Ce camet doit étre rempli au fur et & mesure des mises en oeuvrs avec indication de la date et de I'heure du début
de chaque opération. 11 doit étre tenu sur place 4 la disposition des agents du service de la direction générale de la
concurrence, de la consommation et de la répression des fraudes et de ceux de la direction générale des douanes -
et droits indirects, qui penvent effectusr librement toutes les opérations de controle.

(Modifié D. 18 avril 1997)

Les bourbes résultant du pressvrage dont l'inseription sur le carpet de pressoir est obligatoire sont extraites dans
une proportion comprise entre 2 et 4 p-100 de la quantité de moiits débourbds i laquelle s'applique I'appellation
d'erigine contrélée « Champagne ». Elles font l'objet d'un épandage ou d'un envoi en distillerie avant le 15

décembre de I'année de la récolte.

L'inscription de ces vins sur la déclaretion de récolte, je camet de pressoir ct, le cas échéant, la déclaration de
stock, sont obligatoires. lls daivent représentés une proportion comprisc entre 1 et 10 p.100 de la quentit de
mouts débourbés & laquelle s'applique Y'appellation d'origine contrélée « Champagne ».

Ce pourcentage ¢st fixé annuellement par arrété interministériel sur proposition du Comité national des vins et
eaux-de-vie de I'Institut national des appellations d'origine. Ils font I'objet d'un envoi en distillerie, avant l2 15
décembre de I'année suivant celle de la récolte en vue de la fourniture des prestations d'alcool vinique. Toutefois,
ces vins peuvent servir & l'obtention d'une eau-de-vie de vin & appellation d'origine réglementée  « Eau-de-vie
de vin de la Marne » et & l'obtention de liquevr, & l'intérieur de  laire  de production de [I'appellation
dorigine contrélée «Champagne ». L'élaboration de liqueur doit faire I'objet d'une demande individuelle
effectuée auprés des services de la direction générale de la concurrence, de la consommation et de la répression
des fraudes.

Les dispositions du présent article sont applicables aux seuls vins blancs.
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Art. 7. - La pesée des raisins est obligatoire sur les lieux de vinification. N |- O

Les vins de presse obtenus en fin de pressurage au-deld du rendement maximum autorisé sont assimilés aux «
rebéches ». Leur inscription sur |a déclaration de récolte, le caret de pressoir et, le cas échéant, la déclaration de
stock, sont obligatoires. Ils doivent représentés une proportion comprise entre 7 et 10 p.100 de la quantité de vin
produite & laquelle s'applique I'appellation d'origine contrélée « Champagne »,

Ce pourcentage est fixé annuellement par amété interministériel sur proposition du Comité national des vins et
caux-de-vie de I'Institut national des appellations d'origine. Tls font I'objet d'un envoi en distillerie, notamment en
vue de la fourniture des prestations d'alcool vinique, on d'eau-de-vie & appellation d'origine réglementée « Eau-
de-vie de vin de la Mame », avant le 15 décembre de 'année suivant celle de la récolte.

Les dispositions du présent article sont applicables uniquement aux vins rouges et rosés de saignée.

Art. 8. - L'¢laboralion des vins auxquels s'applique l'appellation d'origine contrdiée « Champagne » donne lien 4
T'envoi aux nsages industriels :

1. Des sous-produits de la vinification 4 raison de :

= 1,5 p.100 des moiits débourbés pour les vins blancs et les vins rosés vinifiés par saignée ;
- 2 p.100 des motits pour les vins rouges.

2. Des sous-produits issus du dégorgement 4 raison de 0,5 p.100 du volume de vin en bouteilles & dégorger.
Les sous-produits issus de la vinification (lies) doivent &tre envoyés a la distillation avant le 15 décembre de

Tannée suivant celle de la récolte.

Les sous-produits issus du dégorgement doivent étre envoyés en distillerie ou en vinaigrerie avant la 15
décembre de Fannée suivant celle du dégaorpement,

Art. 9. - (Ajouté D. I8 mars 1998). - Les vins & appellation « Champagne » doivent &tre élaborés et
commercialisés dans la bouteille 3 lintéricur de laquelle le vin a fermenté pour étre rendu mousseux, i

l'exception des vins vendus dans :

- des bouteilles d'un vohime de contenn inférieur i 37,5 centilitres ;
- des bouteilles d'vn volume supérieur 4 3 litres.

Pour ies bouteilles d'un volume de 37,5 centilitres dites « demies » et de 300 centilitres dites « jeroboam »,
l'application de celte mesure ne sera obligatoire qu'aprés lc ler janvier 2002,

Art. 1D. - (Ajouté D. 18 avril 1997). - L'adjonction de liqueur de tirage et la fermentation destinée 4 rendre le vin
TMOUSSEUX ne peuvent en aucun cas avoir pour effet d'augmenter le volume du vin et éventuellement de moit de
plus de 1.12 % pour une hausse de un degré de titre alcoométrique.

L'adjonction de liqueur d'expédition ne peut e aucun cas avoir pour effet daugmenter le volume de vin et
¢ventuellement du mout de plus :

V% = 1,266 x A + 0.0666 x S

of A est l'augmentation du titre alcoométrique volumique exprimé en pourcentage et S laugmentation de la
teneur en sucre exprimée en grammes par litre.

Les volumes obtenus au-deli de ces limites doivent étre expédiés obligatoirement a la distillation avant le 15
décembre de l'année suivant celle du dégorgement des lots correspondants, sans que ces envois puissent étre
imputés au titre des obligations communzutaires.
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Art. 11. - (Complété, D. ler juillet 1952). - Les vins ayant seuls droit, aux termes du présent décret, fQN fl o9
I'appellation contrdlée « Champagne » ne pourront étre déclarés, aprés la récolle, offerts au public, expédiés, mis
en vente ou vendus sans que dans la déclaration de récolte, dans les annonces, sur les prospectus, étiquettes,
récipients quelconques, I'appellation d'origine susvisée soit accompagnée de la mention « Appellation

contrdlée » en caractéres trés apparents.

Aucun vin de Champagne ne pourra sortir des locaux dun manipulant sauf pour un transfert 4 un autre
manipulant, sans que les bouteilles soient revénes d'étiquette portant le mot « Champagne » accompagné du
nom ou de la marque de l'expéditeur et suivi ou non de celui de la comumune ou du lien oti est situé |'exploitation
ou ['¢tablissement commercial.

Le mot « Champagne » sera imprimé sur les ¢liquettes en caractéres trés apparents dont les dimensions aussi
bien en hauteur qu'en largeur ne devront pas étre inférieures 4 la moitié des caractéres les plus apparents de la
marque,

L'emploi des termes « premier cru» est réservé aux vins provenant des communes classées de 100 4 90 %
inclusivement dans I'échelle des prix en vigueur 2 la signature du présent décret et l'emploi des termes « grand
Cri » aux vins provenant des communes classées 4 100 %,

Les étiquettes, comme les paplers commerciaux, devront obligatoirement comporter les immatriculations
prescrites par le Comité interprofessionnel du vin du Champagne en matiére de réglementation de cartes
professionnelies,

Toute adresse comprenant le nom dune localité non comprise dans I'aire de la Champagne viticole délimitée ne
pourra figurer que sur une confre-étiquette portant la mention « adresse commerciale : X..., négociant & Y... »,
Cette contre-étiquette ne devra mentionner en aucun cas le mot « Champagne ».

Dans I'expression « propriétaire 4... », « viticulteur 4... » ou cxpression analogue, qui ne peut &tre utilisée que par
les récoltants vendant exclusivement Ie vin de leur récolte I'indication du lieu de I'exploitation doit étre celii d
I'exploitation viticole principale.

Art. 12, - L'emploi de toute indication ou de tout signe susceptibles de faire croire 4 l'acheteur quiun vin a droit 4
I'appellation contrdlée « Champagne », alors qu'il ne répond pas A toutes les conditions fixées par le présent
décret, sera poursuivi conformément a la législation générale sur les fraudes et sur la protection des appellations
d'origine (art. Jer et 2 de Iz loi du ler aodl 1905 ; art, 8 de la loi du 6 mai 1919 ; art. 13 du décret du 19 aoit
1921), sans préjudice des sanctions d'ordre fiscal sl y a lieu.
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Eu, abaixo assinado, tradutor ptblico juramentado e
Entérprete comercial nesta cidade do Rio de Janeiro,
certifico que me foi apresentado um documento em
FRANCES, o qual passo a traduzir para o vernaculo,
em razdo do meu oficio, como segue:

T. 286 —=mmmmmmmm e L. XXXVII, £1.377

CHAMPAGNE - Decreto de 29 de junho de 1936.

Art. 1® = [Complementado, D. 11 de outubro de
1991).

Apenas tém direito a denominagio controlada
“Champagne” os vinhos produzidos nos territérios
delimitados pele artigo V da lei de 22 de julho de
1927, ab-rogando e substituindo o artigo 17 da lei
de 6 de maio de 1919, e respondendo a todas as
prescricgdes editadas pelas lais, decretos e
regulamentos ccncernentes ao vinho de “Champagne”, e
especialmente aquelas previstas pelo decreto de 28
de setembro de 1935.

Na circunscricio administrativa de Vitry-le-
Frangois, a denominacido de origem controlada
“"Champagne” & reservada acos vinhos provenientes das

vindimas cclhidas na &rea de produgdoc aprovada pelco

Comité Nacional dos vinhos e aguardentes, do,Q
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quando da sessdc de 7 e 8 de novembro de 1990, e
cujas plantas de delimitagdo de parcelas estado
depositadas nas prefeituras pertinentes,

Nos municipios de Arsonval, Cunfin, Dolancourt,
Jaucourt, gque pertencem ao departamento de Aube, a
dencminagdoc de origem controlada “Champanhe” é
reservada aos vinhos provenientes de vindimas
realizadas na Area de produgdo delimitada por
parcela ou parte de parcela como foi aprovada pela
Comissao nacional dos vinhos e aguardentes do
Instituto Nacjcnal das denominagdes de origem, em 23
de junho de 1994, 8 de setembro de 1994, e 19 de
maio de 1995 e cujas plantas de delimitagdo foram
depositadas nas prefeituras dos municipios
interessados.

Nos municipios de Bienne-le-Chateau, Epagne, Précy-
Saint-Martin, Saint-Léger-sous-Brienne, Esclavolle -
Lurey, Potangis, Saint-Quentin-le-Verger et
Villiers—aux-Corneilles, nenhuma parcela foi
reservada para conceder inicio de direito & apelacdc
de origem controlada “Champanhe” segundo a decisio
da Comiss&o nacional dos vinhos e aguardentes do

Instituto Nacional das dencminagdes de origem na

sessd0 de 23 e 24 de junho de 1994 ¢ 8 de setembro

de 1994, 18 e 19 de maioc de 1995 e 6 e 7 de setembrod——
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de 1995.

(Complementado, D. 11 de setembro de 1958)-

ﬁos municipios de Marcilly-le-Hayer e La Villeneuve-
au-Chatelot, que pertencem ao departamento de Aube,
nenhuma parcela foi reservada para conceder direito
2 denominagdo de origem controlada “Champanhe”,
conforme decisdo da Comissédo nadional dos vinhos e
aguardentes do Instituto nacional das denominacdes
de origem , na sessdo de 10 de setembro de 1997.
Artigo 2° - Dentro do prazo de um ano, a comissio
especial da Champagne, instituida pelo decreto-lei
de 28 de setembro de 1935, devera apresentar ao
Comité Nacional as denominacgdes de origem, um
projeto de regulamentagdo do tamanho dos vinhedos
que produzem o vinho de denominacdc controlada
“Champagne” (D. 17 de janeiro de 1978) .

Artigo 3° - Modificade, D. 11 de setembro de 1958).
A delimitagdo municipal prevista nc artigo 18 da lei
de € de maio de 1919, modificada pelas leis de 22 de
Julho de 1927 e de 11 de fevereirc de 1951, sera
referida nas plantas cadastrais dos municipios
interessados pelos peritos designados pelo comité
diretor do Instituto Nacional das denominac¢des de

origem dos vinhos e aguardentes, e estas plantas

serdo, apds aprovagdo do Instituto Nacional
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depositadas na prefeitura dos municipios
interessados.

(Substitulde e completado, D, 3 de setembro de
1.983) .

Artigo 4° - A denominagdo de origem controlada
“Champagne” é reservada aos vinhos que satisfacam
as condigdes fixadas pelo decreto n® 74,872, de 19
de outubro de 1974, modificado em relagdo ao
rendimento dos vinhedos gque produzem os vinhos de
denominagdo de origem.

O rendimento de base visado no artigo 1° do referido
decreto esta fixado em 10.400 kg de wuvas por
hectare. A porcentagem prevista no artigo 3° do

mesmo decreto pode ser fixada no méximo em 25 por

cento.
Artigo 4 bis - (Acrescentado, D. de 26 de fevereiro
de 1989) - O espalhamento de estrumes e misturas

urbanas €& proibido nas parcelas situadas na Aarea
de produgdo como definido pelo artigo 1° ™,

Artigo 5° - Para ter direito & denominacio de origem
controlada “Champagne”, 0S vinhos devem ser
produzidos em conformidade com os padrdes locais, a
partir de wuvas transportadas inteiras até as

instalagées de prensagem.

Os cestos, caixas e caixotes utilizades para e
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transporte das uvas do local de colheita até a
instalagdo de prensagem devem compreender, no fundo
e em todos os seus lados, orificios que permitam o
escoamento rapido e completo do sumo durante o
transporte e na espera da prensagem.

As instalag¢des de prensagem devem Ser aprovadas pelo
Comit@& Nacional dos vinhos e aguardentes do
Instituto Nacional das denominagdes de origem,

Esta aprovagdc, gue ¢é dada apdés parecer de uma
comissdo de peritos designados pelo referido Comité
Nacicnal, atesta a conformidade da instalagdo de
prensagem com as normas gqualitativas fixadas em
caderno de encargos aprovado pelo Comité Nacional
dos vinhos e aguardentes das denominag¢des de origem.
A abertura, a extensic ou a modificacdo de uma
instalagdc de prensagem deve ser submetida &
aprovacgao, antes da entrada em atividade da
instalacaéo.

A prensagem deve ser efetuada obrigatoriamente em
prensas, que tenham a capacidade de receber, em uvas
inteiras, pelo menos 2.000 kg., e, no ma&ximo,
12.000 kg de uvas por carga.

As prensas utilizadas devem permitir a fragmentacdo

dos mostes em fermentagdo, e devem ser dimensionadas

de acordo com os usos naturais de “Champagne”. S
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Artigo 6° - A manutengido do registro (“carnet”)
ﬁeve ser preenchido a medida do emprege das uvas,
com a indicagdoc da data e da hora de inicio de cada
operagdo, Deve ser mantido no local, 3 dispesicdo
dos agentes de servigo da direcd3oc geral da
concorréncia, do consumo e da repressado de fraudes e
dagueles da direg¢do geral das alféndegas e dos
direitos indiretos, que podem efetuar livremente
todas as operagbes de controle.

Alterado, D. de 18 de abril de 1997.

Os sumos resultantes da prensagem, e cuja inscricdo
no registro de prensa é obrigatéria, s3o extraidos
em uma proporgdo compreendida entre 2 e 4 por cento
da quantidade de mosto de suco, a qual se aplica a
denominagdo de origem controlada “Champagne”. Eles
constituem o objetc de um descarte por espalhamento,
ou de um envio para a destilaria antes de 15 de
dezembro dp ano seguinte ao da colheita.

Os mostos obtidos ao final da prensagem, acima do
rendimento maximo de prensagem autorizado,
denominados “rebéches”, s&3o separados do sumo em
fermentacdo e do talho. 0Os wvinhos de “rebéches”
ndo podem de modo algum reivindicar a denominaci3o de

origem controlada “Champagne”.

A inscricdo destes vinhos na declaracao de colheita, |
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no registro de prensa, e, se for o caso, na
declaragdo de estoque, & cbrigatéria. Eles devem
representar uma propor¢do compreendida entre 1 10
por cento da quantidade de mosto trasfegadc, & qual
se aplica a denominagdc de origem controlada
“Champagne”.

Esta porcentagem & fixada anualmente por decreto
interministerial, mediante proposicido do Comité
Nacional dcs vinhos e aguardentes do Instituto
Nacional das denomina¢Bes de origem. Eles constituem
© objeto de envic para a destilaria, antes de 15 de
dezembro do ano seguinte ao da colheita, tendo em
vista o fornecimento de Alcool vinice. Entretanto,
estes vinhos podem servir para a obtencao de
aguardente de wvinho de denominacio de origem
regulamentada. “"Aguardente de wvinho de Marne” =
para a obtengdo de licor, dentro da Area de producio
de denominagdo controlada “Champagne”. A elaboracdo
do licor deve constituir o objeto de um requerimento
individual, efetuado junto aocs serviges da direcao
geral da concorréncia, do consumo e da repressdo de
fraudes.

As disposigdes do presente artigo s3c aplicaveis

unicamente aos wvinhos brancoes.

Artigo 7° - A pesagem dos vinhos & obrigatéria ngi
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locais de produgdo.
0s vinhos de prensa obtideos ao final da prensagemn,
acima do rendimento maximo autorizado sdo

assimilados as “rebéches”, A sua inscrigidoc na

declaragdo da colheita, no registro da prensa e, se
for o caso, na declaragac de estoque sdo
obrigatérios. Devem representar uma proporgdo
compreendida entre 7 e 10 por cento da quantidade de
vinho produzida, & gual se aplica a denominagac de
origem controlada “Champagne”.

Esta porcentagem & fixada anualmente por decreto
interministerial, mediante proposicidoc do Comité
Nacional dos vinhos e aguardentes do TInstituto
Nacional das denominacdes de origem.

Eles constituem o objeto do envio para a destilaria,
notadamente tendo em vista o fornecimento de alcool
vinico, ou de aguardente de denominagdc de origem
regulamentada “Aguardente dolvinho de Marne”, antes
de 15 de dezembro do ano sequinte ao da colheita.
Estas disposigles do presente artigo sdc aplicaveis
unicamente aos vinhos tintos e rosados de sangria.
Artigo 8° - A elaboragdo dos vinhos aos guais se

aplica a denominagio de origem controlada

<]

industriais:

“Champagne” ocorre mediante envio aos padrbeswg
T
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1. Subpredutos da produgdo do vinho na razic de:

'.: 145 por cento dos mostos trasfegados para os
vinhos brancos e vinhos rosadecs produzidos por
sangria;

- 2 por centc dos mostos para os vinhos tintos;

2. Subprodutos provenientes do desarrolhamento a
razéao de 0,5 por cento do volume de vinho em
garrafas desarrolhadas.

Cs subprodutos provenientes da produgdo de vinhao
(lies) devem ser enviados a destilag8o antes de 15
de dezembro do ano seguinte ao da colheita.

0Os  subprodutos rovenientes do desarrolhamento
devem ser enviados & destilaria ou & vinagraria
antes de 15 de dezembro do ano sequinte ao do
desarrolhamento.

Artigo 9 - (Acrescentado, D. de 18 de margo de 1988)
Os vinhos de denominagdo “champanhe” devem ser
preparados e comercializados na garrafa na qual o
vinho fermentou para se tornar espumante, exceto os
vinhos vendidos:

- em garrafas de contetido inferior a 37,5
centilitros;

- em garrafas de contevddo superior a 3 litros.

Para as garrafas de 37,5 centilitros denominadas

meias (demies) e de 300 centilitros denominados
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“jeroboam”, a aplicagdo desta medida 86 sera

Artigo 10 - (Acrescentade, D. de 18 de abril de
1997)

A adigdao de licor “de tirage” e a fermentacio
destinada a tornar o vinho espumosc n&o pedem em
casc algum ter o efeito de aumentar o volume do
vinho e, eventualmente, do mosto em mais de 1.12%
por um aumento de um grau do teor zlcoolmétrico.

A adigdo de licor “d'expedition” nao pode, em caso
algum, ter o efeito de aumentar o volume do vinho e,
eventualmente, do mostoc em mais de:

Vi = 1,266 x A + 00,0666 Xs

onde A e o aumento do teor alcoolmétrico por unidade
de volume em percentagem e $ o aumento do teor de
agicar em gramas por litro.

Os volumes obtidos acima destes limites devem ser
obrigatoriamente enviados A destilag3o antes de 15
de dezembro do ano seguinte ao do desarrolhamento
dos lotes correspondentes sem gque estes envios

possam ser imputados a titulo das obrigagdes

comunitarias,

Artigo 11 - (complementado, D. de 1° de julho de
1952) - Somente o©s vinhos gque, nos termos do
presente decreto, tém direito a denominagao

—-—
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controlada “Champagne”, depois da colheita, néo
|poderdo ser declarados, oferecidos ao pablico,
expedidos, postos a venda ou vendidos sem gue na
declaragdc de colheita, nos anincics, prospectos,
etiquetas, recipientes quaisquer, a denominagac de
origem indicada seja acompanhada da expressdo
“denominagdo contrclada” em tipos bem visiveis.
Nenhum vinho de Champagne poderid sair dos locais de
um manipulante a ndo ser para transferéncia a outro
manipulante, sem que as garrafas sejam revestidas
com a etigueta tendoc a palavra
acompanhada do nome ou da marca do expedidor e
seguida ou ndo daquela do municipio ou do lugar onde
esta instalada a exploragdo ou o estabeleaimento
comercial,

A palavra “Champagne” serd impressa nas etiquetas em
tipos bem visiveis, cujas dimensdes tanto en altura
como em largura ndo deverdo ser inferiores & metade
dos tipos mais visiveis da marca.

O emprego dos termos “premier cru” & reservado aos
vinhos provenientes dos municipics classificados de
10 a 90% inclusive na escala dos pregcos em vigor
quande da assinatura do presente decreto e o emprego

dos termos “grand cru” aos vinhos provenientes dos

municipios classificados em 100%. 4
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As etiquetas como o0s papéis comerciais deverio
obrigatoriamente trazer as matriculas prescritas
pela Comissdo interprofissional do vinho de
Champagne em matéria de regulamentacio de papéis
profissionais.

Todo enderego que contém o nome de uma localidade
ndo  incluida na 4rea da Champagne vwviticola
delimitada s6 poderd constar em uma “contra-
etiqueta” com a indicagd3o “endereco comercial:

Bocws wwims » negociante em Y ....”. BEsta contra-

=
=

3

etigueta em caso algum poderid mencionar a
“Champagne”.
Na expressfoc “proprietarioc em ...”, “viticultor em
.” ou expressdo andloga, que 85 poderd ser
utilizada pelos “colhedores” gue vendem
exclusivamente o vinho de sua colheita, a indicacio
do lugar da exploragdo deve ser o da exploragio
viticola principal.
Artigo 12 - O emprego de qualquer indicagdo ou de
qualquer sinal, suscetiveis de fazerem crer ao
comprador que um vinho tem direito a denominacgdo
controlada “Chanmpagne”, embora ndo satisfaca
todas as condigdes fixadas pelo presente decreto,

sera indiciado em conformidade com a legislagdo

geral sobre fraudes e sobre a protegdo das)_.t
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denominagdes de origem (artigo 1° e 2° da lei de 1
de agosto de 1905; art., 8° da lei de 6 de maio de
1919: art. 13° do decreto de 19 de agosto de 1921),
sem prejuizeo das sangdes de ordem fiscal, se for o
caso,

IT -AOC-Champagne -1999 - Todos os direitos de
reprecdugac reservados.

POR TRADUCAO CONFORME:

Rio de Janeiro, 14 de junho de 2002.




