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FEDERAGAO DAS ASSOCIAGOES DE PRODUTORES DE QUEI)O ARTESANAL SERRANO
DE SANTA CATARINA E RIO GRANDE DO SUL
- Faprogas -

FAPROQAS

REGULAMENTO DE USO DA INDICACAO GEOGRAFICA NA MODALIDADE
DENOMINACAO DE ORIGEM CAMPOS DE CIMA DA SERRA PARA QUEIJO
ARTESANAL SERRANO

CAPITULO |
DA LEGALIDADE

Art. 1° - Do reconhecimento da IG pelos produtores da regiéo:

A Federacao das Associacdes dos Produtores de Queijo Artesanal Serrano de Santa
Catarina e Rio Grande (Faprogas), CNPJ 28.553.427/0001-36, com sede na Rua
Otacilio Vieira da Costa, n® 112, Sala 04, Centro, de Lages, SC e suas filiadas: a
Associacdo dos Produtores de Queijo Artesanal Serrano da Serra Catarinense
(Aproserra), CNPJ 18.575.416/0001-01, com sede a Rua Otacilio Vieira da Costa, n°
112, Centro, no municipio de Lages, SC; a Associacao dos Produtores de Queijo e
Derivados do Leite dos Campos de Cima da Serra (Aprocampos), CNPJ
14.650.359/0001-19, com sede a Rua Julio de Castilhos, 605, no municipio de Bom
Jesus/RS; a Associacdo dos Produtores de Queijo e Derivados do Leite de
Jaquirana (Aprojaqui), CNPJ 18.136.995/0001-88, com sede a Rua Inécio
Rodrigues, 550, Centro, no municipio de Jaquirana, RS; visando o enquadramento
pelo qual se regera a Indicacdo Geografica Campos de Cima da Serra na modalidade
de Denominacdo de Origem para Queijo Artesanal Serrano , em conjunto instituem
o presente Regulamento de Uso.

Paragrafo unico: Segundo o que estabelece a Lei n°. 9.279 de 14/05/1996, Instituto
Nacional de Propriedade Industrial (INPI), Artigos 172 a 182, Resolucéo INPI n°. 75/2000
e subsequente ato normativo n°® 25/2013 de 21/08/2013, para o registro da Indicacao
Geogréfica, conforme prescreve artigo n° 6° da IN n° 25/2013, o instrumento que
regulamentara o uso da indicacdo geografica, por seus proponentes fica instituido a
iniciativa das associa¢des para a construcao da Indicacdo Geogréfica, na modalidade de
Denominacdo de Origem, Campos de Cima da Serra se encontra devidamente
registrada em ata n° 05 referente a assembleia geral da Aproserra do dia 05 do més de
julho do ano de 2016, em ata n° 65/2016 referente a assembleia geral da Aprocampos
do dia 07 do més de junho do ano de 2016, em ata n°® 44/2016 referente a assembleia
geral da Aprojaqui do dia 31 do més de maio do ano de 2016.

Art. 2°- Da defini¢cdo e aprovagédo do regulamento de uso:

A Federacao das Associacdes dos Produtores de Queijo Artesanal Serrano de Santa
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Catarina e Rio Grande (Faprogas) e suas filiadas: Associacdo dos Produtores de
Queijo Artesanal Serrano da Serra Catarinense (Aproserra), a Associacao dos
Produtores de Queijo e Derivados do Leite dos Campos de Cima da Serra
(Aprocampos), a Associacao dos Produtores de Queijo e Derivados do Leite de
Jaquirana (Aprojaqui), neste mesmo ato, na qualidade de entidades associativas, de
representacao da coletividade dos produtores dos municipios integrantes da Regiao dos
Campos de Cima da Serra de SC e RS, nos direitos que o Art.5° e 6° da IN 25/2013 do
INPI e Lei Federal 9.279 de 14/05/1996 lhe conferem, aprovam integralmente o referido
regulamento para uso da identidade da indicacdo geografica na modalidade de
Denominacdo de Origem (IG/DO) para o queijo artesanal serrano, provenientes da
Regido Campos de Cima da Serra de SC e RS.

Paragrafo unico: O conhecimento e a aprovacgao do referido Regulamento de Uso que
trata este artigo, se deu em Assembleia Geral conjunta convocada especificamente para
esse fim pelas associacfes requerentes da IG/DO, Aproserra, Aprocampos e
Aprojaqui, com a participacdo de técnicos e grupos informais de produtores de
gueijo artesanal serrano dos municipios de Cambara do Sul-RS e Séo Francisco
de Paula-RS e se encontra devidamente registrada em ata do dia 28 do més de julho
do ano de 2016.

Art. 3° - Da requerente da IG/DO:

A Associacdo dos Produtores de Queijo Artesanal Serrano da Serra Catarinense
(Aproserra), a Associacao dos Produtores de Queijo e Derivados do Leite dos Campos
de Cima da Serra (Aprocampos), a Associacdo dos Produtores de Queijo e
Derivados do Leite de Jaquirana (Aprojaqui), coparticipantes da IG/DO Campos de
Cima da Serra, segundo o que define o Art. 5° da IN 25/2013 do Instituto Nacional da
Propriedade Intelectual - INPI e Lei 9.279 de 14/05/1996, conferem para a Federacgéo
das Associacdes dos Produtores de Queijo Artesanal Serrano de Santa Catarina e Rio
Grande (Faprogas), CNPJ 28.553.427/0001-36, plenos poderes para exercer a
qgualidade de entidade requerente do pedido da Indicacdo Geografica (IG), na
modalidade de Denominacéo de Origem (DO) para o produto Queijo Artesanal Serrano,
proveniente da regido dos Campos de Cima da Serra de SC e RS, junto ao INPI segundo
os critérios que definem o Art. 6° da referida Instrucdo Normativa.

CAPITULO Il
DO REGULAMENTO DE USO

Art. 4° - Do objetivo:
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O presente instrumento define e orienta para os procedimentos e padrbées a serem
seguidos, na produgao do Queijo Artesanal Serrano dos Campos de Cima da Serra
de SC e RS e para uso da identidade da IG/DO nos produtos comercializados.

Art. 5° - A quem se destina:

O presente instrumento se destina a quem de direito podera fazer uso da
identidade da IG/DO Campos de Cima da Serra em seus produtos e materiais de
divulgagao da atividade pecuaria e de produgao do queijo artesanal serrano dos
Campos de Cima da Serra.

Art. 6 ° - Do direito de uso da IG/DO:

O direito de uso da identidade da IG/DO sera exclusivamente do produtor de queijo
artesanal serrano, estabelecido na area de abrangéncia dos Campos de Cima da
Serra de SC e RS, conforme reconhecem os instrumentos oficiais do MAPA e INPI
que estabelecem as normas deste regulamento.

Art. 7° - Das alteragdes do regulamento de uso da identidade da IG/DO:

81° - Quaisquer alteracdes nas regras deste regulamento deverdo ser submetidas a
analise e aprovacdo do Conselho Regulador, considerando que:

82°- As associacOes de produtores, produtores individuais associados ou mesmo
produtores ndo associados de queijo artesanal serrano, localizados na area delimitada
da IG/DO da Regido Campos de Cima da Serra, poderédo requerer alteracdes neste
regulamento.

83°- O encaminhamento ao Conselho Regulador da solicitacdo para alteracdo deste
regulamento devera ser solicitado por oficio especifico, contendo os termos da
solicitacdo e as respectivas justificativas, amparadas por parecer técnico expedido por
entidade de pesquisa, ensino ou extensdo, acompanhadas das atas das assembleias
das associacfes de produtores aprovando o parecer técnico e a solicitacdo do referido
pleito. No caso de produtores individuais, associados ou néo sera exigido apenas o oficio
especifico, acompanhado de um parecer técnico com as devidas justificativas;

84°- As modificacdes propostas para este regulamento, ndo podem em qualquer
hipotese, ferir o objeto deste regulamento conforme estabelece o art. 4° do Capitulo II,
para tanto:

| - Fica expressamente vedado as seguintes alteracbes nas regras desse regulamento:
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a. Da area geografica da IG/DO, definida como Campos de Cima da Serra; exceto, caso
venha ocorrer a extincdo de uma das caracteristicas do meio geogréafico ligada a
qualidade do produto designado por Campos de Cima da Serra;

b. Do produto queijo artesanal serrano da area de abrangéncia da IG/DO Campos de
Cima da Serra;

c. Das caracteristicas reconhecidas para a IG/IDO Campos de Cima da Serra.

Il - Somente serdo validas e permitidas as solicitacdes de alteracdo das regras do
regulamento, exceto do inciso I, para:

a. A inclusdo ou exclusdo de parametros qualitativos para producéo de queijo artesanal
serrano;

b. O aprimoramento ou inclusdo de regras, em parte ou integralmente, que possam
promover a cadeia produtiva do queijo artesanal serrano na regido a partir da IG/DO
Campos de Cima da Serra, ou o reconhecimento do queijo artesanal serrano;

c. A exclusdo de regras, em parte ou integralmente, que possam prejudicar o
fortalecimento da cadeia produtiva a partir da IG/IDO Campos de Cima da Serra ou
subjugar o reconhecimento do queijo artesanal serrano;

d. Os mecanismos de controle das regras;

e. A inclusao ou exclusao de instancias de controle.

CAPITULO Il
DA AREA GEOGRAFICA DE ABRANGENCIA E PRODUGAO

Art. 8°: Da Area geografica delimitada:

§ 1°- A area geogréfica delimitada para a Denominacao de Origem do Queijo Artesanal
Serrano dos Campos de Cima da Serra de SC e RS, localiza-se entre as coordenadas
geograficas de latitudes 27°13’15,683’S e 29°33°22,896°S e as longitudes
51°42'20,251"W e 49°13'49,955"W, com area total de 34.372,7 km2. Compreende as
regides do Planalto Sul Catarinense e Nordeste do Rio Grande do Sul, de acordo com
limites, confrontacbes e pontos com coordenadas aproximadas obtidos no Sistema
Universal Transversa de Mercator (c. UTM a.) na Projecdo UTM e datum SIRGAS 2000,
conforme observado na Figura 1 e de acordo com memorial descritivo que se encontra
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no dossié. Essa delimitagao foi baseada conforme instrumento oficial do SEAPA/RS e
SAR/SC, que reconhece a area de abrangéncia dos Campos de Cima da Serra de SC e
RS, bem como através de publicagdes técnicas cientificas citadas na delimitacéo
geografica da IG/DO.

§ 2°- ADenominacgao de Origem Campos de Cima da Serra para queijo artesanal serrano
se insere total ou parcialmente nos territérios dos municipios catarinenses de: Anita
Garibaldi, Bocaina do Sul, Bom Jardim da Serra, Bom Retiro, Campo Belo do Sul, Capao
Alto, Cerro Negro, Correia Pinto, Lages, Otacilio Costa, Painel, Palmeira, Ponte Alta, Rio
Rufino, S&o Joaquim, Sdo José do Cerrito, Urubici e Urupema. No Rio Grande do Sul,
total ou parcialmente nos territérios dos municipios de Vacaria, Bom Jesus, Sao José
dos Ausentes, Cambara do Sul, Campestre da Serra, Caxias do Sul, Ipé, Jaquirana,
Monte Alegre dos Campos, Muitos Capdes, Sao Francisco de Paula, Esmeralda, Pinhal
da Serra, André da Rocha, Lagoa Vermelha e Capao Bonito do Sul (Figura1).

REGIAO DA INDICAGAO GEOGRAFICA DOS CAMPOS DE CIMA DA SERRA - SC/RS
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Figura 1. No contorno em amarelo a area da indicagéo geogréafica Campos de Cima da Serra.
Fonte: Epagri/Ciram (2016)

Art. 9° - Do clima e relevo:
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§ 1% Aregiao apresenta clima Cfb segundo Kdppen: clima temperado umido com verao
ameno. Clima temperado propriamente dito; temperatura média no més mais frio
abaixo de 18°C (mesotérmico), com verdes frescos, temperatura média no més mais
quente abaixo de 22°C e sem estagcdo seca definida. A temperatura média anual
varia de 13 a 16°C, com a média das minimas variando entre 9°C e 12°C e a média das
maximas entre 18°C a 22°C, com precipita¢des distribuidas em todos os meses do ano
e volumes totais anuais de 1.300 a 1.800 mm. A umidade do ar é tipica dos campos de
altitude do Sul do Brasil, com inverno e verdo umidos, apresentando valores médios
anuais entre 79 a 82%.

§ 2° - Quanto as altitudes e relevo na area da IG, 5% da area encontra-se entre 100 a
700 metros de altitude. Entre 701 a 1000m encontra-se a maior parte da area,
correspondendo a 65% da area total, 23% estao entre 1001 a 1300m e 6% estéo entre
1301 a 1800m. O relevo cerca de 12% da area estao em relevo plano, 32% em suave
ondulado, 37% ondulado, 16% correspondem a forte ondulado, e 2% de montanhoso.

Art. 10° - Da geologia e solos:

§ 1°-Na regido que compreende os Campos de Cima da Serra predominam as rochas
efusivas da formacao Serra Geral, formada apds uma sequéncia de eventos sucessivos
de derrames de lavas entre 120 e 135 milhdes de anos. O vulcanismo nessas areas nao
ocorreu homogeneamente e as diferentes condi¢des de resfriamento do magma atuaram
sobre a constituigdo textural e mineraldogica de cada derrame. Isto originou
predominantemente o basalto, mas também varios outros tipos de rochas, com variada
composi¢ao quimica e textural, incluindo fenobasaltos, andesitos, riodacitos e riolitos. As
rochas com composicao eminentemente basica correspondem a sua sequéncia inferior,
nas imediacdes dos vales dos rios Pelotas, Antas e Touros e seus afluentes principais,
predomina o basalto (Horbach et al., 1986).

As mais acidas correspondem principalmente aos ultimos derrames de lava, ocorrendo
por este motivo nas regides de altitudes mais elevadas, como nos platds de Sé&o
Joaquim. Entre as classes de solos dominantes destacam-se Cambissolos, Neossolos
Litolicos, Nitossolos e Gleissolos.

§ 2°- A hidrografia da regiao compreende parte das nascentes dos rios Canoas e Pelotas,
que correspondem aos principais formadores da extensa bacia do rio Uruguai. Ao Sul,
encontra-se a bacia do rio Taquari e Antas. Estes rios sado tipicos de montanha,
caracterizando-se pela média e alta velocidade e pela baixa concentracido de nutrientes.
Com relagdo aos corpos d’agua, observa-se ainda a formagdo de areas alagadas e
turfeiras.

Art. 11° - Das pastagens encontradas na delimitagdo geografica':
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I - Constitui-se de pastagens naturais, pastagens naturais melhoradas e pastagens
cultivadas.

Il - E recomendado o aproveitamento da diversidade das pastagens naturais ou
cultivadas. Podendo-se utilizar de gramineas e leguminosas exogenas. Também se
recomenda a utilizagdo das pastagens naturais conforme a legislagdo ambiental vigente,
visando a preservagao das espécies de melhor valor forrageiro', como Bromus auleticus
(cevadilha-serrana), Paspalum dilatatum (grama-comprida), Paspalum notatum (grama-
forquilha), Andropogon lateralis (capim-caninha), Piptochaetium montevidense (capim-
cabelo-de-porco), Schizachrium tenerum (capim-mimoso), Briza sp (capins-treme-
treme), Melica sp (capins-cascavel), Trifolium riograndensis (trevo- riograndense),
Adesmia sp (babosinhas), entre outras.

lll - Segundo estudos cientificos (Gomes et al., 1989) os principais tipos fisiondmicos de
campos naturais na area de abrangéncia da DO Campos de Cima da Serra sao os
seguintes (Figura 2):

Figura 2. Capim-caninha (A), capim-mimoso (B) e tipos fisiondmicos dos campos de producao
de Queijo Artesanal Serrano (C e D).
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a. Campo Palha Grossa: campo limpo, com predominio de capim caninha (Andropogon
lateralis). Relevo suave-ondulado e ondulado, com solo de origem sedimentar;

b. Campo Palha Fina: dominio de capim-mimoso (Schizachyrium tenerum), com
frequéncia secundaria de outras espécies dos géneros Schizachyrium, Aristida (barba
de bode), Stipa (capim flechinha), e espécies Axonopus siccus e A. afinis (grama-tapete),
grama-forquilha (Paspalum notatum). Caracteriza-se por apresentar campo limpo, relevo
de suave-ondulado a ondulado, solos oriundos de rochas intermediarias e rochas
basalticas, raso com afloramento de rochas;

c. Existem mais cinco tipos fisiondmicos derivados dos campos Palha Grossa e Palha
Fina: Campo-Misto de Capim-Caninha e Capim-Mimoso; Campo Misto de Capim-
Mimoso e Grama-Baixa (Paspalum pumilum); Campo Palha Fina tendendo a Gramado;
Campo Sujo; Campo Palha Fina com Mata de Araucaria;

d. “Esta riqueza floristica [dos campos naturais] traz um fato pouco comum ao registrado
no restante do mundo, que é a associacao de espécies C4, de crescimento estival, com
espécies C3, de crescimento hibernal”i,

CAPITULO IV
DO SISTEMA DE PRODUGAO

Art. 12° - Do sistema de criagao do rebanho e das praticas de manejo:

|- Osistema de producdo devera ser baseado na bovinocultura extensiva ou semi-
intensiva, utilizando pastagens naturais, conforme descrito no artigo anterior, pastagens
naturais melhoradas e pastagens cultivadas, com ragcas adaptadas a estes ambientes
de criagao;

Il - E recomendado o aproveitamento da diversidade das pastagens naturais ou
cultivadas. Podendo-se utilizar de gramineas e leguminosas exdgenas;

Il — Os tipos de pastagens permitidas para alimentagdo do rebanho destinado a
producdo de queijo artesanal serrano sera definido em documento anexo a este
Regulamento e aprovado pelos produtores em assembleia das associagdes participantes
da IG/DO Campos de Cima da Serra (Aproserra, Aprocampos e Aprojaqui).

Art. 13° - Do rebanho utilizado:

| - As ragas autorizadas para fornecimento de leite para a fabricagao de Queijo Artesanal
Serrano constituem-se na totalidade das ragas bovinas com aptidao para corte,

Rua Otacilio Vieira da Costa - Centro - CEP 88.501-050 - Lages/SC

(] 49991077812 ==« eel@epagri.sc.gov.br - gri@epagri.sc.gov.br
Petici0 870190111948, de 01/11/2019, pég. 16/61



Folha 10/21

FEDERAGAO DAS ASSOCIAGOES DE PRODUTORES DE QUEI)O ARTESANAL SERRANO
DE SANTA CATARINA E RIO GRANDE DO SUL
- Faprogas -

FAPROQAS

incluindo as racas autéctones Crioulo Lageano e Franqueiro, sendo admitido qualquer
grau de sangue nos cruzamentos entre as mesmas, bem como o cruzamento destas com
racas zebuinas.

Il - Como forma de aumentar a escala de produc¢ado, admite-se as seguintes situagoes:

a. Rebanho resultante do cruzamento entre ragas de corte ou mistas com racas leiteiras
Jersey e/ou Holandés em grau de sangue nao superior a 50%;

b. Sdo ragas mistas usadas na regido para producdo de Queijo Artesanal Serrano:
Simental, Pardo Suigo, Flamenga, Normanda, Gir e Shorthorn.

Art. 14° - Da sanidade do rebanho:

| - A sanidade do rebanho deve ser atestada por Médico Veterinario, que deve adotar
rigorosamente as recomendacbes técnicas contidas em normas e regulamentos
sanitarios em vigor;

Il - O produtor deve adotar as boas praticas agropecuarias visando o controle
sanitario do rebanho que garantam a saude dos animais e a qualidade do leite de acordo
com a legislagdo em vigor;

lll - Os animais devem ser identificados individualmente para controle da sanidade e do
rebanho.

IV - E obrigatéria aplicacéo de vacinas e demais medidas sanitarias estabelecidas pela
legislacao federal e outras complementares definidas em legisla¢des estaduais.

Art.15° - Da alimentagao do rebanho:
| - A alimentacdo das vacas em ordenha deve ser baseada em pastagem natural,

Il - Sera admitida para as vacas em lactacdo, das quais o leite é utilizado para
fabricacdo do Queijo Artesanal Serrano, como suplementacao a utilizacdo de pastagem
cultivada, concentrados, minerais, milho e seus derivados e no maximo 20% de silagem
nos meses em que ocorre maior restricdo de pastagens (abril a agosto);

lll - Nao sera admitido uso residuos industriais umidos (tais como residuos de
cervejarias, maga, batata, laranja, etc.) para vacas que estdo sendo ordenhadas para
producao de Queijo Artesanal Serrano;
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IV -Nao ha restricdo em fornecer silagem e residuos industriais para outras categorias
do rebanho.

CAPITULO V
DO QUEIJO ARTESANAL SERRANO

Art.16° - Do produto:

O produto Queijo Artesanal Serrano é fabricado a partir de leite de vaca, cru, higido,
integral, recém ordenhado e filtrado, produzido e processado exclusivamente na
propriedade de origem, ao qual se adiciona o coalho industrializado e o cloreto de sddio
(sal comum), maturado na propriedade.

Art. 17 - Da matéria prima e insumos utilizados para elaboragao do produto:

§ 1° - A matéria prima utilizada para a elaboragcdo do Queijo Artesanal Serrano,
IG/IDO Campos de Cima da Serra é o leite de vaca, cru, higido, integral, recém
ordenhado, filtrado proveniente de vacas sadias da propriedade de origem e que atendem
aos critérios de qualidade, microbioldgicos e de caracteristicas fisico-quimicos exigidos pela

legislacéo vigente.

§ 2° - E proibida a utilizagdo do leite apés 2 horas do final da ordenha para
processamento do Queijo Artesanal Serrano.

§ 3° - Os insumos utilizados para a produgao do Queijo Artesanal Serrano sao o coalho
industrializado e o cloreto de sddio (sal comum):

I - O coalho industrializado devera possuir obrigatoriamente registro sanitario no Servigo
de Inspecéo Estadual ou Federal;

ll- O cloreto de sédio devera possuir obrigatoriamente registro no Ministério da Saude.

Art. 18° - Das caracteristicas de peso, maturagao, sensorial, fisico-quimica e
microbiolégica do produto:

| - Peso do queijo artesanal serrano e periodo de maturagéao:
a. Devera ter peso minimo de 1 kg no processamento;

b. A maturagéo na propriedade conforme legislagao sanitaria vigente na area delimitada
pela IG/IDO Campos de Cima da Serra.
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Il - Caracteristicas Sensoriais:
a. Consisténcia: elastica tendendo a untuosidade, segundo o conteudo de umidade,
matéria gorda e tempo de maturagéo;

b. Textura: compacta e macia;
c. Cor: amarelado ou amarelo-palha uniforme;

d. Sabor: caracteristico, podendo ser ligeiramente acido, picante, salgado dependendo
da quantidade de cloreto de sodio, umidade e grau de maturagao;

e. Odor: caracteristico, agradavel, acentuado com o grau de maturagéo;

f. Crosta: uniforme, de média espessura lisa e sem trincas;

g. Olhaduras: pequenas olhaduras bem distribuidas, ou sem olhaduras;

h. Formato: sdo aceitos nos trés formatos definidos: redondo, quadrado ou retangular.

lll - Os requisitos fisico-quimicos correspondem as caracteristicas de composicéo e
qualidade dos queijos de média umidade, conforme estabelecido em legislac&o vigente.

IV - Para atender as caracteristicas microbiologicas do produto Queijo Artesanal Serrano
devera ser analisado conforme legislagao vigente.
CAPITULO VI
DO SABER FAZER QUEIJO ARTESANAL SERRANO
Art. 19°— Do processo de elaboragao:

O processo de elaboragéo do Queijo Artesanal Serrano, representado pelas etapas abaixo,
obedecera:

| - Ordenha: manual ou mecanica;
Il - Filtragem: passagem do leite por um filtro, para reter as impurezas;

lll - Coagulagao: solidificagao do leite, para formar a coalhada, com a adi¢ao do coalho;
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IV - Corte da coalhada: divisdo da coalhada com auxilio de um instrumento cortante
(faca, lira ou pa);

V - Opcionalmente, pode ocorrer a adigdo de agua quente para aquecer a massa
(especialmente no inverno);

VI - Salga: adicdo do sal, realizada junto com a filtragem do leite ou diretamente na
massa;

VIl - Dessoragem: retirada do soro, com pressdo manual sobre a massa;

VIIl - Enformagem: moldagem da massa, com auxilio de forma forrada com tecido
sintético;

IX - Prensagem: para retirada do excesso de soro utilizar a proporgao de 10 kg de peso
para 1 kg de massa durante 24 horas;

X - Maturacédo: feita sobre prateleiras de madeira de araucaria nao tratada, aplainada
sem pintura;

Xl - Transporte: em embalagens proprias para transporte de alimento evitando
contaminacao;

XlI- A Obtencao da matéria prima obedecera rigorosamente aos regulamentos técnicos
especificos conforme legislacao vigente.

Paragrafo unico: E expressamente proibida a pratica da requeija, ou seja, o
reprocessamento de queijos com defeitos.

Art. 20° — Da obteng¢ao da matéria prima:
Cabera ao Conselho Regulador determinar a forma de controle da obtencao da matéria
prima exigidos no artigo 17, §1°, respeitados o direito de defesa e recurso do produtor

no caso de proibicdo de uso da IG/DO Campos de Cima da Serra.

CAPITULO VII
DAS QUEIJARIAS

Art. 21° — Das Queijarias:
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Considera-se queijarias para producdo do Queijo Artesanal Serrano o
estabelecimento de pequeno porte destinado a produgdo de queijos artesanais
exclusivamente de leite obtido na propriedade.

Art. 22° — Da localizagcao e construgao:

A localizagao e a construgcdo da queijaria bem como o uso de equipamentos devera
seguir as normas estabelecidas em regulamentos técnicos especificos e legislagbes
vigentes.

CAPITULO Vi
DA ROTULAGEM

Art. 23° — Da rotulagem para o Queijo Artesanal Serrano:

| - Deverao ser obedecidas as normas legais vigentes para rotulagem estabelecidas pela
ANVISA e Codigo de Defesa do Consumidor e aprovados pelos Servigos de Inspecéo;

Il - Poderéo utilizar a expressao “QUEIJO ARTESANAL SERRANO” associado ao termo
“‘Denominagao de Origem” ou sua abreviatura “IG/DQO”, em conjunto com a expressao,
que designa o nome geografico reconhecido “Campos de Cima da Serra” somente o
produto produzido em unidade situada na area de abrangéncia delimitada, submetido a
este regulamento e aprovado pelo Conselho Regulador da IG/DO, oriundo de unidade
de producéao inspecionada segundo a legislagdo a que estiver registrado, que tenha
atendido todas as exigéncias contidas nas legislagdes vigentes e obedecidas as normas
descritas no presente Regulamento de Uso.

Modelo de Etiqueta para IG/DO da Campos de Cima da Serra:

» CAMPOS
oE CIMA
PA SERRA

DENOMINACAO DE ORIGEM
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CAPITULO IX
TRANSPORTE E ARMAZENAGEM

Art. 24° — Do transporte:

Normas de Transporte: o transporte do Queijo Artesanal Serrano da propriedade
produtora ao local de comercializagao sera realizado seguindo a legislagao vigente.

Art. 25° — Do Armazenamento:

O queijo artesanal serrano devera ser armazenado em local higienizado, isento de
odores estranhos seguindo a legislagao vigente.

CAPITULO X
DA COMERCIALIZAGAO

Art. 26° - Das normas de comercializagao:

Somente podera ser comercializado queijo com o nome geografico reconhecido
“Campos de Cima da Serra”, em conjunto com a designagdo Denominagao de Origem, ou
sua abreviatura IG/DO, seguida ou nao da expressdo “Queijo Artesanal Serrano” o
produto produzido na regido delimitada, oriundo de unidade de produgédo inscrita no
cadastro de produtores de IG/DO Campos de Cima da Serra, que tenha atendido todas
as exigéncias contidas nas legislagbes vigentes e obedecidas as normas descritas no
presente Regulamento de Uso.

CAPITULOXI
DO CONSELHO REGULADOR

Art. 27° — Da constituicao:
O Conselho Regulador sera constituido por quinze (15) membros titulares e quinze
(15) membros suplentes, com a seguinte representagao:

I - Trés membros da Aproserra;

Il — Trés membros de Associacgdes de Produtores de Queijo Artesanal Serrano do RS;

Rua Otacilio Vieira da Costa - Centro - CEP 88.501-050 - Lages/SC

(] 49991077812 =« eel@epagri.sc.gov.br - gri@epagri.sc.gov.br
Petici0 870190111948, de 01/11/2019, pég. 22/61



Folha 16/21

FEDERAGAO DAS ASSOCIAGOES DE PRODUTORES DE QUEI)O ARTESANAL SERRANO
DE SANTA CATARINA E RIO GRANDE DO SUL
- Faproqgas -

FAPROQAS

lll - Dois membros das entidades oficiais de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural dos
Estados envolvidos (Epagri/SC e Emater/RS-ASCAR);

IV - Um membro de Organizacdo Nao Governamental representante dos Consumidores;

V - Dois membros da Associagao dos Municipios das areas de abrangéncia em SC e no
RS;

VI - Dois membros da Associagdo Comercial e Industrial, contemplando os dois estados;
VIl - Dois membros das Instituicbes de Pesquisa e Ensino, contemplando os dois
estados.

Art. 28° — Do funcionamento do Conselho Regulador:

O Conselho Regulador sera constituido paritariamente entre produtores, os dois estados
e demais membros indicados, para um mandato de 3 (trés) anos.

§1° - Os membros do Conselho Regulador elegerdo entre eles, um Comité, formado por
um Diretor Presidente, um Diretor Vice-Presidente e um Diretor Secretario.

§2° O Conselho Regulador tera regimento proprio o qual sera definido na primeira
reunido ordinaria.

CAPITULO Xl
DOS SISTEMAS DE CONTROLE E RASTREABILIDADE

Art. 29° - Dos tipos de controle:

§1°- Controles oficiais: serdo seguidos os parametros estabelecidos pela legislagao
vigente.

§2°- Controles internos/autocontroles: realizados pelas associagbes (Aproserra,
Aprocampos e Aprojaqui) e demais instituicbes conforme regulamento interno do Conselho
Regulador.

§3°- O Conselho Regulador registrara e mantera atualizados os seguintes registros
cadastrais:
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I - Dos associados da area de abrangéncia da IG/DO Campos de Cima da Serra aptos
a participarem, com a sua respectiva estrutura para fabricacdo, maturacido ou
comercializagdo de Queijo Artesanal Serrano;

Il - O cadastro de animais ordenhados para a fabricagdo de Queijo Artesanal Serrano,
bem como a estimativa do volume de leite a ser beneficiado nos estabelecimentos
fabricantes, levando-se em conta para esse calculo, as caracteristicas dos animais, a
época do ano e o sistema de alimentacéao utilizado;

lll- Para controle e rastreabilidade devera ser entregue a declaragao de produgcdo mensal
de leite e de queijos elaborados pelos estabelecimentos fabricantes através de planilhas
mensais que serdo entregues as Associagbes, até o 5° dia util do més seguinte,
informando o volume produzido, o volume comercializado e volume descartado;

IV -Aliberagao dos selos de controle e de rastreabilidade estara condicionada a entrega
das planilhas do més anterior;

V - O registro das auditorias nas propriedades rurais fabricantes de Queijo Artesanal
Serrano inscritos na IG/DO Campos de Cima da Serra. Tais controles incluem as racas
dos animais, 0 manejo alimentar e o processo de fabricagdo, dentre outros aspectos;

VI — O registro das auditorias nos estabelecimentos inscritos na IG/DO Campos de Cima
da Serra responsaveis pela maturacdo e comercializagdo dos queijos, desde que
cumpridos os periodos minimos de maturagao estabelecidos no Art. 18;

VII — Declaragao do produtor requerente atestada por técnico de instituigao publica e/ou
oficial de que a propriedade esta situada em area geografica delimitada, vinculada a
comprovante documental.

VIl - O Conselho Regulador podera estabelecer outros controles e de rastreabilidade
relativos as operagdes executadas nos diferentes segmentos da cadeia, com o objetivo
de assegurar a garantia de origem dos queijos protegidos pela IG/DO Campos de Cima
da Serra.

Art. 30° — Das visitas técnicas:

§1°- As visitas técnicas serdo realizadas por técnico credenciado pelo Conselho
Regulador, do seguinte modo:

I - Visita inicial para credenciamento da propriedade, onde sera elaborado laudo técnico
com parecer de verificagdo dos critérios do sistema de produgao exigidos no Regulamento
de Uso.

Il- Trés visitas anuais de controle e monitoramento.
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§2°- Os custos das visitas técnicas, compreendendo honorarios, quilometragem e
diarias, correrao por conta do produtor, podendo cada associacao integrante da 1G/DO,
firmar convénios e parcerias objetivando a redugdo dos custos para seus produtores
associados.

Art. 31° — Do monitoramento da qualidade:

Para monitoramento da qualidade deverdao ser consideradas as analises realizadas
pelos servicos de inspegado e analises semestrais da qualidade e identidade do Queijo
Artesanal Serrano definidas no sistema de controle da IG/DO Campos de Cima da Serra
por amostras colhidas por técnico credenciado pelas Associagdes (Aprosera,
Aprocampos e Aprojaqui) devendo os resultados atender as exigéncias deste
Regulamento de Uso.

Paragrafo unico: Os custos das coletas e analises de laboratorio determinadas
pelo sistema de controle, compreendendo honorarios, quilometragem, diarias e
prestacao de servicos, correrdo porconta dos produtores podendo cada associagao
integrante da IG/DO, firmar convénios e parcerias objetivando a reduc¢éo dos custos para
seus produtores associados.

CAPITULO Xiil
DIREITOS E OBRIGAGOES DOS PRODUTORES INSCRITOS NA IG/DO
Art. 32° — Sao direitos dos produtores inscritos na IG/DO:
| - Fazer uso da etiqueta e representacao grafica da IG/DO Campos de Cima da Serra,
nos produtos protegidos pela mesma;
Il - Contribuir com o aperfeicoamento da IG/DO Campos de Cima da Serra.

Art. 33° - Sao obrigagoes dos produtores inscritos na IG/DO:
| - Zelar pela imagem da IG/DO Campos de Cima da Serra;

Il - Adotar as medidas normativas necessarias ao controle da producido estabelecidas
pelo Conselho Regulador e no Regulamento de Uso;

lll - Pagar as taxas e emolumentos referentes aos controles estabelecidos neste
Regulamento.
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CAPITULO XIV
DAS INFRAGOES, PENALIDADES E PROCEDIMENTOS

Art. 34° — Cumprimento do Regulamento de Uso:

O Conselho Regulador sera responsavel pela analise dos processos elaborados pela
equipe técnica da associacao, encarregada de acompanhar o cumprimento do
Regulamento de Uso, e de outros documentos, aplicando as devidas san¢gdes em caso
de ndo cumprimento do mesmo.

Art. 35 — Nao cumprimento do Regulamento de Uso:

O Conselho Regulador comunicara aos o6rgaos competentes os casos de néo
cumprimento da legislacéo vigente, para as devidas sangdes.

Art. 36° — Das infragoes:

Sao consideradas infracbes o ndo cumprimento das normas estabelecidas no
Regulamento de Uso.

Art. 37° - Penalidades e infragoes:

I - Adverténcia por escrito;

Il - Multa estabelecida pelo Conselho Regulador;

lll - Suspensao temporaria como participante da IG/DO Campos de Cima da Serra, até
que a irregularidade, que motivou a suspensao, venha ser corrigida.

Paragrafo unico: Cabera ao Conselho Regulador determinar a forma de controle e a
aplicacao das sangdes previstas nesse Regulamento de Uso, respeitados o amplo direito
de defesa, de contraditorio e de recurso previstos na legislagéo brasileira.

CAPITULO XV
DISPOSIGCOES GERAIS

Art. 38° - Dos principios da IG/DO Campos de Cima da Serra:

Sao principios da DO dos Campos de Cima da Serra o respeito das Indicacdes
Geograficas reconhecidas nacional e internacionalmente, assim os inscritos ndo poderao
utilizar em seus produtos sejam eles protegidos ou n&o pela IG/DO Campos de Cima da
Serra 0 nome de indicagao reconhecida em outro pais ou mesmo no Brasil.

Paragrafo unico - Para qualquer normativa ndo citada neste regulamento, deverédo ser
adotadas as normas e orientagbes estabelecidas pelos 6rgdos competentes;
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Art. 39° — Das medidas de carater excepcionais:

O Conselho Regulador podera emitir pareceres e adotar medidas de carater
excepcionais e transitérias, para:

I - Questdes nao previstas neste Regulamento, deverao ser ratificadas pela Assembleia
Geral dos associados inscritos na IG/DO das Associagdes envolvidas;

Il - Viabilidade da implementacéo e gestdo da IG/DO Campos de Cima da Serra.

Art. 40° - O presente Regulamento de Uso com duragdo indeterminada entrara em
vigor apdés a sua aprovacdo em Assembleia Geral conjunta das Associagdes
participantes/requerentes da IG/DO.
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