ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 — ENSAIO

‘ Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 1 Total de Folhas: 3

RAZAO SOCIAL/DESIGNACAO DO LABORATORIO

SEARA ALIMENTOS LTDA. / LABORATORIO LAPA JBS FOODS

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL:
CARNES; PRODUTOS
CARNEOS

Determinacdo de umidade e volateis a 103 °C po

gravimetria
LQ: 2,00 g/100g C)

LQ: 2,00 g/100g

Determinacgéo de prot?a ta @ olumetria

LQ: 1,00 g/100g

Determinagéo d@éo Umidade / Proteina por
9

calculo Y
Detew e nitritos por espectrofotometria no

0 mg/Kg

Determinacdo de umidade e volateis 058C por
gravimetria Q

eterminagdo de nitritos totais por espectrofotometria no
UV/VIS

LQ: 5,00 mg/Kg

CRL 1329 INSTALACAO PERMANENTE AL
AREA PDEOAJ[I]Y#gADE / CLASSE DE ENSAIO / DESCFHQAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E i v
BEBIDAS ENSAIOS QUIMICOS i

Mw

IN N°20 de 21/07/1999 - MAPA

1ISO 937.1978 (E)

ME_LAB_ 9356 Revisao 05

IN N°20 de 21/07/1999 — MAPA

IN N°20 de 21/07/1999 — MAPA

“Este Escopo cancela e substitui a revisdo emitida anteriormente”

Em, 20/02/2018
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 2

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGCAO

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL:
CARNES; PRODUTOS
CARNEOS

(CONTINUACAO)

$

Determinacdo de nitratos por espectrofotometria no
UV/VIS

LQ: 20,00 mg/Kg

Determinacéo de lipidios por extragao com solvente

LQ: 1,00 g/100g

mineral) por gravimetria

LQ: 0,40 g/100g ’ O

Determinacgéo de pH.pel 0 eletrométrico

Faixa: 4 - 10

9

indice de peréxidos por volumetria

Determigicao

«

pog €spectrofotometria UV-Vis

Q: 0,04 g/100g

Determinacgéo de Calcio por volumetria

LQ: 0,05 g/100g

Determinacdo de umidade e volateis a 103 °C por
gravimetria

LQ: 2,00 g/100g

Determinacdo de cloretos expressos como NaGQl por
argentometria (método de Mohr)

LQ: 0,10 g/100g

Determinagéo de cinzas (residuo eral {iXQ ou residuo

% nagao de fésforo como fosfato expresso em P205

CRL 1329 INSTALAGAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / 7
PRODUTO CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E i
BEBIDAS ENSAIOS QUIMICOS -

IN N°20 de 21/07/1399 — MAPA

IN N°20 d
o A.

1/07/1999 — MAPA.

0 de 21/07/1999 — MAPA.
étodo B.

IN N°20 de 21/07/1999 - MAPA

IN N°20 de 21/07/1999 - MAPA

IN N°20 de 21/07/1999 - MAPA

IAL. Instituto Adolfo Lutz. Método
31/IV 4 ed., 2005

IN N°20 de 21/07/1999 — MAPA.
Método A

IN N°08 de 11/03/2009 —
MAPA
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 3

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGCAO

CRL 1329

INSTALAGAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL:
CARNES; PRODUTOS
CARNEOS

(CONTINUACAO)

$

ENSAIOS QUIMICOS

Determinacgéao de proteina total por volumetria

LQ: 1,00 g/100g

Determinacdo dos Parametros para Avaliagdo do Teor
Total de Agua por gravimetria

Ny
X
eOC)

S)
\

IN N°08 de 11/03/2009 —

MAPA

IN N°08

&

@9 - MAPA
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