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PRESIDENCIA DA REPUBLICA
SECRETARIA GERAL
SECRETARIA DE ADMINISTRAGAO
DIRETORIA DE RECURSOS LOGISTICOS
COORDENAGAO-GERAL DE LICITAGAO E CONTRATO

EDITAL

PREGAO, NA FORMA ELETRONICA, N° 080/2013
PROCESSO N°00088.001607/2013-17

A Unido, por intermédio da Secretaria de Administracdo da Secretaria-Geral da Presidéncia da
Republica, mediante o pregoeiro designado pela Portaria n® 237 de 26 de novembro de 2013, publicada
na Secdo 2 do Diario Oficial da Unido, de 27 de novembro de 2013, torna publico para conhecimento
dos interessados que fara realizar licitagdo na modalidade PREGAO, NA FORMA ELETRONICA,
conforme descrito neste Edital. O procedimento licitatorio que dele resultar obedecerd, integralmente, a
Lei n° 10.520, de 17 de julho de 2002, a Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006, os
Decretos n 5.450, de 31 de maio de 2005, 6.204, de 5 de setembro de 2007, e 7.203, de 4 de junho de
2010, a IN n° 02 SLTI/MP, de 30 de abril de 2008, e suas alteracdes, e a IN SLTI/MP n° 02, de 11 de
outubro de 2010, e, subsidiariamente, a Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, e suas alteracfes, bem
como pelas normas e condicOes estabelecidas no presente edital.

1. OBJETO

1.1 A presente licitacdo tem por objeto a selecdo e contratagdo de empresa para prestagdo de servigos de
fornecimento de refei¢des (tipo porcionado padrdo, por peso e especial transportada), café da manha,
lanche padrdo, coffee break e coguetel, conforme as especificacdes constantes no Termo de Referéncia —
Anexo — | deste edital.

2. ENDERECO, DATA E HORARIO DO CERTAME

2.1 A sessdo publica deste pregdo, na forma eletrénica, tera inicio com a divulgacdo das propostas de
pregos recebidas e inicio da etapa de lances no endereco eletrdnico, dia e horéario abaixo discriminados:

DATA: 08 de agosto de 2014

HORARIO: 09h30 (Horério de Brasilia)

ENDERECO ELETRONICO: www.comprasgovernamentais.gov.br
UASG: 110001

2.2 N&o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizacdo do
certame na data marcada, a sessdo serd automaticamente transferida para o primeiro dia util
subsequente, nos mesmos horério e endereco eletrdnico anteriormente estabelecidos, desde que néo
haja comunicacdo do pregoeiro em contrério.
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3. PARTICIPACAO

3.1 Poderdo participar deste pregdo, na forma eletrdnica, os interessados cujo ramo de atividade seja
compativel com o objeto desta licitacdo, que estiverem previamente credenciados perante o provedor
do sistema eletronico e com o registro atualizado no Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores — SICAF, provido pela Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informagédo do Ministério
do Planejamento, Orcamento e Gestdo, por meio do sitio www.comprasgovernamentais.gov.br.

3.2 Néo poderdo participar deste pregdo, na forma eletrénica, empresas:

a) em processo de recuperacao judicial ou faléncia, sob concurso de credores, em dissolugédo
ou em liquidacao;

b) que estejam suspensas de participar de licitacdo e impedido de contratar com a Presidéncia
da Republica, durando o prazo da sancéo aplicada;

c) declaradas inidoneas para licitar ou contratar com a Administracdo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida sua reabilitacéo;

d) impedidas de licitar e contratar com a Unido, durante o prazo de sancdo aplicada;
e) que estejam reunidas em consércio, qualquer que seja a sua forma de constituicao;

f) estrangeiras que ndo funcionem no Pais.

4. CREDENCIAMENTO

4.1 O credenciamento dar-se-4 pela atribuicdo de chave de identificacdo e de senha, pessoal e
intransferivel, para acesso ao sistema eletronico, no sitio www.comprasgovernamentais.gov.br.

4.2 O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade legal da licitante e a
presuncdo de sua capacidade técnica para realizacdo das transacGes inerentes ao pregdo, na forma
eletrénica.

4.3 O uso da senha de acesso pela licitante é de sua responsabilidade exclusiva, incluindo qualquer
transacdo efetuada diretamente ou por seu representante, ndo cabendo ao provedor do sistema ou a
Presidéncia da Republica, responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso indevido da senha,
ainda que por terceiros.

5. PROPOSTA DE PRECOS

5.1 Apds a divulgagdo do edital no endereco eletronico, as licitantes deverdo encaminhar proposta com
a descricdo detalhada e o preco ofertado até a data e horario marcados para a abertura da sessdo, as
09h30 do dia 08 de agosto de 2014, horério de Brasilia, exclusivamente por meio do sistema
eletrbnico — www.comprasgovernamentais.qov.br, quando entdo encerrar-se-a, automaticamente, a
fase de recebimento de propostas.

5.2 No momento da elaboracéo e envio da proposta, a licitante devera declarar, em campo proprio do
sistema eletronico:

a) que esta ciente e concorda com as condicgdes contidas no edital e seus anexos, bem como
gue cumpre plenamente os requisitos de habilitacdo definidos no edital.

b) que até a presente data inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no presente
processo licitatorio, ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores.

c) que ndo emprega menor de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e
ndo emprega menor de 16 (dezesseis) anos, salvo menor, a partir de 14 (quatorze) anos, na
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condicdo de aprendiz, nos termos do inciso XXXIII do art. 7° da Constituicdo Federal, para
fins do disposto no inciso V do art. 27 da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993

d) que a proposta foi elaborada de maneira independente, nos termos da Instru¢cdo Normativa
N° 2, de 16 de setembro de 2009 da SLTI/MP.

e) que cumprem, no caso de Microempresa (ME) e Empresa de Pequeno Porte (EPP), o0s
requisitos estabelecidos no art. 3° da Lei Complementar n°® 123, de 14 de dezembro de 2006,
alterada pela Lei n° 11.488, de 15 de junho de 2007, em seu art. 34, declarando que a empresa
esta apta a usufruir o tratamento favorecido estabelecido nos artigos 42 ao 49 da referida Lei
Complementar.

5.2.1 As declaracBes mencionadas serdo visualizadas pelo pregoeiro na fase de habilitacdo, quando
serdo impressas € anexadas aos autos do processo, ndo havendo necessidade de envio por meio de
fax ou outra forma.

5.3 Até a abertura da sessdo publica, a licitante podera retirar ou substituir a proposta anteriormente
apresentada.

5.4 Qualquer informacdo que possa identificar a licitante importa desclassificacdo da proposta, sem
prejuizo das sangdes previstas neste edital.

5.5 O Pregoeiro verificard as propostas apresentadas, desclassificando, motivadamente, aquelas que
n&o estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste edital.

6. RECEPCAO E DIVULGAGAO DAS PROPOSTAS

6.1 A partir das 09h30 do dia 08 de agosto de 2014, data e horéario previstos no subitem 2.1 deste
edital e, em conformidade com o subitem 5.1, terd inicio a sessdo publica do pregdo, na forma
eletrdnica, n° 080/2013, com a divulgagdo das propostas de pregos recebidas e inicio da etapa de
lances.

6.2 A licitante sera responsavel por todas as transacdes que forem efetuadas em seu nome no sistema
eletronico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances.

6.3 Incumbird ainda a licitante acompanhar as operac¢des no sistema eletronico durante a sessdo publica
do pregéo, na forma eletronica, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negécios diante
da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

7. FORMULACAO DOS LANCES

7.1 Iniciada a fase competitiva, as licitantes poderdo encaminhar lances exclusivamente por meio do
sistema eletrdnico, sendo imediatamente informado do seu recebimento e respectivo horério de registro
e valor.

7.2 As licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observados o horério fixado para abertura da
sessdo e as regras estabelecidas no edital.

7.3 SO serdo aceitos os lances cujos valores forem inferiores ao Gltimo lance registrado pela prépria
licitante, podendo este ser superior ao menor preco registrado no sistema.

7.4 Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado em primeiro lugar.

7.5 Durante o transcurso da sessdo publica, as licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do
menor lance registrado que tenha sido apresentado pelos demais licitantes, vedada a identificacdo do
detentor do lance.
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7.6 Em caso de empate prevalecerd o lance recebido e registrado primeiro.

7.7 Os lances apresentados e levados em consideragdo para efeito de julgamento serdo de exclusiva e
total responsabilidade da licitante, ndo Ihe cabendo o direito de pleitear qualquer alteracéo.

7.8 Durante a fase de lances, o pregoeiro podera excluir, justificadamente, lance cujo valor seja
manifestamente inexequivel.

7.9 Ndo serd admitida a desisténcia da proposta/lance, apds o inicio ou o encerramento da fase de
lances, salvo, excepcionalmente, apos o encerramento da fase de lances, em razdo de motivo justo
devidamente comprovado pela licitante, decorrente de fato superveniente, e aceito pelo Pregoeiro.

7.9.1 Néo restando comprovado o atendimento aos requisitos fixados no subitem 7.9 a licitante
desistente ficara sujeita a aplicacdo das sangdes previstas neste edital.

7.10 No caso de desconexdo, cada licitante devera de imediato, sob sua inteira responsabilidade,
providenciar sua conex&o ao sistema.

7.11 A etapa de lances da sessdo publica serd encerrada por decisdo do Pregoeiro, ficando a cargo do
sistema eletrénico encaminhar aviso de fechamento iminente dos lances, apés o que transcorrerd
periodo de tempo de até 30 (trinta) minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual serd
automaticamente encerrada a recepcao de lances.

8. CRITERIOS DE DESEMPATE
8.1 Beneficio as Microempresas e Empresa de Pequeno Porte

8.1.1 Ap6s o encerramento da fase de lances, se a proposta mais bem classificada néo tiver sido
apresentada por microempresa ou empresa de pequeno porte, caso se verifique a ocorréncia de
empate ficto, sera assegurada, como critério de desempate, a preferéncia de contratacdo para as
MEs e EPPs, nos termos do art. 44 e 45 da Lei Complementar n° 123/2006.

8.1.1.1 Entendendo-se por empate aquelas situacbes em que as propostas apresentadas pelas
microempresas e empresas de pequeno porte sejam iguais ou até 5% (cinco por cento) superiores
a melhor proposta classificada.

8.1.1.2 Na ocorréncia de empate ficto, proceder-se-a da seguinte forma:

a) a microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada terd a oportunidade
de apresentar nova proposta, no prazo maximo de 5 minutos, ap6s o encerramento dos
lances, sob pena de precluséo;

b) a nova proposta devera ser inferior aquela apresentada pelo primeiro colocado, situacdo
em que, atendidas as exigéncias habilitatérias e observado o valor estimado para a
contratacdo, o objeto licitado sera adjudicado em favor da detentora dessa nova proposta (ME
ou EPP);

c) ndo sendo vencedora a microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada,
na forma da alinea anterior, o sistema, de forma automatica, convocara as ME’s ou EPP’s
remanescentes, na ordem classificatdria, que por ventura se enquadrarem na situacao descrita
nesta condicdo, para o exercicio do mesmo direito;

d) no caso de equivaléncia de valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem enquadradas no disposto na alinea b, o sistema realizara
sorteio eletrdnico entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar a
melhor oferta;

e) na hip6tese da ndo contratacdo nos termos previsto na alinea b, o objeto licitado sera
adjudicado em favor da proposta originalmente vencedora do certame.
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8.1.2 O convocado que ndo apresentar proposta dentro do prazo de 5 (cinco) minutos, controlades
pelo Sistema, decaira do direito previsto no art. 44 e 45 da Lei Complementar n°® 123/2006.

8.1.3 Havendo o empate ficto e ocorrer a hipétese de equivaléncia de valores das propostas entre
ME/EPP (empate real), ndo havendo lances entre as licitantes, permanecendo o resultado de
propostas empatadas em primeiro lugar, o sistema ordenara, de forma automatica, as propostas.

9. ACEITABILIDADE DAS PROPOSTAS

9.1 A Proposta de Precos da licitante classificada em primeiro lugar devera ser formulada e enviada,
devidamente assinada e digitalizada, contendo as especificacGes detalhadas do objeto, atualizada em
conformidade com o ultimo lance ofertado ou valor negociado, num prazo méximo de 03 (trés) horas,
apos o0 encerramento da etapa de lances, por meio de convocacgdo do Pregoeiro pelo Sistema Eletrénico
(Convocagéo de anexo).

9.1.1. A Proposta de Precos assinada e digitalizada também poderéd ser remetida para o e-mail
cpl@planalto.gov.br, ou por meio do fac-simile (61) 3411-4305/3411-3425, nos casos de
solicitacdo do Pregoeiro, sem prejuizo da disponibilizacdo pelo Sistema Eletrénico (subitem
9.1), ou de comprovada inviabilidade ou dificuldade de envio ou recebimento pelo Sistema
Eletronico, sendo que, nesta Ultima hipdtese, serd providenciado, em momento posterior, 0 uso da
funcionalidade “Convocar anexo”, de forma que a documentacdo seja inserida no Sistema
Eletrénico e, assim, fique a disposicédo das demais licitantes.

9.1.2 Os originais dos documentos remetidos via fax ou e-mail deverdo ser encaminhados, no prazo
maximo de 2 (dois) dias Uteis, a contar da data do encerramento da sessdo publica, & Coordenacao
de Licitacdo da Presidéncia da Republica, Palacio do Planalto — Anexo IlI, Ala “A”, Sala 207, em
Brasilia-DF, CEP 70.150-900, em envelope fechado e rubricado no fecho, especificando o
nimero do pregéo e os dados da empresa.

9.1.3 Os documentos remetidos por meio da opgéo “Enviar Anexo” do sistema Comprasnet poderéo
ser solicitados em original ou por cOpia autenticada a qualquer momento, em prazo a ser
estabelecido pelo Pregoeiro.

9.1.4 A licitante que abandonar o certame, deixando de enviar a documentacdo indicada nesta
secao, sera desclassificada e sujeitar-se-a as san¢des previstas neste edital.

9.2 O julgamento das propostas sera pelo critério d¢ MENOR PRECO TOTAL ANUAL DO ITEM
UNICO e levard em consideragcdo para a aceitabilidade da proposta o(s) preco(s) maximo(s) de
referéncia constante da Planilha de Custos Estimados — Item 03 do Termo de Referéncia — Anexo |
deste edital.

9.3 A proposta de pregos sera apresentada de forma clara e objetiva, em conformidade com o
instrumento convocatério, devendo conter todos os elementos que influenciam no valor final da
contratacdo, devendo ser preenchida conforme Modelo de Proposta de Precos — Anexo 11 deste edital
(Proposta Comercial), e deverd, ainda, conter:

9.3.1 Descricdo clara e completa do objeto, observada a descricdo/especificacdo constante do
Termo de Referéncia — Anexo | e seus Apéndices, sem conter alternativas de preco ou de
qualquer outra condicdo que induza o julgamento a ter mais de um resultado.

9.3.2 Precos unitarios e valor total de todos os subitens, expressos em R$ (reais), com aproximacao
de até duas casas decimais, ndo sendo admitida proposta contemplando parcialmente os subitens,
sob pena de desclassificacéo se houver algum subitem sem cotacéo.

9.3.3 Prazo de validade de, no minimo, 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua apresentacéo.
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9.3.4 Declaracdo expressa de estarem incluidos no preco cotado todos os impostos, taxas, fretes,
seguros, bem como quaisquer outras despesas, diretas e indiretas, incidentes sobre o objeto deste
pregdo, nada mais sendo licito pleitear a esse titulo.

9.3.5 Declaragdo que se compromete a produzir, transportar e servir todos 0s servi¢cos descritos no
objeto do Termo de Referéncia — Anexo | do Edital sob sua inteira responsabilidade, no caso de
desativacdo e/ou intervencdo temporéria das instalacdes do Anexo IV da Presidéncia da Republica,
ou das instalagdes e equipamentos de fornecimento de gas.

9.3.6 Razdo social, endereco completo e CNPJ da licitante, referéncia ao nimero do edital do
pregdo, na forma eletrénica, bem como o nimero de sua conta corrente, o0 nome do banco e a
respectiva agéncia onde deseja receber seus créditos.

9.3.7 Meios de comunicacdo disponiveis para contato, como por exemplo, telefone, fac-simile e
endereco eletronico.

9.3.8 Qualificacdo do preposto autorizado a firmar o contrato, ou seja, nome completo, CPF,
carteira de identidade e nacionalidade.

9.4 A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposicdes nelas
contidas, assumindo 0 proponente 0 compromisso de executar 0s servicos nos seus termos, bem como
fornecer todos os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e
gualidades adequadas a perfeita execucdo contratual, promovendo, quando requerido, sua substituicéo.

9.5 A contratada devera arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos
quantitativos de sua proposta, devendo complementé-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta
ndo seja satisfatério para o atendimento ao objeto da licitagdo exceto quando ocorrer algum dos
eventos arrolados nos inciso do § 1° do art. 57 da Lei n° 8.666/93.

9.6 O Pregoeiro examinara a proposta mais bem classificada quanto a compatibilidade da proposta com
as especificacdes técnicas do objeto e do preco ofertado com o valor estimado.

9.6.1 O Pregoeiro podera solicitar parecer técnico de unidades da Presidéncia da Republica ou,
ainda, de pessoas fisicas ou juridicas, para orientar sua deciséo.

9.7 Na andlise da proposta de pregos sera verificado o atendimento de todas as especificagdes e
condicdes estabelecidas neste edital e seus anexos.

9.8 Néo se considerara qualquer oferta de vantagem nao prevista neste edital, nem preco ou vantagem
baseada nas ofertas das demais licitantes.

9.9 A apresentacdo da proposta implicard plena aceitacdo por parte do proponente das condictes
estabelecidas neste edital e seus anexos.

9.10 Serao desclassificadas as propostas que:
a) contenham vicios ou ilegalidades;
b) ndo apresentem as especificacBes técnicas exigidas pelo Termo de Referéncia;

c) apresentem precos finais superiores aos precos maximos (unitario, mensal, global)
estabelecidos neste edital;

d) apresentarem pre¢os manifestamente inexequiveis, ndo comprovada sua exequibilidade em
relacdo ao preco apresentado.

€) ndo comprovarem as exigéncias promovidas por eventuais diligéncias.

9.10.1 Consideram-se precos manifestamente inexequiveis aqueles que, comprovadamente, forem
insuficientes para a cobertura dos custos decorrentes da contratacdo pretendida.
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9.10.2 A inexequibilidade dos valores referente a itens isolados da planilha de custos, desde que fido
contrariem instrumentos legais, ndo caracteriza motivo suficiente para a desclassificacdo da
proposta.

9.10.3 Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de pregos, ou em caso de necessidade de
esclarecimentos complementares, podera ser efetuada diligéncia, na forma do § 3° do art. 43 da Lei
n.° 8.666/93, para efeito de comprovacao de sua exequibilidade, podendo adotar, entre outros, 0s
procedimentos previstos na legislacdo vigente, no que couber.

9.10.4 Erros no preenchimento da Proposta de Precos ndo s&o motivo suficiente para a
desclassificacdo da proposta, quando puder ser ajustada sem a necessidade de majoragédo do prego
ofertado, e desde que se comprove que este é suficiente para arcar com todos 0s custos da
contratacéo.

9.10.5 Serdo ainda desclassificadas as propostas que nao atenderem as exigéncias do presente edital
e seus anexos, que forem omissas ou apresentarem irregularidades insanaveis.

9.11 Apobs o encerramento da etapa de lances da sesséo publica, o pregoeiro podera encaminhar, pelo
sistema eletrdnico, contraproposta a licitante que tenha apresentado lance mais vantajoso, para que seja
obtida melhor proposta.

9.11.1 A negociacgdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelas demais
licitantes.

9.12 O pregoeiro anunciard o lance vencedor imediatamente apds o encerramento da etapa de lances da
sessdo publica ou negociacao e decisdo acerca da aceitagdo do lance de menor valor.

9.13 O prego proposto serd de exclusiva responsabilidade da licitante, ndo Ihe assistindo o direito de
pleitear qualquer alteracdo, sob a alega¢do de erro, omissdo ou qualquer outro pretexto.

9.14 A omissdo de qualquer despesa necessaria ao perfeito cumprimento do objeto deste certame sera
interpretada como ndo existente ou ja incluida no preco, ndo podendo a licitante pleitear acréscimo
apos a abertura da sessao.

9.15 As licitantes assumem todos 0s custos de preparacdo e apresentacdo de suas propostas e a
Presidéncia da Republica ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente
da conducdo ou do resultado do processo licitatorio.

9.16 Apds a apresentacdo da proposta, ndo cabera desisténcia, salvo por motivo justo decorrente de fato
superveniente e aceito pelo pregoeiro.

9.17 As licitantes sdo responsaveis pela fidelidade e legitimidade das informacGes e dos documentos
apresentados em qualquer fase da licitacéo.

9.18 Se a proposta ndo for aceitavel, o pregoeiro examinard a proposta subsequente, e assim
sucessivamente, na ordem de classificacdo, até a apuragdo de uma proposta que atenda ao edital.

9.18.1 Ocorrendo a situacdo referida no subitem anterior, o pregoeiro podera negociar com a
licitante para que seja obtido preco melhor.

9.19 Analisada a aceitabilidade do pre¢o obtido, o pregoeiro divulgara o resultado do julgamento das
propostas de pregos.

10. HABILITACAO

10.1 Apds o encerramento da fase de lances e aceitacdo da proposta, 0 pregoeiro procedera a
verificacdo da habilitacdo da licitante classificada em primeiro lugar.

10.2 A habilitagdo da licitante sera verificada por meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos:
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Habilitacdo Juridica, Regularidade Fiscal Federal (Receita Federal do Brasil — certidéo
conjunta/FGTS e INSS e Certiddo Negativa de Débito Trabalhista); Regularidade Fiscal
Estadual/Municipal (Receita Estadual/Distrital e Receita Municipal, e Qualificacdo Econdmico-
Financeira (indices Calculados: SG, LG e LC), além da documentacdo complementar especificada
neste edital.

10.2.1 Para fins de habilitacdo, poderdo ser consultados sitios oficiais de érgaos e entidades emissores
de certiddes, constituindo meio legal de prova.

10.2.2 Em atendimento a determinacdo do Tribunal de Contas da Unido, constante do Acordao n°
1.793/2011-Plenério, também serdo realizadas consultas ao Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e
Suspensas — (Ceis) do Portal da Transparéncia e ao Cadastro Nacional de Condenac6es Civeis por Ato
de Improbidade Administrativa disponivel no Portal do Conselho Nacional de Justica — (CNJ).

10.3 Além da regularidade da documentacéo ja abrangida pelo SICAF, serdo visualizadas e impressas
as declarac6es cadastradas pela licitante no sistema Comprasnet - subitem 5.2 deste edital.

10.4 Encerrada a fase de lances, a licitante classificada em primeiro lugar deverd encaminhar
documentacdo complementar exigida para habilitacdo que ndo esteja contemplada no SICAF e no
sistema Comprasnet, por meio eletrbnico — opcdo “Enviar Anexo” ou pelo fax (0xx61) 3411-
4305/3411-3425, juntamente com a proposta de precos indicada no subitem 9.1, no prazo de até 3
(trés) horas, a contar da convocacao do pregoeiro no sistema eletronico.

10.4.1 As licitantes deverdo apresentar a seguinte documentacdo complementar:

10.4.1.1 Declaracdo de Vistoria, conforme modelo disponivel no Apéndice V do Termo de
Referéncia - Anexo | do edital, fornecida pela area responsavel da Presidéncia da Republica, de
que a licitante vistoriou, por intermédio de seu Representante Legal, os locais e instalagfes da
prestacdo dos servicos e de que tem pleno conhecimento dos servigos a serem executados, sua
complexidade e logistica envolvida, bem como das demais responsabilidades, mediante inspecao
e coleta de informacGes de todos os dados e elementos que possam influir no valor da proposta a
ser oferecida para a execu¢do dos servigcos objeto deste edital.

10.4.1.1.1 A vistoria devera ser realizada até o Gltimo dia til anterior a data fixada para a
abertura da sessdo publica, devendo a licitante agendar com antecedéncia minima de 24
(vinte e quatro) horas, pelos telefones (61) 3411-2869 e (61) 3411-2631, de segunda a sexta-
feira, das 14h00 as 17h00.

10.4.1.1.2 Caso a empresa licitante abstenha-se de realizar a Vistoria deverd, encaminhar a
Declaracdo de Pleno conhecimento das CondicGes de Vistoria — Apéndice VI do Termo de
Referéncia - Anexo | do edital, declarando, sob as penalidades da lei, de que tem pleno
conhecimento das condicdes e peculiaridades inerentes a natureza do objeto, assumindo total
responsabilidade pela prestacdo do servico, e que ndo havera qualquer questionamento futuro
que ensejem avencas técnicas ou financeiras com a Presidéncia da Republica.

10.4.1.2 Declaracdo de que possuird, na assinatura do contrato, em seu quadro permanente,
profissional da area de nutri¢do detentor (a) de 1 (um) ou mais atestado (s) de responsabilidade
técnica - Resolugdo CFN 218/99, cujo vinculo do profissional com a licitante podera ser
efetuada por intermédio do Contrato Social, se socio, ou registro em Carteira de Trabalho ou do
Contrato de Trabalho.

10.4.2 As licitantes deverdo apresentar a seguinte documentacdo complementar para fins de
qualificacéo econdmico-financeira:

10.4.2.1 Balanco patrimonial e demonstragBes contdveis referentes ao ultimo exercicio social,
comprovando indices de Liquidez Geral — LG, Liquidez Corrente — LC, e Solvéncia Geral — SG
superiores a 1 (um); (Incluido pela Instrucdo Normativa n° 6, de 23 de dezembro de 2013)
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10.4.2.2 Comprovacdo de patriménio liquido ndo inferior a 10% (dez por cento) do valer
estimado da contratacdo, por meio de apresentacdo de balanco patrimonial e demonstracfes
contabeis do Gltimo exercicio social, apresentados na formal da lei, vedada a substitui¢do por
balancetes ou balangos provisérios, podendo ser atualizados por indices oficiais, quando
encerrados ha mais de 3 (trés) meses da data da apresentacdo da proposta; (Redacdo dada pela
Instrucdo Normativa n° 6, de 23 de dezembro de 2013 e Retificada redagéo publicada no DOU n°
252, de 30 de dezembro de 2013, pag. 840)

10.4.2.3 Certiddo Negativa de feitos sobre faléncia, recuperacdo judicial ou recuperacdo
extrajudicial, expedido pelo distribuidor da sede da licitante. (Incluido pela Instrugdo Normativa
n° 6, de 23 de dezembro de 2013)

10.4.3 As licitantes deverdo apresentar a seguinte documentacdo complementar para fins de
qualificacéo técnica:

10.4.3.1 Certificado de registro ou inscricdo da empresa no Conselho Regional de Nutricdo —
CRN da regido a qual estiver vinculada, conforme Resolugdes n°® 378/2005 e n° 510/2012 —
Conselho Federal de Nutricionistas.

10.4.3.2 Atestado(s) ou declaracdo(des) de capacidade técnica, em nome da licitante, fornecido(s)
por pessoa juridica de direito pablico ou privado, que comprove que a licitante prestou, a contento e
de forma satisfatoria, servicos de preparo e entrega de refei¢des, e que faca referéncia, pelo menos, a
parcela de maior relevancia técnica e valor significativo, que permita estabelecer por comparacéo,
proximidade de caracteristicas funcionais, técnicas, dimensionais e qualitativas com 0s servicos
objeto da presente licitagdo, com a seguinte caracteristica:

a) Servicos de preparo e entrega de refeicdes com volume de fornecimento de no minimo
24.000 (vinte e quatro) mil refei¢ces mensais.

10.4.3.2.1 O(s) atestado(s) ou declaracdo(des) de capacidade técnico-operacional deverdo
referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade econémica principal ou secundaria
especificadas no contrato social vigente. (Incluido pela Instrucdo Normativa n° 6, de 23 de
dezembro de 2013)

10.4.3.2.2 As licitantes deverdo disponibilizar, quando solicitadas, todas as informacdes
necessarias a comprovacao da legitimidade dos atestados de capacidade técnica apresentados,
colocando & disposigdo, dentre outros documentos, cOpia do contrato que deu suporte a
contratacdo, endereco atual da contratante e local em que foram prestados 0s servigos.
(Incluido pela Instrucdo Normativa n° 6, de 23 de dezembro de 2013)

10.4.3.2.3 Somente serdo aceitos atestados de capacidade técnica expedidos ap6s a concluséo
do respectivo contrato ou decorrido no minimo 1 (um) ano do inicio de sua execucao, exceto
se houver sido firmado para ser executado em prazo inferior. (Incluido pela Instrucédo
Normativa n° 6, de 23 de dezembro de 2013)

10.5 Os originais dos documentos remetidos por meio do sistema Comprasnet — op¢do “Enviar
Anexo”, via fax ou e-mail deverdo ser encaminhados, no prazo maximo de 2 (dois) dias Uteis, a contar
da data do encerramento da sessdo publica, a Coordenacéo de Licitacdo da Presidéncia da Republica,
Palécio do Planalto — Anexo IlI, Ala “A”, Sala 207, em Brasilia-DF, CEP 70.150-900, em envelope
fechado e rubricado no fecho, especificando o nimero do pregéo e os dados da empresa.

10.6 As licitantes que ndo atenderem as exigéncias de habilitacdo no SICAF deverdo apresentar
documentos que supram tais exigéncias, na forma e prazo definidos no subitem 10.4 deste edital.

10.7 As microempresas e empresas de pequeno porte deverdo apresentar toda a documentacdo exigida
para efeito de comprovacéo de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restricao.

10.7.1 Havendo alguma restricdo na comprovacao da regularidade fiscal, serd assegurado o prazo de



o Fls.

Ass.:

até 2 (dois) dias Uteis, cujo termo inicial correspondera ao momento em que 0 proponente‘for
declarado o vencedor do certame, prorrogaveis por igual periodo, a critério da Administragdo.

10.7.2 A prorrogacdo do prazo previsto no subitem anterior devera sempre ser concedida pela
administracdo quando requerida pela licitante, a ndo ser que exista urgéncia na contratacdo ou prazo
insuficiente para o empenho, devidamente justificados.

10.7.3 A ndo regularizacdo da documentagdo, no prazo previsto no subitem anterior, implicara
decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo das sancdes previstas neste edital, sendo facultado a
administracdo convocar as licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo ou, ainda, revogar a
licitacdo.
10.8 A documentacdo ndo abrangida pelo SICAF devera ser apresentada por uma das seguintes formas:
a) em original,

b) por qualquer processo de copia, exceto por fac-simile, autenticada por servidor da
Administracdo, devidamente qualificado ou por Cartério competente; ou

¢) publicacdo em 6rgdo da Imprensa Oficial.

10.9 Todos os documentos deverdo estar em nome da licitante, com indicacdo do nimero de inscri¢do
no CNPJ. Se a licitante for matriz, os documentos deverdo estar com o niimero do CNPJ da matriz, se
for filial, os documentos deverdo estar com o nimero do CNPJ da filial, salvo aqueles que, por sua
natureza, comprovadamente, sdo emitidos em nome da matriz.

10.9.1 O Cadastro Nacional da Pessoa Juridica — CNPJ, indicado nos documentos da proposta de
preco e da habilitacdo devera ser do mesmo estabelecimento da licitante que efetivamente vai
executar os servicos objeto da presente licitacéo.

10.10 Todos os documentos emitidos em lingua estrangeira deverdo ser entregues acompanhados da
traducdo para lingua portuguesa, efetuada por tradutor juramentado, e também devidamente
consularizados ou registrados no cartério de titulos e documentos.

10.11 No julgamento da habilitacdo, o pregoeiro podera sanar erros ou falhas que ndo alterem a
substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante despacho fundamentado, registrado em
ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para fins de habilitacdo e classificacao.

10.12 Em caso de inabilitacdo, o pregoeiro examinara a proposta subseqiiente e, assim sucessivamente,
na ordem de classificagdo, até a apuracdo de uma proposta que atenda ao edital.

10.13 Sera declarado vencedor a licitante que apresentar o MENOR PRECO TOTAL ANUAL DO
ITEM UNICO e que cumpra todos os requisitos de habilitagéo.

11. ESCLARECIMENTOS

11.1 Qualquer pedido de esclarecimento em relacdo a eventuais dividas na interpretacdo do presente
edital e seus anexos, deverdo ser enviados ao pregoeiro até 3 (trés) dias Uteis antes da data fixada para
abertura da sessdo publica, em horario comercial, exclusivamente por meio eletrdnico via Internet, no
endereco eletrénico cpl@planalto.gov.br.

11.2 N&o serdo conhecidos os pedidos de esclarecimentos enviados fora do prazo estabelecido no
subitem 11.1.

11.3 As respostas aos esclarecimentos serdo disponibilizadas no sistema eletronico -
WWW.comprasgovernamentais.gov.br, aos interessados.
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12. IMPUGNACAO DO ATO CONVOCATORIO

12.1 Até 2 (dois) dias Uteis antes da data marcada para abertura da sessdo publica, qualquer pessoa
podera impugnar o ato convocatdrio do pregdo, mediante peticdo a ser enviada preferencialmente para
0 endereco eletrdnico cpl@planalto.gov.br ou protocolada na Coordenacdo de Licitagdo, situada no
Anexo |1l do Palacio do Planalto, Ala “A”, Sala 207, de segunda a sexta-feira, das 9h as 12h e das 14h
as 17h.

12.1.1 Cabera ao pregoeiro decidir sobre a impugnagdo no prazo de 24 horas, podendo ser
auxiliado pelo setor técnico competente da Presidéncia da Republica.

12.1.2 Acolhida a impugnacao contra o ato convocatorio, seréd definida e publicada nova data para a
realizacdo do certame, exceto quando, inquestionavelmente, a alteracdo ndo afetar a formacdo das
propostas.

12.1.3. As impugnacdes protocoladas na Presidéncia da Republica deverdo também ser
disponibilizadas em meio magnético (CD/DVD) ou por meio do endereco eletrdnico
cpl@planalto.gov.br, face a disponibilizacdo, no COMPRASNET, do pedido de impugnacéo, que
seré juntamente com as resposta disponibilizado no sistema eletrdnico para os interessados.

13. RECURSOS

13.1 Declarado o vencedor, o pregoeiro abrird prazo de, no minimo, 30 (trinta) minutos, durante o qual
qualquer licitante podera, de forma imediata e motivada, em campo proprio do sistema, manifestar sua
intencdo de recurso.

13.2 A falta de manifestacdo imediata e motivada da licitante importara na decadéncia do direito de
recurso, ficando o pregoeiro autorizado a adjudicar o objeto a licitante declarado vencedor.

13.3 O pregoeiro examinara a intencdo de recurso, aceitando-a ou, motivadamente, rejeitando-a, em
campo proprio do sistema.

13.4 Aceita a intencédo de recurso, a licitante devera registrar as razdes do recurso, em campo proprio
do sistema, no prazo de 3 (trés) dias, ficando as demais licitantes, desde logo, intimadas a apresentar
contrarraz0es, também via sistema, em igual prazo, que comecgara a correr do término do prazo do
recorrente.

13.4.1 Nao serdo conhecidos os recursos interpostos fora do meio eletrénico — sistema Comprasnet.

13.5 O acolhimento de recurso importard na invalidacdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

13.6 Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados na Coordenagdo de
Licitacdo, Anexo IlI, Ala “A” do Palacio do Planalto, sala 207, em Brasilia — DF, nos dias Uteis no
horéario das 9h as 12h e das 14h as 17h horas.

14. VALOR ESTIMADO E DOTACAO ORCAMENTARIA

14.1 O valor da contratacao esta estimado em R$ 12.128.858,88 (doze milhdes, cento e vinte e oito mil,
oitocentos e cinquenta e oito reais e oitenta e oito centavos).

14.2 Os recursos necessarios ao atendimento das despesas correrdo na conta do seguinte Programa de
Trabalho: 04.122.0750.2000.0001; Natureza de Despeza: 3390.39.
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15. CONDICOES CONTRATUAIS

15.1 Findo o processo licitatorio, dentro do prazo de 5 (cinco) dias Uteis, apds regularmente
convocado, a licitante vencedora e a Presidéncia da Republica celebrardo contrato, nos moldes da
minuta de contrato constante do Anexo IV deste edital.

15.1.1 O prazo de que trata o subitem anterior podera ser prorrogado uma vez por igual periodo,
mediante solicitacdo da licitante vencedora, devidamente justificado, desde que aceito pela
Presidéncia da Republica.

15.1.2 Se a licitante vencedora ndo comparecer dentro do prazo previsto para assinar o contrato,
sera aplicado o disposto no art. 4°, inciso XXIII, da Lei n® 10.520, de 17 de julho de 2002, ficando
sujeita as san¢es previstas neste edital.

15.2 No ato da assinatura do contrato, a licitante vencedora devera apresentar:

15.2.1 o(s) documento(s) que lhe outorga(m) poderes para firmar o contrato (contrato social e/ou
procuracao);

15.2.2 comprovagdo de que possui em seu quadro permanente, profissional da area de
nutricdo detentor (a) de 1 (um) ou mais Atestado (s) de Responsabilidade Técnica —
Resolucdo CFN 218/99, cujo vinculo do profissional com a licitante poderd ser
comprovada por intermédio do Contrato Social, de sécio, ou registro em Carteira de
Trabalho ou do Contrato de Trabalho

15.3 A Presidéncia da Republica realizard consulta prévia quanto ao SICAF, CADIN e Certiddo
Negativa de Débitos Trabalhistas a fim de verificar a situacdo da empresa quanto as condicfes de
habilitacdo exigidas no edital.

15.4 Até a assinatura do contrato, a proposta da licitante vencedora podera ser desclassificada se a
Presidéncia da Republica tiver conhecimento de fato desabonador a sua habilitagdo, conhecido apds o
julgamento.

15.5 Ocorrendo a desclassificacdo da proposta da licitante vencedora por fatos referidos no subitem
anterior, a Presidéncia da Republica podera convocar as licitantes remanescentes observando o
disposto no subitem 15.1.2 deste edital.

15.6 O contrato a ser firmado em decorréncia deste pregdo podera ser rescindido a qualquer tempo
independentemente de notificagcdes ou interpelagdes judiciais ou extrajudiciais, com base nos motivos
previstos nos arts. 77 e 78, na forma do art. 79 da Lei n® 8.666/93.

15.7 Por descumprimento de quaisquer obriga¢des assumidas pela participacdo no processo licitatorio,
poderdo ser aplicadas & licitante vencedora as penalidades previstas neste edital e no contrato a ser
firmado entre as partes.

15.8 A associagdo da Contratada com outrem, bem como a fusdo, cisdo ou incorporacdo deverdo ser
comunicadas a Presidéncia da Republica e s6 serdo admitidas quando apresentada documentacéao
comprobatéria que justifique quaisquer das ocorréncias e ndo afetem a boa execucdo do Contrato,
sendo essencial para tanto que a nova empresa comprove atender a todas as exigéncias de habilitacdo
previstas no edital.

15.9 A Contratada fica obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢les contratuais, 0s acréscimos ou
supressdes que se fizerem no objeto, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial
atualizado da contratacao, facultada a supressdo além desse limite, por acordo entre as partes, conforme
disposto no artigo 65, 88 1° e 2°, inciso I, da lei n® 8.666/93.

15.10 E expressamente vedada a subcontratacio do objeto deste edital.
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16. GARANTIA CONTRATUAL

16.1 No prazo de até 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério da Presidéncia da
Republica, contado da assinatura do contrato decorrente desta licitagdo, a licitante vencedora devera
apresentar comprovante de prestacdo de garantia correspondente a 5% (cinco por cento) do valor total
do contrato, a fim de assegurar a sua execucao, em uma das seguintes modalidades:

a) caucdo em dinheiro ou titulos da divida publica, devendo estes ter sido emitidos sob a
forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacdo e de custodia
autorizado pelo Banco Central do Brasil e avaliados pelos seus valores econémicos,
conforme definido pelo Ministério da Fazenda;

b) seguro-garantia; e

c) fianca bancaéria.
16.2 Em se tratando de garantia prestada mediante cau¢do em dinheiro, o depésito devera ser feito
obrigatoriamente na Caixa Econémica Federal — CEF, conforme determina o art. 82 do Decreto n°

93.872, de 23 de dezembro de 1986, sendo devolvida atualizada monetariamente, nos termos do § 4°
do art. 56 da Lei n° 8.666/93.

16.3 Se a opcdo de garantia for em seguro-garantia ou fianca bancéria, deverd conter expressamente
clausulas de atualizacdo financeira, de imprescritibilidade, de inalienabilidade e de irrevogabilidade.

16.4 A garantia devera ter validade durante a execucdo do contrato e 3 (trés) meses ap0s o término da
vigéncia contratual e ser renovada a cada prorrogacéo efetivada no contrato.

16.5 A garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, devera assegurar o pagamento de:

16.5.1 prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das
demais obrigacGes nele previstas;

16.5.2 prejuizos causados a Administracdo ou a terceiro, decorrentes de culpa ou dolo durante a
execucdo do contrato;

16.5.3 multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administracdo a contratada; e

16.5.4 obrigacdes trabalhistas, fiscais e previdenciarias de qualquer natureza, ndo adimplidas pela
contratada.

16.6 A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados nos
subitens do item 16.5 do edital.

16.7 A Contratada obriga-se a repor, no prazo de até 10 (dez) dias Uteis, contado da notificacdo,
prorrogaveis por igual periodo, a critério da Presidéncia da Republica, o valor da garantia prestada
quando vier a ser utilizado pela Contratante e por qualquer outro motivo que venha alterar o valor da
contratacdo, de forma que ndo mais represente 5% (cinco por cento) do valor total do contrato, bem
como nos casos de prorrogagédo contratual.

16.8 A inobservancia do prazo fixado para apresentacao e reposi¢do da garantia acarretara a aplicacao
da multa prevista no Item 22 deste edital.

16.9 O garantidor ndo é parte interessada para figurar em processo administrativo instaurado pelo
Contratante com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar san¢fes a Contratada.

16.10 A garantia sera considerada extinta:

16.10.1 com a devolugdo da apolice, carta fianca ou autorizagdo para o levantamento de
importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaracdo da
Administracdo, mediante termo circunstanciado, de que a contratada cumpriu todas as clausulas do
contrato; e
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16.10.2 apds o término da vigéncia do contrato, observado o prazo previsto no subitem 16.4, que
poderé ser estendido em caso de ocorréncia de sinistro.

16.11 O contratante ndo executara a garantia nas seguintes hipoteses:
16.11.1 caso fortuito ou forga maior;
16.11.2 alteracdo, sem prévia anuéncia da seguradora ou do fiador, das obrigacfes contratuais;
16.11.3 descumprimento das obrigacGes pela contratada decorrente de atos ou fatos da
Administracdo; ou
16.11.4 préatica de atos ilicitos dolosos por servidores da Administragao.

16.12 Né&o serdo admitidas outras hipo6teses de ndo execucdo da garantia, que ndo as previstas no
subitem 16.11 do edital.

16.13 A Presidéncia da Republica podera reter a garantia prestada, podendo utiliza-la para assegurar o
pagamento dos prejuizos e multas de que tratam o subitem 16.5 do edital, inclusive nos casos de
rescisdo contratual por culpa da Contratada.

17. CONDICOES DE EXECUGCAO DOS SERVICOS

17.1 Devido as peculiaridades do servico de fornecimento de refeicdes e, sendo, também, de natureza
continuada e a logistica necessaria, o inicio da prestacdo do servico sera depois de transcorrido o prazo
de 30 (trinta) dias corridos apds a assinatura do futuro contrato, ndo sendo possivel a prorrogacdo do
prazo.

18. VIGENCIA DO CONTRATO

18.1 O prazo de vigéncia do contrato serd de 12 (doze) meses, contado a partir da data de sua assinatura,
podendo ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos, mediante celebracdo de termo aditivo, nos
termos do inciso Il do art. 57 da Lei 8.666/93, limitado a 60 (sessenta) meses.

19. ACOMPANHAMENTO E FISCALIZACAO

19.1 A Presidéncia da Republica designara um gestor titular e um substituto para exercer a fiscalizacdo
do contrato resultante desta licitacdo que registrara todas as ocorréncias, deficiéncias em relatorio, cuja
copia sera encaminhada a contratada, objetivando a imediata correcdo das irregularidades apontadas,
adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais, conforme o
disposto nos 88 1° e 2° do art. 67 da Lei n® 8.666/93.

19.2 O acompanhamento e a fiscalizacdo da execucdo do contrato consistem na verificacdo da
conformidade da prestacdo dos servicos e da alocacdo dos recursos necessarios, de forma a assegurar o
perfeito cumprimento do contrato.

19.3 A existéncia e a atuagdo da fiscalizagdo pela Presidéncia da RepUblica em nada restringe a
responsabilidade, Unica, integral e exclusiva da contratada no que concerne a execucdo do objeto
contratado.

20. CONDICOES DE PAGAMENTO

20.1 O pagamento devera ser efetuado quinzenalmente mediante a apresentacdo de Nota Fiscal ou da
Fatura pela contratada, que devera conter o detalhamento dos servigos executados, e sera creditado em
nome da contratada por meio de ordem bancaria em conta corrente por ela indicada, uma vez satisfeitas
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as condicdes estabelecidas neste edital, no prazo de até 30 (trinta) dias, a partir da data final’do
periodo de adimplemento, mediante apresentacdo, aceitacdo e atesto do gestor do contrato nos
documentos habeis de cobranca.

20.1.1 O pagamento mediante a emissdo de qualquer modalidade de ordem bancaria sera realizado
desde que a licitante vencedora efetue cobranca de forma a permitir o cumprimento das exigéncias
legais, principalmente no que se refere as retengdes tributérias.

20.1.2 Para execucdo do pagamento, a contratada deverd fazer constar da Nota Fiscal/Fatura
correspondente, emitida, sem rasura, em letra legivel em nome da Secretaria de Administragdo da
Presidéncia da Republica, CNPJ n° 00.394.411/0001-09, o nome do banco, o nimero de sua conta
bancéria e a respectiva agéncia.

20.1.3 O pagamento das refeicBes por peso nos restaurantes 1 e 2 serd feito diretamente pelos
usuarios a licitante vencedora, em dinheiro, cartdo de débito com pelo menos duas bandeiras, e
cartdo refeicdo.

20.2 Caso a licitante vencedora seja optante pelo Sistema Integrado de Pagamento de Impostos e
ContribuicGes das Microempresas e Empresas de Pequeno Porte — SIMPLES, devera apresentar,
juntamente com a nota fiscal, a devida comprovacao, a fim de evitar a retencdo na fonte dos tributos e
contribuicdes, conforme legislagio em vigor.

20.3 A Nota Fiscal/Fatura correspondente devera ser entregue pela contratada diretamente ao gestor do
contrato, que somente atestara a prestacdo dos servicos e liberara a Nota Fiscal/Fatura para pagamento,
quando cumpridas todas as condigdes pactuadas.

20.4 Havendo erro na Nota Fiscal/Fatura ou circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, ela sera
devolvida pelo gestor a contratada e o pagamento ficard pendente até que ele providencie as medidas
saneadoras. Nessa hipdtese, o prazo para pagamento iniciar-se-4 ap6s a regularizacdo da situacdo ou
reapresentacdo do documento fiscal, ndo acarretando qualquer énus para a Presidéncia da Republica.

20.5 No caso de eventual atraso de pagamento, desde que a empresa ndo tenha concorrido de alguma
forma para tanto, fica convencionado que o indice de compensacdo financeira devido ser& calculado
mediante a aplicacdo da seguinte férmula:

EM=1x N x VP, onde:

EM = Encargos Moratorios;
N = NUmero de dias entre a data prevista para 0 pagamento e a do efetivo
pagamento;
VP= Valor da parcela a ser paga;
I = indice de compensagc&o financeira = 0,00016438, assim apurado:
I = (TX) | =(6/100) 1=0,00016438
365 365
TX= Percentual da taxa anual = 6%

20.6 A compensacdo financeira, no caso de atraso considerado, serd incluida na nota fiscal/fatura
seguinte ao da ocorréncia.

20.7 Para o pagamento a Presidéncia de Republica realizara consulta prévia ao Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, quanto a Habilitacdo Juridica, Regularidade
Fiscal Federal (Receita Federal do Brasil (certiddo conjunta), FGTS e INSS) e Trabalhista
(Certiddo Negativa de Débito Trabalhista), Regularidade Fiscal Estadual/Municipal (Receita
Estadual/Distrital e Receita Municipal) e Qualificacdo econdmico-Financeira (indices
Calculados: SG, LG e LC), para verificar a manutencdo das condicdes de habilitacdo, podendo ser
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consultados nos sitios oficiais de drgaos e entidades emissores de certidGes, constituindo meio legalsde
prova.

20.7.1 Constatada a situacao de irregularidade junto ao SICAF, a licitante sera notificada, por escrito,
para que no prazo de 30 (trinta) dias regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa,
sob pena de rescisdo contratual.

20.7.2 O prazo estipulado podera ser prorrogado a critério da Administracao

20.8 Qualquer alteracdo nos dados bancérios devera ser comunicada a Presidéncia da Republica, por
meio de carta, ficando sob inteira responsabilidade da Contratada os prejuizos decorrentes de
pagamentos incorretos devido a falta de informacéo.

20.9 O pagamento efetuado pela Presidéncia da Republica ndo isenta a Contratada de suas obrigaces e
responsabilidades assumidas.

20.10 A Presidéncia da Republica podera deduzir do montante a pagar os valores correspondentes a
multas ou indenizagdes devidas pela Contratada, nos termos deste contrato.

20.11 Para que o pagamento seja realizado a empresa contratada devera apresentar junto com as notas
fiscais / faturas emitidas para cobranca, prova de recolhimento dos encargos previdenciarios ao INSS,
através de guia distinta para os servicos prestados, e das parcelas devidas ao FGTS, mediante guia
autenticada em que sejam registrados os nomes dos funcionarios colocados a disposicdo da Presidéncia
da Republica, além de folha de pagamento dos funcionarios que estejam executando os servigos do
contrato, bem como da comprovagdo de regularidade no SICAF, através de consulta “on-line” feita
pela Presidéncia da Republica.

21. REAJUSTE

21.1 Os pregos contratados poderdo ser reajustados, desde que observado o interregno minimo de 12
(doze) meses, a contar da data da apresentacdo da proposta, ou nos reajustes subsequentes ao primeiro,
sendo a anualidade sera contada a partir da data do fato gerador que deu ensejo ao Ultimo reajuste,
utilizando-se a variacdo do IGP-DI — indice Geral de Precos — Coluna 2, Disponibilidade Interna,
publicado pela Fundagdo Getdlio Vargas, acumulado em 12 (doze) meses, com base na seguinte
férmula:

R=V x1-1lo, onde:

R = Valor do reajuste procurado; °

\Y = Valor contratual do servico a ser reajustado;

| = indice relativo a data do reajuste;

lo = indice inicial — refere-se ao indice de custos ou de precos correspondente & data fixada

para entrega da proposta na licitacéo.

21.2 Os reajustes deverdo ser precedidos de solicitacdo da Contratada, que deveré apresentar planilha
de composicdo de custos unitarios com a descricdo dos componentes e do valor detalhado, tendo em
vista que o reajustamento pressupde a demonstracdo analitica de aumento dos custos contratuais para
justificar o aumento nos precos.

21.3 Caso o indice estabelecido para o reajustamento venha a ser extinto, ou de qualquer forma nédo
possa ser mais utilizado, sera adotado em substituicdo o que vier a ser determinado pela legislacédo
entdo em vigou, ou em sua auséncia por acordo entre as partes de novo indice oficial.

21.4 A Contratante devera assegurar-se de que 0s precos contratados sdo compativeis com aqueles
praticados no mercado, de forma a garantir a continuidade da contratacdo mais vantajosa.
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22. SANCOES

22.1 Se ficar comprovada a existéncia de qualquer irregularidade ou ocorrer inadimplemento pelo qual
possa ser responsabilizada a LICITANTE, esta, resguardados o0s procedimentos legais pertinentes, podera
sofrer as seguintes san¢oes:

a) adverténcia;

b) multa de 10% (dez por cento), calculada sobre o valor total da proposta ou lance ofertado
pela licitante desistente, na hipdtese de desisténcia injustificada do lance, ndo aceita pelo
pregoeiro, apds o encerramento da fase de lances, conforme previsto nos subitens 7.9 e 7.9.1
deste edital, sem prejuizo da aplicacdo de outras sancdes previstas no art. 28 do Decreto n°
5.450/2005, inclusive de impedimento de licitar e contratar com a Unido;

c) multa de 20% (vinte por cento), calculada sobre o valor da contratacdo, na hip6tese de
recusa injustificada da licitante vencedora em assinar o contrato no prazo de 5 (cinco) dias
Uteis, ap6s regularmente convocado;

22.2 Com fundamento no artigo 7° da Lei n.° 10.520/2002 e no art. 28 do Decreto n.° 5.450/2005,
ficard impedida de licitar e contratar com a Unido e sera descredenciada do SICAF, pelo prazo de até 5
(cinco) anos, garantida a ampla defesa, sem prejuizo das demais cominagdes legais e de multa de até
30% (trinta por cento) sobre o valor da contratagdo, a LICITANTE que:

a) deixar de entregar documentacdo exigida no edital;
b) apresentar documentacao falsa;

) ensejar o retardamento da execucdo do objeto;

d) ndo mantiver a proposta;

e) falhar na execugéo do contrato;

f) fraudar na execucéo do contrato;

g) comportar-se de modo inid6neo;

h) fizer declaracéo falsa;

i) cometer fraude fiscal.

22.3 A aplicacdo das sanc¢des previstas neste edital ndo exclui a possibilidade de aplicacdo de outras
previstas na legislacéo vigente, inclusive responsabilizacdo da licitante vencedora por eventuais perdas
e danos causados a Administraco.

22.4 A multa devera ser recolhida no prazo méaximo de 10 (dez) dias corridos, a contar da data do
recebimento da comunicacdo enviada pela Presidéncia da Republica.

22.5 O valor da multa podera ser descontado da nota fiscal ou crédito existente na Presidéncia da
Republica, em favor da licitante vencedora, sendo que, caso o valor da multa seja superior ao crédito
existente, a diferenca sera cobrada na forma da lei.

22.5.1 Se o valor do pagamento for insuficiente, fica a licitante vencedora obrigada a recolher a
importancia devida no prazo de 15 (quinze) dias, contado da comunicacéo oficial.

22.5.2 Esgotados 0s meios administrativos para cobranca do valor devido pela licitante vencedora a
Presidéncia da Republica, este serd encaminhado para inscricdo em divida ativa.

22.6 As multas e outras sang¢des aplicadas s poderdo ser relevadas motivadamente e por conveniéncia
administrativa, mediante ato da autoridade competente, devidamente justificado.

22.7 As sancdes previstas neste edital sdo independentes entre si, podendo ser aplicadas de forma
isolada ou cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas cabiveis.

22.8 Em qualquer hipotese de aplicacdo de sancbes serdo assegurados a licitante vencedora o
contraditério e a ampla defesa.

22.9 As sangdes aplicadas serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.
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23. DISPOSICOES FINAIS

23.1 A Presidéncia da Republica poderé rescindir de pleno direito o contrato que vier a ser assinado em
decorréncia desta licitacdo, independentemente de interpelacdo judicial ou extrajudicial, desde que
motivado o ato e assegurados a licitante vencedora o contraditério e a ampla defesa, quando:

a) vier a ser atingido por protesto de titulo, execucéo fiscal ou outros fatos que comprometam a
sua capacidade econémico-financeira;

b) for envolvido em escandalo publico e notdrio;
¢) quebrar o sigilo profissional;

d) utilizar, em beneficio proprio ou de terceiros, informagdes ndo divulgadas ao publico e as
quais tenha acesso por forca de suas atribuicfes e que contrariem as condicdes estabelecidas pela
Presidéncia da Republica; e

e) cancelada a adjudicacdo em virtude de qualquer dispositivo legal que a autorize.

23.2 A licitacdo podera ser revogada por raz8es de interesse publico decorrentes de fato superveniente
devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar tal conduta, ou anulada por ilegalidade
de oficio ou por provocacdo de terceiros, mediante parecer escrito devidamente fundamentado.

23.2.1 A nulidade do procedimento licitatério induz a do contrato, sem prejuizo do disposto no
paréagrafo Unico do art. 59 da Lei n° 8.666/93.

23.3 A Presidéncia da Republica providenciara a publicacdo resumida do contrato a ser firmado, em
decorréncia desta licitacdo, no Diario Oficial da Unido, no prazo estipulado no pardgrafo tnico do art.
61 da Lei n° 8.666/93.

23.4 Havendo indicios de conluio entre as licitantes ou de qualquer outro ato de ma-fé, a Presidéncia da
Repuablica comunicara os fatos verificados ao Conselho Administrativo de Defesa Econdmica do
Ministério da Justica e ao Ministério Publico Federal, para as providéncias devidas.

23.5 E facultado ao pregoeiro ou a autoridade superior, em qualquer fase da licitacdo, a promogcéo de
diligéncia destinada a esclarecer ou complementar a instru¢do do processo, vedada a incluséo posterior
de documento ou informac&o que deveria constar dos documentos enviados para fins de classificacédo e
habilitacdo.

23.6 Fica assegurado a Presidéncia da Republica o direito de, no interesse da Administracdo, anular ou
revogar, a qualquer tempo, no todo ou em parte, a presente licitacdo, dando ciéncia aos participantes, na
forma da legislacdo vigente.

23.7 Na contagem dos prazos estabelecidos neste edital e seus anexos, excluir-se-4 o dia do inicio e
incluir-se-a o do vencimento. Sé se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente Presidéncia da
Republica.

23.8 O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara no afastamento da licitante,
desde que sejam possiveis a afericdo da sua qualificacdo e a exata compreensdo da sua proposta,
durante a realizagdo da sessdo publica deste pregdo, na forma eletrénica.

23.9 Os documentos eletrdnicos produzidos com a utilizacdo de processo de certificacdo
disponibilizada pela ICP-Brasil, nos termos da Medida Proviséria n°® 2.200-2, de 24 de agosto de 2001,
serdo recebidos e presumidos verdadeiros em relagdo aos signatérios, dispensando-se o envio de
documentos originais e cdpias autenticadas em papel.

23.10 As normas que disciplinam este pregdo, na forma eletronica, serdo sempre interpretadas em favor
da ampliacdo da disputa entre os interessados, sem comprometimento da seguranca da futura
contratagéo.
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23.11 As questBes decorrentes da execucdo deste edital, que ndo possam ser dirimitas
administrativamente, serdo processadas e julgadas na Justica Federal, no Foro da cidade de Brasilia/DF,
Secéo Judiciaria do Distrito Federal, com exclusdo de qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

23.12 Este edital sera fornecido pela Presidéncia da Republica a qualquer interessado, na Coordenacéo
de Licitacéo, situada no Anexo Ill, Ala “A”, Sala 207, do Palacio do Planalto, nesta Capital, devendo
para isso ser recolhido junto ao Banco do Brasil, o valor de R$ 7,30 (sete reais e trinta centavos), por
meio de Guia de Recolhimento da Unido — GRU, em nome da Secretaria de Administracdo/PR, a ser
emitida por meio do sitio www.stn.fazenda.gov.br, Unidade Favorecida: 110001 — Gestdo: 00001,
Cédigo de Recolhimento n°® 18837-9 e gratuito na internet nos  sitios
WWwWWw.comprasgovernamentais.gov.br e  www.sg.gov.br/acesso-a-informacao/licitacoes-contratos-
editais/secretaria-de-administracao/ licitacoes.

23.13 A homologacéo do resultado desta licitacdo ndo implicara direito a contratacdo do objeto licitado.

23.14 Aos casos omissos aplicar-se-do as demais disposicdes constantes da Lei n® 10.520, de 17 de
julho de 2002, e dos Decretos n°s. 3.555, de 08 de agosto de 2000, 3.693, de 20 de dezembro de 2000,
5.450, de 31 de maio de 2005, e 6.204, de 5 de setembro de 2007, e, subsidiariamente, a Lei n°
8.666/93, e suas alteraces.

23.15 Integram este edital os seguintes anexos:

a) Anexo | — Termo de Referéncia.
a.1) Apéndice I — Quadro de classificagdo de alimentos para demonstragéo e orientagéo
a.2) Apéndice Il — Avaliacdo Técnica
a.3) Apéndice 111 — Tabela De Multas
a.4) Apéndice VI — Pesquisa de Satisfacdo — Restaurantes
a.5) Apéndice V — Modelo do Termo de Vistoria
a.6) Apéndice VI — Modelo de declaracdo de Pleno Conhecimento das Condi¢fes de Vistoria
a.7) Apéndice VII — Modelo de Atestado de Capacidade Técnica

b) Anexo Il — Modelo de Proposta de Precos

¢) Anexo Il — Minuta de Contrato

Brasilia, 24 de julho de 2014.

Guilherme Paiva Silva
Pregoeiro(a) — Presidéncia da Republica

19



o Fls.

Ass.:

ANEXO |

PREGAO, NA FORMA ELETRONICA, N° 080/2013
PROCESSO N° 00088.001607/2013-17

TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO

1.1 Contratacdo de empresa especializada com vistas a prestacdo de servicos de fornecimento de
refeicdes (tipo porcionado padrdo, por peso e especial transportada), café da manha, lanche padréo,
coffee break e coquetel, conforme especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e seus Anexos.

2. JUSTIFICATIVA

2.1 A presente contratacdo visa atender os servidores da Presidéncia da Republica em expediente
normal de servico e também aqueles que desempenham suas funcdes em escala de plantdo, em dias
Uteis, ndo-Uteis e em horérios diversos, além dos convidados quando da realizagdo de reunides ou
eventos extraordinarios, respeitando-se a qualidade e o custo dos servicos a serem praticados.

3. ESPECIFICACAO DOS SERVICOS
3.1 A empresa contratada devera prestar 0s seguintes servicos:

RESTAURANTE 01 Refeicdo tipo self service (Kg)
RESTAURANTE 02 Refeicao tipo self service (Kg)
Tipo porcionado padrédo (Almoco)

Tipo porcionado padrdo (Jantar)

RESTAURANTE 03 - —
Café da manha

Café noturno

Refeicdo tipo especial (transportada)

Lanche-padréo
Coffe break
Coquetel

OUTROS

3.2 Os servigos de refeicdo tipo especial (transportada), coffee break, coquetel e lanche padrdo serdo
prestados no Palécio do Planalto, Anexos ou em outro local no Distrito Federal, de acordo com as
necessidades dos 6rgdos da Presidéncia da Republica. Os servi¢os dos Restaurantes 1 e 2 e 3 serdo
prestados no Anexo 1V do Paléacio do Planalto e nas Residéncias Oficiais.

3.3. A &rea dos restaurantes 1, 2 e 3, situados no Anexo 1V do Palécio do Planalto, totaliza 1.441 m?, e
sera utilizada mediante cessdo graciosa.

3.4. Os restaurantes sdo de uso exclusivo de autoridades, servidores, estagiarios e prestadores de
servicos da Presidéncia da Republica. A utilizacdo dos restaurantes para os participantes de eventos nas
dependéncias da Presidéncia da Republica serd permitida somente com autorizacdo prévia da
Administracéo.
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Quant. refeicdes (média/dia) Quant, média
Local do Servico Discriminacgéo Dias Gteis | Dias ndo-Uteis Me.nsal
(22 dias) (08 dias)
RESTAURANTE 01 | Refeigdo “(pKogje'f SeVICE | 450 0 9.900
RESTAURANTE 02 | Refeicdo “('ffg;e'f service 350 0 7.700
Tipo porcionado padrao 340 65 8.000
(Almogo)
Tipo porcionado padrdo
RESTAURANTE 03 (Jantar) 70 70 2.100
Café da manh3 70 70 2.100
Café noturno 70 70 2.100
Refeicgdo tipo especial 23 0 506
(transportada)
OUTROS Lanche-padréo 73 - 1.606
Coffee break 46 - 1.012
Coquetel 23 - 506
b) Residéncias Oficiais
Quant. refeicdes (média/dia) Quant. média
Local do Servico Servico / Horério Dias Uteis Dias néo Uteis Mensal
(22 dias) (8 dias)
Café da manha (06h) 200 130 5.440
Café noturno (20h30) 200 130 5.440
L Tipo porcionado padréo -
Palacio da Alvorada Almoco (10h40) 260 140 6.840
Tipo porcionado padréo -
Jantar (16h) 160 130 4.560
Café da manha (06h) 100 50 2.600
Café noturno (20h30) 100 50 2.600
. Tipo porcionado padrdo -
Granja do Torto Almoco (10h40) 120 60 3.120
Tipo porcionado padrdo -
Jantar (16h) 50 50 1.500
Café da manha (06h) 73 70 2.166
Café nolturno (20h30) 73 70 2.166
- Tipo porcionado padréo —
Palacio do Jaburu Almoco (10h40m) 90 65 2.500
Tipo porcionado padrdo -
Jantar (16h) 65 55 1.870
Tipo porcionado padréo —
. Almoco (11h30) 03 03 %0
Casa Civil - - —
Tipo porcionado padréo - 03 03 90
Jantar (16h)

Obs: a) As quantidades descritas acima sdo estimadas e servirdo apenas para balizamento das empresas

licitantes para formulacéo de proposta comercial, podendo ser reduzidas ou acrescidas, de acordo com
as necessidades da Contratante.
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b) Os horéarios descritos correspondem ao previsto para a entrega das refeicdes nos locais

referidos.
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¢) Distancia estimada para a entrega das refeicdes, tendo como base o Anexo IV da Presidéncia

da Republica:

- Palécio da Alvorada ida e volta 11 Km. Sendo 4 viagens ao dia, total 44 Km diérios);

- Palécio do Jaburu ida e volta 07 Km. Sendo 4 viagens ao dia, total 28 Km diarios);

- Granja do Torto ida e volta 29 Km. Sendo 4 viagens ao dia, total 116 Km diarios); e,

- Casa Civil 18 Km ida e volta 18 Km. Sendo 02 viagens ao dia, total 36 Km diérios).

3.5. Custo estimado dos servicos:

PRECOS (R$)
ITEM DESCRICAO UND. refSiU(”)ée\sN;rn.wés ) UNITARIO TOTAL
¢ MAXIMO PERMITIDO
@) ) )x(2)
1 Restaurante 1
o . (Até 75% a mais do valor unitario
11 Refeigdo tipo self service Kg 9.900 cotado para a refeicdo do Restaurante 3)
2 Restaurante 2
A . (Até 50% a mais do valor unitario
2.1 Refeicao tipo self service Kg 7.700 cotado para a refeicdo do Restaurante 3)

3 Restaurante 3 e Residéncias Oficiais
31 | Refeigdo tipo porcionado Und 30.670 24,25 743.747,50
padrdo: Almoco e jantar
3.2 |Café da Manha Und 12.306 6,92 85.157,52
3.3 Café noturno Und 12.306 6,92 85.157,52
4 | Refeicdo tipo especial Und 506 50,70 25.654,20
(transportada)
5 | LANCHE PADRAO | Und | 1.606 15,23 | 24.459,38
6 | Coffe Break | Und | 1.012 29,90 | 30.258,80
7 | COQUETEL | Und | 506 32,22 | 16.303,32
VALOR ESTIMADO MENSAL - R$ | 1.010.738,24

VALOR ESTIMADO ANUAL -R$

| 12.128.858,88

3.6. Condicdes de fornecimento

3.6.1 Fornecimento diario de refeicdes de primeira qualidade quanto aos géneros alimenticios, preparo,
paladar e apresentacao, por peso e padrao, tipo self service, conforme os horarios estabelecidos para o

funcionamento dos restaurantes:
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Item Restaurante 1 Restaurante 2 Restaurante 3
Café da manhd - 06h30 as 07h30
Almoco 12h as 14h 11h30 as 14h 10h30 as 14h
Jantar - 17h as 19h
Café noturno 20h30 as 22h

Os horérios poderdo ser modificados / ampliados, caso a necessidade do servigo o exija.

A Contratada deverd, ocasionalmente, fornecer e / ou entregar quentinhas — tipo marmitex em isopor -
ao pessoal que esteja deslocado de sua base, em trabalho ou horario extraordinario, unicamente
mediante requisicdo emitida pela Contratante e entregue em locais determinados. As quentinhas
constardo de 01(uma) refeicdo “tipo padrao”.

3.7 Composicgdo das Refeicdes

Os cardapios referentes aos servicos prestados devem ser elaborados por profissional qualificado
(nutricionista) e entregues, com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias, a Contratante para aprovagao
prévia, e deverdo constar todas as informagdes nutricionais, bem como a composicéo de cada

preparacao.

3.7.1 Restaurante 1

acelga, agrido, alface americana, alface lisa, alface crespa,
alface roxa, alface mimosa, alfava, broto de bambu, chicéria,
endivia, mostarda, radichio e rdcula, aspargos frescos, berinjela,
brécolis, couve—flor, maxixe, repolho, repolho roxo, couve de
Bruxelas, nabo, rabanete, palmito, pepino, tomate tradicional,
tomate cereja, tomate caqui e cogumelos.

Abdbora, beterraba, cenoura, chuchu, ervilha verde, quiabo,
vagem, vagem fina e ervilha torta.

batata inglesa e batata baroa, cara, inhame, mandioca, milho

salpicdo, tropical, tabule, waldoorf, frutos do mar, feijdo
fradinho, gréo de bico, broto de feijdo, lentilha, soja, salada de
bacalhau, salada de atum e salada Kani kama, salada de frango

Verde
Hortalicas “A”
SALADAS
04 OPCOES Hortalicas “B”
DIARIAS
Hortalicas “C”
Elaboradas
Ilha

No minimo 02 (dois) tipos de folhas e 12 (doze) ingredientes.

FRIOS VARIADOS
02 OPCOES DIARIAS

Tabua de frios: salaminho, presunto, blanquet peru, chester
defumado, queijo minas, queijo prato, queijo provolone e
mucarela de bufala.

Mousse salgados de: milho, salaminho, queijo, azeitona,
aspargos, bacalhau, camardo, salméo, atum, aipo com espinafre,
alho porro com brocolis e vegetariano.

Tortas frias de: milho, salaminho, queijo, azeitona, aspargos,
bacalhau, camardo, salméo, atum, aipo com espinafre, alho
pord com brocolis, vegetariano, dentre outros.
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Panqueca fria de: milho, salaminho, queijo, azeitona, aspargos,
bacalhau, camardo, salméo, atum, aipo com espinafre, alho
por6 com brocolis, vegetariano.

Azeite extra virgem (03 tipos); Vinagres aromatizados (2 tipos);
Aceto balsamico.

Limao (suco); Molho de soja e molho inglés; Pimentas.

TEMPEROS Gergelim torrado; linhaga moida; semente de papoula e

castanha de caju picada.

Opcao diéria de dois tipos de molhos elaborados (vinagrete,
iogurte, mostarda e mel, queijo com ervas, a base de soja, entre
outros).

Aves: peito de chester; frango (coxa e sobrecoxa); coxa de frango
desossada; filé de peito de frango; peito de peru; filé de peito de chester.

Peixes e crustaceos: filé de badejo; badejo em posta; camardo rosa grande;

Branca carne de siri desfiada; filé congrio rosa; filé de linguado grande; filé de

pescada amarela; pescada amarela em posta; filé de salmdo; lula congelada;
mexilhdo congelado; polvo; robalo em posta; bacalhau do porto; filé de
robalo.

CARNES

Bovinas: filé mignon; miolo de alcatra; contra-filé; picanha; lagarto;

Vermelha cupim; carne de sol de 12 (coxdo mole); lingua defumada.

Suinas: pernil; costelinha; lombo; tender defumado; bisteca.

Opcao didria de dieta: filé de frango, filé peixe (Filé de badejo, Filé
congrio rosa; Filé de linguado; Filé de pescada amarela; Filé de salmao,
chester, grelhados e temperados com pouco sal e sem gordura);

Devera constar do cardapio obrigatoriamente peixe duas vezes por semana.

Dieta

Vegetariana | Pratos elaborados a base de soja

GUARNICOES

04 OPCOES
DIARIAS

Suflé queijo, alho-pord, espinafre, cenoura, chuchu, couve-flor,queijo; Torta de frango,
palmito, camardo, carne; Quiche de queijo, brdcolis, legumes, cebola; Panqueca de
frango, carne, camardo, legumes.

Legumes gratinados; Lasanha de legumes; Legumes a parmegiana; Bolinho de carne,
queijo, camardo, arroz com queijo; Pastel de queijo e carne; Tutu de feijao, feijdo
tropeiro, couve a mineira; Massas (talharim, espaguete, canelone, raviole, lasanha,
rondele).

Batata frita, gratinada, corada, souté; Empadao de frango, palmito, camardo;
Recheados: pimentdo, tomate e abobrinha; Puré: mandioquinha, batata, ab6bora, maca
com fécula de batata, misto; Creme de espinafre, milho, aspargos e brdcolis; Polenta
(tradicional e frita; croquete de polenta); Outros do mesmo padréo.

Devera ser oferecido um tipo de guarnicdo elaborada com farinha de trigo integral ou a
base de soja no minimo trés vezes por semana.

MASSAS
As quartas-feiras

Espaguete, talharim, pene, rondele, canelone, capeleti, nhoque

Tipos etc.

Ingredientes No minimo 06 (seis)

Molhos Branco, quatro queijos, bolonhesa, sugo, fungi, etc.
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ARROZ

Arroz branco e arroz integral

3 Opgoes Diarias | Arroz variado (risoto), a grega, carreteiro, frutos do mar, entre

outros.

FEIJAO

1 Opcao diaria Variando entre preto e carioca (simples ou enriquecido)

SOBREMESA

Pudim (leite, laranja, coco, claras); Pavé (bombom, frutas,
amendoim, chocolate); Mousse (damasco, liméo, chocolate,
maracuja, manga, morango); Rocambole (sorvete, doce de leite,
nozes, ameixa); Sorvetes variados (c/ coberturas, salada de
frutas, ou papaia); Tortas (morango, chocolate, damasco, coco,
abacaxi, nozes); Quindim; Gelatina cremosa; Outras do mesmo
padréo.

Doces elaborados

Frutas da época
(fatiadas ou unidade)

Abacaxi, mamao, meldo, uva, ameixa, caqui, caju, fruta do
conde, manga, melancia, péssego, nectarina, morango, kiwi.

Deverdo ser oferecidas opc¢des de doces e frutas, que ndo estardo incluidos no prego da
refeicdo (devendo ser cobrados a parte, a preco por quilo), sendo os doces elaborados o
mesmo preco da Refeicdo e as frutas a metade do preco do quilo.

Diariamente devera estar exposta a venda pelo menos 1 tipo de sobremesa que seja
dietética e “light” (elaborada sem a adicdo de agucar e com reducdo de no minimo 1/3
do valor caldrico).

CORTESIA AOS
CLIENTES

(estes itens
deverdo ser
disponibilizados
em  quantidade
adequada e
durante todo o
periodo de
funcionamento
do restaurante)

O suco devera ser elaborado com frutas “in natura” e / ou
polpa de frutas integral de 1% qualidade sem acucar

Suco e agua mineral | isnonivel em jarras de vidro nas mesas)

Agua mineral sem gés, (disponivel nas mesas).
Café Moido torrado de 12 qualidade, dentro do prazo de validade.
L Biscoitos finos tipo petit four — disponibilizados no balcéo
Biscoitos

de distribuicdo de café.

Leite com canela, chas
diversos

Acondicionados em garrafa térmica

Pées diversos e manteiga
(embalagem 10g)

Dispostos ao final do balcéo de distribuicéo de refeicoes.

DIVERSOS

Deverao estar disponiveis nas mesas copos em vidro, guardanapos finos de 12 qualidade
em papel tipo banquete medindo 40x40cm, sal, aclcar e adocante em saché, canudos e
palitos de dente embalados individualmente. Estes materiais deverdo ser
disponibilizados em quantidade adequada e durante todo o periodo de funcionamento
do restaurante.

Devera disponibilizar no saldo do restaurante freezer expositor para a comercializacdo

de refrigerantes diversos em lata, sucos, chés, a&gua de coco, sorvetes e picolés
individuais, etc.

Os precos a serem praticados deverdo ser apurados pela média dos praticados em
estabelecimentos similares no ambito da Esplanada dos Ministérios.

A tabela dos produtos com os respectivos valores devera estar em local de boa
visibilidade e qualquer alteracéo de preco devera ter o “de acordo” da Contratante.
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Deverdo ser utilizados géneros de primeira qualidade para o preparo e a confec¢do dos alimentos.
Utilizar somente 6leo de milho ou girassol nas preparagoes.
Para as frituras utilizar 6leo de soja.
3.7.2 Coffee Break
3.7.2.1 — Periodo da manha
Padrdo 1
Ingredientes Quant. / pessoa Unidade
Pao de queijo 05 und
Petit four (salgado e doce) e amanteigados 02 und
Torradas diversas 04 und
Rosquinhas finas doces 02 und
Bolos diversos (minimo 02 tipos) 80 g
Mini sanduiches naturais diversos 04 und
Frutas variadas* 200 g
Cereais integrais 20 g
Mel 05 ml
Queijos diversos (minimo 03 tipos) ** 30 g
Frios diversos (minimo 03 tipos) *** 30 g
Geléia dietética 08 g
Geléia normal 04 g
logurte 200 ml
Suco natural ou da polpa de fruta 400 ml
Café 100 ml
Ché em saché (3 sabores) 01 und
Agua quente 200 ml
Agua mineral sem gas e com gés 300 ml
* Cortadas ou Salada de frutas (minimo 5 tipos);
** Mucarela, prato, queijo minas frescal, ricota, gouda;
*** Presunto magro, blanquet de peru, blanguet de frango, peito de peru defumado, salaminho,
lombo canadense.
Padréo 2
Ingredientes Quant. / pessoa | Unidade
Mini pées variados (francés, integral, croissant, brioche, de leite,) 50 g
Bolos diversos (minimo 02 tipos) 80 g
P&o de gueijo tipo coquetel 05 und
Cereais integrais 20 g
Queijos diversos (minimo 03 tipos)* 30 g
Frios diversos (minimo 03 tipos)** 30 g
Frutas diversas*** 200 g
Requeijdo comum 10 g
Requeijdo light 10 g
Geléia dietética 04 g
Geléia normal 08 g
Manteiga 05 g
Mel 05 ml
Aclcar 05 g
Adocante em saché 01 und
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Achocolatado em pé 30 g

logurte 100 ml
Suco natural e/ou polpa de fruta (2 sabores) 400 ml
Ché em saché (3 sabores) 01 und
Café 100 ml
Agua quente 200 ml
Agua mineral sem gas e com gés 300 ml

* Mucarela, prato, queijo minas frescal, ricota, gouda.

* Presunto magro, blanquet de peru, blanquet de frango, peito de peru defumado, salaminho, lombo

canadense.
***Cortadas ou Salada de frutas (minimo 5 tipos).

3.7.2.2 - Periodo da Tarde

Padrdo 1
Ingredientes Quant. / pessoa | Unidade
P&o de gueijo tipo coquetel 05 und
Petit four (salgado e doce) e amanteigados 03 und
Tortas salgadas 100 g
Tortas doces 100 g
Salgados assados tipo coquetel 05 und
Bombom (minimo 2 tipos) 03 und
Frutas variadas* 200 g
Suco natural e/ou polpa de fruta 200 ml
Refrigerante normal e diet (12 qualidade) 200 ml
Ché em saché (3 sabores) 01 und
Café 50 ml
Agua quente 200 ml
Agua mineral sem gas e com gés 400 ml
*Cortadas ou Salada de frutas (minimo 5 tipos).
Padrdo 2
Ingredientes Quant. / pessoa | Unidade
P&o de gueijo tipo coquetel 05 und
Petit four (salgado e doce) e amanteigados 03 und
Cesta de mini paes (francés, integral, ciabatta, de leite, sirio) 50 g
Pastas variadas (queijos, berinjela, ervas finas...) — Minimo 3 tipos 30 g
Queijos diversos (minimo 3 tipos)* 30 g
Frios diversos (minimo 3 tipos)** 30 g
Bombom 03 und
Frutas variadas*** 200 g
Suco natural e/ou polpa de fruta 200 ml
Refrigerante normal e diet (12 qualidade) 200 ml
Chéa em saché (3 sabores) 01 und
Café 100 ml
Agua quente 200 ml
Agua mineral sem gas e com gés 400 ml

* Mucarela, prato, queijo minas frescal, ricota, gouda;

* Presunto magro, blanquet de peru, blanquet de frango, peito de peru defumado, salaminho, lombo

canadense;
***Cortadas ou Salada de frutas (minimo 5 tipos).
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3.7.3 Coquetel
INGREDIENTES Quant. / pessoa Unidade
Canapés 03 und
Salgados assados finos 06 und
Salgados fritos finos 03 und
Camaréo 01 und
Doces finos 03 und
Refrigerante normal e diet (12 qualidade) 200 ml
Suco natural de fruta ou Suco da polpa de fruta 200 ml
Coquetel de frutas (2 sabores) 150 ml
Agua mineral sem gas e com gés 400 ml

a) Coquetel - 1 garcom para cada 15 pessoas atendidas;

b) Coffee break - 1 garcom para cada 25 pessoas atendidas;

Para esses atendimentos, podera ser admitido pessoal com remuneracdo de diarista/“free lancer”, nas
fungdes de garcom, copeiro e pessoal de apoio, com valor proporcional ao salario dos empregados com

registro em carteira de trabalho.

3.7.4 Refeicdo tipo especial (transportada):

3.7.4.1 Sempre que solicitado, a Contratante devera elaborar um cardapio especial (de acordo com 0s
itens propostos para o restaurante 1) para o atendimento as autoridades e disponibilizar pessoal (maitre,
garcons e copeiros), bem como todos os utensilios (talheres em inox de mesa e sobremesa, pratos de
louca de mesa), sobremesa e outros (guardanapos, azeite e sachés de sal, aclcar e adocante)

necessarios ao atendimento.

3.7.4.2 Per Capta - Refei¢do tipo especial (transportada)

Ingredientes Medida Caseira Quantidade
Salada simples* 2 colheres de servir 90g
Salada composta 2 colheres de servir 140g
Arroz branco / integral 2 colheres de servir 90g
Arroz elaborado 02 colheres de servir 90g
Feijao 1 concha pequena 659
Guarnicdo 1 1 colher de servir 509
Guarnicao 2 1 colher de servir 509
Guarnicéo 3 1 fatia média 100g
Guarnicéo 4 1 pedaco pequeno 100g
Prato principal 1 1 unidade média 100g
Prato principal 2** 2 unidades médias ou 4 colheres de servir 200g
Dieta 1 pedaco pequeno 100g
Frutas 1 porcdo 1509
Sobremesa 1 fatia pequena 100g
Suco ou refrigerante 1 copo 300ml

*Folhagem a vontade;

**Carnes com molhos e / ou com 0sso (costelinha, coxa e sobrecoxa, bisteca, chuleta, etc);
(feijoada, dobradinha, cozido a brasileira, rabada, cassoulet, e outros) serdo considerados 250 g

per capta).
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Cardapios especiais (em todos 0s servicos)

3.7.5.1 Destinada a pacientes que apresentem algum tipo de patologia, cujo tratamento evidencie
alteracdes no consumo alimentar, desde que essa orientacdo seja oriunda dos servigos nutricionais da
Coordenacdo de Saude da Presidéncia da Republica.

3.7.6 Restaurante 2

Refeicdo por peso — (ALMOCO) devera ter, no minimo, 0s seguintes itens:

PRATO PRINCIPAL

Composto por uma carne bovina ou suina, uma carne branca (peixe ou
ave), uma variagdo, (feijoada, coracdo de frango, moela, figado, lingua,

4 OPCOES DIARIAS

4 OPCOES dobradinha) e um prato vegetariano.
Bovina: a base de bife/espetinho/estrogonofe (contra-filé, alcatra e coxao
mole), assada (lagarto, coxdo duro, maminha e cupim) e alméndegas, bife
rolé, bife de panela (coxdo mole, coxdo duro e patinho), rabada, costela
bovina, isca de figado;

CARNES Suina: a base de bife ou assada (pernil e lombo), costela e bisteca.
Branca Ave: podera ser servido & base de coxa e sobrecoxa, peito
(inteiro/filé/iscas) de frango, chester ou peru;
Branca Pescado: a base de posta/filé/assado/iscas/grelhado (merluza,
surubim, badejo, namorado e cagdo).
Farofas variadas — Massas (espaguete, caneloni, raviéli, capeletti) — Tortas

GUARNICAO — Vegetais do Grupo A, B e C (cozidos, sauté, na manteiga, etc) — Vegetais

do Grupo A folhosos refogados) — Vegetais dos Grupos A e B e C
(preparagdo frito, assado, a doré, a milanesa, croquetes, etc) — Cremes,
purés, suflés etc. — Feijdo tropeiro e tutu, etc — Polentas (tradicional e frita)

SALADAS Dois folhosos; tomate; um vegetal dos grupos A e B (ndo folhoso); uma
5 OPCOES DIARIAS |salada variada, com molho elaborado, elaboradas ¢/ legumes e frutas
ARROZ Branco; Variado (risoto, a grega, carreteiro, de forno, etc.); e,
3 OPCOES Integral

FEIJAO - 1 OPCAO

Variando entre preto e carioca (simples ou enriquecido).

Azeite extra virgem (03 tipos); Vinagres aromatizados (2 tipos); Aceto

TEMPEROS A T A .
balsdmico, molhos (soja, pimenta e inglés) e pimentas em conserva,
Deverao ser oferecidas opcdes de doces e frutas, que ndo estardo incluidos
SOBREMESA no preco da refeicdo (devendo ser cobrados a parte, a preco por quilo),

sendo os doces elaborados 0 mesmo preco da Refeicéo e as frutas a metade
do preco.

CORTESIA AOS
CLIENTES

(Esses itens deverdo ser
disponibilizados em
guantidade adequada e
durante todo o periodo
de funcionamento do
restaurante)

Suco a ser elaborado com frutas “in natura” e/ou polpa de frutas integral de
12 qualidade, sem acUcar disponivel em jarras de vidro nas mesas;

Agua mineral, também em jarras de vidro, disponivel nas mesas.
Café, leite com canela em garrafas térmicas e biscoitos finos (petit four)
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DIVERSOS

Deverao estar disponiveis nas mesas copos de vidro, guardanapos finos“de
12 qualidade em papel (tipo banquete medindo 40x40cm), sal, agUcar e
adocante em saché, canudos e palitos de dente embalados individualmente.
Esses materiais deverdo ser disponibilizados em quantidade adequada e
durante todo o periodo de funcionamento do restaurante.

Devera disponibilizar freezer expositor no saldo restaurante para a
comercializacdo de refrigerantes diversos em lata / garrafa, sucos, chas,
agua de coco, sorvetes e picolés individuais, etc.

Os precos a serem praticados deverdo ser apurados pela média dos
praticados em estabelecimentos similares no dmbito da Esplanada dos
Ministérios.

A tabela de produtos com os respectivos valores devera estar local de boa
visibilidade e qualquer alteracdo de preco devera ter o “de acordo” da

Contratante.

3.7.7 Restaurante 3
3.7.7.1 Café da Manha / Café Noturno

Item Medida
Café com e sem acuUcar* 50 ml
Leite pasteurizado* 200 ml
Achocolatado em p6* 03 colheres de sopa
logurte natural/integral ou desnatado (sem qualquer tipo de adocante)* 90g - 120g
Suco* a ser elaborado com frutas “in natura” e / ou polpa de frutas integral de 200 ml
12 qualidade sem aglUcar***
Pao francés** e pdo especial (rosca, croissant, brioche, bolo, careca, batata, 100
cenoura, etc) duas unidades.
Fruta nacional* 120 g
Manteiga* 10g
Presunto magro ou blanquet de peru ou mortadela 30¢g
Queijo (minas frescal, prato ou mucarela) 30¢g
Opcao para 0 Queijo: Mingau 200 ml

(*) obrigatoriamente
(** ) diariamente intercalando com o péo especial
(***) em sache

Mexedor para café e suco

O cardépio, assim como os ingredientes, podem ser alterados, conforme orientagdo da Contratante.
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Composi¢do do Mingau:

Tipos de farinha: Aveia, Mucilon de Milho ou Arroz, Farinha Léactea.
Leite (200 ml), Farinha (20g), Aglcar (15g).

3.7.7.2 Refeigdo Padréo

Itens

02 opcdes de prato principal (carnes)*

02 opcdes de arroz

01 opcéo de feijao

03 opgdes de guarnicdes**

01 salada elaborada (vegetal do grupo A e B, ndo folhoso)

01 salada simples (2 tipos de folhagem)

Tomate

01 sobremesa (01 doce e 01 fruta) um ou outro por comensais***

Suco elaborado com frutas “in natura” e/ou polpa de frutas sem acgucar disponibilizados em jarras de

vidro disponivel nas mesas do restaurante

Agua mineral sem gas disponibilizada em jarras de vidro disponivel nas mesas do restaurante

Café disponivel em garrafas térmicas na saida do restaurante

Leite com canela em garrafas térmicas na saida do restaurante

Azeite extra virgem, vinagre, molhos (pimenta e shoyu), pimentas em conserva, farinha de mandioca,
(sal, aclcar e adocante em saché), canudos, palitos de dentes embalados individualmente disponiveis no
final do balcéo de distribuicdo.

guardanapos 23x23cm disponiveis nas mesas.

Esses materiais deverdo ser disponibilizados em quantidade adequada e durante todo o periodo de

funcionamento do restaurante

Refeicdo Transportada - Residéncias Oficiais

01 tipo de suco em embalagem individual — caixinha 200 ml ou refrigerantes sabores diversos (200 ml)
agua mineral, bem como todos os complementos: café, leite com canela, azeite extra virgem, vinagres,

molhos, farinha e (sal, aclicar e adogante) em saché.

Para as refeicfes transportadas (marmitas) (kitis com 01 fruta, 01 agua 200ml e 01 refrigerante em lata

(350 ml ou suco em embalagem individual — caixinha 200 ml), bem como, fornecer utensilios
descartaveis: garfo, faca e colher - guardanapos 23x23cm, (sal, aclcar e adogcante) em sachg, e palitos de

dente embalados individualmente.

* meia-porcao, podendo o usudrio optar por 2 diferentes ou iguais;
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**suflés, torta, macarrdo, panquecas, puré, gratinados, empaddo, lasanhas diversas e cremes e etc;
*** pudim, manjar, doce de ab6bora, doce de coco, doce de leite, doce de goiaba, doce de maméao verde,

gelatinas cremosas ou de leite condensado, etc.

3.7.7.2.1 Detalhamento da Refei¢do Padrdo (Restaurante 3):

a) A opgdo de prato principal devera ser composta por uma carne do tipo bovina (alcatra,
contrafilé, coxdo mole, coxao duro, cupim, costela bovina, acém, paleta, rabada, fraldinha ou musculo)
ou variada (figado, dobradinha, feijoada, lingua, etc.) e uma carne branca (coxa ou sobrecoxa de
frango) ou pescado (pescada, merluza, cacdo, etc);

b) A Contratada deverad servir feijoada, costela, rabada, dobradinha, e moqueca de peixe
obrigatoriamente uma vez ao més cada um, de preferéncia as sextas-feiras.

¢) As quantidades e gramaturas minimas das prepara¢des mais utilizadas sdo as seguintes (por
pessoa — alimento pronto para 0 consumo):

Item Quantidade
Isca de carnes grelhadas (alcatra, coxao mole, contrafilé) 160 g
Isca de carne ao molho (cox&o duro) 200¢g
Cupim assado 200¢
Lagarto assado 2009
Bife grelhado (alcatra ou coxdo mole ou contrafilé) 150 ¢
Bife de panela (coxao duro) 200 ¢
Costela bovina 300 g
Estrogonofe de carne (coxdo mole, alcatra) 200 ¢
Picadinho de carne (acém, paleta, fraldinha ou musculo) 200 ¢
Picadinho de carne c/ legumes (acém, paleta, fraldinha ou mudsculo) 250 g
Almondegas de carne (acém, paleta, fraldinha ou musculo) 1509
Figado 1509
Filé de frango grelhado 160 g
Frango a passarinho 2504
Coxa e sobrecoxa de frango grelhada 2009
Coxa e sobrecoxa de frango assada 250 ¢
Frango xadrez 250 g
Peito de frango assado 250 ¢
Espetinho de frango 200 ¢
Estrogonofe de frango 200 g
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Peito de frango empanado e recheado 150 ¢
Frango ensopado 2509
Alméndegas de frango 150 ¢g
Rabada bovina 300 g
Pernil suino ¢/ 0sso 220 g
Pernil suino s/ 0sso 1509
Dobradinha 300 g
Feijoada 300 g
Cassoulet 300 g
Costelinha suina assada 250 ¢
Lombo assado 180 ¢
Filé de peixe grelhado 150 ¢
Moqueca de posta 250 g
Peixe ao molho 1809
Peixe em posta frito 180 g
Filé de peixe a doré 150 ¢
Guarnicéo 150 g
Arroz 150 ¢
Feijdo 80¢g
Salada crua 100 g
Folhas refogadas 120 g
Vegetais ndo folhosos 200 ¢
Abacaxi 180 ¢
Banana 120g
Laranja 150 ¢
Magcé 120¢g
Maméo 150 ¢
Melancia 250¢g
Goiaba 150 ¢
Salada de frutas 1509
Doces 100 g
Farinha de mandioca 309
Azeite extra virgem 05 ml
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Café (almoco) 50 ml
Leite com canela 50 ml
Molhos e vinagre 05 ml
Palito de dente em madeira 01 und
Agua mineral 200 ml

d) As porcoes de arroz, feijdo, guarnicéo e salada serdo servidas a vontade.

3.7.7.2.2 Materiais diversos:

a) descartavel: guardanapos 23x23, palitos e canudos embalados individualmente, copos, sal

aclcar e adogante em sachg;
b) porcelana (pratos de mesa e sobremesa);
c) inox: talheres (colheres, facas e garfos - mesa e sobremesa);

3.7.7.2.3 Saldo do restaurante 3, 02 (dois) garcons para atendimentos diversos.

3.7.7.3 Lanche Tipo Padrao

Item Medida
Sanduiche misto frio composto por:
Pao de forma; 2 fatias
Queijo prato ou mugarela; 30g
Presunto magro ou Blanquete de peru; e, 304¢
Manteiga 10g
Sanduiche composto por:
Pao para hamburguer 80¢g
Hambdrguer 120 g
Queijo mugcarela 30¢g
Fruta nacional 120 g
Bombom de chocolate ou Barra de Cereal 01 und (20 @)
Refrigerantes em lata (350 ml) ou Suco de frutas diversas (caixinha - 200ml) 01 und

Agua mineral sem gas

01 copo (200 ml)

3.7.7.3.1 Todos os Lanches Tipo Padrdo devem ser acondicionados em embalagem individual em

sacos de papel proprios para alimentos e os Kits em sacos plasticos e transportados em caixas tipo hot

box.
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3.8 Marcas sugeridas e descri¢do dos produtos a serem utilizados no preparo de refeicoes:

Item Descricdo Marca Sugerida
Frios Presunto, peito d(_e peru, Perdigdo, Sadia, Seara.
blanquete de peru, salsicha
Espaguete, talharim, massa de | Adria, Emegé, Madremassas, Renata,
Massas . Lo
lasanha, parafuso, fusili Italianissima.
De trigo, polvilho, de rosca, de | Cook, Dona Benta, Mabel, MG, Nippon, Sol, Sdo
Farinhas milho, amido de milho, de |Jorge, Tia Lilia, Ubon, Yoki.
mandioca
ArroZ Polido Tipo | Tio Jodo, lbra, Tio Jorge

Grao/Cereais

Feijdo colorido, preto, branco,
ervilha, lentilha, gréo de bico

Delicia, Combrasil, Mée Terra Nippon, Yoki,

Extra virgem puro

Andorinha, Borges, Carbonel, Cirio, Colavita,

tomilho, orégano, paprica, noz
moscada, etc.

Azeite Gallo, Peppe
Sleo D_e soja, de milho, de canola, de Todas
girassol
Qualquer tipo Batavo, Bliss, Corpus, Danone, Molico, Nestlé,
logurtes
Parmalat,
Queijos Todos (inclusive requeijdo) Batavo, Danudbio, Marilia, Itambé, Palma,
J Paracatu, Parmalat, Pocos de Caldas.
Maionese, catchup, mostarda, | Arisco, Becel, Cica, Etti, Hellmans, Honomoto,
Molhos R ' . 3
inglés, shoyo, de pimenta. Maionegg'’s, Sakura,
Acafrdo, alecrim, canela,
Ervas s€ cardomo, colorau, louro, Arisco, Kitano

Derivados de leite

Creme de leite e leite conde

Batavo, Gloria, Mococa, Nestlé, Parmalat.

calda

Sal - Qualquer marca desde que iodado
. - All Day, Bonna, Claybom,Delicia, Doriana,
Margarina
Mazola,
Manteiga - Itambé, Marilia, Paracatu,
Ervilha, milho verde, palmito
Enlatados (registro no IBAMA), frutas em | Arisco, Cica, Etti, Jurema, Quero

3.8.1 Todos os produtos utilizados no preparo de refei¢bes e /ou lanches deverdo estar devidamente
registrados nos 6rgdos competentes. As marcas sugeridas poderdo ser substituidas por outras similares
e/ou de qualidade superior.

3.8.2 Néo sera permitido o uso de amaciantes industrializados para carnes em nenhuma preparacao.

4. CONTROLE DE QUALIDADE DOS SERVICOS E MATERIAIS

4.1 O padrdo de referéncia para a qualidade dos géneros alimenticios utilizados devera estar em
conformidade com o prescrito na Portaria n°® 326, de 30/07/1997, da Secretaria de Vigilancia Sanitéria,
do Ministério da Salde.

4.2 Deverao ser disponibilizados forros tipo americano — couro classic dupla face, pespontado com
linha crua, facil de limpar e de boa durabilidade - nas mesas dos saldes de refeicdo dos Restaurantes 1,
2 e 3, sendo substituidos sempre que se fizer necessario.
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4.3 Os alimentos preparados deverdo estar dispostos de modo que permanecam organizados're
adequados as condices higiénico-sanitarias, de acordo com a disposicdo na Resolucdo RDC n° 216, de
15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA.

4.4 Para que ndo falte nenhum dos itens da tabela de produtos, deverdo ser mantidas quantidades
suficientes de géneros alimenticios durante o horério de funcionamento dos restaurantes.

4.5 A Contratada devera apresentar o Manual de Boas Praticas, de acordo com a legislacdo que rege a
matéria, exigido pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA, assim que iniciar as suas
atividades na Unidade.

4.6 Apresentar a relacdo dos fornecedores de matérias-primas ao gestor do contrato a fim de que seja
realizada uma avaliacdo técnica pela Contratante, para verificar as condicdes técnicas de Boas Praticas
para Servicos de Alimentacdo, conforme Resolucdo da ANVISA, podendo a Contratante propor a
substituicdo do fornecedor que apresentar algum tipo de problema.

5. HIGIENE DOS ALIMENTOS, MATERIAIS E EQUIPAMENTOS

5.1 Manter todos os utensilios e equipamentos de propriedade da Contratada descritos no item 9.26,
bem como os de propriedade da Contratante descritos no item 10.6 permanentemente em condi¢des
adequadas de higiene e organizacdo, armazenando os alimentos em caixas-monobloco, de polietileno,
mantendo-as adequadamente tampadas e com a devida identificacdo recomendada.

5.2 Utilizar somente 4gua mineral sem gas no preparo dos sucos.

5.3 N&o aproveitar qualquer dos géneros preparados e ndo consumidos no dia. As refeicdes ndo
consumidas no dia de sua preparacdo ndo poderdo ser consumidas posteriormente.

5.4 Os produtos saneantes e/ou de limpeza utilizados deverdo estar regulamentados pelo Ministério da
Saude. A diluicdo, o tempo de contato e 0 modo de uso/aplicacdo desses produtos deverdo obedecer as
instrugdes recomendadas pelo fabricante. Esses produtos deverdo ser identificados e armazenados em
local isolado e reservado exclusivamente para essa finalidade.

5.5 As verduras e frutas deverdo ser lavadas manualmente e de forma a retirar as impurezas (defensivos
agricolas, agrotdxicos e microorganismos) em agua corrente e, apds, colocados em solucdo clorada
para desinfeccdo e posterior enxagiie em agua corrente.

5.6 Os utensilios e equipamentos de higienizacdo deverdo ser proprios para a atividade e estar
conservados, limpos, disponiveis em nimero suficiente e armazenados em local exclusivo para essa
finalidade.

5.7 Os funcionérios responsaveis pela atividade limpeza de piso, caixas de esgoto e ou higienizacdo das
instalacfes sanitarias deverdo utilizar uniformes apropriados e diferenciados daqueles utilizados na
manipulacdo dos alimentos.

5.8 Coletar, diariamente, amostras de todos os alimentos preparados e conserva-las de maneira
adequada, sob refrigeracdo, por um periodo de 72 (setenta e duas) horas, obedecendo as
recomendacdes técnicas de coleta de amostras.

6. CONDICOES PARA ACONDICIONAMENTO DOS ALIMENTOS

Alimentos Tempe_r e s Umidade Observacoes
Acondicionamento
Frutas 4360°C 85 3 95% acondicionados em  sacos  plasticos
transparentes e esterilizados
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. acondicionados em  sacos  plasticos
0 0,
Hortaligas 5a8C 852.95% transparentes e esterilizados
Carnes e Peixes 0a6°C i acondicionados em monoblocos, sobre
prateleiras, cobertos com filme PVC.
acondicionados com a parte mais estreita
0 0,
Ovos 4a6°C 85 a 95% para baixo.
s . devem ser retirados da embalagem inicial e
0 0,
Laticinios e Frios 4a6°C 85 a 95% depostos em pilhas trancadas.
E:?r?fﬁ?:r?ae 4a6°C - especialmente tortas e doces com creme.
Pratos prontos para o 436°C i i
consumo
Carnes em 0a4°C i acondicionados em monoblocos, sobre
descongelamento prateleiras, cobertos com filme PVC.

7. HIGIENE AMBIENTAL

7.1 Seguir a legislacdo sanitaria em vigor, respondendo com exclusividade por todas e quaisquer
multas ou interpelacGes das autoridades competentes, bem como por problemas causados aos usuarios
relativos aos alimentos fornecidos, configurando-se falta grave a interdigdo da Unidade por qualquer

motivo causado pela empresa contratada.

7.2 Utilizar produtos de limpeza adequados, tais como: produto com poder bactericida, acdo fungicida
e propriedade vermicida, de forma a se obter a ampla higienizacdo do ambiente, equipamentos e
utensilios de cozinha, bem como das maos dos funcionarios que manipulem alimentos.

7.3 A higienizacao do local, dos equipamentos e dos utensilios € de suma importancia, porém, além

dessa rotina deve-se também:

7.3.1. Remover o lixo diariamente, inclusive alimentos preparados e ndo servidos, quantas
vezes for necessario, em recipientes apropriados, devidamente tampados e ensacados,
tomando-se medidas eficientes para evitar a penetracéo de insetos, roedores e outros animais.

7.3.2. A remocdo deve ser feita por acesso diferente daquele por onde houver transito de
géneros alimenticios a serem consumidos.

7.3.3 Impossibilitada a separacdo dos acessos, devera ser determinado horario diferenciado
para sua conducdo de forma a atender a Portaria n® 1.428 de 02.12.1993, do Ministério da
Saude.

7.3.4 Acondicionar o lixo em sacos plasticos préprios para tal fim, providenciando a sua
retirada diaria de modo a garantir a seguranga contra riscos de contaminagdo durante a
remocdo e acondicionamento do lixo em local préprio, externo, de acordo com as
determinacOes da Contratante — Agenda Ambiental -, normas sanitarias vigentes e o Programa
de Coleta Seletiva de residuos.

7.3.5 Impedir a presenca de animais domésticos nas dependéncias dos restaurantes, exceto cao
guia.

7.3.6 Seguir um programa de controle integrado de pragas de acordo com o preconizado pela
Zoonose, e que o servico seja realizado no minimo mensalmente, e sempre que houver
necessidade, sendo o 6nus de responsabilidade da Contratada.
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8. EMPREGADOS VINCULADOS A PRESTACAO DO SERVICO

8.1 Empregar, na execucdo dos servicos, pessoal devidamente qualificado, com experiéncia
comprovada na atividade a ser executada e maior de idade, reservando-se & Contratante o direito de
impugnar, a qualquer tempo, aqueles que, a seu juizo, ndo preencham 0s requisitos exigiveis para o
desempenho dos servicos.

8.2 Manter os funcionérios devidamente uniformizados registrados e com carteira de trabalho
atualizada responsabilizando-se por todos os salérios, impostos, taxas, encargos sociais e trabalhistas, e
quaisquer outras exigéncias legais ou regulamentares que venham a incidir sobre a atividade.

8.3 Apresentar a Contratante, semestralmente, 0s seguintes exames dos funcionarios: exames clinicos,
parasitolégicos de fezes, hemograma, VDRL, dentério e, se necessario, coprocultura.

8.4 Os manipuladores que apresentarem lesdes cutaneas devem ser afastados da area de manipulagéo
de alimentos enquanto durar essa situacao.

8.5 Manter o seu pessoal, quando em horario de trabalho, ou ainda, nas dependéncias da Contratante,
devidamente uniformizado e identificado por cracha, bem como sujeitos as normas disciplinares.

8.6 Fornecer uniformes completos, de cor clara (calgas, blusas, calcados, aventais plasticos, touca/rede
ou gorro, mascaras e luvas descartaveis para manipulagdo, limpeza etc.) e em quantidade suficiente,
considerando as particularidades de cada funcdo. Os uniformes deverdo ser mantidos limpos e de
acordo com as boas préaticas de manipulacao, e sua substituicdo devera ser feita a cada 6 (seis) meses,
ou sempre que ndo apresentarem bom estado de conservacdo, garantindo a boa aparéncia dos
funcionarios.

8.7 Prover o pessoal necessario para garantir a execugdo dos servigos, nos regimes contratados, sem
interrupcdo, seja por motivo de férias, descanso semanal, licenca, falta ao servico, demissdo e outros
analogos, obedecidas as disposic¢des da legislacdo trabalhista e /ou previdenciaria vigentes.

8.7.1 Quantitativo minimo de profissionais para a execucdo do servigo:

Categoria Profissional Quantidade
Encarregado Geral 01
Nutricionista 05
Técnica em Nutricdo 03
Chefe de Cozinha 02
Cozinheiro 08
Auxiliar de Cozinha 08
Copeiras (0) (Restaurantes) 03
Almoxarife 02
Auxiliar de Almoxarife 02
Saladeiro(a) 06
Confeiteiro (a) 02
Auxiliar de Confeitaria 02
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Acougueiro 03
Encarregado de Servicos Gerais 01
Auxiliar de Servicos Gerais 18
Gargom 15
Maitre 03
Caixa (Restaurantes 1 e 2) 02
Motorista 04
Funcionario para balanca (Restaurantes 02
le2)

Recepcionista para recebimento de 01
tiquetes (Restaurante 3)

Total 93

9. RESPONSABILIDADES E OBRIGAGCOES DA CONTRATADA

9.1 Responsabilizar-se pela guarda e manutengdo preventiva e corretiva de equipamentos, instalacdes
fisicas e utensilios constantes do termo de responsabilidade colocados a sua disposicdo pela
Contratante, devendo devolvé-los nas mesmas condi¢des ao final da vigéncia contratual, levando-se em
conta o desgaste natural de uso dentro do periodo considerado.

9.2 Acatar as orientacfes do gestor do contrato, sujeitando-se a mais ampla e irrestrita fiscalizacao,
prestando os esclarecimentos solicitados e atendendo as reclamacdes formuladas.

9.3 Apresentar ao gestor do contrato, quadro nominativo de todo o contingente de empregados
destinados ao servico licitado. Todos portando crachés de identificacdo expedidos pela Contratante.

9.4 Manter preposto, aceito pela administracdo, para representd-la na execugdo do contrato (art. 68 da
lei n® 8.666/93). Esse encargo nao poderé ser exercido por qualquer empregado vinculado a execugédo
dos servicos.

9.5 Apresentar ao gestor do contrato, por escrito, para fins de credenciamento junto ao Departamento
de Seguranca Presidencial - GSIPR da Contratante, relagdo nominal de todos os empregados e
dirigentes da Contratada que terdo acesso aos locais onde os servigos serdo executados, contendo
obrigatoriamente, as seguintes informacdes:

a) Nome completo, endereco, cOpia da carteira de identidade / CPF e 02(duas) fotos 3x4
atualizadas;

b) Copias dos Certificados de Propriedade dos veiculos que serdo utilizados e, dando-se
conhecimento igualmente, das alteragdes, exclusdes ou inclusdes.

9.6 Informar ao gestor do contrato, por escrito, todas as alteragfes porventura advindas no quadro
nominativo com eventuais substitui¢bes, exclusdes ou inclusdes.

9.7 Abster-se de veicular publicidade ou qualquer outra informacdo acerca das atividades objeto deste
Termo de Referéncia, sem prévia autorizacdo da Presidéncia da Republica.
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9.8 Manter, durante toda a execucdo do Contrato, as condi¢Bes de habilitacdo e qualificacdo exigidas
na licitaco.

9.9 Prestar esclarecimentos a Contratante sobre eventuais atos ou fatos noticiados que a envolvam,
independente de solicitagéo.

9.10 Mobiliar o escritério em local a ser definido e cedido pela Contratante, com mdveis, telefone,
equipamentos e material de expediente.

9.11 Arcar com todos 0s seguros, custo de fretes e de mercadorias, tributos e outros 6nus decorrentes
do desempenho das atividades, bem como os custos das analises microbioldgicas quando for detectado
qualquer tipo de irregularidade nos alimentos fornecidos, equipamentos e/ou utensilios utilizados.

9.12 Realizar, logo ap6s assinatura do contrato, inspec¢ao técnica completa em todas as instalagdes,
juntamente com o gestor do contrato, informando por escrito as reais condic@es dessas instalacfes e
dos equipamentos colocados a disposicao pela Contratante, assinando o respectivo Termo de
Responsabilidade.

9.13 Apresentar relacdo de todos os equipamentos, utensilios ou objeto de sua propriedade, mantendo,
sob sua guarda, uma cépia, para eventuais conferéncias ou ajustes.

9.14 Remover e/ou instalar, se necessario, equipamentos — sistema de aquecimento de agua, paneldes
industrial a gas e etc - nas areas abrangidas pelo contrato, ap6s aprovacdo por escrito da
Administragdo, ndo cabendo a Contratante nenhum 6nus sobre os mesmos, bem como os custos de
instalacdo e / ou adequacéo de espacos.

9.15 Transportar com seus proprios meios, em veiculo apropriado para o transporte de alimentos, 0s
ingredientes e os materiais necessarios, estocados em seus dep0sitos, de acordo com as necessidades de
consumo.

9.16 Dispor, conforme orientacdo da Contratante, para o atendimento das refeicdes tipo especial
transportadas, coquetel e coffee break, de garcom, maitre, cozinheiro e copeiros, pessoal necessario ao
manuseio, confecgdo e transporte das refei¢fes, além dos utensilios destinados ao servigo, bem como
transporte do pessoal.

9.17 Responsabilizar-se pelo transporte das refei¢des destinadas as residéncias oficiais e outros locais
designados pelo gestor do contrato, respeitando as legislacfes pertinentes (RDC N° 275, de 21 de
outubro de 2002; RDC N° 216, de 15 de setembro de 2004);

9.17.1 apresentar o Certificado de Vistoria de Veiculo para Transporte de Alimentos, nos termos
do Item 11l Art 163 do - Cddigo Sanitério do Distrito Federal.

9.18 Manter nas instalagdes da Contratante, nutricionista em tempo integral, que se responsabilizara
pela elaboracdo dos cardapios e pelo acompanhamento da confeccdo e distribuicdo das refeicGes.
Manter, também, um encarregado geral, com experiéncia comprovada de atividade profissional em
estabelecimentos produtores de alimentos, com poderes para representa-la em tudo o que se relacione
com a execugdo dos servicos, inclusive supervisdo dos servigos e empregados vinculados a execugdo
contratual.

9.19 Afixar em local visivel a relacdo nominal dos funcionarios, constando funcdes e horarios de
trabalho.

9.20 Substituir sempre que exigido pela Contratante, qualquer empregado cuja atuacdo, permanéncia
e/ou comportamento sejam julgados prejudiciais, inconvenientes, insatisfatorios a disciplina ou ao
interesse da Contratante, ou ainda, incompativeis com o exercicio das fungdes que Ihe foram atribuidas.

9.21 Adotar as providéncias e assumir as obrigacGes estabelecidas na legislacdo especifica de acidentes
do trabalho, quando em ocorréncia de espécie, forem vitimas os seus empregados, no desempenho dos
servicos ou na conexdo com eles, ainda que verificados em dependéncias da Contratante.
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9.22 Responsabilizar-se pelos dnus resultantes de quaisquer acBes, demandas, custos e despesas
decorrentes de danos, ocorridos por culpa sua ou de qualquer de seus funcionarios e prepostos,
obrigando-se, outrossim, por quaisquer responsabilidades decorrentes de a¢des judiciais movidas por
terceiros, que lhe venham a ser exigidas por forca da Lei, ligadas ao cumprimento do Contrato.

9.23 Responder por danos materiais ou fisicos causados culposa ou dolosamente por seus funcionarios,
ou equipamentos, quando em servico, a servidores da Contratante ou a terceiros, nas areas cobertas
pelo Contrato, devendo ser adotadas providéncias necessarias, dentro de 48 (quarenta e oito) horas,
apos o comunicado pela Contratante.

9.24 Pagar as Taxas de agua, luz:

9.24.1 pelo consumo de agua e energia elétrica, o valor correspondente a 1% (um por cento)
sobre a fatura mensal desse consumo, atinente ao Anexo 1V do Palécio do Planalto;

9.24.2 pela utilizacdo do gas de cozinha o valor correspondente a totalidade do consumo
mensal pela Contratada.

9.25 Cumprir todas as exigéncias e condicdes da Contratante especificadas neste Termo de Referéncia
€ Seus anexos.

9.26 Disponibilizar de acordo com as necessidades para execugdo dos servigos dos seguintes materiais,
equipamentos e utensilios, e outros julgados necessarios:

Diversos: Caixas de polietileno ou material equivalente, em diversos tamanhos, com e sem carrinhos;
placas de polietileno em vérios tamanhos; bandejas de polietileno empilhdveis; boleadores; chinois de
varios tamanhos; mandolinas; suporte para plastico filme; latas de lixo com pedal, rodas e tampa
basculante; caixas isotérmicas para transporte de alimentos;

Equipamentos: Liquidificadores industriais; liquidificadores domésticos; processador de alimentos
semi-industrial; picador de carne industrial em inox; cortador de frios profissional; maquina de
descascar batatas; balancas eletrénicas para os restaurantes 01 e 02, bem como para a refeicOes
transportadas as Residéncia Oficiais; seladora a vacuo industrial; abridor de latas industrial; batedeira
semi-industrial; balcGes de inox com cubas em varios tamanhos; bancadas de inox para apoio e corte
de carnes; estante em inox para apoio de utensilios; freezers; refrigeradores em inox com prateleiras e
divisorias; balcdes refrigerados; fogdes industrial inox com no minimo 10 queimadores (02 unidades,
sendo 01 em cada cozinha); fornos combinado (06 unidades - 02 na cozinha 1 e 04 na cozinha geral);
fornos microondas 45 litros (02 unidades); fritadeiras ¢/ 02 cubas inox industrial (02 na cozinha 1 e 04
na cozinha geral); chapas grande (06 unidades) para grelhados; estufas quente com termostato em
tamanhos diversos a ser definido na estruturagdo do local com a contratante (03 unidades, sendo
disponibilizada 01 em cada restaurante), maquinas de lavar loucas industrial com sistema de
higienizacdo aquecido (03 unidades, sendo 01 em cada restaurante), balcdes de distribuicdo de
alimentos para os trés restaurantes contendo cubas com capacidade para todas as preparagdes definidas
para os restaurantes 1,2,e 3,

Moéveis: modelos descritos podendo ser similar ou de qualidade superior, sendo conjuntos de mesas
com 04 cadeiras (restaurante 1 - 40 conjuntos — cadeiras: estrutura em metal na cor inox, assento
anatdmico em pléstico resistente na cor branca — mesas: 135x80cm, estrutura em metal na cor cinza,
tampo em madeira MDF na cor bege), (restaurante 2 - 30 conjuntos - cadeiras: estrutura em metal na
cor cinza, assento e encosto em plastico resistente na cor branca — mesas: 120x80cm, estrutura em
metal na cor cinza, pés arco duplo, tampo em MDF na cor marrom), (restaurante 3 - 20 jogos cadeiras:
estrutura em metal na cor cinza, assento e encosto em plastico resistente na cor marrom — mesas:
120x80cm, estrutura em metal na cor cinza, pés arco duplo tampo em MDF na cor branca);

Inox: Porta sachés para agUcar, sal e adogante; bandejas de garcom; bandejas redondas com bordas;
bandejas redondas com pé para bolo ou torta; bandejas retangulares com algas; bandejas retangulares
com alcas e bordas; balde de gelo; cloches ovais para peixe e suporte de plataforma com réchaud,;
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cloches redondos grandes com réchaud e banho-maria; cloches redondos médios com réchaud e bantie-
maria; talheres (colheres de café, cha e sobremesa, garfos e facas de mesa e sobremesa), facas grandes
para buffet; frigideiras para buffet; flamengas com bordas decoradas; flamengas com bordas lisas;
fogareiros de maitre d’hotel para flambados; frigideiras; galheteiros com pecas de cristal; jarras
grandes; mini-flamengas; molheiras; paliteiros; panelas banho-maria interno 1 litro com réchaud;
panelas banho-maria interno 3 litros com réchaud; panelas banho-maria interno 4,5 litros com réchaud;
panelas banho-maria externo 3 litros com réchaud; panelas banho-maria externo 6 litros com réchaud;
panelas tipo inglesas com banho-maria e réchaud; pegadores de salada grandes; porta-adogantes; porta-
guardanapos; porta-temperos com pecas de cristal; saladeiras; suportes redondos para panelas de barro
com réchaud; suportes retangulares com algas para pirex ou refratarios; tabuleiros retangulares com
banho-maria e réchaud; tigelas sem tampa em vérios tamanhos; travessas em varios tamanhos, vasilhas
de inox para acondicionar frios em geral; facas inox com cabo de polietileno em varios tamanhos;
colheres e conchas de inox em varios tamanhos; panelas grandes de inox; aros de inox para mousses e
enformados.

Vidro: Bandejas com pezinhos; compoteiras; copos 300 ml para dgua e sucos; tacas para agua 300 ml
com pé alto.

Cristal: Bandejas redondas com pé alto; compoteiras; jarras; mini-tigelas com tampa e sem tampa;
molheiras; pratos redondos; tacas de dgua com pé alto;

Madeira: Caixas para sachés de cha; mesas redondas com 1,20m de didmetro; mesas redondas com
1,40m de diametro; pranchdes de 0,80m x 2,20m; pranchdes de 1,20m x 2,20m; tabuas para queijos e
frios.

Porcelana: Pratos de mesa e sobremesa, xicara de cha, xicara de café e outros.
Toalhas: Toalhas de mesa, em tecido, na cor branca, shantung flame e shantung liso (100% poliéster).
Cobre mancha: Tecido, estampado ou liso, shantung amassado e voil estampado.

Obs.: As dimensdes das toalhas e cobre mancha serdo de acordo com as dimensdes dos pranchdes e
mesas para eventos. Devera ter caimento até o chéo.

Informatica: 01 (um) micro computador com pistola para leitura de codigo de barra a ser instalado no
Restaurante 111 para recebimento dos tiquetes referente aos servigos de café da manhd, almoco e jantar.

9.27 Durante a vigéncia contratual, a Contratada devera possuir cozinha industrial em Brasilia/DF ou
no Entorno para uma eventual necessidade em caso de contingéncia, sendo facultado a Contratante,
quando do seu interesse, realizar visita técnica. O ndo atendimento das exigéncias legais podera
ocasionar rescisdo contratual e aplicacdo das penalidades previstas em Lei.

10. RESPONSABILIDADES E OBRIGACOES DA CONTRATANTE

10.1 Fornecer cracha de identificacdo aos funcionarios da Contratada, de uso obrigatério, para acesso
as dependéncias da Contratante.

10.2 Permitir o livre acesso dos funcionarios da Contratada as instalacGes da Contratante, sempre que
se fizer necessario, independentemente de permisséo prévia, desde que estejam credenciados, portando
cracha de identificacdo e exclusivamente para execucao dos Servicos.

10.3 Prestar as informac@es e os esclarecimentos que venham a ser solicitado pelos funcionarios e / ou
pela Contratada.

10.4 Ceder espaco para vestiarios, que deverdo ser separados por sexo e conter armarios com chave
para a guarda de pertences dos funcionarios, bem como possuir chuveiros, para que os funcionarios
possam realizar higiene pessoal antes de iniciarem as atividades e ao terminarem o expediente de
trabalho;
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10.5 Elaborar o termo de responsabilidade, a ser assinado pela Contratada, contendo inventario’de
todos os bens (instalagdes, moveis e equipamentos), de propriedade da Contratante, existentes nas
cozinhas, restaurantes do Palacio do Planalto e outras dependéncias sob responsabilidade da
Contratada.

10.6 Colocar a disposi¢do da Contratada todos os itens descritos a seguir, 0s quais também serdo
relacionados no termo de responsabilidade, a ser assinado por ocasido da assinatura do contrato:
10.6.1 — Espaco fisico das cozinhas e restaurantes;

10.6.2 — Cémaras frigorificas para armazenamento de géneros alimenticios pereciveis, sendo
01 para congelados, 01 para carnes, 01 para laticinios, 01 para hortifruti e 01 para
descongelamento;

10.6.3 - Central de distribuicdo de gas GLP com 04 (quatro) panelGes em aco inox na Cozinha
Geral e 01 (um) na Cozinha 01, e ponto para alimentacdo de fogGes a gas;

10.6.4 — Local adequado para o servico de administracdo da Contratada.

10.7 Fiscalizar os servigos contratados por intermédio do gestor do contrato e por servidor por ele
designado.

10.8 Atestar documentos fiscais, por intermédio do gestor do contrato.

10.9 Exigir, mensalmente, documentos comprobatdrios do pagamento de pessoal, do recolhimento dos
encargos sociais e impostos e outros;

10.10 Permitir a instalacdo dos meios telefénicos, cujas despesas correrdo por conta da Contratada.

10.11 Notificar a Contratada, quando for o caso, sobre a aplicacdo de eventuais san¢des previstas no
contrato, na legislacéo e / ou normas vigentes, ap6s o adequado e competente processo administrativo.

10.12 Impugnar os géneros e ingredientes utilizados no preparo das refei¢cdes, refeicdes especiais, café
da manha, lanche padréo, coquetéis, coffe break, quando julgados de qualidade inferior.

10.13 Exigir as condicdes de asseio e higiene das instalacGes dos restaurantes, cozinhas, sanitarios e
demais dependéncias sob a responsabilidade da Contratada, bem como do pessoal em servico.

10.14 Rejeitar os servicos executados em desacordo com as obrigacdes assumidas pela Contratada.

10.15 Exigir, em qualquer tempo, a comprovacdo de que os funcionarios da Contratada possuem o0s
exames periddicos que julgar necessario.

10.16 — Realizar pesquisa de opinido a cada quatro meses nos trés restaurantes, com no minimo 50
usuarios dos servigos.

10.17 Avaliar a qualidade técnica por meio de supervisdes e controles realizados por equipe designada
pela Contratante, da qual fara parte um (a) nutricionista, conforme modelo constante no Anexo I11.

10.17.1 — Néo havera limites de supervisdes a serem realizadas, sem necessidade de aviso
prévio de sua realizag&o.

10.18 Para o atendimento dos servicos a Contratante pagara apenas as quantidades efetivamente
consumidas, que serdo controladas pelo gestor do contrato.

11. HABILITACAO

11.1 E facultado as empresas licitantes a apresentar Declaracio de Vistoria, Anexo V desse
instrumento, fornecida pela Coordenacéo de Subsisténcia da Coordenacao-Geral de Administracao
Geral da Presidéncia da Republica, de que a empresa vistoriou os locais onde serdo executados o0s
servicos e que tem pleno conhecimento dos servicos a serem executados, mediante inspecéo e coleta de
informacdes de todos os dados, peculiaridades inerentes a prestacao dos servicos e elementos que
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possam vir a influir no valor da proposta oferecida na execucao dos trabalhos pertinentes, ocasido em
gue serdo sanadas as duvidas porventura existentes, ndo cabendo qualquer tipo de cobrancga posterior
por desconhecimento das condi¢des previstas neste Termo de Referéncia.

11.1.1 A vistoria podera ser agendada e realizada até 03 (trés) dias antes da abertura do Pregéao.
O agendamento sera por meio dos telefones 61 3411-2869 e 61 3411-2631, de segunda a sexta-
feira, das 14 as 17 horas.

11.1.2 A vistoria devera ser efetuada por representante legal da empresa, cujo vinculo devera
ser comprovado.

11.2 Apresentar Atestado(s), declaracdo ou certiddo de capacidade técnica, em nome da empresa
licitante, fornecido por pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprove a prestacdo de
servicos de preparo e entrega de refeicbes com volume de fornecimento de no minimo 24.000 (vinte e
quatro) mil refeicdes mensais, referindo-se a servicos prestados no ambito de sua atividade econémica
principal ou secundaria no contrato vigente.

11.2.1 Somente serdo aceitos atestados expedidos ap6s a conclusdo do contrato ou se
decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execucdo, exceto se firmado para ser
executado em prazo inferior.

11.3 Apresentar certificado de que a empresa possui registro ou inscricdo na entidade profissional
competente, Inciso | Art 30 da Lei 8666, Resolucdes n® 378/2005 e n° 510/2012 — Conselho Federal de
Nutricionista.

11.4 Apresentar certiddo negativa de feitos sobre faléncia, recuperacdo judicial ou recuperacdo
extrajudicial, expedida pelo distribuidor da sede do licitante.

11.5 Apresentar documentagfes contendo:
11.5.1 cédula de identidade;
11.5.2 registro comercial, no caso de empresa individual;

11.5.3 ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado, em se
tratando de sociedades comerciais, e, no caso de sociedades por agdes, acompanhado de
documentos de eleicdo de seus administradores;

11.5.4 inscrigdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de
diretoria em exercicio;

11.5.5 decreto de autorizacdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em
funcionamento no Pais, e ato de registro ou autorizagdo para funcionamento expedido pelo
6rgdo competente, quando a atividade assim o exigir.

12. GARANTIA EXECUCAO CONTRATUAL

12.1 O licitante vencedor devera apresentar garantia contratual de 5% (cinco por cento) do valor
contratado no prazo de até 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério da Presidéncia
da Republica, contado da assinatura do contrato decorrente desta licitacdo, a fim de assegurar a sua
execucdo, bem como a garantia dos elevadores, em uma das seguintes modalidades:

a) caucao em dinheiro ou titulos da divida publica, devendo estes terem sido emitidos sob
a forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacdo e de custddia
autorizado pelo Banco Central do Brasil e avaliados pelos seus valores econémicos, conforme
definido pelo Ministério da Fazenda;

b) seguro-garantia; e,
c) fianca bancéria.
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12.2 O descumprimento do prazo implicara em multa nos termos desse Termo de Referéncia.

12.2.1 O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administragdo a promover a
rescisdo do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas,
conforme dispdem os incisos | e 11 do art. 78 da Lei n° 8.666, de 1993.

12.3 Em se tratando de garantia através de seguro-garantia ou fianca bancaria deverd conter
expressamente clausula de atualizacdo financeira, de imprescritibilidade, de inalienabilidade e de
irrevogabilidade.

12.4 Quando a garantia for apresentada em dinheiro, esta seré atualizada monetariamente, conforme os
critérios estabelecidos pela instituicdo bancaria em que for realizado o depésito.

12.5 A garantia devera ter validade durante a execucdo do contrato e 3 (trés) meses ap0s o término da
vigéncia contratual e ser renovada a cada prorrogacdo efetivada no contrato observada os seguintes
requisitos:

12.5.1 A garantia, qualquer gque seja a modalidade escolhida, assegurard o pagamento de:

a) prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento
das demais obrigagdes nele previstas;

b) prejuizos causados a Administracdo ou a terceiro, decorrentes de culpa ou dolo durante
a execucdo do contrato;

c) multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administracdo a contratada; e,

d) obrigaces trabalhistas, fiscais e previdenciarias de qualquer natureza, ndo adimplidas

pela contratada;

12.5.2 A modalidade seguro-garantia somente serd aceita se contemplar todos os eventos
indicados no item 10.5.1;

12.5.3 O garantidor ndo é parte interessada para figurar em processo administrativo instaurado
pelo contratante com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar san¢des a contratada;

12.5.4 A garantia sera considerada extinta:

a) com a devolugdo da apolice, carta fianga ou autorizacdo para o levantamento de
importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaracdo da
Administracdo, mediante termo circunstanciado, de que a contratada cumpriu todas as
clausulas do contrato; e,

b) apos o término da vigéncia do contrato, devendo o instrumento convocatdrio
estabelecer o prazo de exting¢do da garantia, que podera ser estendido em caso de ocorréncia de
sinistro;

11.5.5 O contratante ndo executara a garantia nas seguintes hipoteses:

a) caso fortuito ou for¢ca maior;
b) alteracdo, sem prévia anuéncia da seguradora ou do fiador, das obrigacdes contratuais;
c) descumprimento das obrigagBes pela contratada decorrente de atos ou fatos da

Administracdo; ou,
d) pratica de atos ilicitos dolosos por servidores da Administracao;

12.5.6 N&o serdo admitidas outras hipoteses de ndo execucdo da garantia, que nao as previstas
no item 10.5.5; e,

12.5.7 A garantia somente sera liberada ante a comprovacdo de que a empresa pagou todas as
verbas rescisorias trabalhistas decorrentes da contratacdo, e, caso esse pagamento ndo ocorra
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até o fim do segundo més apés o encerramento da vigéncia contratual, a garantia seré utilizada
para o pagamento dessas verbas trabalhistas diretamente pela Administracdo, conforme
estabelecido no art. 19-A, inciso 1V, da Instrucdo Normativa n°® 02/2008. (retificado em 9 de
janeiro de 2014 — publicado no DOU n° 6, Secdo 1, pg.58/59).

12.6 A garantia prestada pelo licitante vencedor somente ser liberada, ou restituida, no prazo maximo
de 90 (noventa) dias, depois de expirado o prazo de vigéncia do Contrato, mediante a certificagdo pelo
gestor de que os servicos foram realizados a contento, bem como a garantia prestada.

12.7 Aditado o Contrato, prorrogado o prazo de sua vigéncia ou alterado o seu valor, ou reduzido o
valor da garantia em razdo de aplicacdo de qualquer penalidade, o licitante vencedor fica obrigado a
apresentar garantia complementar ou a substitui-la, no mesmo percentual e modalidades constantes
deste item.

12.8 Em caso de prorrogacdo do prazo contratual, a garantia sera liberada apds a apresentacdo da nova
garantia e da assinatura de termo aditivo ao Contrato.

12.9 Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente, em pagamento de qualquer obrigacéo,
ou reduzido em termos reais por desvalorizacdo da moeda de forma que ndo mais represente 5% (cinco
por cento) do valor total deste Termo de referéncia, o licitante vencedor se obriga a fazer a respectiva
reposi¢do, no prazo maximo de 72 (setenta e duas) horas, a contar da data em que for notificada pela
Presidéncia da Republica.

13. REAJUSTE DO PRECO CONTRATADO

13.1. Os pregos referentes aos servigos de fornecimento de refeicGes e lanches serdo praticados pela
licitante vencedora em conformidade com a proposta comercial apresentada e incluirdo todas as
despesas que incidam ou venham a incidir sobre a prestacédo dos servicos contratados.

13.2. Os pregos constantes na proposta da Contratada poderdo ser reajustados, observado o interregno
minimo de 01 (um) ano, de acordo com a legislacdo em vigor, Decreto n® 1054, de 7/02/1994, alterado
pelo Decreto n° 1.110 de 10/04/1994, Lei n° 9.069 de 29/06/1995 e Lei 10.192 de 14/02/2001, Lei n°
8.666/93, no que couber, ou em conformidade com outra norma que vier a ser editada pelo Poder
Pablico, com base na variagdo do IGP-DI — indice Geral de Precos — Coluna 2, Disponibilidade
Interna, publicado pela Fundagdo Getulio Vargas, ocorrida no periodo, ou por outro indice que o venha
a substituir.

14. VIGENCIA DO CONTRATO

14.1 O prazo de vigéncia do Contrato serd de 12 (doze) meses, a contar da data de sua assinatura,
podendo ser estendido, por mutuo acordo entre as partes, mediante termo aditivo, por iguais e
sucessivos periodos, observando o limite de 60 (sessenta) meses, mediante Termos Aditivos, de acordo
com o inciso Il, do art. 57, da Lei n® 8.666, de 21 de junho de 1993 e suas alteracGes observados 0s
seguintes requisitos:

a) os servicos tenham sido prestados regularmente;

b) Administracdo mantenha interesse na realizacdo do servico;

¢) o valor do contrato permaneca economicamente vantajoso para a Administracéo;

d) a contratada manifeste expressamente interesse na prorrogagao.
14.2 Devido as peculiaridades do servico de fornecimento de refeicdes e, sendo, também, de natureza
continuada e a logistica necessaria, o inicio da prestacdo do servico sera depois de transcorrido o prazo

de 30 (trinta) dias corridos apds a assinatura do futuro contrato, ndo sendo possivel a prorrogacdo do
prazo.

46



o Fls.

Ass.:

15. SANCOES

15.1 O descumprimento total ou parcial das obrigacdes assumidas pela Contratada, sem justificativa
aceita pela Contratante, resguardados os procedimentos legais pertinentes, poderd acarretar, nas
seguintes sancBes, sem prejuizo das previstas nos Apéndices Il e I11:

15.1.1 Multa compensatoéria de 20% (vinte por cento), calculada sobre o valor anual estimado
da contratacdo, devidamente atualizado, na hip6tese de recusa injustificada do licitante
vencedor em assinar o Contrato e retirar a Nota de Empenho, no prazo de 5 (cinco) dias, apés
regularmente convocado.

15.1.2 Multa, conforme disposto nas Tabelas de Multas de que trata os Apéndices Il e IlI,
recolhida no prazo méaximo de 15 (quinze) dias corridos, contados da comunicacéo oficial;

15.1.3 Adverténcia.

15.2 Para fins de sanc¢des, referentes a Avaliacdo Técnica, as irregularidades serdo classificadas em
leve, média, grave e gravissima. A Nota Geral da Avaliacdo Técnica (NAT) sera obtida a partir do
somatorio de pontos correspondentes a cada critério avaliado (Leve, Médio, Grave e Gravissimo),
seguindo a tabela de percentuais, conforme descrito no Apéndice II.

15.3 As sancOes previstas no Apéndice 11l podem ser aplicadas sempre que as inadequagfes forem
observadas pela Contratante.

15.4 O valor da multa podera ser descontado da Nota Fiscal ou crédito existente na Presidéncia da
Republica em favor do licitante vencedor, sendo que, caso o valor da multa seja superior ao crédito
existente, a diferenca sera cobrada na forma da lei.

15.5 As multas e outras sanc¢des aplicadas s6 poderdo ser relevadas, motivadamente e por conveniéncia
administrativa, mediante ato da Autoridade Competente, devidamente justificado.

15.6 O licitante que convocado no prazo de validade da sua proposta, deixar de entregar a
documentacdo exigida para o certame, apresentar documentacdo falsa, ensejar o retardamento da
execucdo do objeto da licitagdo, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na entrega/instalacéo e
execucdo dos servicos licitados, comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude fiscal, ficara
impedido de licitar e contratar com a Unido e serd descredenciado no SICAF, ou nos sistemas de
cadastramento de fornecedores a que se refere o inciso XIV do art. 4° da Lei n® 10.520/2002, pelo
prazo de até 5 (cinco) anos, sem prejuizo das multas previstas neste Termo de Referéncia e das demais
cominag0es legais.

15.7 A declaragdo falsa relativa ao cumprimento dos requisitos de habilitacdo e proposta comercial
sujeitara o licitante as sanc¢des previstas no Decreto n°® 5.450, de 31 de maio de 2005.

15.8 As sancdes previstas neste Termo de Referéncia sdo independentes entre si, podendo ser aplicadas
de forma isolada ou cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas cabiveis.

15.9 Em qualquer hipotese de aplicacdo de sangdes sera assegurado ao licitante o exercicio do
contraditorio e a ampla defesa.

16. DOTACAO ORCAMENTARIA

16.1 Os recursos necessarios ao atendimento das despesas, estimadas no valor anual de R$
12.128.858,88 (doze milhdes, cento e vinte e oito mil, oitocentos e cinquenta e oito reais e oitenta e
oito centavos), correrdo a conta do Programa de Trabalho: 04.122.0750.2000.0001; Elemento de
Despesa: 339039.
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17. PAGAMENTO

17.1 O pagamento serd efetuado quinzenalmente, por crédito bancério, referente ao fornecimento
realizado no periodo, no prazo de até 30 (trinta) dias, contados a partir da data final do periodo de
adimplemento de cada parcela mediante apresentacdo, aceitacdo e atesto do gestor do contrato nos
documentos habeis de cobranca.

17.1.1 — Para execuc¢do do pagamento de que trata o subitem 17.1, a licitante vencedora devera
fazer constar da Nota Fiscal / Fatura correspondente, emitida sem rasura em letra bem legivel
em nome da Secretaria de Administragdo da Presidéncia da Republica, CNPJ n°
00394.411/0001-09, informando o numero de sua conta corrente o nome do Banco e a
respectiva Agéncia.

17.1.2 - Caso a licitante vencedora seja optante pelo Sistema Integrado de Pagamento de
Impostos e Contribuicbes das Microempresas e Empresas de Pequeno Porte — SIMPLES,
devera apresentar, juntamente com a Nota Fiscal, a devida comprovacédo, a fim de evitar a
retencdo na fonte dos tributos e contribuicdes, conforme legislacdo em vigor que rege a
matéria.

17.1.3 — A Nota Fiscal / Fatura correspondente devera ser entregue, pela licitante vencedora
diretamente ao gestor do contrato, que somente atestard& a execugdo dos servigos e o
fornecimento de materiais e liberard a Nota Fiscal para pagamento, quando cumprida, pela
licitante vencedora, todas as condicGes pactuadas.

17.2 - Havendo erro na Nota Fiscal / Fatura ou circunstancias que impecam a liquidacdo da despesa,
esta sera devolvida ao representante da empresa e o pagamento ficara pendente até que a licitante
vencedora providencie as medidas saneadoras. Nesta hip6tese, 0 prazo para pagamento iniciar-se-a
apos a regularizacdo da situacdo ou reapresentacdo do documento fiscal ndo acarretando qualquer 6nus
adicional para a Presidéncia da Republica.

17.3 — Para que o pagamento seja realizado a empresa contratada devera apresentar junto com as notas
fiscais / faturas emitidas para cobranca, prova de recolhimento dos encargos previdenciarios ao INSS,
através de guia distinta para os servicos prestados, e das parcelas devidas ao FGTS, mediante guia
autenticada em que sejam registrados os nomes dos funcionarios colocados a disposicao da Presidéncia
da Republica, além de folha de pagamento dos funcionarios que estejam executando os servicos do
contrato, bem como da comprovacdo de regularidade no SICAF, através de consulta “on-line” feita
pela Presidéncia da Republica.

17.4 — O pagamento das refeicdes por peso nos restaurantes 1 e 2 sera feito diretamente pelos usuarios
a licitante vencedora, em dinheiro, cartdo de débito com pelo menos duas bandeiras, e cartdo refeicéo.

18. DISPOSICOES FINAIS

18.1 Devido as caracteristicas fisicas das dependéncias (Anexo 1V) destinadas aos restaurantes de auto-
servigo (self service) e a preparagdo dos demais servicos (refeicdo especial transportada, café da
manhd, lanche padrdo, coffee break e coquetel) como também pelo fato de ocuparem o mesmo espago
fisico e terem 0 mesmo acesso para entrada de materiais e / ou retirada de detritos, ndo é possivel licitar
separadamente cada item e serd considerado vencedor o licitante que apresentar proposta comercial
com o menor valor global, considerando todos os servigos que deverdo ser prestados.

18.2 A Empresa devera apresentar declaracdo que se compromete a produzir, transportar e servir todos
0s servigos descritos no objeto desse Termo de Referéncia sob sua inteira responsabilidade, no caso de
desativagdo e/ou intervencdo temporaria das instalagdes do anexo IV da Presidéncia da Republica, ou
das instalacdes e equipamentos de fornecimento de gas.
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18.3 A Empresa devera apresentar declaracdo de que possui em seu quadro permanente, profissionalsda
area de nutricdo detentor (a) de 1 (um) ou mais atestado (s) de responsabilidade técnica - Resolucao
CFN 218/99, cujo vinculo do profissional com a licitante podera ser efetuada por intermédio do
Contrato Social, se sécio, ou registro em Carteira de Trabalho ou do Contrato de Trabalho.

18.4 Em consonancia com as Politicas Publicas de Seguranca Alimentar e Nutricional em nosso pais,
mais especificamente com o Programa de Aquisicao de Alimentos da Agricultura Familiar, recomenda-
se que a empresa adote uma Politica de Responsabilidade Social, adicionando em sua carteira de
fornecedores pequenos agricultores e/ou cooperativas/associacGes advindas da Agricultura familiar,
tendo como garantia da origem destes produtos, preferencialmente, a apresentacdo na embalagem com
selo da Agricultura familiar.

Brasilia, 30 de abril de 2014.

POLLYANNA FERNANDES PATRIOTA
Coordenadora de Subsisténcia

Aprovo:

BENJAMIM BANDEIRA FILHO
Diretor de Recursos Logisticos
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APENDICE I

Quadro de classificacao de alimentos para demonstracao e orientacéo:

VEGETAIS |abobrinha, acelga, agrido, almeirdo, aipo, alface, aspargo, berinjela,
“A” bertalha, brocolis, broto de bambu, chicéria , cebola, cebolinha, coentro,
horteld, jild, maxixe, palmito, pepino, pimentao, rabanete, repolho, salsa,
taioba, tomate, couve, couve-flor, espinafre.
VEGETAIS [abobora, beterraba, cenoura, chuchu, ervilha-verde, nabo , quiabo,
“B” vagem.
VEGETAIS [aipim, batata, batata-baroa, batata-doce, card, inhame, mandioca, milho
“C” verde.
FRUTAS abacaxi, abiu, araca, buriti, caja, caju, carambola, goiaba, groselha,
“A” laranja, limdo, melancia, meldo, morango, péssego, tangerina.
FRUTAS
- ameixa, banana, caqui, macd, mamé&o, manga, néspera, péra, uva.
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APENDICE 11
Avaliacao Técnica

o Fls.
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Irregularidades

Pontos a
serem
descontados

San9T

Desorganizacdo de ambientes/areas

2

Falta de apresentacédo de lista de nomes dos funcionarios com as respectivas
funcdes

Auseéncia de placas/etiquetas de identificacdo das preparacdes ou alimentos

Auséncia de comunicacgdo antecipada de alteracdo de cardapio

Descumprimento dos horarios e abertura e fechamento dos refeitdrios

Ineficiéncia na reposicdo das preparacdes durante as refeicdes

NINININ DN

OIP3IN

Uso incorreto de uniformes limpos

Falta de uso de mascaras e luvas em locais criticos

Limpeza inadequada de camaras frigorificas (piso, paredes, portas, teto e
estantes).

Limpeza inadequada de banheiros dos refeitorios

Limpeza inadequada de vestiarios

Presenga de alimentos, em qualquer &rea, armazenados diretamente no chao.

Presenca de embalagens danificadas armazenadas contendo alimentos

Presenga de embalagens ndo adequadas ao armazenamento de alimentos
(exemplo: caixas de papeldo)

o1 (orjororfolf o1 (Oo1|Ol

Presenca de materiais ndo alimenticios estocados no almoxarifado, freezers,
camaras frigorificas e geladeiras.

Presenca de restos de comida em pias, piso, equipamentos, bancadas, etc.

anelD)

Presenca de insetos mortos nas areas de produgdo e armazenamento de alimentos

Presenca de utensilios/equipamentos sujos e ndo em uso em qualquer area

Presenca de alimentos destampados em qualquer area

Presenca de fornecedores na rea das cdmaras e da producéo

Funcionarios trabalhando sem carteira/atestado de satde validas

Presenca de odores ndo caracteristicos em geladeiras, freezers e cdmaras
frigorificas

Presenca de equipamentos danificados e sem manutencéo

N NN ENI EN] EN] ENIEN

9

7

owlissinel

Coleta inadequada de amostra

Presenca de sobras de preparacdes armazenadas em qualquer area

10

Presenca de insetos vivos nas areas de producdo e armazenamento de alimentos

10

Ocorréncia de casos de intoxicacdes alimentares

10

Higienizacdo inadequada de hortalicas e frutas

10

Exposicéo de preparacfes nos balcdes de distribuicdo com temperaturas
inadequadas

10

Presenga de alimentos com prazo de validade vencido

10

Armazenamento inadequado de alimentos e prepara¢fes em qualquer area

10

Higiene pessoal de funcionarios inadequada

10

Utilizacdo de 6leo inadequado ao consumo em fritadeiras e preparacoes.

10
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Para efeito de aplicacdo de multas, as infracGes sdo atribuidos graus, conforme a seguinte tabela:

o Fls.

Ass.:

GRAU PONTUACAO PERCENTUAL
LEVE de 6 a 14 pontos 0,00137% VC
MEDIO de 15 a 24 pontos 0,00275% VC
GRAVE de 25 a 24 pontos 0,0137% VC
GRAVISSIMO maio que 50 pontos 0,0275% VC

* VC: Valor estimado anual do Contrato.
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APENDICE 111
Tabela De Multas

o Fls.
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INFRACAO GRAU
Suspender ou interromper, salvo motivo de forca maior ou caso fortuito, os 5
servigos contratuais por dia e por unidade de atendimento.
Servir por¢des em quantidade/peso inferiores aos normais, por vez. 3
Reutilizar géneros preparados e ndo servidos em cardapio de dia subsequente, por 3
dia.
4) Utilizar as dependéncias da Contratante para fins diversos do objeto Contra 4
prestacdo de servigos.
Servir alimento contaminado ou deteriorado, por vez. 6
6) Atrasar, sem justificativa, os inicios dos servicos objeto do Contrato de, por 5
dia.
7) Deixar de:
a) Manter nutricionista nas dependéncias da Contratante, por dia. 2
b) Providenciar a limpeza, higienizacgao, desinfeccdo e imunizagéo das
areas e instalagGes utilizadas, ap6s a notificacdo do 6rgao fiscalizador e 3
no prazo que foi fixado, por vez.
¢) Manter empregado qualificado para responder perante a Contratante, 1
por vez.
d) Coletar amostra das preparac@es ou deixar de conservé-Ila, por dia. 3
e) Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados 3
impréprios para 0 consumao, por dia.
f) Remover do local de preparacgdo e das camaras frigorificas os alimentos 9
preparados e ndo servidos, por dia.
g) Prestar a manutencdo aos equipamentos no prazo de até 48 (quarenta e
oito) horas, contado da deteccdo do defeito, ou comunicar ao setor 1
fiscalizador do contrato as razdes que impossibilitaram a realizacdo do
reparo no prazo estipulado, por item e por dia.
h) Manter documentacdo legal, por vez. 1
i) Remover o lixo, por dia. 4
j)  Cumprir horério de funcionamento das unidades, determinado pelo 4
orgao fiscalizador, por vez.
k) Cumprir determinacdo formal ou instrucdo complementar do érgéo 2
fiscalizador, por dia.
1)  Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos ndo previstos
nesta tabela de multas, apos reincidéncia formalmente notificada pelo 2
6rgao fiscalizador.
m) Cumprir o cardapio aprovado, sem prévia autoriza¢do do 6rgdo 2
fiscalizador, por vez.
g) Responder, no prazo fixado, a solicitacdo ou requisi¢éo do setor de 2
fiscalizacdo, por vez
r) Apresentar cupom fiscal aos usuérios do restaurante, por vez. 1
s)  Repor os utensilios e materiais utilizados ao atendimento aos usuarios, 9
sempre que solicitado e/ou necessario, em tempo habil
10) Permitir:
a) Presenca de empregado desuniformizado, mal apresentado ou descalgo. 1
b) A presenca de empregado com carteira de salde desatualizada. 1
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11) Refei¢Bes Transportadas:

a) Acondicionamento em recipiente inadequado

b) Atraso no atendimento

c) Lanche com per capita inferior as descri¢es do Contrato

d) Alimentos em condi¢des imprdprias ao consumo

AlWW|>~

Para efeito de aplicacdo de multas, as infracGes sdo atribuidos graus, conforme a seguinte tabela:

GRAU

CORRESPONDENCIA

1

0,00069% VC

0,00096% VC

0,00137% VC

0,00275% VC

0,0137% VC

O O | WO N

0,0275% VC

*VC: Valor estimado anual do contrato.

54




o Fls.

Ass.:
APENDICE IV
Pesquisa de Satisfagdo — Restaurantes
Julgue os seguintes aspectos do restaurante de acordo com a sua satisfaco.
Marque o nimero correspondente, sendo:
1 — Muito insatisfeito
2 — Insatisfeito
3 — Neutro
4 — Satisfeito
5 — Muito satisfeito
*NSA — Néo se aplica, pois ndo posso julgar por nunca ter observado / experimentado
_— Notas
Itens de avaliacao 3 ) *NSA

Sabor dos alimentos

Apresentacdo dos alimentos

Variedade dos alimentos

Tempero das preparagdes

Quantidade de sal

Quantidade de gordura

Almoco

Disponibilidade de azeite, sal, vinagre.

Espera para se servir

Identificacdo das preparacoes

Recolhimento de bandejas

Reposigdo de preparagfes/utensilios

Organizacéo

Limpeza

Eficiéncia dos funcionéarios

Cordialidade dos funcionéarios

Geral

Apresentacdo dos funcionarios

Disponibilidade da nutricionista da Contratada
para esclarecimentos

Cordialidade da nutricionista da Contratada

Obs: (os itens de avaliacdo poderao ser alterados de acordo com a evolucdo da prestacdo dos servigos)
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APENDICE V
Modelo do Termo de Vistoria

TERMO DE VISTORIA

Declaro que a empresa abaixo especificada, neste ato representada pelo(a) seu(a)
Responsavel Técnico (a) senhor(a) , realizou a vistoria prevista
no item 11.1 do Termo de Referéncia ao Edital do Pregdo, na forma eletrénica n® /2013.

Nome da empresa:
CNPJ/MJ:
Endereco:

Fone: (_) Fax:-(L)

E-mail:

Coordenacdo de Subsisténcia da Presidéncia da Republica

Declaro que vistoriei minuciosamente as instalacfes, equipamentos e utensilios das
areas das Cozinhas e Restaurantes conforme Item 10.6, para a prestacdo dos servicos constantes do
objeto do Edital do Pregdo, na forma eletrénica n® /2013, e tomei conhecimento das reais condi¢Ges
das instalacBes e equipamentos, bem como coletei informacbes de todos os dados e elementos
necessarios a correta elaboracdo da proposta comercial da empresa que represento.

Brasilia-DF, de de 2014.

Responsavel Técnico
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APENDICE VI

Modelo de declaracéo de Pleno Conhecimento das Condicdes de Vistoria

DELCARAGAO DE PLENO CONHECIMENTO DAS CONDIGCOES DE VISTORIA

(Identificagdo completa do representante da licitante), como representante devidamente
constituido de (ldentificacdo completa da licitante), doravante denominado Licitante, para fins do
disposto no subitem, na forma eletrdnica, n® /2013, declara, sob as penas da lei, que:

Tem pleno conhecimento das condicOes e peculiaridades inerentes a natureza do objeto,

assumindo total responsabilidade pela execucdo do servico, e que ndo haver4d quaisquer
guestionamentos futuros que ensejem avencas técnicas ou financeiras para a Presidéncia da Republica.

Local, (UF), _ de de 2014.

Representante legal da licitante — ID - CPF
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APENDICE VII
Modelo de Atestado de Capacidade Técnica

ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA

) Atesto que a empresa abaixo discriminada mantém / manteve contrato firmado com
este Orgdo/Empresa cujo objeto é a prestacdo de servicos preparo e entrega de refei¢des, conforme as
quantidades abaixo:

Descricéo Quant. / Més
Refeicbes

Nome da empresa:

Endereco:

Fone: (L) Fax:-(_)

E-mail:

Inicio do contrato: / / / Término do contrato: / /

Observac0es adicionais:

, de de 20 .

Responsavel pela Informagéo no Orgdo/Empresa

Orgao/Empresa:
CNPJ:
Endereco:
Telefone:
E-Mail:
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ANEXO Il

PREGAO, NA FORMA ELETRONICA, N° 080/2013
PROCESSO N°00088.001607/2013-17

MODELO DE PROPOSTA DE PRECOS
(Proposta Comercial)

Referéncia: Pregéo, na forma eletrénica, N° 080/2013

Data de Abertura: / /2014
PRECOS (R
~ QUANT. P GOS (R9)
ITEM DESCRICAO UND. refeicies /més UNITARIO TOTAL
¢ MAXIMO PERMITIDO
(@) (@) W)x(2)
1 Restaurante 1
o . (Até 75% a mais do valor unitario
11 Refeigdo tipo self service Kg 9.900 cotado para a refeigdo do Restaurante 3)
2 Restaurante 2
S . (Até 50% a mais do valor unitario
2.1 Refeicao tipo self service Kg 7.700 cotado para a refei¢do do Restaurante 3)
3 Restaurante 3 e Residéncias Oficiais
31 Refelggo tipo porc!onado Und 30670
padrdo: Almoco e jantar
3.2 Café da Manhd Und 12.306
3.3 Café noturno Und 12.306
4 Refeicdo tipo especial Und 506
(transportada)
5 \ LANCHE PADRAO \ Und \ 1.606 \ \
6 ‘ Coffe Break ‘ Und ‘ 1.012 ‘ ‘
7 \ COQUETEL \ Und \ 506 \ \

VALOR ESTIMADO MENSAL -R$ ‘

VALOR ESTIMADO ANUAL -R$ ‘ *

(*) O valor total anual é o que deve ser cadastrado no sistema Comprasnet.
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Observacoes:
a) Prazo de validade da proposta de ..... R ) dias, a contar da data de sua apresentacao.
(Minimo de 60 (sessenta) dias)

2 Declaracao

2.1 Declaro expressamente estarem incluidos no preco cotado todos os impostos, taxas, fretes,
seguros, bem como quaisquer outras despesas, diretas e indiretas, incidentes sobre o objeto deste
pregéo.

3 Dados da empresa:
Empresa/Razdo Social:
Endereco:
Cep:
CNPJ:
Telefone: Fax:
Banco: Agéncia: Conta-Corrente:

E-mail;

4 Qualificacdo do preposto autorizado a firmar o Contrato:
Nome completo:
CPF:
RG:
Nacionalidade:
, de de 2014

(Nome completo do declarante)

(N° da CI do declarante)

(Assinatura do declarante)
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ANEXO Il

PREGAO, NA FORMA ELETRONICA, N° 080/2013

MINUTA DE CONTRATO

CONTRATO DE PRESTACAO DE SERVICOS DE
FORNECIMENTO DE REFEICOES, QUE, ENTRE
SI, FAZEM A UNIAO, POR INTERMEDIO DA
PRESIDENCIA DA REPUBLICA, E A EMPRESA

PROCESSO N° 00088.001607/2013-17
CONTRATO N° 12014

A UNIAO, por intermédio da Presidéncia da Republica, CNPJ n° 00.394.411/0001-09, neste
ato representada pelo Diretor de Recursos Logisticos da Secretaria de Administracdo, Senhor

........................... , brasileiro, residente e domiciliado nesta cidade, CPF n° ........., de acordo com a
competéncia prevista no ............... , publicada no Diario Oficial da Unido de ............. , doravante
designada simplesmente CONTRATANTE, € @ EMPreSa ..cccccoveververeresnreeseesnsresenssnens , CNPJ n°
................................ ,comsede Na ......coeeeevevvevnivninsinnnnnes, CEP i, telefone n0 (L1 e/
fax n® (...) i, , neste ato representado pelo Senhor ..........ccccevvevievveiniinnn, , CPF n°

............................... , daqui por diante denominada simplesmente CONTRATADA tém, entre si,
acordado os termos deste Contrato, objeto do Pregdo, na forma eletrénica, n° 080/2013 consoante
consta do Processo n® 00088.001607/2013-17, sujeitando-se as partes integralmente a Lei n°® 10.520, de
17 de julho de 2002, a Lei Complementar n°® 123, de 14 de dezembro de 2006, e os Decretos n°s. 5.450,
de 31 de maio de 2005, 6.204, de 5 de setembro de 2007, e 7.203, de 4 de junho de 2010, a IN n° 02
SLTI/MP, de 30 de abril de 2008 e suas alteracdes, e a IN SLTI/MP n° 02, de 11 de outubro de 2010, e
a Lei n®8.666, de 21 de junho de 1993, e suas alteracdes, mediante as clausulas e condi¢des seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

O presente Contrato tem por objeto a prestacdo de servicos de fornecimento de refeigdes (tipo
porcionado padrdo, por peso e especial transportada), café da manha, lanche padréo, coffee break e
coquetel, conforme especificagdes constantes neste instrumento.

Subclausula Unica — Vinculam-se ao presente contrato o Edital do Pregdo, na forma
eletrnica, n°® 080/2014, bem como a proposta da CONTRATADA, 0s quais constituem parte
integrante deste instrumento, independentemente de sua transcricéo.

CLAUSULA SEGUNDA - DAS OBRIGACOES DAS PARTES
| - Sdo obrigacbes da CONTRATADA, além de outras assumidas neste Contrato:
1) Atender a todas as exigéncias constantes no Edital do Pregdo n° 080/2013 e seus anexos.

2) Indicar formalmente um preposto para representa-la na execucéo do contrato.
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4) Responsabilizar-se pelos 6nus resultantes de quaisquer acgbes, demandas, custos e despesas
decorrentes de danos, ocorridos por culpa sua ou de qualquer de seus empregados e prepostos,
obrigando-se por quaisquer responsabilidades decorrentes de a¢Ges judiciais movidas por terceiros, que
venham a ser exigidas por forca de lei, ligadas ao cumprimento deste Contrato.

5) Responder integralmente por perdas e danos que vier a causar a CONTRATANTE ou a terceiros
em razdo de acdo ou omissdo dolosa ou culposa, sua ou dos seus prepostos, independentemente de
outras cominacgdes contratuais ou legais a que estiver sujeita.

6) Abster-se de veicular publicidade ou qualquer outra informacéo acerca das atividades objeto deste
contrato, sem prévia autorizacdo da CONTRATANTE.

7) Acatar orientacbes da CONTRATANTE, sujeitando-se a mais ampla e irrestrita fiscalizacéo,
prestando os esclarecimentos solicitados e atendendo as reclamagdes formuladas.

8) Responsabilizar-se pela guarda e manutengdo preventiva e corretiva de equipamentos, instalagdes
fisicas e utensilios constantes do termo de responsabilidade colocados a sua disposicdo pela
Contratante, devendo devolvé-los nas mesmas condi¢des ao final da vigéncia contratual, levando-se em
conta o desgaste natural de uso dentro do periodo considerado.

9) Apresentar ao gestor do contrato, quadro nominativo de todo o contingente de empregados
destinados ao servico licitado. Todos portando crachés de identificacdo expedidos pela Contratante.

10) Manter preposto, aceito pela administragdo, para representa-la na execucdo do contrato (art. 68 da
lei n® 8.666/93). Esse encargo ndo podera ser exercido por qualquer empregado vinculado a execucao
dos servigos.

11) Apresentar ao gestor do contrato, por escrito, para fins de credenciamento junto ao Departamento
de Seguranca Presidencial - GSIPR da Contratante, relagdo nominal de todos os empregados e
dirigentes da Contratada que terdo acesso aos locais onde os servigos serdo executados, contendo
obrigatoriamente, as seguintes informacoes:

a) Nome completo, endereco, copia da carteira de identidade / CPF e 02(duas) fotos 3x4
atualizadas;

b) Coépias dos Certificados de Propriedade dos veiculos que serdo utilizados e, dando-se
conhecimento igualmente, das alteragdes, exclusdes ou inclusdes.

12) Informar ao gestor do contrato, por escrito, todas as alteracBes porventura advindas no quadro
nominativo com eventuais substitui¢des, exclusdes ou inclusdes.

13) Prestar esclarecimentos a Contratante sobre eventuais atos ou fatos noticiados que a envolvam,
independente de solicitacéo.

14) Mobiliar o escritorio em local a ser definido e cedido pela Contratante, com moveis, telefone,
equipamentos e material de expediente.

15) Arcar com todos os seguros, custo de fretes e de mercadorias, tributos e outros 6nus decorrentes do
desempenho das atividades, bem como os custos das analises microbioldgicas quando for detectado
qualquer tipo de irregularidade nos alimentos fornecidos, equipamentos e/ou utensilios utilizados.

16) Realizar, logo ap6s assinatura do contrato, inspecéo técnica completa em todas as instalagdes,
juntamente com o gestor do contrato, informando por escrito as reais condi¢bes dessas instalacbes e
dos equipamentos colocados a disposicdo pela Contratante, assinando o respectivo Termo de
Responsabilidade.

17) Apresentar relacdo de todos os equipamentos, utensilios ou objeto de sua propriedade, mantendo,
sob sua guarda, uma cépia, para eventuais conferéncias ou ajustes.

18) Remover e/ou instalar, se necessario, equipamentos — sistema de aquecimento de agua, paneldes
industrial a gas e etc - nas areas abrangidas pelo contrato, ap6s aprovacdo por escrito da
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Administracdo, ndo cabendo a Contratante nenhum 6nus sobre 0s mesmos, bem como os custos‘te
instalacdo e / ou adequacao de espacos.

19) Transportar com seus proprios meios, em veiculo apropriado para o transporte de alimentos, 0s
ingredientes e 0s materiais necessarios, estocados em seus depdsitos, de acordo com as necessidades de
consumo.

20) Dispor, conforme orientacdo da Contratante, para o atendimento das refeicGes tipo especial
transportadas, coquetel e coffee break, de garcom, maitre, cozinheiro e copeiros, pessoal necessario ao
manuseio, confeccdo e transporte das refeic@es, além dos utensilios destinados ao servi¢o, bem como
transporte do pessoal.

21) Responsabilizar-se pelo transporte das refeicGes destinadas as residéncias oficiais e outros locais
designados pelo gestor do contrato, respeitando as legislacdes pertinentes (RDC N° 275, de 21 de
outubro de 2002; RDC N° 216, de 15 de setembro de 2004);

22.1) apresentar o Certificado de Vistoria de Veiculo para Transporte de Alimentos, nos termos do
Item 111 Art 163 do - Codigo Sanitério do Distrito Federal.

22) Manter nas instalacdes da Contratante, nutricionista em tempo integral, que se responsabilizara
pela elaboracdo dos cardapios e pelo acompanhamento da confeccdo e distribuicdo das refeicdes.
Manter, também, um encarregado geral, com experiéncia comprovada de atividade profissional em
estabelecimentos produtores de alimentos, com poderes para representa-la em tudo o que se relacione
com a execuc¢do dos servicos, inclusive supervisdo dos servicos e empregados vinculados a execucao
contratual.

23) Afixar em local visivel a relacdo nominal dos funcionérios, constando funcdes e horérios de
trabalho.

24) Substituir sempre que exigido pela Contratante, qualquer empregado cuja atuacdo, permanéncia
e/ou comportamento sejam julgados prejudiciais, inconvenientes, insatisfatorios a disciplina ou ao
interesse da Contratante, ou ainda, incompativeis com o exercicio das fungdes que Ihe foram atribuidas.

25) Adotar as providéncias e assumir as obrigacfes estabelecidas na legislacdo especifica de acidentes
do trabalho, quando em ocorréncia de espécie, forem vitimas os seus empregados, no desempenho dos
servicos ou na conexdo com eles, ainda que verificados em dependéncias da Contratante.

26) Responder por danos materiais ou fisicos causados culposa ou dolosamente por seus funcionarios,
ou equipamentos, quando em servico, a servidores da Contratante ou a terceiros, nas areas cobertas
pelo Contrato, devendo ser adotadas providéncias necessarias, dentro de 48 (quarenta e oito) horas,
apos o comunicado pela Contratante.

27) Pagar as Taxas de agua, luz:

28.1 pelo consumo de agua e energia elétrica, o valor correspondente a 1% (um por cento)
sobre a fatura mensal desse consumo, atinente ao Anexo 1V do Palécio do Planalto;

28.2 pela utilizacdo do gés de cozinha o valor correspondente a totalidade do consumo mensal
pela Contratada.

28) Cumprir todas as exigéncias e condi¢fes da Contratante especificadas neste Termo de Referéncia e
Seus anexos.

29) Disponibilizar de acordo com as necessidades para execucao dos servicos dos seguintes materiais,
equipamentos e utensilios, e outros julgados necessarios:

Diversos: Caixas de polietileno ou material equivalente, em diversos tamanhos, com e sem
carrinhos; placas de polietileno em varios tamanhos; bandejas de polietileno empilhaveis;
boleadores; chinois de varios tamanhos; mandolinas; suporte para plastico filme; latas de lixo com
pedal, rodas e tampa basculante; caixas isotérmicas para transporte de alimentos;
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Equipamentos: Liquidificadores industriais; liquidificadores domésticos; processador de alimentes
semi-industrial; picador de carne industrial em inox; cortador de frios profissional; maquina de
descascar batatas; balangas eletrénicas para os restaurantes 01 e 02, bem como para a refeices
transportadas as Residéncia Oficiais; seladora a vacuo industrial; abridor de latas industrial;
batedeira semi-industrial; balc6es de inox com cubas em varios tamanhos; bancadas de inox para
apoio e corte de carnes; estante em inox para apoio de utensilios; freezers; refrigeradores em inox
com prateleiras e divisorias; balcfes refrigerados; fogdes industrial inox com no minimo 10
gueimadores (02 unidades, sendo 01 em cada cozinha); fornos combinado (06 unidades - 02 na
cozinha 1 e 04 na cozinha geral); fornos microondas 45 litros (02 unidades); fritadeiras ¢/ 02 cubas
inox industrial (02 na cozinha 1 e 04 na cozinha geral); chapas grande (06 unidades) para grelhados;
estufas quente com termostato em tamanhos diversos a ser definido na estruturacdo do local com a
contratante (03 unidades, sendo disponibilizada 01 em cada restaurante), maquinas de lavar loucas
industrial com sistema de higienizacdo aquecido (03 unidades, sendo 01 em cada restaurante),
balcGes de distribuicdo de alimentos para os trés restaurantes contendo cubas com capacidade para
todas as preparagdes definidas para os restaurantes 1,2,e 3,

Moveis: modelos descritos podendo ser similar ou de qualidade superior, sendo conjuntos de mesas
com 04 cadeiras (restaurante 1 - 40 conjuntos — cadeiras: estrutura em metal na cor inox, assento
anatdbmico em plastico resistente na cor branca — mesas: 135x80cm, estrutura em metal na cor cinza,
tampo em madeira MDF na cor bege), (restaurante 2 - 30 conjuntos - cadeiras: estrutura em metal
na cor cinza, assento e encosto em plastico resistente na cor branca — mesas: 120x80cm, estrutura
em metal na cor cinza, pés arco duplo, tampo em MDF na cor marrom), (restaurante 3 - 20 jogos
cadeiras: estrutura em metal na cor cinza, assento e encosto em plastico resistente na cor marrom —
mesas: 120x80cm, estrutura em metal na cor cinza, pés arco duplo tampo em MDF na cor branca);

Inox: Porta sachés para agUcar, sal e adogante; bandejas de garcom; bandejas redondas com bordas;
bandejas redondas com pé para bolo ou torta; bandejas retangulares com algas; bandejas
retangulares com alcas e bordas; balde de gelo; cloches ovais para peixe e suporte de plataforma
com réchaud; cloches redondos grandes com réchaud e banho-maria; cloches redondos médios com
réchaud e banho-maria; talheres (colheres de café, chd e sobremesa, garfos e facas de mesa e
sobremesa), facas grandes para buffet; frigideiras para buffet; flamengas com bordas decoradas;
flamengas com bordas lisas; fogareiros de maitre d’hotel para flambados; frigideiras; galheteiros
com pecas de cristal; jarras grandes; mini-flamengas; molheiras; paliteiros; panelas banho-maria
interno 1 litro com réchaud; panelas banho-maria interno 3 litros com réchaud; panelas banho-maria
interno 4,5 litros com réchaud; panelas banho-maria externo 3 litros com réchaud; panelas banho-
maria externo 6 litros com réchaud; panelas tipo inglesas com banho-maria e réchaud; pegadores de
salada grandes; porta-adocgantes; porta-guardanapos; porta-temperos com pecas de cristal;
saladeiras; suportes redondos para panelas de barro com réchaud; suportes retangulares com algas
para pirex ou refratarios; tabuleiros retangulares com banho-maria e réchaud; tigelas sem tampa em
varios tamanhos; travessas em varios tamanhos, vasilhas de inox para acondicionar frios em geral;
facas inox com cabo de polietileno em vérios tamanhos; colheres e conchas de inox em Varios
tamanhos; panelas grandes de inox; aros de inox para mousses e enformados.

Vidro: Bandejas com pezinhos; compoteiras; copos 300 ml para agua e sucos; tacas para agua 300
ml com pé alto.

Cristal: Bandejas redondas com pé alto; compoteiras; jarras; mini-tigelas com tampa e sem tampa;
molheiras; pratos redondos; tagas de dgua com pé alto;

Madeira: Caixas para sachés de cha; mesas redondas com 1,20m de diametro; mesas redondas com
1,40m de didmetro; pranchdes de 0,80m x 2,20m; pranchdes de 1,20m x 2,20m; tabuas para queijos
e frios.

Porcelana: Pratos de mesa e sobremesa, xicara de cha, xicara de café e outros.
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Toalhas: Toalhas de mesa, em tecido, na cor branca, shantung flame e shantung liso (100%
poliéster).

Cobre mancha: Tecido, estampado ou liso, shantung amassado e voil estampado.

Obs.: As dimensdes das toalhas e cobre mancha serdo de acordo com as dimensdes dos
pranchdes e mesas para eventos. Devera ter caimento até o chéo.

Informatica: 01 (um) micro computador com pistola para leitura de codigo de barra a ser instalado
no Restaurante Il para recebimento dos tiquetes referente aos servicos de café da manha, almogo e
jantar.

30) Possuir, durante a vigéncia contratual, cozinha industrial em Brasilia/DF ou no Entorno para
uma eventual necessidade em caso de contingéncia, sendo facultado a Contratante, quando do seu
interesse, realizar visita técnica. O ndo atendimento das exigéncias legais podera ocasionar rescisao
contratual e aplicacdo das penalidades previstas em Lei.

31) Manter, durante toda a execu¢do do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes por ele
assumidas, todas as condigcfes de habilitaco e qualificagdo exigidas no Edital do Pregdo, na forma
eletrdnica, n° 080/2013.

Il - Sdo obrigacdes da CONTRATANTE, além de outras assumidas neste Contrato:

1) Prestar as informacBes e os esclarecimentos pertinentes que venham a ser solicitados pelo
representante ou preposto da CONTRATADA,;

2) Efetuar o pagamento devido pela execu¢do do objeto, desde que cumpridas todas as formalidades e
exigéncias do contrato;

3) Exercer a fiscaliza¢do dos servicos prestados por servidores designados;

4) Comunicar oficialmente a CONTRATADA quaisquer falhas verificadas no cumprimento do
contrato.

5) Fornecer cracha de identificacdo aos funcionarios da Contratada, de uso obrigatdrio, para acesso as
dependéncias da Contratante.

6) Permitir o livre acesso dos funcionarios da Contratada as instalagdes da Contratante, sempre que se
fizer necessério, independentemente de permissdo prévia, desde que estejam credenciados, portando
cracha de identificacdo e exclusivamente para execucao dos Servicos.

7) Ceder espago para vestiarios, que deverdo ser separados por sexo e conter armarios com chave para
a guarda de pertences dos funcionarios, bem como possuir chuveiros, para que os funcionarios possam
realizar higiene pessoal antes de iniciarem as atividades e ao terminarem o expediente de trabalho;

8) Elaborar o termo de responsabilidade, a ser assinado pela Contratada, contendo inventério de todos
os bens (instalagdes, mdveis e equipamentos), de propriedade da Contratante, existentes nas cozinhas,
restaurantes do Palacio do Planalto e outras dependéncias sob responsabilidade da Contratada.

9) Colocar a disposicdo da Contratada todos os itens descritos a seguir, 0s quais também serdo
relacionados no termo de responsabilidade, a ser assinado por ocasido da assinatura do contrato:

9.1) Espaco fisico das cozinhas e restaurantes;

9.2) Camaras frigorificas para armazenamento de géneros alimenticios pereciveis, sendo 01 para
congelados, 01 para carnes, 01 para laticinios, 01 para hortifruti e 01 para descongelamento;

9.3) Central de distribuicdo de gas GLP com 04 (quatro) paneldes em ago inox na Cozinha Geral e
01 (um) na Cozinha 01, e ponto para alimentacdo de fogdes a gas;
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9.4) Local adequado para o servi¢o de administracdo da Contratada.
10) Atestar documentos fiscais, por intermédio do gestor do contrato.

11) Exigir, mensalmente, documentos comprobatdrios do pagamento de pessoal, do recolhimento dos
encargos sociais e impostos e outros;

12) Permitir a instalacdo dos meios telefonicos, cujas despesas correrdo por conta da Contratada.

13) Notificar a Contratada, quando for o caso, sobre a aplicacdo de eventuais sanc¢des previstas no
contrato, na legislacéo e / ou normas vigentes, apos o adequado e competente processo administrativo.

14) Impugnar os géneros e ingredientes utilizados no preparo das refei¢cdes, refeices especiais, café da
manha, lanche padrdo, coquetéis, coffe break, quando julgados de qualidade inferior.

15) Exigir as condicBGes de asseio e higiene das instalagdes dos restaurantes, cozinhas, sanitarios e
demais dependéncias sob a responsabilidade da Contratada, bem como do pessoal em servico.

16) Rejeitar os servicos executados em desacordo com as obriga¢fes assumidas pela Contratada.

17) Exigir, em qualquer tempo, a comprovacdo de que os funcionarios da Contratada possuem 0s
exames periddicos que julgar necessario.

18) Realizar pesquisa de opinido a cada quatro meses nos trés restaurantes, com no minimo 50 usuérios
dos servicos.

19) Avaliar a qualidade técnica por meio de supervisdes e controles realizados por equipe designada
pela Contratante, da qual fard parte um (a) nutricionista, conforme modelo constante no Apéndice 11
do Termo de Referéncia — Anexo | do Edital.

19.1) Nao havera limites de supervisfes a serem realizadas, sem necessidade de aviso prévio de sua
realizagdo.

20) Pagar, para o atendimento dos servicos, apenas as quantidades efetivamente consumidas, que serdo
controladas pelo gestor do contrato.

CLAUSULA TERCEIRA - DO ACOMPANHAMENTO E DA FISCALIZACAO

A CONTRATANTE designara um gestor titular e um substituto para exercer a fiscalizacdo do
contrato resultante da licitacdo que registrara todas as ocorréncias, deficiéncias em relatdrio, cuja cépia
sera encaminhada a contratada, objetivando a imediata correcdo das irregularidades apontadas,
adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais, conforme o
disposto nos 88 1° e 2° do art. 67 da Lei n° 8.666/93.

Subclausula Primeira — O acompanhamento e a fiscalizacdo da execucdo do contrato
consistem na verificacdo da conformidade da prestacdo dos servicos e da alocacdo dos recursos
necessarios, de forma a assegurar o perfeito cumprimento do contrato.

Subclausula Segunda — A existéncia e a atuacio da fiscalizacdo pela CONTRATANTE em
nada restringe a responsabilidade, Unica, integral e exclusiva da contratada no que concerne a execucdo
do objeto contratado.

CLAUSULA QUARTA - DAS CONDICOES DE EXECUCAO

Devido as peculiaridades do servico de fornecimento de refeicbes e, sendo, também, de natureza
continuada e a logistica necessaria, o inicio da prestacdo do servico sera depois de transcorrido o prazo
de 30 (trinta) dias corridos ap6s a assinatura do futuro contrato, ndo sendo possivel a prorrogacdo do
prazo.
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CLAUSULA QUINTA - DO PRECO E DO PAGAMENTO

O pagamento devera ser efetuado quinzenalmente mediante a apresentacdo de Nota Fiscal ou da Fatura
pela CONTRATADA, que devera conter o detalhamento dos servigos executados, e seré creditado em
nome da contratada por meio de ordem bancaria em conta corrente por ela indicada, uma vez satisfeitas
as condicOes estabelecidas neste contrato, no prazo de até 30 (trinta) dias, a partir da data final do
periodo de adimplemento, mediante apresentagdo, aceitacdo e atesto do gestor do contrato nos
documentos habeis de cobranca.

PRECOS (R$)
% QUANT. -
ITEM DESCRICAO UND. g . UNITARIO
refeicbes /més MAXIMO PERMITIDO TOTAL
(@) (¢J) Wx(2)
1 Restaurante 1
o . (Até 75% a mais do valor unitario

11 Refeicao tipo self service Kg 9-900 cotado para a refeicdo do Restaurante 3)

2 Restaurante 2

D . (Até 50% a mais do valor unitario

2.1 Refeicao tipo self service Kg 7.700 cotado para a refeicdo do Restaurante 3)

3 Restaurante 3 e Residéncias Oficiais
31 Refe~|(;§o tipo porc!onado Und 30670

padrdo: Almoco e jantar

3.2 Café da Manhd Und 12.306
3.3 Café noturno Und 12.306

4 Refeicao tipo especial Und 506

(transportada)

5 | LANCHE PADRAO | Und | 1.606 | |

6 | Coffe Break | Und | 1.012 | |

7 | CoQUETEL | Und | 506 | |

VALOR ESTIMADO MENSAL - R$ |

VALOR ESTIMADO ANUAL -R$ |

Subclausula Primeira — O pagamento, mediante a emissdo de qualquer modalidade de ordem
bancéria, sera realizado desde que a CONTRATADA efetue cobranca de forma a permitir o
cumprimento das exigéncias legais, principalmente no que se refere as retengdes tributéarias.

Subclausula Segunda - Para execucdo do pagamento de que trata esta Clausula, a
CONTRATADA deveré fazer constar da nota fiscal correspondente, emitida, sem rasura, em letra bem
legivel, em nome da Secretaria de Administracdo da CONTRATANTE, CNPJ n° 00.394.411/0001-09,
0 nome do banco, o nimero da sua conta bancaria e da respectiva agéncia.
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Subclausula Terceira — O pagamento das refeicdes por peso nos restaurantes 1 e 2 sera féito
diretamente pelos usudrios a CONTRATADA, em dinheiro, cartdo de débito com pelo menos duas
bandeiras, e cartdo refeicdo.

Subclausula Quarta — Caso a CONTRATADA seja optante pelo Sistema Integrado de
Pagamento de Impostos e Contribui¢des das Microempresas e Empresas de Pequeno Porte — SIMPLES
deverd apresentar a nota fiscal, com a devida comprovacdo, a fim de evitar a retencdo na fonte dos
tributos e contribuicGes, conforme legislagdo em vigor.

Subclausula Quinta — A nota fiscal/fatura correspondente devera ser entregue pela
CONTRATADA diretamente ao gestor deste Contrato, que somente atestara e liberard para
pagamento, quando cumpridas todas as condi¢des pactuadas.

Subclausula Sexta — Havendo erro na nota fiscal ou circunstancia que impeca a liquidacéo da
despesa, ela sera devolvida a CONTRATADA e o pagamento ficard pendente até que sejam
providenciadas as medidas saneadoras. Nessa hipltese, 0 prazo para pagamento iniciar-se-4 apés a
regularizacdo da situacdo ou reapresentacdo do documento fiscal, ndo acarretando qualquer 6nus para a
CONTRATANTE.

Subclausula Sétima — No caso de eventual atraso de pagamento, mediante pedido da
CONTRATADA, desde que ela ndo tenha concorrido de alguma forma para tanto, o valor devido sera
atualizado financeiramente, ficando convencionado que o indice de compensacdo financeira devido
sera calculado mediante a aplicacdo da seguinte formula:

EM = | x N x VP, onde:

EM = Encargos Moratorios;
N = Numero de dias entre a data prevista para 0 pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga;

| = indice de compensagc&o financeira = 0,00016438, assim apurado:

| = (TX) | =(6/100) 1=0,00016438
365 365

X

Percentual da taxa anual = 6%

Subclausula Oitava — A compensacéo financeira, no caso de atraso considerado, sera incluida
na nota fiscal/fatura seguinte ao da ocorréncia.

Subclausula Nona — Para o pagamento a CONTRATANTE realizard consulta prévia ao
Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, quanto a Habilitacdo Juridica,
Regularidade Fiscal Federal (Receita Federal do Brasil (certiddo conjunta), FGTS e INSS) e
Trabalhista (Certiddo Negativa de Débito Trabalhista), Regularidade Fiscal Estadual/Municipal
(Receita Estadual/Distrital e Receita Municipal) e Qualificacdo econémico-Financeira (indices
Calculados: SG, LG e LC), para verificar a manutencdo das condi¢des de habilitacdo da licitacao,
podendo ser consultados nos sitios oficiais de drgéos e entidades emissores de certiddes, constituindo
meio legal de prova.

Subclausula Décima - Constatada a situacdo de irregularidade junto ao SICAF, a
CONTRATADA sera notificada, por escrito, para que no prazo de 30 (trinta) dias regularize sua
situacdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa, sob pena de rescisdo contratual.

Subclausula Décima Primeira — O prazo estipulado podera ser prorrogado a critério da
Administracéo.
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Subclausula Décima Segunda - Qualquer alteracdo nos dados bancarios devera ’ser
comunicada a CONTRATANTE, por meio de carta, ficando sob inteira responsabilidade da
CONTRATADA os prejuizos decorrentes de pagamentos incorretos devido a falta de informacao.

Subclausula Décima Terceira — O pagamento efetuado pela CONTRATANTE néo isenta a
CONTRATADA de suas obrigagdes e responsabilidades assumidas.

Subclausula Décima Quarta — A CONTRATANTE podera deduzir do montante a pagar os
valores correspondentes a multas ou indenizacGes devidas pela CONTRATADA, nos termos deste
contrato.

Subclausula Décima Quinta — Para que o pagamento seja realizado a CONTRATADA
devera apresentar junto com as notas fiscais / faturas emitidas para cobranca, prova de recolhimento
dos encargos previdenciarios ao INSS, através de guia distinta para os servicos prestados, e das
parcelas devidas ao FGTS, mediante guia autenticada em que sejam registrados 0s nomes dos
funcionéarios colocados a disposicdo da CONTRATANTE, além de folha de pagamento dos
funcionarios que estejam executando 0s servicos do contrato, bem como da comprovacdo de
regularidade no SICAF, através de consulta “on-line” feita pela CONTRATANTE.

CLAUSULA SEXTA - DA VIGENCIA

O presente Contrato terd vigéncia de 12 (doze) meses, contados a partir da data de sua assinatura,
podendo ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos, nos termos do inciso Il da art. 57 da Lei n°
8.666/93, mediante celebracdo de termo aditivo, até um total de 60 (sessenta) meses.

CLAUSULA SETIMA - DO REAJUSTE

Os precos contratados poderdo ser reajustados, desde que observado o interregno minimo de 12 (doze)
meses, a contar da data da apresentacdo da proposta, ou nos reajustes subsequentes ao primeiro, sendo
a anualidade sera contada a partir da data do fato gerador que deu ensejo ao Gltimo reajuste, utilizando-
se a variacdo do IGP-DI — indice Geral de Precos — Coluna 2, Disponibilidade Interna, publicado pela
Fundacédo Getulio Vargas, acumulado em 12 (doze) meses, com base na seguinte formula:

R =V x1-1lo, onde:

lo
R = Valor do reajuste procurado;
\Y = Valor contratual do servico a ser reajustado;
I = indice relativo a data do reajuste;
lo = indice inicial — refere-se ao indice de custos ou de precos correspondente & data fixada
para entrega da proposta na licita¢do.
Subclausula Primeira — Os reajustes deverdo ser precedidos de solicitacdo da

CONTRATADA, que devera apresentar planilha de composicao de custos unitarios com a descricao
dos componentes e do valor detalhado, tendo em vista que o reajustamento pressupde a demonstracao
analitica de aumento dos custos contratuais para justificar o aumento nos precos.

Subclausula Segunda — Caso o indice estabelecido para o reajustamento venha a ser extinto,
ou de qualquer forma ndo possa ser mais utilizado, sera adotado em substituicdo o que vier a ser
determinado pela legislacdo entdo em vigor, ou em sua auséncia por acordo entre as partes de novo
indice oficial.
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Subcldusula Terceira — A CONTRATANTE devera assegurar-se de que 0s preges
contratados sdo compativeis com aqueles praticados no mercado, de forma a garantir a continuidade da
contratacdo mais vantajosa.

CLAUSULA OITAVA - DA DOTACAO ORCAMENTARIA

Os recursos necessarios ao atendimento das despesas correrdo na conta do seguinte Programa de
Trabalho: 04.122.0750.2000.0001; Natureza de Despeza: 3390.39.

Subclausula Unica — A despesa para os exercicios subsequentes, quando for o caso, sera
alocada a dotacdo orgamentaria prevista para atendimento dessa finalidade, a ser consignada pela Lei
Orgamentéaria Anual.

CLAUSULA NONA - DA GARANTIA CONTRATUAL

No prazo de até 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério da CONTRATANTE,
contado da assinatura do contrato, a CONTRATADA devera apresentar comprovante de prestagdo
de garantia no valor de R$ XXXXXX, correspondente a 5% (cinco por cento) do valor total do
contrato, a fim de assegurar a sua execucao, cabendo-lhe optar por uma das modalidades de garantia
prevista no art. 56, 8 1° da Lei n°® 8.666/93.

Subclausula Primeira — A garantia devera ter validade durante a execucdo do contrato e 3
(trés) meses apds o término da vigéncia contratual e ser renovada a cada prorrogacdo efetivada no
contrato.

Subclausula Segunda — A garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, devera
assegurar o pagamento de:

a) prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das
demais obrigacgdes nele previstas;

b) prejuizos causados a CONTRATANTE ou a terceiro, decorrentes de culpa ou dolo durante
a execucao do contrato;

c) multas moratorias e punitivas aplicadas pela CONTRATANTE a CONTRATADA,; e

d) obrigacGes trabalhistas, fiscais e previdenciarias de qualquer natureza, ndo adimplidas pela
CONTRATADA.

Subclausula Terceira — A modalidade seguro-garantia somente serd aceita se contemplar
todos os eventos indicados nos subitens da subclausula anterior.

Subclausula Quarta — A CONTRATADA obriga-se a repor, no prazo de até 10 (dez) dias
Uteis, contado da notificacdo, prorrogaveis por igual periodo, a critério dd CONTRATANTE, o valor
da garantia prestada quando vier a ser utilizado pela CONTRATANTE e por qualquer outro motivo
que venha alterar o valor da contratacdo, de forma que ndo mais represente 5% (cinco por cento) do
valor total do contrato, bem como nos casos de prorrogacao contratual.

Subclausula Quinta — A inobservancia do prazo fixado para apresentacdo da garantia
acarretara a aplicagdo da sancdo prevista no Item 2 da Clausula Décima Primeira deste contrato.

Subclausula Sexta — O garantidor ndo é parte interessada para figurar em processo
administrativo instaurado pelo CONTRATANTE com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar
sancdes a contratada.

Subclausula Sétima — A garantia sera considerada extinta:
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a) com a devolugdo da apdlice, carta fianga ou autorizacdo para o levantamento‘sde
importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaracdo da
CONTRATANTE, mediante termo circunstanciado, de que a contratada cumpriu todas as
clausulas do contrato; e

b) apds o término da vigéncia do contrato, observado o prazo previsto na Subclausula Primeira
desta clausula, que podera ser estendido em caso de ocorréncia de sinistro.

Subclausula Oitava — O CONTRATANTE néo executard a garantia nas seguintes hipoteses:
a) caso fortuito ou forca maior;
b) alteracdo, sem prévia anuéncia da seguradora ou do fiador, das obrigagdes contratuais;

c) descumprimento das obrigacdes pela CONTRATADA decorrente de atos ou fatos da
CONTRATANTE; ou

d) pratica de atos ilicitos dolosos por servidores da CONTRATANTE.

Subclausula Nona — Néo serdo admitidas outras hipéteses de ndo execucdo da garantia, que
ndo as previstas na subclausula anterior.

Subclausula Décima — A CONTRATANTE podera reter a garantia prestada, podendo utiliza-
la para assegurar o pagamento dos prejuizos e multas de que tratam a Subclausula Segunda desta
clausula, inclusive nos casos de rescisdo contratual por culpa da CONTRATADA.

CLAUSULA DECIMA - DO AUMENTO E DA SUPRESSAO

No interesse da CONTRATANTE o objeto deste Contrato poderd ser suprimido ou aumentado até o
limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado da contratacdo, facultada a supressdo
além desse limite, por acordo entre as partes, conforme disposto no art. 65, 88 1° e 2°, inciso Il, da Lei
n° 8.666/93.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DAS SANCOES

Se no decorrer da na execucao do objeto do presente contrato, ficar comprovada a existéncia de qualquer
irregularidade ou ocorrer inadimplemento pelo qual possa ser responsabilizada a CONTRATADA, esta,
sem prejuizo das demais sangBes previstas na legislagdo vigente, resguardados os procedimentos legais
pertinentes, podera sofrer as seguintes penalidades:

1) adverténcia;

2) multa de 0,07% (sete centésimos por cento) calculada sobre o valor total atualizado do contrato,
por dia de atraso, em caso de inobservancia do prazo fixado para apresentacdo e reposicdo da
garantia, observado o maximo de 2% (dois por cento);

2.1) o atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a CONTRATANTE a promover a
rescisdo do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme
dispbem os incisos | e Il do art. 78 da Lei n° 8.666, de 1993;

3) Multa, conforme disposto nas Tabelas de Multas de que trata os Apéndices Il e 111 do Termo de
Referéncia — Anexo | do Edital, recolhida no prazo maximo de 15 (quinze) dias corridos, contados
da comunicag&o oficial;

Subclausula Primeira - Com fundamento no artigo 7° da Lei n.° 10.520/2002 e no art. 28 do
Decreto n.° 5.450/2005, ficard impedida de licitar e contratar com a Unido e sera descredenciada do
SICAF, pelo prazo de até 5 (cinco) anos, garantida a ampla defesa, sem prejuizo das demais

71



o Fls.

Ass.:

cominacOes legais e de multa de até 30% (trinta por cento) sobre o valor para a contratacdofra
CONTRATADA que:

a) deixar de entregar documentacao exigida no edital;
b) apresentar documentagdo falsa;

€) ensejar o retardamento da execucdo do objeto;

d) ndo mantiver a proposta;

e) falhar na execucdo do contrato;

f) fraudar na execucgdo do contrato;

g) comportar-se de modo iniddneo;

h) fizer declaracao falsa;

i) cometer fraude fiscal.

Subclausula Segunda — O descumprimento das obrigacdes trabalhistas ou a ndo manutencéo
das condicdes de habilitacdo pelo contratado podera dar ensejo a rescisdo contratual, sem prejuizo das
demais sangoes.

Subclausula Terceira - A CONTRATANTE poderd conceder um prazo para que a
contratada regularize suas obrigacfes trabalhistas ou suas condigBes de habilitacdo, sob pena de
rescisdo contratual, quando néo identificar ma-fe ou a incapacidade da empresa de corrigir a situacao.

Subclausula Quarta - Quando da rescisdo contratual, o gestor devera verificar o pagamento
pela contratada das verbas rescisorias ou a comprovacdo de que 0s empregados serdo realocados em
outra atividade de prestacao de servigos, sem que ocorra a interrupg¢ao do contrato de trabalho.

Subclausula Quinta — A aplicacdo das sancBes previstas neste Contrato ndo exclui a
possibilidade de aplicacdo de outras previstas na legislacdo vigente, inclusive responsabilizacdo da
CONTRATADA por eventuais perdas e danos causados 8 CONTRATANTE.

Subclausula Sexta — A multa devera ser recolhida no prazo maximo de 10 (dez) dias corridos,
a contar da data do recebimento da comunicacéo enviada pela CONTRATANTE.

Subclausula Sétima — O valor da multa poderd ser descontado da nota fiscal ou crédito
existente na CONTRATANTE, em favor da CONTRATADA, sendo que, caso o valor da multa seja
superior ao crédito existente, a diferenca sera cobrada na forma da lei.

Subclausula Oitava — Se o valor do pagamento for insuficiente, fica a CONTRATADA
obrigada a recolher a importancia devida no prazo de 15 (quinze) dias, contado da comunicagéo oficial.

Subclausula Nona — Esgotados 0s meios administrativos para cobranca do valor devido pela
CONTRATADA a CONTRATANTE, este serd encaminhado para inscricdo em divida ativa.

Subclausula Décima — As multas e outras sancbes aplicadas s6 poderdo ser relevadas,
motivadamente e por conveniéncia administrativa, mediante ato da autoridade competente da
CONTRATANTE, devidamente justificado.

Subclausula Décima Primeira — As sancbes aqui previstas sdo independentes entre si,
podendo ser aplicadas isoladas ou cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas cabiveis.

Subclausula Décima Segunda — Em qualquer hipdtese de aplicacdo de sancBes serdo
assegurados a CONTRATADA o contraditorio e ampla defesa.

Subclausula Décima Terceira — A multa, aplicada apds regular processo administrativo,
poderé ser descontada da garantia do respectivo contratado.
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Subclausula Décima Quarta — Se a multa for de valor superior ao valor da garantia prestada,
além da perda desta, responderd o contratado pela sua diferenca, a qual serd descontada dos
pagamentos eventualmente devidos pela CONTRATANTE ou ainda, quando for o caso, cobrada
judicialmente.

Subclausula Décima Quinta — As sanc¢Bes aplicadas serdo obrigatoriamente registradas no
SICAF.

Subclausula Décima Sexta — Para fins de sangdes, referentes a Avaliagdo Técnica, as
irregularidades serdo classificadas em leve, média, grave e gravissima. A Nota Geral da Avaliacdo
Técnica (NAT) seré obtida a partir do somatério de pontos correspondentes a cada critério avaliado
(Leve, Médio, Grave e Gravissimo), seguindo a tabela de percentuais, conforme descrito no Apéndice
11 do Termo de Referéncia — Anexo | do Edital.

Subclausula Décima Sétima — As sancdes previstas no Apéndice Il do Termo de
Referéncia — Anexo | do Edital podem ser aplicadas sempre que as inadequacfes forem observadas
pela Contratante

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA RESCISAO

Este Contrato poderad ser rescindido a qualquer tempo, independentemente de notificacBes ou
interpelagBes judiciais ou extrajudiciais, com base nos motivos previstos nos arts. 77 e 78, na forma do
art. 79 da Lei n°® 8.666/93.

Subclausula Primeira — O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresentacdo da
garantia contratual autoriza a CONTRATANTE a promover a rescisdo do contrato por
descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispdem os incisos | e Il do
art. 78 da Lei n° 8.666, de 1993.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA PUBLICACAO

A CONTRATANTE providenciara a publicagdo resumida do presente instrumento, nos termos do art.
61, paragrafo Unico, da Lei n° 8.666/93.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DO FORO

As questBes decorrentes da execucdo deste Contrato que ndo possam ser dirimidas administrativamente
serdo processadas e julgadas no Foro da Justica Federal, Secdo Judiciaria do Distrito Federal, com
exclusdo de qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

E assim, por estarem de pleno acordo com o que neste instrumento é pactuado, assinam o presente
Contrato em 2 (duas) vias de igual forma e teor, para que produzam os efeitos dele decorrente.

Brasilia/DF, de de 2014.

Diretor de Recursos Logisticos da
Presidéncia da Republica

CONTRATADA
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