PRESIDENCIA DA REPUBLICA
CASA CIVIL
SECRETARIA DE ADMINISTRACAO
DIRETORIA DE RECURSOS LOGISTICOS
COORDENAGCAO-GERAL DE LICITAGAO E CONTRATO

EDITAL
PREGAO, NA FORMA ELETRONICA, N° 078/2008

PROCESSO N° 00140.000446/2008-03

A Presidéncia da Republica, mediante o pregoeiro designado pela Portaria n°
214 de 31 de dezembro de 2007, da Diretora de Recursos Logisticos da Secretaria de
Administracdo da Casa Civil da Presidéncia da Republica, publicada na Secao 2 do Diario
Oficial da Uniao, de 2 de janeiro de 2008, torna publico para conhecimento dos interessados
que fara realizar licitagdo na modalidade Pregao, na forma eletronica, conforme descrito
neste Edital e Anexos, de conformidade com a Lei n° 10.520, de 17 de julho de 2002, e os
Decretos n°s. 3.555, de 8 de agosto de 2000, 3.693, de 20 de dezembro de 2000, 3.784, de
6 de abril de 2001, 5.450, de 31 de maio de 2005, 5.406, de 30 de marco de 2005, e 6.204,
de 5 de setembro de 2007, Lei Complementar n°® 123, de 14 de dezembro de 2006, a IN
MARE N° 5, de 21 de julho de 1995, republicada no Diario Oficial da Unido de 19 de abril de
1996, e, subsidiariamente, a Lei n° 8.666/93, e suas alteragdes.

1. OBJETO

1.1 A presente licitagdo tem por objeto a sele¢cdo e contratagdo de empresa especializada
com vistas a prestagao de servigos de fornecimento de Refei¢des (tipo porcionado padrao e
por peso) Lanches, Coffe break e Coquetel, em Brasilia-DF, conforme especificagdes,
constantes do Termo de Referéncia — Anexo |, deste Edital.

2. ENDEREGO, DATA E HORARIO DO CERTAME

2.1 A sesséao publica deste pregao, na forma eletronica, tera inicio com a divulgacao das
Propostas de Precos recebidas e inicio da etapa de lances, no enderego eletrénico, dia e
horario abaixo discriminados:

ENDEREGO ELETRONICO: www.comprasnet.gov.br
DATA: 10/11/2008
HORARIO: 9h

2.2 Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizagao do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o
primeiro dia util subsequente, nos mesmos horario e endereco eletrénico anteriormente
estabelecidos, desde que nao haja comunicagéo do pregoeiro em contrario.


http://www.cpmprasnet.gov.br/
http://www.comprasnet.gov.br

3. PARTICIPAGAO

3.1 Poderao participar deste Pregao, na forma eletrénica, os interessados que estiverem
previamente credenciados perante o provedor do sistema eletrénico e com o registro
atualizado no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, provido pela
Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informacdo do Ministério do Planejamento,
Orgcamento e Gestao, por meio do sitio www.comprasnet.gov.br.

3.2 Nao poderao participar deste pregao, na forma eletrénica, empresas:

a) em processo de recuperagdo judicial ou faléncia, sob concurso de credores, em
dissolugao ou em liquidacéo;

b) que estejam com o direito de licitar e contratar com a Administragao Publica suspenso
ou gue por esta tenham sido declaradas inidéneas;

¢) inadimplentes em obrigagdes assumidas com a Presidéncia da Republica;
d) que estejam reunidas em consorcio, qualquer que seja a sua forma de constituicéo; e

e) estrangeiras que nao funcionem no Pais.

4. CREDENCIAMENTO

4.1 O credenciamento dar-se-a pela atribuicido de chave de identificacdo e de senha,
pessoal e intransferivel, para acesso ao sistema eletrbnico, no  sitio
www.comprasnet.gov.br.

4.2 O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade legal do
licitante e a presuncgdo de sua capacidade técnica para realizacdo das transacdes inerentes
ao pregao, na forma eletrénica.

4.3 O uso da senha de acesso pelo licitante é de sua responsabilidade exclusiva, incluindo
qualquer transagcdo efetuada diretamente ou por seu representante, ndo cabendo ao
provedor do sistema ou a Presidéncia da Republica, responsabilidade por eventuais danos
decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por terceiros.

5. ENVIO DA PROPOSTA DE PRECOS

5.1 O licitante sera responsavel por todas as transagbes que forem efetuadas em seu nome
no sistema eletrénico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances.

5.2 Incumbira ainda ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletrénico durante a
sessao publica do pregao, na forma eletrénica, ficando responsavel pelo énus decorrente da
perda de negdcios diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema
ou de sua desconexao.

5.3 A participacao no pregao na forma eletrdnica, ocorrera mediante utilizacdo da chave de
identificacdo e de senha privativa do licitante e subsequente encaminhamento da proposta
de preco no valor global anual.

5.3.1 A Proposta cadastrada com valor que ndo considere o valor global anual do
Item (valor unitario multiplicado pela quantidade/més, o total multiplicado por doze)
sera desclassificada previamente ao inicio da fase de lances.


http://www.comprasnet.gov.br/
http://www.comprasnet.gov.br.
http://www.cpmprasnet.gov.br/
http://www.comprasnet.gov.br.

5.4 Apds a divulgacao do edital, no enderecgo eletrdnico, os licitantes deverdao encaminhar
proposta com a descri¢cao detalhada e o preco ofertado até a data e hora marcadas para a
abertura da sesséo, as 9h dia 10 de novembro de 2008, horario de Brasilia,
exclusivamente por meio do sistema eletrénico — www.comprasnet.gov.br - quando, entao,
encerrar-se-a, automaticamente, a fase de recebimento de propostas.

5.5 No momento da elaboragéo e envio da proposta o licitante devera encaminhar por meio
do sistema eletrénico as seguintes declaracoes:

5.5.1 Declaragao de inexisténcia de fato superveniente impeditivo da habilitagdo, na forma
do § 2° do art. 32 da Lei n° 8.666/93, alterado pela Lei n® 9.648/98 e Instrugdo Normativa
MARE n° 5/95, republicada no Diario Oficial da Unido de 19 de abril de 1996.

5.5.2 Declaracado de inexisténcia em seu quadro de pessoal de menores, na forma do
disposto no inciso XXXIII do art. 7° da Constituicao Federal, de 5 de outubro de 1988.

5.6 As Declaragbes que se refere os subitens 5.5.1 e 5.5.2 deverado ser encaminhadas no
momento do cadastramento de proposta, contudo, somente serdo visualizadas pelo
pregoeiro na fase de habilitagdo, quando poderdo ser alteradas ou reenviadas pelos
licitantes, por solicitagdo do pregoeiro.

5.7 Até a abertura da sessao, o licitante podera retirar ou substituir a proposta anteriormente
apresentada.

5.8 Para participacao no pregao, na forma eletronica, o licitante devera manifestar, em
campo proprio do sistema eletrénico, que cumpre plenamente os requisitos de habilitagao e
que sua proposta esta de conformidade com as exigéncias do instrumento convocatorio.

5.9 O licitante, por ocasido do cadastramento de sua proposta, no sitio do Sistema
Comprasnet, devera apresentar sua proposta de forma detalhada, devendo ser utilizado o
campo “descricdo detalhada do objeto ofertado” (SIASG — COMUNICA MENSAGEM
049443), sob pena de desclassificagao da proposta.

5.10 A Proposta de Precos do licitante vencedor contendo descricdo detalhada do objeto
ofertado devera ser formulada com base na Planilha de Composicdo de Pregcos — Anexo
Il (Proposta Comercial) deste Edital e enviada por meio do fac-simile (0xx61) 3411- 3425
ou 3411-4305, apds o encerramento da etapa de lances, atualizada em conformidade com
os lances eventualmente ofertados, com posterior encaminhamento do original, no prazo
maximo de 2 (dois) dias uteis, contados a partir da data de encerramento da sessdo
publica. A proposta devera conter:

5.10.1 Descricao clara dos servigos oferecidos, observada a descricdo constante do
Termo de Referéncia — Anexo |, sem conter alternativas de preco, ou de qualquer outra
condicao de induza o julgamento a ter mais de um resultado.

5.10.2 Precos unitario e total para todos os itens constantes na Planilha de Composigcao
de Pregcos — Anexo Il (Proposta Comercial), exceto itens 1 e 2, (sob pena de
desclassificagdo se houver algum item sem cotagao), expressos em R$ (reais), nao
sendo admitida proposta contemplando parcialmente os servigos.

5.10.3 Prazo de validade de 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua apresentagao.
5.10.4 Declaragcado expressa de estarem incluidos no preco cotado todos os impostos,

taxas, fretes, seguros, bem como quaisquer outras despesas, diretas e indiretas,
incidentes sobre o objeto desta licitagdo, nada mais sendo licito pleitear a esse titulo.


http://www.comprasnet.gov.br/
http://www.comprasnet.gov.br

5.10.5 Razao social, o CNPJ, a referéncia ao numero do edital do pregédo, na forma
eletrénica, dia e hora de abertura, o endereco completo, bem como o numero de sua
conta corrente, 0 nome do banco e a respectiva agéncia onde deseja receber seus
créditos.

5.10.6 Meios de comunicacao disponiveis para contato, como por exemplo telefone, fac-
simile e-mail etc.

5.10.7 Nome e a qualificagdo do preposto autorizado a firmar o Contrato, ou seja: Nome
completo, endereco, CPF, carteira de identidade, nacionalidade e profissao, informando,
ainda, qual o instrumento que |he outorga poderes para firmar o referido Contrato
(Contrato Social ou Procuragao).

5.11 Nao se considerara qualquer oferta de vantagem nao prevista neste Edital, nem preco
ou vantagem baseada nas ofertas dos demais licitantes.

5.12 A apresentacao da proposta implicara plena aceitagao, por parte do proponente das
condi¢des estabelecidas neste Edital e seus Anexos.

5.13 Serao desclassificadas as propostas que nao atenderem as exigéncias do presente
Edital e seus Anexos, que forem omissas ou apresentarem irregularidades insanaveis.

5.14 O preco proposto sera de exclusiva responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o
direito de pleitear qualquer alteragdo do mesmo, sob a alegagdo de erro, omissao ou
qualquer outro pretexto.

5.15 A omissao de qualquer despesa necessaria ao perfeito cumprimento do objeto deste
certame sera interpretada como nao existente ou ja incluida no preco, ndo podendo o
licitante pleitear acréscimo apos a abertura da sessao.

6. RECEPCAO E DIVULGAGCAO DAS PROPOSTAS

6.1 A partir das 9h do dia 10/11/2008, data e horario previstos no subitem 2.1 deste Edital e,
em conformidade com o subitem 5.4, tera inicio a sessdo publica do Pregao, na forma
eletrénica, n® 078/2008, com a divulgacao das Propostas de Precos recebidas e inicio da
etapa de lances.

7. FORMULAGAO DOS LANCES

7.1 Iniciada a fase competitiva, os licitantes poderdo encaminhar lances exclusivamente por
meio do sistema eletrénico, sendo imediatamente informado do seu recebimento e
respectivo horario de registro e valor.

7.2 Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observados o horario fixado para
abertura da sessao e as regras estabelecidas neste Edital.

7.3 SO serdo aceitos os lances cujos valores forem inferiores ao ultimo lance registrado pelo
proprio licitante, podendo este ser superior ao menor prego registrado no sistema.

7.4 Nao serao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.



7.5 Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serdo informados, em tempo real,
do valor do menor lance registrado que tenha sido apresentado pelos demais licitantes,
vedada a identificagdo do detentor do lance.

7.6 No caso de desconexdo do pregoeiro, no decorrer da etapa de lances, se o sistema
eletrbnico permanecer acessivel aos licitantes, os lances continuardo sendo recebidos, sem
prejuizo dos atos realizados.

7.6.1 Quando a desconexao do pregoeiro persistir por tempo superior a 10 minutos, a
sessdo do pregao, na forma eletrbnica, sera suspensa e reiniciara somente apds
comunicagao aos participantes, no endereco eletronico utilizado para divulgagao.

7.7 A etapa de lances da sessao publica sera encerrada por decisao do pregoeiro.

7.8 O sistema eletrbnico encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apds o que
transcorrera periodo de tempo de até 30 minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual
sera automaticamente encerrada a recepg¢ao de lances.

7.9 Apdés o encerramento da etapa de lances da sessdo publica, o pregoeiro podera
encaminhar, pelo sistema eletrénico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado
lance mais vantajoso, para que seja obtida melhor proposta.

7.9.1 A negociagao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos
demais licitantes.

7.10 O pregoeiro anunciara o licitante vencedor imediatamente apos o encerramento da
etapa de lances da sessé&o publica ou, quando for o caso, apds a negociagéo e decisao do
pregoeiro acerca da aceitagéo do lance de menor valor.

7.11 No caso de desconexdo, cada licitante devera de imediato, sob sua inteira
responsabilidade, providenciar sua conexao ao sistema.

8. JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

8.1 Na anadlise da Proposta de Pregos sera verificado o atendimento de todas as
especificacbes e condigdes estabelecidas neste Edital e seus Anexos.

8.2 Analisada a aceitabilidade do pregco obtido, o pregoeiro divulgara o resultado do
julgamento das Propostas de Precos.

8.3 O julgamento das propostas sera pelo critério de menor prego global anual do item e
levara em consideragao para a aceitabilidade da proposta o preco de referéncia de cada
subitem constante do item 3.5 do Termo de Referéncia — Anexo | deste Edital.

8.4 Se a proposta nao for aceitavel ou se o licitante ndo atender as exigéncias habilitatérias,
0 pregoeiro examinara a proposta subseqlente, e assim sucessivamente, na ordem de
classificacao, até a apuracao de uma proposta que atenda ao Edital.

8.4.1 Ocorrendo a situagao referida no subitem anterior, 0 pregoeiro podera negociar com
o licitante para que seja obtido preco melhor.

8.5 Por forga dos arts. 44 e 45, da Lei Complementar n° 123/06, sera observado:



a) como critério de desempate, sera assegurada preferéncia de contratagdo para as
microempresas e empresas de pequeno porte, entendendo-se por empate aquelas
situacbes em que as propostas apresentadas pelas microempresas e empresas de
pequeno porte sejam iguais ou até 5% (cinco por cento) superiores a melhor proposta
classificada;

b) a microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada tera a
oportunidade de apresentar nova proposta no prazo maximo de 5 minutos apés o
encerramento dos lances, sob pena de precluséo;

c) a nova proposta de precos mencionada na alinea anterior devera ser inferior aquela
considerada vencedora do certame, situagdo em que o objeto licitado sera adjudicado em
favor da detentora desta nova proposta (ME ou EPP);

d) ndo ocorrendo a contratagdo da microempresa ou empresa de pequeno porte, na
forma da alinea anterior, serdo convocadas as ME’s ou EPP’s remanescentes, na ordem
classificatoria, para o exercicio do mesmo direito;

e) no caso de equivaléncia de valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem enquadradas no disposto na alinea b, sera realizado
sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar a melhor
oferta;

f) na hipétese da nao contratagdo nos termos previsto na alinea b, o objeto licitado sera
adjudicado em favor da proposta originalmente vencedora do certame; e

g) o procedimento acima somente sera aplicado quando a melhor oferta inicial nao tiver
sido apresentada por microempresa ou empresa de pequeno porte.

9. HABILITAGAO

9.1 Apds o encerramento da fase de lances e aceitagdo da proposta, o pregoeiro procedera
a verificagao da habilitacao da licitante classificada em primeiro lugar.

9.2 Para habilitacao neste pregdo, na forma eletronica, a licitante devera possuir registro
cadastral atualizado no SICAF, com situagado devidamente regular, a qual sera confirmada
por meio de consulta on-line.

9.3 Além da regularidade da documentagido ja abrangida pelo SICAF, a licitante devera
apresentar ainda:

9.3.1 Certificado de Registro no CRN — Conselho Regional de Nutricionistas, da regidao que
estiver vinculada a licitante.

9.3.2 Atestado(s) (ou declaragao) de capacidade técnica, expedido(a) por pessoa juridica de
direito publico ou privado, devidamente registrado na entidade profissional competente, que
comprove a prestacao de servigos de fornecimento de refeigdes com preparo e entrega,
com volume de fornecimento igual ou superior a 30.000 (trinta mil) refeicdes mensais.

9.3.3 Comprovante fornecido pela licitante de que possui em seu quadro permanente,
profissional da area de nutricdo detentor(a) de 1 (um) ou mais atestado(s) de
responsabilidade técnica relativo(s) a elaboragdo de cardapios e fiscalizagdo de preparo e
fornecimento de refeicbes em caracteristicas compativeis com as do objeto.



9.3.3.1 A comprovagao do vinculo empregaticio do profissional com a licitante podera ser
efetuada por intermédio do Contrato Social, se sécio, ou da Carteira de Trabalho ou do
Contrato de Trabalho.

9.3.3.2 A comprovacgao da responsabilidade técnica do profissional indicado devera ser
feita por intermédio do seu acervo técnico ou por atestado expedido por pessoa juridica
de direito publico ou privado, devidamente registrado na entidade profissional
competente, que faca explicita referéncia aos servicos com caracteristicas compativeis
com as do objeto.

9.3.4 Declaragéo indicando o nome, CPF, n° do registro na entidade profissional
competente, do responsavel técnico que acompanhara a execucéo dos servigos de que trata
0 objeto deste pregao, na forma eletronica.

9.3.4.1 O nome do responsavel técnico indicado devera ser o mesmo que consta do(s)
atestado(s) de responsabilidade técnica de que trata o subitem 3.3.3.

9.3.5 Declaracdo de Vistoria, fornecida pela Coordenagdo de Subsisténcia da Presidéncia
da Republica, de que a licitante vistoriou os locais onde serdo executados os servigos e que
tem pleno conhecimento dos servicos a serem executados, bem como das instalagées,
equipamentos e utensilios ja existentes nos restaurantes, indicando, com isso, para todos 0s
efeitos, que a mesma tomou conhecimento, mediante inspegao e coleta de informacdes, de
todos os dados e elementos que possam vir a influir no valor da proposta oferecida e na
execugao dos trabalhos pertinentes.

9.3.5.1 A VISTORIA devera ser agendada/realizada até o dia 7 de novembro de 2008. O
agendamento sera pelos telefones 3411-2869 ou 3411-2641, de segunda a sexta-feira,
das 9h as 17h. Quando da realizacdo da vistoria sera fornecida pela Coordenagao de
Subsisténcia da Presidéncia da Republica uma Declaragdo de Vistoria a qual devera
integrar a documentagao de habilitagao.

9.3.5.2 A vistoria devera ser efetuada por representante legal da empresa, cujo vinculo
devera ser comprovado.

9.3.6 Declaracao expressa da licitante que compromete a produzir as refeicdes em cozinha
industrial, sob inteira responsabilidade, no caso de desativacdo temporaria das instalacoes,
objeto da licitagédo, para eventual reforma e/ou dedetizagdo ou desratizagdo e ainda outros
imprevistos, e imediatamente a assinatura do contrato.

9.3.7 Declaracéo de Inexisténcia de Fato Impeditivo.

9.3.8 Declaragdo de que nao emprega menor de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno,
perigoso ou insalubre, e menor de 16 (dezesseis) anos em qualquer trabalho, salvo na
condicao de aprendiz a partir de 14 (quatorze) anos.

9.3.9 Comprovacédo do Patriménio Liquido, quando for o caso, para efeito de comprovacao
da boa situagao financeira, quando o licitante apresentar em seu balanco, resultado igual ou
menor do que 1 (um) em quaisquer dos indices abaixo explicitados:



9.3.9.1 indice de Liquidez Geral (LG), onde:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

Passivo Circulante + Exigivel a Longo Prazo

9.3.9.2 indice de Solvéncia Geral (SG), onde:

Ativo Total
SG = - -
Passivo Circulante + Exigivel a Longo Prazo
9.3.9.3) indice de Liquidez Corrente (LC), onde:

Ativo Circulante

Passivo Circulante

9.4 O licitante que apresentar em seu Balanco resultado igual ou menor do que 1 (um), em
quaisquer dos indices referidos nos subitens 9.3.9.1, 9.3.9.2 e 9.3.9.3 deste Edital, fica
obrigado a comprovar, na data de apresentacdo da documentacdo a que se refere os
subitens 9.3.1. 9.3.2, 9.3.3, 9.3.4, 9.3.5 e 9.3.6, deste Edital, Patrimoénio Liquido minimo
de 10% (dez por cento) do item cotado.

9.5 Todos os documentos deverdo estar em nome do licitante. Se o licitante for matriz, os
documentos deverao estar com o niumero do CNPJ da matriz. Se for filial, os documentos
deverdo estar com o numero do CNPJ da filial, salvo aqueles que, por sua natureza,
comprovadamente, sdo emitidos em nome da matriz.

9.6 Nesta fase serdo visualizadas e impressas as seguintes declaragées, que deverao ser
enviadas no momento do cadastramento da proposta de pregos:

9.6.1 Declaracao de Inexisténcia de Fato Impeditivo.

9.6.2 Declaragdo de que ndao emprega menor de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno,
perigoso ou insalubre, e menor de 16 (dezesseis) anos em qualquer trabalho, salvo na
condicao de aprendiz a partir de 14 (quatorze) anos.

9.7 A documentacdo nao abrangida pelo SICAF devera ser apresentada por uma das
seguintes formas:

a) em original;

b) por qualquer processo de copia, exceto por fac-simile, autenticada por Servidor da
Administragéo, devidamente qualificado ou por Cartério competente; ou

¢) publicagdo em érgao da Imprensa Oficial.

9.8 As Microempresas, Empresas de Pequeno Porte deverao apresentar toda a documentagao
exigida para efeito de comprovagdo de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente
alguma restrigao.

9.8.1 Havendo alguma restricdo na comprovagao da regularidade fiscal, sera assegurado o
prazo de até 2 (dois) dias uteis, cujo termo inicial correspondera ao momento em que o
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proponente for declarado o vencedor do certame, prorrogaveis por igual periodo, a critério da
Administracao, para tal regularizagao.

9.8.2 A néo regularizacdo da documentagao, no prazo previsto no subitem anterior, implicara
decadéncia do direito a contratagdo sem prejuizo das sangdes previstas no art. 81 da Lei n°
8.666/93, sendo facultado a administragdo convocar os licitantes remanescentes, na ordem de
classificacao, ou revogar a licitagao.

9.9 Encerrada a etapa de lances da sessdo publica, o licitante detentor da melhor oferta
encaminhara a Presidéncia da Republica a documentacao exigida para habilitagdo que nao
esteja contemplada no SICAF, juntamente com a proposta tratada no subitem 5.10 deste
edital, no prazo de até 60 minutos, contados da solicitacdo do pregoeiro no sistema
eletrénico.

9.10 A empresa habilitada devera, no prazo de até 02 (dois) dias uteis, contados a partir da
data do encerramento da sess&o publica, encaminhar, em original ou por cépia autenticada,
os documentos remetidos via fax, para o seguinte endereco:

Presidéncia da Republica, Palacio do Planalto, Anexo I, Ala “A”, Sala 102, em Brasilia-
DF, CEP 70.150-900, em envelope fechado e rubricado no fecho, com os seguintes
dizeres em sua parte externa e frontal:

PRESIDENCIA DA REPUBLICA

CASA CIVIL

DIRETORIA DE RECURSOS LOGISTICOS
COORDENACAO-GERAL DE LICITACAO E CONTRATO
PREGAO, NA FORMA ELETRONICA, N° 078/2008

9.11 Para fins de habilitacdo, a verificagcdo pela Presidéncia da Republica, através do
pregoeiro, nos sitios oficiais de 6rgaos e entidades emissores de certiddes constitui meio
legal de prova.

9.12 No julgamento da habilitagdo, o pregoeiro podera sanar erros ou falhas que nao
alterem a substadncia dos documentos e sua validade juridica, mediante despacho
fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia
para fins de classificagdo.

9.13 Em caso de inabilitagdo, o pregoeiro examinara a proposta subseqliente e, assim
sucessivamente, na ordem de classificagcao, até a apuragao de uma proposta que atenda ao
Edital.

9.14 Sera declarada vencedora a licitante que apresentar o menor preco global do item e
que cumpra todos os requisitos de habilitagéo.

10. IMPUGNAGAO DO ATO CONVOCATORIO

10.1 Até 2 (dois) dias uteis antes da data fixada para abertura da sessao publica, qualquer
pessoa podera impugnar o ato convocatério do pregao, na forma eletronica.



10.1.1 A apresentacdo de impugnacao contra o presente Edital devera ser protocolada,
de Segunda a Sexta-feira, das 9h as 12h ou das 14h as 17h, na Assessoria Técnica de
Licitacao, situada na sala 102, do Anexo Il, ALA “A” do Palacio do Planalto.

10.1.2 Cabera ao pregoeiro decidir sobre a impugnag¢ao no prazo de 24 horas.

10.1.3 Acolhida a impugnacé&o contra o ato convocatorio, sera definida e publicada nova
data para a realizagao do certame.

11. RECURSOS

11.1 Existindo intengéo de interpor recurso, o licitante devera manifesta-la ao pregoeiro por
meio eletrénico, em campo proprio, explicitando sucintamente suas razées, imediatamente
apos a divulgacao do vencedor do certame de que trata este Edital.

11.2 Sera concedido ao licitante que manifestar a intencéo de interpor recurso o prazo de 3
(trés) dias para apresentagéo das razdes de recurso.

11.3 Os demais licitantes ficam, desde logo, intimados para, querendo, apresentarem
contra-razdées em igual prazo, que comecara a contar do término do prazo do recorrente,
sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa dos seus
interesses.

11.4 A falta de manifestagdo imediata e motivada do licitante importara na decadéncia do
direito de recurso, ficando o pregoeiro autorizado a adjudicar o objeto ao licitante declarado
vencedor.

11.5 O acolhimento de recurso importara na invalidagdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

11.6 Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados na
Assessoria Técnica de Licitacdo, Anexo Il, Ala “A” do Palacio do Planalto, Sala 102, em
Brasilia — DF, nos dias uteis no horario das 9h as 12h e das 14h as 17h. Nao serdo
reconhecidos o0s recursos interpostos enviados por fac-simile ou com os respectivos prazos
legais vencidos.

12. AUMENTO E SUPRESSAO DE QUANTIDADE

12.1 No interesse da Presidéncia da Republica o objeto deste ato convocatoério podera ser
suprimido ou aumentado até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial
atualizado da prestagado dos servigos, facultada a supressao além desse limite, por acordo
entre as partes, conforme disposto no artigo 65, §§ 1° e 2°, inciso Il, da Lei n® 8.666/93.

13. DOTACAO ORGAMENTARIA

13.1 Os recursos necessarios ao atendimento das despesas correrao a conta do PTRES:
000947 - Natureza de Despesa — ND: 339039.
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14. VIGENCIA DO CONTRATO

14.1 O prazo de vigéncia do Contrato sera de 12 (doze) meses, a contar da data de sua
assinatura, podendo ser estendido, por mutuo acordo entre as partes, mediante termo
aditivo, por iguais e sucessivos periodos, observado o limite de 60 (sessenta) meses.

15. RESPONSABILIDADES E OBRIGACOES DAS PARTES
15.1 Cabera ao licitante vencedor:

15.1.1 Atender a todos os subitens constantes do item 9 do Termo de Referéncia —
Anexo | deste Edital.

15.1.2 Responder integralmente por perdas e danos que vier a causar a Presidéncia da
Republica ou a terceiros em razdo de agédo ou omissdo dolosa ou culposa, sua ou dos
seus prepostos, independentemente de outras cominagdes contratuais ou legais a que
estiver sujeita.

15.2 Cabera a Presidéncia da Republica:

15.2.1 Atender a todos os subitens constantes do item 10 do Termo de Referéncia —
Anexo | deste Edital.

15.2.2 Prestar as informacdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo
licitante vencedor com relagédo ao objeto deste Edital.

15.2.3 Proporcionar todas as facilidades necessarias a boa prestacao dos servigos
desejados.

15.2.4 Efetuar o pagamento nas condigdes e precos pactuados.

16 CONDICOES CONTRATUAIS

16.1 Findo o processo licitatério, o licitante vencedor e a Presidéncia da Republica
celebrarao contrato, nos moldes da minuta de contrato constante do Anexo Il deste edital.

16.2 Se o licitante vencedor ndo comparecer dentro do prazo de 5 (cinco) dias, apos
regularmente convocado, para receber a Nota de Empenho e assinar o Contrato, ensejar-
se-a a aplicagao da multa prevista no subitem 21.1.1 deste Edital, bom como sera aplicado o
disposto no art. 4° inciso XXIIl, da Lei n° 10.520, de 17 de julho de 2002,
independentemente das sangdes previstas neste Edital.

16.2.1 O prazo de que trata o subitem 16.2 podera ser prorrogado, mediante solicitacdo
do licitante vencedor, quando devidamente justificado.

16.3 Até a assinatura do Contrato, a proposta do licitante vencedor podera ser
desclassificada se a Presidéncia da Republica tiver conhecimento de fato desabonador a
sua habilitacdo, conhecido apds o julgamento.

16.4 Ocorrendo a desclassificacdo da proposta do licitante vencedor por fatos referidos no

subitem anterior, a Presidéncia da Republica podera convocar os licitantes remanescentes
observando o disposto no subitem 16.2 deste Edital.
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16.5 O Contrato a ser firmado em decorréncia deste Pregdo Eletrbnico podera ser
rescindido a qualquer tempo independentemente de notificagdes ou interpelacbes judiciais
ou extrajudiciais, com base nos motivos previstos nos arts. 77 e 78, na forma do art. 79 da
Lei n° 8.666/93.

16.6 Por descumprimento de quaisquer obrigagdes assumidas pela participagcdo no
processo licitatério, poderao ser aplicadas ao licitante vencedor as penalidades previstas na
Lei n° 8.666/93, na Lei n° 10.520/02, e no Contrato a ser firmado entre as partes.

16.7 A associagao do licitante vencedor com outrem, a cesséo ou transferéncia, total ou
parcial, bem como a fusao, cisdo ou incorporacao s6 serao admitidas quando apresentada a
documentagdo comprobatdria que justifique quaisquer das ocorréncias, com o
consentimento prévio e por escrito da Presidéncia da Republica, e desde que nao afetem a
boa execucao do Contrato.

17. REAJUSTE

17.1 Os precos previstos para a execugao dos servigos objeto deste Edital sera reajustado
anualmente, de acordo com a legislacdo em vigor, Decreto n° 1.054, de 7/2/1994, alterado
pelo Decreto n° 1.110 de 10/4/19994, Lei n° 9.069 de 29/6/1995 e Lei n° 10.192 de
14/2/2001, ou em conformidade com outra norma que vier a ser editada pelo Poder Publico,
com base na variagdo do IGP-DI — indice Geral de Pregos — Coluna 2, Disponibilidade
Interna, publicado pela Fundagéo Getulio Vargas, ocorrida no periodo, ou por outro indice
que o venha a substituir.

18. FISCALIZAGAO

18.1 A Presidéncia da Republica nomeara um Gestor titular e um substituto, para executar a
fiscalizacdo do Contrato, que registrara todas as ocorréncias e as deficiéncias verificadas
em relatério, cuja cépia sera encaminhada ao licitante vencedor, objetivando a imediata
correcao das irregularidades apontadas.

18.2 As exigéncias e a atuacao da fiscalizagcado pela Presidéncia da Republica em nada
restringe a responsabilidade, unica, integral e exclusiva do licitante vencedor no que
concerne a execugao do objeto contratado.

19. GARANTIA CONTRATUAL

19.1 No prazo de até 10 (dez) dias da assinatura do Contrato e retirada da Nota de
Empenho, o licitante vencedor devera apresentar garantia correspondente a 5% (cinco por
cento) do valor total estimado do contrato, a fim de assegurar a sua execugcédo, em uma das
seguintes modalidades:

a) Caucao em dinheiro ou titulos da divida publica, devendo estes ter sido emitidos sob
a forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidagdo e de
custédia autorizado pelo Banco Central do Brasil e avaliados pelos seus valores
econdémicos, conforme definido pelo Ministério da Fazenda;

b) Seguro-garantia; e

c¢) Fianga bancaria.
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19.2 Em se tratando de garantia prestada através de caucdo em dinheiro o depédsito devera
ser feito obrigatoriamente na Caixa Econémica Federal — CEF, conforme determina o art. 82
do Decreto n° 93.872, de 23 de dezembro de 1986, sendo devolvida atualizada
monetariamente, nos termos do § 4° art. 56 da Lei n° 8.666/93.

19.3 Se a opgado de garantia for em seguro-garantia ou fianga bancaria devera conter
expressamente clausula de atualizagao financeira, de imprescritibilidade, de inalienabilidade e
de irrevogabilidade.

19.4 A garantia prestada pelo licitante vencedor sera liberada no prazo de 10 (dez) dias uteis,
apos o término da vigéncia do contrato, mediante a certificagéo pelo Gestor de que trata o item
18 deste Edital de que os servigos foram realizados a contento.

19.5 Sem prejuizo das sangdes previstas na Lei e neste Edital, a ndo prestacdo da garantia
exigida sera considerada como recusa injustificada em assinar o contrato, implicando na
imediata anulagdo da Nota de Empenho emitida.

19.6 Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente, em pagamento de qualquer
obrigagao, inclusive indenizagao a terceiros, ou reduzido em termos reais por desvalorizagéo
da moeda de forma que ndo mais represente 5% (cinco por cento) do valor total estimado do
Contrato, o licitante vencedor se obriga a fazer a respectiva reposi¢ao, no prazo maximo de 72
(setenta e duas) horas, a contar da data em que for notificada pela Presidéncia da Republica.

20. CONDIGOES DE PAGAMENTO

20.1 O pagamento sera creditado em nome do licitante vencedor quinzenalmente, mediante
ordem bancaria em conta corrente por ele indicada ou por meio de ordem bancaria para
pagamento de faturas com codigo de barras, uma vez satisfeitas as condigbes estabelecidas
neste Edital, apds o fornecimento no prazo de até 30 (trinta) dias, contados a partir da data
final do periodo de adimplemento de cada parcela, mediante apresentagdo, aceitacéo e
atesto do gestor do contrato, nos documentos habeis de cobranga, o resultado do valor
unitario multiplicado pelas quantidades efetivamente consumidas.

20.1.1 O pagamento mediante a emissdo de qualquer modalidade de ordem bancaria,
sera realizado desde que o licitante vencedor efetue cobranga de forma a permitir o
cumprimento das exigéncias legais, principalmente no que se refere as retengdes
tributarias.

20.1.2 Para execucao do pagamento de que trata os subitens 20.1 e 20.1.1, o licitante
vencedor devera fazer constar da Nota Fiscal correspondente, emitida, sem rasura, em
letra legivel em nome da Secretaria de Administracdo da Presidéncia da Republica,
CNPJ n° 00.394.411/0001-09, o nome do Banco, o numero de sua Conta Bancaria e a
respectiva Agéncia.

20.1.3 Caso o licitante vencedor seja optante pelo Sistema Integrado de Pagamento de
Impostos e Contribuicbes das Microempresas e Empresas de Pequeno Porte —
SIMPLES, devera apresentar, juntamente com a Nota Fiscal, a devida comprovacao, a
fim de evitar a retengao na fonte dos tributos e contribuicdes, conforme legislagcdo em
vigor.

20.1.4 A Nota Fiscal correspondente devera ser entregue pelo licitante vencedor,
diretamente ao gestor do contrato, que somente atestara a prestacdo dos servigos e
liberara a referida Nota Fiscal para pagamento, quando cumpridas, pelo mesmo, todas as
condi¢des pactuadas.

13



20.2 Havendo erro na Nota Fiscal ou circunstancia que impeca a liquidagao da despesa,
aquela sera devolvida ao licitante vencedor e o pagamento ficara pendente até que o
mesmo providencie as medidas saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para pagamento
iniciar-se-a apos a regularizagdo da situagdo ou reapresentacdo do documento fiscal, ndo
acarretando qualquer énus para a Presidéncia da Republica.

20.3 No caso de eventual atraso de pagamento, desde que a empresa nao tenha concorrido
de alguma forma para tanto, fica convencionado que o indice de compensagao financeira
devido sera calculado mediante a aplicagdo da seguinte formula:

EM = I xN x VP, onde:

EM = Encargos Moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo
pagamento;

VP = Valor da parcela a ser paga;

| = indice de compensagao financeira = 0,00016438, assim apurado:

| = (TX) | = (6/100) | =0,00016438
365 365
X = Percentual da taxa anual = 6%

20.4 A compensacao financeira, no caso de atraso considerado, sera incluida na Nota
Fiscal/Fatura seguinte ao da ocorréncia.

20.5 No caso de incorregcdo nos documentos apresentados, inclusive na Nota Fiscal/Fatura,
serao estes restituidos ao licitante vencedor, para as corregdes solicitadas, nao respondendo a
Presidéncia da Republica por quaisquer encargos resultantes de atrasos na liquidagao dos
pagamentos correspondentes.

20.6 Para que o pagamento seja realizado a licitante vencedora apresentar junto as notas
fiscais emitidas para cobranca, prova de recolhimento dos encargos previdenciarios ao
INSS, através de guia distinta para os servicos prestados, e das parcelas devidas ao FGTS,
mediante guia autenticada em se sejam registrados os nomes dos empregados colocados a
disposicao da Presidéncia da Republica, além de folha de pagamento dos funcionarios que
estejam executando os servigos do contrato.

20.7 O pagamento das refeigdes por peso nos restaurantes 1 e 2, sera feito diretamente
pelos comensais a licitante vencedora, em dinheiro, cheque ou tiquete, sendo que no caso
com pagamento com tiquete, a licitante vencedora devera fornecer o troco, em vale quando
o valor facial do tiquete for superior ao valor da refeicao.

20.8 O pagamento sé sera realizado apds a comprovagao de regularidade do licitante
vencedor junto ao Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, por meio
de consulta “on-line” feita pela Presidéncia da Republica, ou mediante a apresentacédo da
documentacao obrigatéria (RECEITA FEDERAL DO BRASIL (CONJUNTA), FGTS e INSS),
devidamente atualizada.

20.9 Qualquer alteragdo nos dados bancarios devera ser comunicada a Presidéncia da
Republica, por meio de Carta, ficando sob inteira responsabilidade do licitante vencedor os
prejuizos decorrentes de pagamentos incorretos devido a falta de informacgao.
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20.10 O pagamento efetuado pela Presidéncia da Republica nao isenta o licitante vencedor
de suas obrigacoes e responsabilidades assumidas.

21. SANGOES

21.1 O descumprimento total ou parcial das obrigacbes assumidas pelo licitante vencedor,
sem justificativa aceita pela Presidéncia da Republica, resguardados os procedimentos
legais pertinentes, podera acarretar, nas seguintes sangdes, sem prejuizo das previstas nos
Apéndicess Il e llI:

21.1.1 Multa compensatoéria de 20% (vinte por cento), calculada sobre o valor total da
contratagdo, devidamente atualizado, na hipdtese de recusa injustificada do licitante
vencedor em assinar o Contrato e retirar a Nota de Empenho, no prazo de 5 (cinco) dias,
apoés regularmente convocado.

21.1.2 Multa, conforme disposto nas Tabelas de Multas de que trata os Apéndices Il e lll,
recolhida no prazo maximo de 15 (quinze) dias corridos, contados da comunicagao oficial.

21.1.3 Adverténcia.

21.2 Para fins de sangdes, referentes a Avaliacdo Técnica, as irregularidades serao
classificadas em leve, média, grave e gravissima. A Nota Geral da Avaliagao Técnica (NAT)
sera obtida a partir do somatério de pontos correspondentes a cada critério avaliado (Leve,
Médio, Grave e Gravissimo), seguindo a tabela de percentuais, conforme descrito no
Apéndice II.

21.3 As sancbes previstas no Apéndice Ill podem ser aplicadas sempre que as
inadequagdes forem observadas pela Presidéncia da Republica.

21.4 A aplicacdo das sancbes previstas neste Edital ndo exclui a possibilidade de
responsabilizacdo do licitante vencedor por eventuais perdas e danos causados a
Administracao.

21.5 A multa devera ser recolhida no prazo maximo de 10 (dez) dias corridos, a contar da
data do recebimento da comunicacao enviada pela Presidéncia da Republica.

21.6 O valor da multa podera ser descontado da Nota Fiscal ou crédito existente na
Presidéncia da Republica, em favor do licitante vencedor, sendo que, caso o valor da multa
seja superior ao crédito existente, a diferenga sera cobrada na forma da lei.

21.7 As multas e outras sanc¢des aplicadas s6 poderao ser relevadas motivadamente e por
conveniéncia administrativa, mediante ato da Autoridade competente, devidamente
justificado.

21.8 O licitante que convocado no prazo de validade da sua proposta, deixar de entregar a
documentagdo exigida para o certame, apresentar documentagdao falsa, ensejar o
retardamento da execucdo do objeto desta licitagdo, nao mantiver a proposta, falhar ou
fraudar na prestacdo dos servigos licitados, comportar-se de modo inidébneo ou cometer
fraude fiscal, ficara impedido de licitar e contratar com a Unido, Estados, Distrito Federal ou
Municipios, e sera descredenciado no SICAF, ou nos sistemas de cadastramento de
fornecedores a que se refere o inciso XIV do art. 4° da Lei n°® 10.520/2002, pelo prazo de até
5 (cinco) anaos, sem prejuizo das multas previstas neste Edital e das demais cominagbes
legais.
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21.9 As sancgdes previstas neste Edital sdo independentes entre si, podendo ser aplicadas
de forma isolada ou cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas cabiveis.

21.10 A declaragao falsa relativa ao cumprimento dos requisitos de habilitagcdo e proposta
sujeitara o licitante as sangdes previstas no Decreto n® 5.450, de 31 de maio de 2005.

21.12 Em qualquer hipotese de aplicacdo de sangbes serdo assegurados ao licitante
vencedor o contraditério e a ampla defesa.

22. DISPOSICOES FINAIS

22.1 A Presidéncia da Republica podera rescindir de pleno direito o contrato que vier a ser
assinado em decorréncia desta licitagdo, independentemente de interpelagao judicial ou
extrajudicial, desde que motivado o ato e assegurados ao licitante vencedor o contraditério
e a ampla defesa quando este:

a) vier a ser atingido por protesto de titulo, execugédo fiscal ou outros fatos que
comprometam a sua capacidade econdmico-financeira;

b) for envolvido em escandalo publico e notdrio;
c¢) quebrar o sigilo profissional;

d) utilizar, em beneficio préprio ou de terceiros, informagdes n&o divulgadas ao publico e
as quais tenha acesso por forga de suas atribuicdes e que contrariem as condigdes
estabelecidas pela Presidéncia da Republica; e

e) na hipétese de ser anulada a adjudicacdo em virtude de qualquer dispositivo legal que
a autorize.

22.2 A licitacao podera ser revogada por razdes de interesse publico decorrentes de fato
superveniente devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar tal conduta, ou
anulada por ilegalidade de oficio ou por provocagao de terceiros, mediante parecer escrito
devidamente fundamentado.

22.2.1 A nulidade do procedimento licitatério induz a do Contrato, sem prejuizo do
disposto no paragrafo unico do art. 59 da Lei n° 8.666/93.

22.3 A Presidéncia da Republica providenciara a publicagdo resumida do contrato a ser
firmado, em decorréncia desta licitagao, no Diario Oficial da Unido, no prazo estipulado no
paragrafo unico do art. 61 da Lei n° 8.666/93.

22.4 Havendo indicios de conluio entre os licitantes ou de qualquer outro ato de ma-fé, a
Presidéncia da Republica comunicara os fatos verificados a Secretaria de Direito Econémico
do Ministério da Justica e ao Ministério Publico Federal, para as providéncias devidas.

22.5 E facultada ao pregoeiro ou & autoridade superior, em qualquer fase da licitagdo, a
promogao de diligéncia destinada a esclarecer ou complementar a instru¢do do processo,
vedada a inclusdo posterior de documento ou informagao que deveria constar dos enviados
via fac-simile.

22.6 Fica assegurado a Presidéncia da Republica o direito, de no interesse da

Administragdo, anular ou revogar, a qualquer tempo, no todo ou em parte, a presente
licitagcdo, dando ciéncia aos participantes, na forma da legislagéo vigente.
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22.7 Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentagcdo de suas
propostas e a Presidéncia da Republica ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses
custos, independentemente da conducgéo ou do resultado do processo licitatorio.

22.8 Os licitantes sdo responsaveis pela fidelidade e legitimidade das informagdes e dos
documentos apresentados em qualquer fase da licitagao.

229 Apds a apresentagdo da proposta, ndo cabera desisténcia, salvo por motivo justo
decorrente de fato superveniente e aceito pelo pregoeiro.

22.10 Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia
do inicio e incluir-se-a o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de
expediente na Casa Civil da Presidéncia da Republica.

2211 O desatendimento de exigéncias formais nao essenciais, nao importara no
afastamento do licitante, desde que sejam possiveis a afericao da sua qualificagdo e a exata
compreensédo da sua proposta, durante a realizacdo da sess&o publica deste pregdo, na
forma eletrénica.

2212 As normas que disciplinam este pregdo, na forma eletrénica, serdo sempre
interpretadas em favor da ampliacdo da disputa entre os interessados, sem
comprometimento da seguranga da futura contratacao.

22.13 As questdes decorrentes da execucdo deste Edital, que ndo possam ser dirimidas
administrativamente, serao processadas e julgadas na Justica Federal, no Foro da cidade de
Brasilia/DF, Secao Judiciaria do Distrito Federal, com exclusdo de qualquer outro, por mais
privilegiado que seja.

22.14 Este Edital sera fornecido pela Presidéncia da Republica a qualquer interessado, no
Protocolo da Presidéncia da Republica, situado na Portaria Principal dos Anexos ao Palacio
do Planalto, nesta Capital, devendo para isso ser recolhido junto ao Banco do Brasil, o valor
de R$ 11,70 (onze reais e setenta centavos), por meio de Guia de Recolhimento da Unido
— GRU, em nome da Secretaria de Administracdo/PR, a ser emitida através do site,
www.stn.fazenda.gov.br, Unidade Favorecida: 110001 — Gestdao: 00001, Coédigo de
Recolhimento n° 18837-9 e gratuito na internet através dos sites www.comprasnet.gov.br
e www.presidencia.gov.br/licitacoes.

22.15 Integram este Edital os seguintes Anexos:

a) Anexo | — Termo de Referéncia.
b) Anexo Il — Planilha de Composi¢ao de Precgos.

c) Anexo Il — Minuta de Contrato.

22.16 Qualquer pedido de esclarecimento em relagdo a eventuais duvidas na interpretacao
do presente Edital e seus Anexos, devera ser enviado ao pregoeiro, até o dia 4 de novembro
de 2008, em horario comercial, exclusivamente por meio eletrénico via Internet, no endereco
eletrénico cpl@planalto.gov.br, ndo sendo aceito o encaminhamento de outra forma.

22.17 A homologacgédo do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratagdo do
objeto licitado.

22.18 Aos casos omissos aplicar-se-ao as demais disposi¢cdes constantes da Lei n° 10.520,
de 17 de julho de 2002, e dos Decretos n°s. 3.555, de 08 de agosto de 2000, 3.693, de 20 de
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dezembro de 2000, 3.784, de 06 de abril de 2001, 5.450, de 31 de maio de 2005, e 6.204, de
5 de setembro de 2007, e, subsidiariamente, a Lei n® 8.666/93, e suas alteracdes.

Brasilia-DF, 29 de outubro de 2008.

ANTONIO CARLOS NOVAES
Pregoeiro — Casa Civil/lPR

ANEXO |
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PREGAO, NA FORMA ELETRONICA, N° 078/2008

PROCESSO N° 00140.00446/2008-03

Termo de Referéncia

1. OBJETO
Contratagcao de empresa especializada com vistas a prestacado de servigos de fornecimento
de Refei¢des (tipo porcionado padrdo e por peso), Lanches, Coffe break e Coquetel, em

Brasilia-DF, conforme especificacbes constantes neste Termo de Referéncia e seus Anexos.

2. JUSTIFICATIVA

A presente contratagdo visa atender os servidores da Presidéncia da Republica em
expediente normal de servigo e também aqueles que desempenham suas fungcdes em escala
de plantdo, em dias uteis, ndo-uteis e em horarios diversos, além dos convidados quando da
realizacao de reunides ou eventos extraordinarios, respeitando-se a qualidade e o custo dos
servigcos a serem praticados.

Devido as caracteristicas fisicas das dependéncias destinadas aos restaurantes de auto-
servico (self service) e a preparagao dos demais servigos (café da manha, lanches, coffee
break e coquetel) e pelo fato de ocuparem o mesmo espago fisico e terem o0 mesmo acesso
para entrada de matérias primas e/ou retirada de detritos, ndo €& possivel licitar

separadamente cada item.

3. ESPECIFICAGAO DOS SERVIGOS

3.1 A empresa contratada devera prestar os seguintes servicos:

RESTAURANTE 01 Refeicao tipo self service (Kg)

RESTAURANTE 02 Refeigdo tipo self service (KQg)
Tipo porcionado padréo (Almogo)

RESTAURANTE 03 Tipo porcionado padr&o (Jantar)

Café da manha
Refeicao tipo especial (transportada)
Lanche-ceia
OUTROS Lanche-padrao
Coffe break
Coquetel

3.2 Os servigos de refeigao tipo especial (transportada), coffe break, coquetel e lanches ceia
e padrao serao prestados no Palacio do Planalto ou em outro local no Plano Piloto, de
acordo com as necessidades dos orgaos da Presidéncia da Republica. Os servicos do
Restaurante 2 serdo prestados no Palacio do Planalto e do Restaurante 3 no Palacio do

Planalto e nas Residenciais Oficiais.
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3.3 Os servigos serdo prestados, com utilizagdo das instalagées e equipamentos, proprios
da Presidéncia da Republica nas areas dos restaurantes 1, 2 e 3, situados no Anexo IV do
Palacio do Planalto, totaliza 1.441 m?, na forma de cessao graciosa.

3.4. Quantidade média dos servigos:

N° refeigoes Quantidade
Local do Servigo Discriminagao . iHicdid
Dias . s
e Dias nao-uteis Mensal
uteis
RESTA;!IRANTE Refeicédo tl&og)self service 200 0 4.000
RESTAURANTE | Refeigédo tipo self service 300 0 6.000
02 (Kg)
Tipo por/i'l‘r):g‘d; padréo | 4 435 595 27.460
RESTAURANTE orc'ona%o i
03 'po pore padrao 556 512 15.216
(Jantar)
Café da manha 865 515 21.420
Refeicao tipo especial 57 0 1.150
(transportada)
Lanche-ceia 1.326 622 31.496
OUTROS Lanche-padréo - - 1.600
Coffe break - - 400
Coquetel - - 100
3.4.1 Refeigbes transportadas (residéncias oficiais) — Restaurante 03:
N° refei¢oes Quantidade
. . - média
Local do Servico Servigo / Horario =
Dias . s e .
e Dias néao uteis Mensal
uteis
Café da manha (06h00m) 190 130 4.840
Tipo porcionado padréo -
ALVORADA Almoco (10h40m) 240 130 5.840
Tipo porcionado padréo -
Jantar (16h30m) 160 130 4.240
Lanche-ceia (16h30m) 110 110 3.080
Café da manha (06h00m) 100 55 2.440
Tipo porcionado padréo -
RO Almoco (10h40m) 120 120 3.360
TORT Tipo porcionado padréo -
Jantar (16h30m) 55 55 1.540
Lanche-ceia (16h30m) 55 55 1.540
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JABURU

Café da manha (06h00m) 75 60 1.980
Tipo porcionado padrao —
Almoco (10h40m) 95 65 2.420
Tipo porcionado padréo -
Jantar (16h30m) 51 47 1.396
Lanche-ceia (16h30m) 51 47 1.396

Obs: As quantidades descritas acima servirdo apenas para estimativa da Contratada,
podendo ser reduzidas ou acrescidas, de acordo com as necessidades da Contratante.

locais referidos.

3.5 Custo estimado dos servigos:

Os horarios descritos correspondem ao previsto para a entrega das refeicdes nos

PRECOS (R$)

QUANT. .
~ o bt X UNITARIO
ITEM DISCRIMINACAO UNID. | n rtla:‘:lég;oes MAXIMO TOTAL
PERMITIDO
1) 2) (1)x(2)
1 REFEIGOES RESTAURANTE 1
Em até 75% a mais do valor unitario
1.1 |Refeigao tipo self service Kg* 4.000 cotado para a refeigéo do
Restaurante 3
2 Refeicoes Restaurante 2
Em até 50% a mais do valor unitario
2.1 | Refeicao tipo self service Kg 6.000 cotado para a refeicao do
Restaurante 3.
3 Refeigoes Restaurante 3
3.1 | Refeicdo tipo porcionado Und 42.676 11,20 477.971,20
padrdo: Almoco e jantar
3.2 | Café da Manha Und 21.420 4,45 95.319,00
4 |Refeigdo tipo especial Und 1.150 28,80 33.120,00
(transportada)
5 | LANCHE-CEIA | Und 31.496 7,25 | 228.346,00
6 | LANCHE PADRAO | Und 1.600 9,98 | 15.968,00
7 |Coffee Break | Und 400 17,15 | 6.860,00
8 | COQUETEL | Und 100 21,50 | 2.150,00

| PREGO GLOBAL

| R$859.734,20

Estao inclusos:

* dgua mineral e sucos naturais (2 sabores).

Obs: Preco Global Anual R$ 859.734,20 X 12 (meses) = R$ 10.316.810,40 (dez milhdes
trezentos e dezesseis mil oitocentos e dez reais e quarenta centavos).
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3.6 Condigdes de fornecimento

3.6.1 Fornecimento diario de refeicoes de primeira qualidade quanto aos géneros
alimenticios, preparo, paladar e apresentagdo, por peso e padrdo, tipo self service, em
bandeja, conforme o0s seguintes horarios estabelecidos para o funcionamento dos

restaurantes:
Restaurante 1 Restaurante 2 Restaurante 3
Café - - 06h30m as 08h00m
Almocgo 12h00m as 14h00m | 11h30m as 14h00m | 10h30m as 14h00m
Jantar - - 17h00m as 19h30m
Lanche-ceia - - 18h30m

Os horarios poderédo ser modificados caso a necessidade do servico o exija. A Contratada
devera, ocasionalmente, fornecer quentinhas ao pessoal que esteja deslocado de sua base,
em trabalho ou horario extraordinario, unicamente mediante requisicdo emitida pela
Contratante. As quentinhas constarao de 01(uma) refeicao “tipo porcionado padrao”.

3.7 Composigao das Refeicdes

Os cardapios referentes aos servicos realizados devem ser elaborados por profissional
qualificado (nutricionista) e entregues, com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias, a

Contratante para aprovagao prévia.

3.7.1 Restaurante 1

Verde

acelga, agrido, alface americana, alface lisa, alface
crespa, alface roxa, alface mimosa, alfava, broto de
bambu, chicdria, endivia, mostarda, radichio e rucula.

Hortalicas “A”

SALADAS

aspargos frescos, berinjela, brécolis, couve—flor,
maxixe, repolho, repolho roxo, couve de Bruxelas,
nabo, rabanete, palmito, pepino, tomate tradicional,
tomate cereja, tomate caqui e cogumelos.

Hortalicas “B”

Abdbora, beterraba, cenoura, chuchu, ervilha verde,
quiabo, vagem, vagem fina e ervilha torta.

Hortalicas “C”

batata inglesa e batata baroa.

Elaboradas

salpicdo, tropical, tabule, waldoorf, frutos do mar,
feijdo fradinho, grao de bico, broto de feijdo, lentilha,
soja, salada de bacalhau, salada de atum e salada
Kani kama.

22




FRIOS VARIADOS

Tabua de frios: salaminho, presunto, blanquet peru,
chester defumado, queijo minas, queijo prato, queijo
provolone e mugarela de bufala.

Mousse salgados de: milho, salaminho, queijo,
azeitona, aspargos, bacalhau, camardo, salmao,
atum, aipo com espinafre, alho porro com brécolis e
vegetariano.

Tortas frias de: milho, salaminho, queijo, azeitona,
aspargos, bacalhau, camardo, salmao, atum, aipo
com espinafre, alho poré com brocolis, vegetariano.

Panqueca fria de: milho, salaminho, queijo, azeitona,
aspargos, bacalhau, camardo, salmao, atum, aipo
com espinafre, alho poré com brocolis, vegetariano.

TEMPEROS

Azeite extra virgem (03 tipos); Vinagres aromatizados
(2 tipos); Aceto balsémico.

Limao (suco); Molho de soja e molho inglés;
Pimentas.

Gergelim torrado; linhaga moida; semente de papoula
e castanha de caju picada.

Opcao diaria de dois tipos de molhos elaborados
(vinagrete, iogurte, mostarda e mel, queijo com ervas,
a base de soja, entre outros).

Branca (aves)

Peito de chester; Frango (coxa e sobrecoxa); Coxa de
frango desossada; Filé de peito de frango; Peito de
Peru; Filé de peito de chester.

Branca
(peixese
crustaceos)
CARNES

Filé de badejo; Badejo em posta; Camardo rosa
grande; Carne de siri desfiada; Filé congro rosa; Filé
de linguado grande; Filé de pescada amarela;
Pescada amarela em posta; Filé de salmao; Lula
congelada; Mexilhdo congelado; Polvo; Robalo em
posta; Bacalhau do Porto; Filé de Robalo.

Vermelha

Bovinas: Filé mignon; Miolo de alcatra; Contra-filé;
Picanha; Lagarto; Cupim; Carne de sol de 12 (coxao
mole); Lingua defumada.

Suinas: Pernil; Costelinha; Lombo; Tender defumado;
Bisteca.

Dieta

Opcao diaria de dieta (filé de frango, peixe, chester,
grelhados e temperados com pouco sal).

Devera constar do cardapio obrigatoriamente peixe
duas vezes por semana.

GUARNIGCOES

Suflé queijo, alho-poré, espinafre, cenoura, chuchu,
couve-flor,queijo; Torta de frango, palmito, camarao,
carne; Quiche de queijo, brécolis, legumes, cebola;
Panqueca de frango, carne, camarao, legumes.

Legumes gratinado; Lasanha de legumes; Legumes a
parmegiana; Bolinho de carne, queijo, camaréo, arroz
com queijo; Pastel de queijo e carne; Tutu de feijao,
feijdo tropeiro, couve a mineira; Massas (talharim,
espaguete, canelone, raviole, lasanha, rondele).
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Batata frita, gratinada, corada, souté; Empadao de
frango, palmito, camardo; Recheados: pimentao,
tomate e abobrinha; Puré: mandioquinha, batata,
abdbora, maca com fécula de batata, misto; Creme de
espinafre, milho, aspargos e brocolis; Polenta
(tradicional e frita; croguete de polenta); Outros do
mesmo padrao.

Devera ser oferecido um tipo de guarnicao elaborada
com farinha de trigo integral ou a base de soja no
minimo trés vezes por semana.

Arroz branco e arroz integral.

ARROZ 2 Opgoes Diarias | Arroz variado (risoto), a grega, carreteiro, frutos do
mar, entre outros.
FEIJAO Simples ou enriquecido.
Bacalhoada; Feijoada; Cozido a Brasileira; Vatapa;
PRATO s Fo Bobo de camardo; Rabada; Salmédo; Camarédo na
ESPECIAL exia-relra | moranga. - ___
Devera constar no cardapio, obrigatoriamente,
camarédo ou bacalhau uma vez ao més.
Pudim (leite, laranja, cbco, claras); Pavé (bombom,
frutas, amendoim, chocolate); Mousse (damasco,
limdo, chocolate, maracuja, manga, morango);
Doces elaborados | Rocambole (sorvete, doce de leite, nozes, ameixa),
Sorvetes variados (c/ coberturas, salada de frutas, ou
papaia); Tortas (morango, chocolate, damasco, céco,
abacaxi, nozes); Quindim; Gelatina cremosa; Outras
do mesmo padrao.
Frutas da época _
SOBREMESA _ Abacaxi, mamé&o, meldo, uva, ameixa, caqui, caju,
(fatiadas ou fruta do conde, manga, melancia, péssego, nectarina,
unidade) morango, Kiwi.
Deverao ser oferecidas opgdes de doces e frutas, que ndo estarado
incluidos no prego da refeigdo (devendo ser cobrados a parte, a prego
unitario ou por quilo). Podera a PR intervir sempre que considerar os
precos praticados acima dos estabelecidos.
Diariamente devera estar exposta a venda pelo menos 1 tipo de
sobremesa que seja dietética e “light” (elaborada sem a adi¢cao de agucar
e com reducéo de no minimo 1/3 do valor caldrico).
. A ser elaborado com frutas “in natura” e/ou polpa de
Sucos naturais f i X . ,
rutas e agua mineral, disponivel nas mesas.
. Em gréo ou torrado de 12 qualidade, dentro do prazo
Café , «
CORTESIAS de validade, com “Selo de Pureza da ABIC.
Leite com canela, | Acondicionados em garrafa térmica.
AOS chas diversos
CLIENTES Paes diversos e |Dispostos ao final do balcdo de distribuicdo de

manteiga em
saché

refeigdes.

Deverao estar disponiveis nas mesas guardanapos finos (em tecido),
saleiros e palitos embalados individualmente.

Deverao ser utilizados géneros de primeira qualidade e para a confec¢gdo dos alimentos
utilizar somente 6leo de milho ou girassol.
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3.7.2 Coffee Break (quantidade estimada de ingredientes para 30 pessoas):

INGREDIENTES:

INGREDIENTES QUANT. UNIDADE
Queijos e Frios* 4 Kg
Requeijao, manteiga, geléia e mel 300
Leite, iogurte 6
Café 1 Kg
Frutas 4.5 Kg
Pé&es diversos 2 Kg
Biscoitos diversos 2 Kg
Bolos diversos 2 Kg
Petit four 1 Kg
Pao de queijo 15 Kg
Salgados diversos 4 Por pessoa
Tortas** 2,5 Kg
Refrigerante 10 L
Sucos naturais 9 L
Leite 5 L

Os ingredientes citados servem como base para o calculo estimado, estando sujeitos a
alteragdes de acordo com as necessidades da Contratante.
* Frios e queijos: presunto magro, presunto de peru defumado, blanquet de peru, salaminho,

chester, lombinho canadense; copa.

* Queijos: mussarela, prato, minas frescal, mussarela de bufala, ricota, provolone.
**: Tortas: recheios de frango, camaréo, bacalhau e palmito.

TIPOS DE COFFEE-BREAKS:

PERIODO DA MANHA
(Padrao 1)

Pao de queijo; Biscoitos salgados
finos; torradas diversas; rosquinhas
finas doces; pastas diversas; geléias
diversas, Bolos diversos; Sanduiches
naturais diversos; salada de frutas,
jogurtes, mel, cereais integrais;
bebidas (sucos naturais ou de polpa
de frutas, agua mineral com gas e sem
gas); Café.
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Paes diversos, bolos diversos;
manteiga, geléias diversas, requeijao
PERIODO DA MANHA comum e light; frios e queijos diversos;
~ frutas (minimo 3 tipos diferentes);
(Padrao 2) :
sucos de frutas naturais ou polpa (2
tipos), café, achocolatado; iogurte,
cereais, agucar integral e mel.
Pao de queijo; Biscoitos salgados finos
diversos, tortas salgadas e doces,
Salgados assados diversos; petit-fours
PERIODO DA TARDE diversos; Bombom (1 tipo), frutas
variadas (minimo 5 tipos), Bebidas
(sucos naturais ou de polpa), agua
mineral ¢/ gas e s/ gas; Café, chas
diversos; Refrigerantes comum e diet.

3.7.3 Coquetéis — Material a ser utilizado (estimativa de 80 pessoas):

INGREDIENTES QUANT. UNIDADE
Salgados diversos 10 Por pessoa
Canapés 5 Por pessoa
Docinhos diversos (nozes e outros) 4 Por pessoa
Bombom (licor de anis, cereja, etc) 3 Por pessoa
Sucos naturais 9 L
Refrigerante comum (Lata 350ml) 24 LATA
Refrigerante diet (Lata 350ml) 24 LATA
Coquetel de frutas 150 ml por pessoa

Os ingredientes citados servem como base para o calculo estimado, estando sujeitos a
alteracdes de acordo com as necessidades da Contratante.

Recheios: queijos (minas frescal, ricota, Camembert, Brie, Gorgonzola, Roquefort, Reino),
salaminho, peito de peru defumado, salmdo defumado, surubim defumado, tender
defumado, bacalhau, camarao, carne de siri, azeitona preta, aipo, ameixa, castanhas, alho
poré, tomate seco.

TIPOS DE COQUETEIS:

Salgados assados e fritos (minimo 10 tipos); canapés (3 tipos), Bebidas (agua c/ gas e
TIPO1 |5/ gas); Sucos naturais ou polpa (2 tipos); Refrigerante diet e comum, coquetel de
frutas e bombons finos.

Salgados (no minimo, 8 tipos), canapés (minimo 4 tipos), pastas quentes servidas em
TIPO I |barquetes ou boulevant (2 tipos), docinhos finos (3 tipos), bebidas (refrigerantes
comum e diet, 2 tipos de sucos naturais ou polpa, coquetel de frutas (2 tipos), agua
mineral ¢/ gas e s/gas).
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Obs: Para o atendimento dos servigos de coffee break e coquetel, a Contratada devera
contar com gargons (1 gargcom para cada 25 pessoas atendidas), maitre e copeiros, além do
pessoal de apoio necessario ao manuseio, confecgao, distribuicao e transporte.

3.7.3.1 Refeigéo tipo especial (transportada):
Sempre que solicitado, a Contratante devera elaborar um cardapio especial (de acordo com
0s itens propostos para o restaurante 1) para o atendimento as autoridades.

3.7.3.2 Cardapios especiais:

Destinada a pacientes que apresentem algum tipo de patologia, cujo tratamento evidencie
alteragdes no consumo alimentar, desde que essa orientagdo seja oriunda dos servigos
nutricionais da COSAU.

3.7.4 Restaurante 2

Refeigao por peso — (ALMOCO) devera ter, no minimo, os seguintes itens:

PRATO PRINCIPAL — Composto por uma carne bow_na,ﬁ uma carne

) branca (peixe ou ave), uma variagao, (feijoada,

(4 OPCOES) coracdo de frango, moela, figado, lingua,
dobradinha) e um prato vegetariano.

a base de bife/espetinho/estrogonofe (contra-filé,
alcatra e coxao mole), assada (lagarto, coxao
CARNE BOVINA duro, maminha e cupim) e almdndegas, bife rolé,
bife de panela (coxdo mole, coxdo duro e
patinho), rabada, costela bovina, isca de figado.

Ave: podera ser servido a base de coxa e
sobrecoxa, peito (inteiro/filé/iscas) de frango oy
CARNE BRANCA peru.

Pescado: a base de
postal/filé/assadol/iscas/grelhado (merluza,
surubim, badejo, namorado e cag¢ao).

CARNE SUINA a base de bife ou assada (pernil e lombo), costela
e bisteca.

Farofas variadas; Massas (macarrdo, tortas,
lasanha, caneloni, ravioli, capeletti, etc.); Vegetais
dos grupos A, B e C (cozidos, sauté, na
GUARNICAO - 3 OPCOES manteiga, etc.); Vegetais do Grupo A — (folhosos
refogados); Vegetais dos Grupos A, B e C

DIFERENTES 2 ) N ;
(preparacao frita, assadas, a doré, a milanesa,
croguetes, etc.); Cremes, purés, suflés, etc,;
Feijao tropeiro, tutu, etc, Polenta (tradicional e
frita).

SALADA - 4 COMPOSICOES dois folhosos; tomate; um vegetal dos grupos A e

DIFERENTES B (ndo folhoso); uma salada variada, com molho
elaborado.
um arroz branco; um arroz variado (risoto, a

ARROZ (2 OPCOES) grega, carreteiro, integral, etc.).
devera ser servido, no minimo 2 vezes na
_ semana, arroz integral.
FEIJAO 2 opgoes diarias.
SOBREMESA frutas da estacao variadas, doces elaborados.
BEBIDAS suco de fruta (elaborado com agua mineral e

disponivel nas mesas) e agua mineral.
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CAFE / LEITE COM CANELA em garrafas térmicas, com consumo livre e sem
6nus para o cliente.

Obs:- A sobremesa: nao estara incluida no preco da refeicdo, devendo ser cobrada a
parte, a preco unitario ou por quilo. Podera a PR intervir sempre que considerar 0s
precos praticados acima do estabelecido;

- A Contratada devera servir feijoada, costela, rabada, dobradinha, pernil e
moqueca de peixe obrigatoriamente uma vez ao més cada um preferencialmente as
sextas-feiras.

3.7.5 Restaurante 3
3.7.5.1 CAFE DA MANHA

ITEM MEDIDA
Café 50 ml
Leite pasteurizado ou iogurte ou chocolate quente 250 ml
Pao francés (dois) ou diversos 50¢g
Fruta nacional 120 g
Manteiga 10g
Presunto magro ou blanquet de peru 30gr
Queijo (Minas frescal, Prato ou Mugarela) 30g
Opcéo para o Queijo: Mingau 200 ml

Composig¢ao do Mingau:

Tipos de farinha: aveia, Mucilon, Milho, Farinha Lactea.
Leite (200 ml), Farinha (20g), Acucar (159).

3.7.5.2 REFEICAO PADRAO

ITENS

02 opgdes de prato principal (carnes)*

01 opgao de arroz

01 opcao de feijao

02 opgdes de guarnicbes™™

01 salada elaborada (vegetal do grupo A e B, n&o folhoso)

01 salada simples (2 tipos de folhagem)

Tomate

01 sobremesa (01 fruta ou 01 doce)***

02 sucos variados (em maquina) e agua mineral (em jarras nas mesas) no restaurante

01 tipo de suco em embalagem individual — caixinha 200 ml ou refrigerante em lata (350 ml) — para

refeicbes transportadas e agua mineral 200ml
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Café

* meia-porgao, podendo o usuario optar por 2 diferentes ou iguais;

**suflés, quiches, macarrdo, panquecas, puré, gratinados, empadéao e cremes;

*** pudim, manjar, doce de abdbora, doce de coco, doce de leite, doce de goiaba, doce de mamao
verde, gelatinas cremosas ou de leite condensado.

Fornecer talheres descartaveis (garfo, faca e colher), além de sal em saché e palitos embalados
individualmente.

Detalhamento da Refeicdo Padréo (Restaurante 3):

A opgao de prato principal devera ser composta por uma carne do tipo bovina (coxao duro,
cupim, costela bovina, acém, paleta, rabada, fraldinha ou musculo) ou variada (figado,
dobradinha, feijoada, lingua, etc.) e uma carne branca (coxa ou sobrecoxa de frango) ou
pescado (pescada, merluza, cacao).

A Contratada devera servir feijoada, costela, rabada, dobradinha, e moqueca de peixe
obrigatoriamente uma vez ao més cada um, de preferéncia as sextas-feiras.

As quantidades e gramaturas minimas das preparagdées mais utilizadas sao as
seguintes (por pessoa — alimento pronto para o consumo):

ITEM QUANTIDADE
Isca de carnes grelhadas 160g
Isca de carne ao molho 200g
Cupim assado 200g
Hamburguer 120g
Lagarto assado 200g
Bife 1509
Bife de panela 200g
Steak de carne 180g
Costela bovina 300g
Lasanha de carne 2509
Estrogonofe de carne 200g
Picadinho de carne 200g
Picadinho de carne c/ legumes 2509
Almdéndegas de carne 1509
Figado 1509
Steak de frango 180g
Filé de frango grelhado 160g
Frango a passarinho 2509
Coxa e sobrecoxa de frango grelhada 200g
Coxa e sobrecoxa de frango assada 250
Frango xadrez 2509
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Lasanha de frango 250g
Peito de frango assado 2509
Espetinho de frango 200g
Estrogonofe de frango 200g
Peito de frango empanado e recheado 1509
Frango ensopado 2509
Almdndegas de frango 1509
Rabada bovina 300g
Pernil suino ¢/ osso 220g
Pernil suino s/ osso 1509
Dobradinha 300g
Feijoada 300g
Cassoulet (feijao branco) 3009
Costelinha suina assada 2509
Lombo assado 180g
Filé de peixe grelhado 1509
Moqueca de posta 2509
Peixe ao molho 180g
Peixe em posta frito 180g
Filé de peixe a doré 150g
Guarnigao 150g
Arroz 1509
Feijao 80g
Salada crua 100g
Folhas refogadas 120g
Vegetais nao folhosos 200g
Abacaxi 180g
Banana 120g
Laranja 1509
Maca 120g
Maméao 1509
Melancia 2509
Goiaba 1509
Salada de frutas 1509
Doces 100g
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As porgoes de arroz, feijao, guarnicao e salada serdo servidas a vontade.

A Contratada devera servir café e leite com canela em garrafas térmicas, cujo consumo sera
livre; material descartavel (guardanapo, palito embalados individualmente e copos) aos
clientes, além de talheres embalados individualmente aos clientes. Para o atendimento no

saldao do restaurante 3, a firma Contratada devera contar com gargom.

3.7.5.3 LANCHE/CEIA (DISTRIBUIDO)

ITEM MEDIDA
Paes diversos/ Roscas diversas / Salgados assados. 509
Presunto magro, Blanquet de peru, Lombinho canadense, Salaminho. Peito de 309
frango defumado, Presunto de frango, Presunto de chester.
Manteiga. 10g
Queijos: Prato, Minas frescal, Mucarela, Mugarela de bufala, Ricota. 3049
Fruta nacional. 120 g
Bombom de chocolate / Barra de cereal e outros*. 01 unidade (30 g)
Sucos de frutas diversas (“caixinha”) e refrigerantes em lata (diet e comum)** 01 unidade

Devem ser acondicionados em embalagens individuais (Kits em caixas de isopor).

* Conforme orientacdo do Gestor do Contrato.
** Sucos de frutas devem ser servidos, no minimo, 3 vezes na semana.
O mesmo tipo de lanche s6 pode ser repetido uma vez por semana.

O cardapio, assim como os ingredientes, podem ser alterados, conforme orientagcao do Gestor

do Contrato.

3.7.5.4 LANCHE PADRAO

ITEM MEDIDA
Sanduiche mixto composto por:
Pao de forma; 2 fatias
Queijo prato ou mugarela; 30
Presunto magro; e 30 g
Manteiga. 10g
Sanduiche de pao francés com: 50¢g
Filé mingnon ou Filé de frango ou 120 g
Hamburguer e queijo mugarela. 90g;30g
Fruta nacional. 120 g

Bombom de chocolate ou Barra de Cereal e outros.

01 unidade (30 g)

Refrigerantes em lata ou Suco de frutas diversas (“caixinha”).

01 unidade (350 ml)

Agua mineral.

01 copo (200 ml)

Devem ser acondicionados em embalagem individual (caixas de isopor).
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3.8 Marcas sugeridas e descrigdo dos produtos a serem utilizados no preparo de refei¢oes:

ITEM Descrigao Marca Sugerida
Presunto, peito de peru, | Perdigao, Sadia, Seara.
Frios blanquete de peru,
salsicha
Espaguete, talharim, | Adria, Emegé, Madremassas, Renata,
Massas massa de lasanha, | Italianissima.
parafuso, fusili
De trigo, polvilho, de|Cook, Dona Benta, Mabel ,MG, Nippon, Sol, Sao
Farinhas rosca, de milho, amido de | Jorge, Tia Lilia, Ubon, Yoki.
milho, de mandioca
Arroz Polido Tipo | Tio Joao, lbra, Tio Jorge.
Feijao colorido, preto, | Delicia, Combrasil, Mae Terra Nippon, Yoki.
Grao/Cereais branco, ervilha, lentilha,
grao de bico
Azei Extra virgem puro Andorinha, Borges, Carbonel, Cirio, Colavita,
zeite
Gallo, Peppe.
Aleo De soja, de milho, de|Todas.
canola, de girassol
Qualquer tipo Batavo, Bliss, Corpus, Danone, Molico, Nestlé,
logurtes
Parmalat.
Queijos Todos“ (inclusive | Batavo, Danubio, Marilia, Itambé, Palma,
regueijao) Paracatu, Parmalat, Pocos de Caldas.
Maionese, catchup, | Arisco, Becel, Cica, Etti, Hellmans, Honomoto,
Molhos mostarda, inglés, shoyo, | Maionegg’s, Sakura.

de pimenta.

Ervas secas

Acafrao, alecrim, canela,
cardomo, colorau, louro,
tomilho, orégano, paprica,
noz moscada, etc..

Arisco, Kitano.

. , Creme de leite e leite |Batavo, Gldria, Mococa, Nestlé, Parmalat,
Derivados de leite
conde
Sal Qualquer marca desde que iodado
. All Day, Bonna, Claybom,Delicia, Doriana,
Margarina
Mazola,
Manteiga Itambé, Marilia, Paracatu,
Ervilha, milho verde, | Arisco, Cica, Etti, Jurema, Quero,
Enlatados palmito  (registro  no

IBAMA), frutas em calda

Obs: - Todos os produtos nao listados anteriormente e que serao utilizados no preparo de
refeicbes e lanches deverdo estar devidamente registrados nos 6rgaos competentes. As
marcas sugeridas poderao ser substituidas por similares e/ou de qualidade superior.

- Nao sera permitido o uso de amaciantes industrializados para carnes em nenhuma

preparagao.

4. DO CONTROLE DE QUALIDADE DOS SERVICOS E PRODUTOS

4.1 O padrao de referéncia para a qualidade dos géneros alimenticios utilizados devera

estar em conformidade com o prescrito na Portaria n°® 326, de 30/07/1997, da Secretaria de

Vigilancia Sanitaria, do Ministério da Saude.
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4.2 As mesas dos saldes de refeicao dos Restaurantes devem estar cobertas por toalhas de
mesa, sendo substituidas sempre que se fizer necessario.

4.3 Os alimentos preparados deverdo estar dispostos de modo que permanegam
organizados e adequados as condi¢des higiénico-sanitarias de acordo com a disposi¢cao na
Resolugdo RDC N° 216, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria — ANVISA.

4.4 Para que ndo falte nenhum dos itens da tabela de produtos, deverdo ser mantidas
quantidades suficientes de géneros alimenticios durante o horario de funcionamento dos
restaurantes.

4.5 A Contratada devera apresentar o Manual de Boas Praticas, de acordo com a legislacao,
exigido pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA, assim que iniciar as suas
atividades na Unidade.

4.6 Apresentar a relagdo dos fornecedores de matérias-primas ao gestor do contrato a fim
de que seja realizada uma avaliagdo técnica pela Contratante, para verificar as condigbes
técnicas de Boas Praticas para Servigos de Alimentagao, conforme Resolugcdo da ANVISA,

podendo a Contratante propor a substituicdo do fornecedor.

5. HIGIENE DOS ALIMENTOS

5.1 Manter geladeiras e freezers permanentemente em condicdes adequadas de higiene e
organizacao, armazenando os alimentos em caixas-monobloco, de polietileno, mantendo-as
adequadamente tampadas e com a devida identificacdo recomendada.

5.2 Utilizar somente agua mineral no preparo dos sucos.

5.3 Nao aproveitar qualquer dos géneros preparados e ndo consumidos. As refeicbes nao

consumidas no dia de sua preparagao nao poderao ser consumidas posteriormente.

5.4 Os produtos saneantes utilizados deverdo estar regulamentados pelo Ministério da
Saude. A diluigdo, o tempo de contato e o0 modo de uso/aplicacao desses produtos deverdo
obedecer as instrugcbes recomendadas pelo fabricante. Esses produtos deverdo ser
identificados e armazenados em local isolado e reservado exclusivamente para essa

finalidade.

5.5 As verduras e frutas deverao ser lavadas manualmente e de forma a retirar as
impurezas (defensivos agricolas, agrotéxicos e microorganismos) em agua corrente e, apés,
colocados em solugao clorada para desinfecgéo e posterior enxagiie em agua corrente.

5.6 Os utensilios e equipamentos de higienizacdo deverdo ser proprios para a atividade e
estar conservados, limpos, disponiveis em numero suficiente e armazenados em local

exclusivo para essa finalidade.
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5.7 Os empregados responsaveis pela atividade de higienizagdo das instalagdes sanitarias

deverao utilizar uniformes apropriados e diferenciados daqueles utilizados na manipulacao

dos alimentos.

5.8 Coletar, diariamente, amostras de todos os alimentos preparados e conserva-las de

maneira adequada, sob refrigeragdo, por um periodo de 72 (setenta e duas) horas,

obedecendo as recomendacbes técnicas de coleta de amostras.

6. CONDIGOES PARA ACONDICIONAMENTO DOS ALIMENTOS

Temperatura de

Alimentos T Umidade Observagoes
Acondicionamento

Frutas 4a6°C 85 2 95% acondicionados em sacos plasticos
transparentes e esterilizados

Hortalicas 5 4.8°C 85 2 95% acondicionados em sacos plasticos

¢ transparentes e esterilizados

Carnes e Peixes 0a6°C i acondicionados em monoblocos, sobre
prateleiras, cobertos com filme PVC.

OVOS 4a6°C 85 2 95% acondicionados com a parte mais
estreita para baixo.

Laticinios e Frios 4a6°C 85 a 95% devem ser retirados da embalagem
inicial e depostos em pilhas trangadas.

Produtos de 426°C i especialmente tortas e doces com

Confeitaria creme.

Pratos prontos para 426°C i i

0 CONSUMO

Carnes em 0a4°C ) acondicionados em monoblocos, sobre

descongelamento

prateleiras, cobertos com filme PVC.

7. HIGIENE AMBIENTAL

7.1 Seguir a legislagao sanitaria em vigor, respondendo com exclusividade por todas e

gquaisquer multas ou interpelacdes das autoridades competentes, bem como por problemas

causados aos usuarios relativos aos alimentos fornecidos, configurando-se falta grave a

interdicao da Unidade por qualquer motivo.

7.2 Utilizar produtos de limpeza adequados, tais como: produto com poder bactericida, agéao

fungicida e propriedade vermicida, de forma a se obter a ampla higienizagcédo do ambiente,

equipamentos e utensilios de cozinha, bem como das maos dos empregados que

manipulem alimentos.

7.3 A higienizagdo do local, dos equipamentos e dos utensilios € de suma importancia,

porém, além dessa rotina deve-se também:

7.3.1 Remover o lixo diariamente, inclusive alimentos preparados e nao servidos, quantas

vezes for necessario, em recipientes apropriados, devidamente tampados e ensacados,

tomando-se medidas eficientes para evitar a penetragdo de insetos, roedores e outros

animais.




7.3.2 A remocgao deve ser feita por acesso diferente daquele por onde houver transito de
géneros alimenticios a serem consumidos.

7.3.3 Impossibilitada a separagcdo dos acessos, devera ser determinado horario
diferenciado para sua conducéo de forma a atender a Portaria n® 1.428 de 02.12.1993,
do Ministério da Saude.

7.3.4 Acondicionar o lixo em sacos plasticos préprios para tal fim, providenciando a sua
retirada diaria de modo a garantir a seguranca contra riscos de contaminagéo durante a
remocdo e acondicionamento do lixo em local proprio, externo, de acordo com as
determinagbes da Contratante, normas sanitarias vigentes e o Programa de Coleta
Seletiva do Lixo.

7.3.5 Impedir a presenca de animais domésticos nas dependéncias dos restaurantes.
7.3.6 Seguir um programa de controle integrado de pragas de acordo com o preconizado

pela Zoonose, e que o servigo seja realizado no minimo mensalmente, e sempre que

houver necessidade, sendo o 6nus de responsabilidade da Contratada.

7.4 Periodicidade de higienizacdo do ambiente e produtos a serem utilizados

FREQUENCIA DA
DILUICAO E TEMPO
HIGIENIZAGAO
Picador de carnes, cortador de frios, Detergente neutro
picador de legumes, processador de Diaria Hipoclorito de sddio a 0,02% por 20
alimentos e descascador, extrator de suco, minutos (partes moéveis).
liquidificador, batedeira. Alcool a 70° GL (partes fixas)
Balanca, Balanga Plataforma, Banho Maria Detergente neutro
Balcao Térmico, Carros de Transporte, Diaria Alcool a 70° GL
Refresqueiras, Telefones.
Geladeira, Freezer. Semanal Detergente neutro
Alcool 70 ° GL
Detergente neutro
Camaras frigorificas. Diaria Solugao sanitizante a base de
guaternario de amdnio
Fornos, fogdes, grelhas, chapas, Diaria Desincrustante a base de
fritadeiras. tensoativos, sequestrantes, base
alcalinizante e agente anti-
redepositante
Inox, Plastico, Aluminio, Vidro. Diaria Hipoclorito de sédio a 0,02%
Armarios. Semanal Hipoclorito de sodio a 0,02%
Pisos, paredes e saboneteiras, Mesas e Detergente neutro
cadeiras, Rodapés, Portas, Janelas, Telas, Diaria Cloro ativo
Luminarias, Interruptores, Tomadas.
Ralos, calhas, sanitéarios. o
Diaria Detergente ativo e cloro ativo
Vidros, Esquadrias. Semanal Alcool a 70°GL
Frutas, Hortalicas. Diaria Agentes doadores de cloro ativo
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7.5 Etapas obrigat6rias no processo de higienizagcdo ambiental:
7.5.1 Lavagem com agua e sab&o ou detergente neutro;
7.5.2 Enxague;
7.5.3 Desinfecgao quimica: deixar o desinfetante em contato minimo de 15 minutos;

7.5.4 Enxague.

7.6 Nao é permitido nos procedimentos de higiene:
7.6.1 Varrer a seco nas areas de manipulacao;
7.6.2 Fazer uso de panos para secagem de utensilios e equipamentos;
7.6.3 Utilizar escovas, esponjas ou similares de metal, |13, palha de ago, madeira, amianto
€ materiais rugosos e porosos;
7.6.4 Reaproveitamento de embalagens de produtos de limpeza;
7.6.5 Utilizar nas areas de manipulacdo os mesmos utensilios e panos de limpeza

utilizados em banheiros e sanitarios.

8. DOS EMPREGADOS

8.1 Empregar, na execugao dos servigos, pessoal devidamente qualificado, com experiéncia
comprovada na atividade a ser executada e maior de idade, reservando-se a Contratante o
direito de impugnar, a qualquer tempo, aqueles que, a seu juizo, ndo preencham os
requisitos exigiveis para o desempenho dos servigos.

8.2 Manter os empregados devidamente registrados e com carteira de trabalho atualizada
responsabilizando-se por todos os salarios, impostos, taxas, encargos sociais e trabalhistas,
e quaisquer outras exigéncias legais ou regulamentares que venham a incidir sobre a
atividade.

8.3 Apresentar, semestralmente, 0s seguintes exames dos empregados: exames clinicos,
parasitologicos de fezes, hemograma, VDRL, dentario e, se necessario, coprocultura.

8.4 Os manipuladores que apresentarem lesdes cutaneas devem ser afastados da area de
manipulagao de alimentos.

8.5 Manter o seu pessoal, quando em horario de trabalho, ou ainda, nas dependéncias da
Contratante, devidamente uniformizado e identificado por cracha, bem como sujeitos as
normas disciplinares. Fornecer uniformes completos, de cor clara (calgas, blusas, calgcados,
aventais plasticos, touca/rede ou gorro, mascaras e luvas descartaveis para manipulagéo,
limpeza etc.) e em quantidade suficiente, considerando as particularidades de cada funcao.
Os uniformes deverdo ser mantidos limpos e de acordo com as boas praticas de
manipulacao, e sua substituicdo devera ser feita a cada 4 (quatro) meses, ou sempre que
nao apresentarem bom estado de conservagdo, garantindo a boa aparéncia dos
empregados.
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8.6 Prover o pessoal necessario para garantir a execugdo dos servicos, nos regimes

contratados, sem interrupgao, seja por motivo de férias, descanso semanal, licenga, falta ao

servico, demissdo e outros analogos, obedecidas as disposi¢cdes da legislagédo trabalhista

vigente.

8.6.1 Quantitativo minimo de profissionais para a execugao do servigo:

CATEGORIA
PROFISSIONAL

QUANTIDADE

1)

Nutricionista 03
Chefe de Cozinha 02
Cozinheiro 08
Ajudante de Cozinha 06
Copeiras (Restaurantes) 03
Copeiras (Lanches) 03
Almoxarife 02
Auxiliar de Almoxarife 02
Saladeiro(a) 05
Confeiteiro (a) 02
Auxiliar de Confeitaria 01
Acougueiro 02
Auxiliar de Servicos Gerais 12
Gargom 12
Maitre 03
Caixa 02
Motorista 02
Funcionario para balanga (no 02
saldao do restaurante)

Recepcionista (Restaurante 01

9. RESPONSABILIDADES E OBRIGAGOES DA CONTRATADA

9.1 Responsabilizar-se pela guarda e manutengéo preventiva e corretiva de equipamentos,

instalagdes fisicas e utensilios constantes do termo de responsabilidade colocados a sua

disposicao pela Contratante.
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9.2 Acatar as orientagdes do Gestor do Contrato, sujeitando-se a mais ampla e irrestrita
fiscalizagdo, prestando os esclarecimentos solicitados e atendendo as reclamagdes
formuladas.

9.3 Abster-se de veicular publicidade ou qualquer outra informagao acerca das atividades
objeto desta licitagcao, sem prévia autorizacdo da Presidéncia da Republica.

9.4 Manter, durante toda a execucéo do Contrato, as condicdes de habilitagcao e qualificacao
exigidas nesta licitacao.

9.5 Prestar esclarecimentos a Contratante sobre eventuais atos ou fatos noticiados que a
envolvam, independente de solicitagao.

9.6 Mobiliar o escritério em local a ser definido e cedido pela Contratante, com moveis,
telefone, equipamentos e material de expediente.

9.7 Arcar com a despesa de todos 0s seguros, custo de fretes e de mercadorias, tributos e
outros 6nus decorrentes do desempenho das atividades.

9.8 Realizar, logo apés assinatura do contrato, inspeg¢ao técnica completa em todas as
instalagdes, juntamente com o gestor do contrato, informando por escrito as reais condi¢coes
dessas instalagoes e dos equipamentos colocados a disposicao pela Contratante, assinando
o respectivo Termo de Responsabilidade.

9.9 Apresentar relagdo de qualquer equipamento, utensilio ou objeto de sua propriedade,
mantendo, sob sua guarda, uma cdpia, para eventuais conferéncias ou ajustes.

9.10 Remover e/ou instalar, se necessario, equipamentos nas areas abrangidas pelo
contrato, apdés aprovagao por escrito do gestor do contrato, ndo cabendo a Contratante
nenhum Onus sobre 0s mesmos.

9.11 Transportar com seus proprios meios, em veiculo apropriado para o transporte de
alimentos, os ingredientes e 0s materiais necessarios, estocados em seus depésitos, de
acordo com as necessidades de consumo.

9.12 Dispor, para o atendimento das refeigdes tipo especial (transportadas), de gargom,
maitre, cozinheiro e copeiros, pessoal necessario ao manuseio, confecgao e transporte das
refeicdes, além dos utensilios destinados ao servigco, conforme orientacdo da Contratante.
9.13 Responsabilizar-se pelo transporte das refeicdes destinadas as residéncias oficiais e
outros locais designados pelo Gestor do Contrato, respeitando as legislagbes pertinentes
(RDC N° 275, de 21 de outubro de 2002; RDC N° 216, de 15 de setembro de 2004) sobre as
condicdes de transporte de alimentos.

9.14 Disponibilizar, mediante solicitagdo do Gestor do Contrato, empregados para
atendimento a eventos nos locais previamente determinados.

9.15 Manter nas instalagdes da Contratante, nutricionista em tempo integral, que se
responsabilizara pela elaboracao dos cardapios e pelo acompanhamento da confecgcao e

distribuicao das refeicdes.
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9.16 Afixar em local visivel a relagdo nominal dos empregados, constando fungdes e
horarios de trabalho.
9.17 Credenciar, por escrito, junto a Contratante, um preposto, com experiéncia comprovada
de atividade profissional em estabelecimentos produtores de alimentos, com poderes para
representar a Contratada, em tudo o que se relacione com a execugdo dos servigos,
inclusive sua supervisao.
9.18 Substituir sempre que exigido pela Contratante, qualquer empregado cuja atuagao,
permanéncia e/ou comportamento sejam julgados prejudiciais, inconvenientes,
insatisfatérios a disciplina ou ao interesse da Contratante, ou ainda, incompativeis com o
exercicio das funcdes que lhe foram atribuidas.
9.19 Adotar as providéncias e assumir as obrigacdes estabelecidas na legislacao especifica
de acidentes do trabalho, quando em ocorréncia de espécie, forem vitimas os seus
empregados, no desempenho dos servigos ou na conexao com eles, ainda que verificados
em dependéncias da Contratante.
9.20 Responsabilizar-se pelos 6nus resultantes de quaisquer agbes, demandas, custos e
despesas decorrentes de danos, ocorridos por culpa sua ou de qualquer de seus
empregados e prepostos, obrigando-se, outrossim, por quaisquer responsabilidades
decorrentes de ag¢des judiciais movidas por terceiros, que lhe venham a ser exigidas por
forca da Lei, ligadas ao cumprimento do Contrato.
9.21 Responder por danos materiais ou fisicos causados culposa ou dolosamente por seus
empregados, ou equipamentos, quando em servico, a servidores da Contratante ou a
terceiros, nas areas cobertas pelo Contrato, devendo ser adotadas providéncias
necessarias, dentro de 48 (quarenta e oito) horas, apds o comunicado pela Contratante.
9.22 Pagar as Taxas de agua, luz e telefone:
9.22.1 pelo consumo de agua e energia elétrica, o valor correspondente a 1% (um
por cento) sobre a fatura mensal desse consumo, atinente ao Anexo IV do Palacio do
Planalto;
9.22.2 pela utilizacdo do gas de cozinha e dos ramais telefénicos, o valor
correspondente a totalidade do consumo mensal pela Contratada.
9.23 Cumprir todas as exigéncias e condi¢cdes da Contratante especificadas neste Termo de

Referéncia e seus anexos.

10. RESPONSABILIDADES E OBRIGAGCOES DA CONTRATANTE:

10.1 Fornecer cracha de identificagcdo aos empregados da Contratada, de uso obrigatério,
para acesso as dependéncias da Contratante.

10.2 Permitir o livre acesso dos empregados da Contratada as instalagdes da Contratante,

sempre que se fizer necessario, independentemente de permissao prévia, desde que
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estejam credenciados, portando cracha de identificagdo e exclusivamente para execugao
dos servigos.
10.3 Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitado pelos
empregados da Contratada.
10.4 Ceder espago para vestiarios, que deverado ser separados por sexo e conter armarios
com chave para a guarda de pertences dos empregados, bem como possuir chuveiros, para
que os empregados possam tomar banho antes de iniciarem as atividades e ao terminarem;
10.5 Elaborar o termo de responsabilidade, a ser assinado pela Contratada, contendo
inventario de todos os bens (instalagbes, modveis e equipamentos), de propriedade da
Contratante, existentes nas cozinhas, restaurantes do Palacio do Planalto e outras
dependéncias sob responsabilidade da Contratada, conforme Apéndice V.
10.6 Colocar a disposigéo da Contratada todos os itens descritos a seguir, os quais também
serao relacionados no termo de responsabilidade, a ser assinado por ocasido da assinatura
do contrato:

10.6.1 Cozinhas e restaurantes com o0s equipamentos listados no Termo de
Compromisso;

10.6.2 Mobiliarios;

10.6.3 Central de geracao de vapor em perfeitas condi¢cdes de funcionamento;

10.6.4 Local adequado para o servico de administracdo da Contratada.
10.7 Fiscalizar os servigos contratados por intermédio do gestor do contrato e por servidor
por ele designado.
10.8 Atestar documentos fiscais, por intermédio do gestor do contrato.
10.9 Exigir, mensalmente, documentos comprobatorios do pagamento de pessoal, do
recolhimento dos encargos sociais e impostos e outros;
10.10 Permitir a instalagcdo dos meios telefonicos, cujas despesas correrdo por conta da
Contratada.
10.11 Notificar a Contratada, quando for o caso, sobre a aplicagdo de eventuais sangoes
previstas no contrato.
10.12 Impugnar os géneros e ingredientes utilizados no preparo das refeicbes, refeicoes
especiais, café da manha, lanches/ceia, coquetéis e coffee break, quando julgados de
qualidade inferior.
10.13 Exigir as condigdes de asseio e higiene das instalagdes dos restaurantes, cozinhas,
banheiros e demais dependéncias sob a responsabilidade da Contratada, bem como do
pessoal em servico;
10.14 Rejeitar os servigos executados em desacordo com as obrigagdes assumidas pela

Contratada.
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10.15 Exigir, em qualquer tempo, a comprovacao de que os empregados da Contratada
possuem a Carteira de Saude atualizada, bem como os exames periddicos que julgar
necessario.
10.16 Realizar pesquisa de opinido a cada trés meses nos trés restaurantes, com no minimo
50 clientes, conforme modelo constante no Apéndice IV.
10.17 Avaliar a qualidade técnica por meio de supervisdes e controles realizados por equipe
designada pela Contratante, da qual fara parte um (a) nutricionista, conforme modelo
constante no Apéndice Il
10.17.1 Nao havera limites de supervisbes a serem realizadas, sem necessidade de
aviso prévio de sua realizacao.
10.18 Para o atendimento dos servicos a Contratante pagara apenas as quantidades

efetivamente consumidas, que serdo controladas pelo gestor deste Contrato.

11. DOTAGAO ORGAMENTARIA

11.1 Os recursos necessarios ao atendimento das despesas, estimadas no valor anual de
R$ 10.316.810,40 (dez milhdes trezentos e dezesseis mil oitocentos e dez reais e quarenta
centavos), correrdo a conta do Programa de Trabalho: 04.122.0750.2000.0001; Elemento de
Despesa: 339039.

12. DISPOSICOES FINAIS
12.1 A Contratada nao devera apresentar nenhum tipo de registro de infragdo junto a
Vigiléncia Sanitaria nos ultimos dois anos.

Brasilia, 23 de setembro de 2008.

Juliana Caldas Almeida

Assessora Técnica de Subsisténcia

Ana Helena Sampaio Maluf
Coordenadora-Geral de Subsisténcia
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Apéndice | - Quadro de classificacdo de alimentos para demonstragao e orientagao:

VEGETAIS |abobrinha, acelga, agrido, almeirdo, aipo, alface, aspargo,
“p? berinjela, bertalha, brécolis, broto de bambu, chicéria , cebola,
cebolinha, coentro, horteld, jil6, maxixe, palmito, pepino,
pimentao, rabanete, repolho, salsa, taioba, tomate, couve, couve-
flor, espinafre.
VEGETAIS |abobora, beterraba, cenoura, chuchu, ervilha-verde, nabo |,
g quiabo, vagem.
VEGETAIS |aipim, batata, batata-baroa, batata-doce, cara, inhame,
«g? mandioca, milho verde.
FRUTAS |abacaxi, abiu, araga, buriti, caja, caju, carambola, goiaba,
“p? groselha, laranja, limdo, melancia, meldo, morango, péssego,
tangerina.
FRUTAS . . - - R R
ameixa, banana, caqui, maga, mamao, manga, néspera, péra,
“B” uva.
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Apéndice Il — Avaliagao Técnica

Irregularidades

Pontos a serem

descontados
Desorganizacdo de ambientes/areas 2
Falta de apresentacao de lista de nomes dos funcionarios com as respectivas 2
- funcdes
S Auséncia de placas/etiquetas de identificagdo das preparagdes ou alimentos 2
v | Auséncia de comunicagao antecipada de alteracido de cardapio 2
Descumprimento dos horarios e abertura e fechamento dos refeitérios 2
Ineficiéncia na reposicéo das preparacdes durante as refeicdes 2
Uso incorreto de uniformes limpos 5
Falta de uso de mascaras e luvas em locais criticos 5
Limpeza inadequada de camaras frigorificas (piso, paredes, portas, teto e 5
estantes).
Limpeza inadequada de banheiros dos refeitorios 5
= | Limpeza inadequada de vestiarios 5
& | Presenca de alimentos, em qualquer area, armazenados diretamente no chao. 5
S | Presenca de embalagens danificadas armazenadas contendo alimentos 5
Presenca de embalagens ndo adequadas ao armazenamento de alimentos 5
(exemplo: caixas de papelao)
Presenca de materiais ndo alimenticios estocados no almoxarifado, freezers, 5
camaras frigorificas e geladeiras.
Presenca de restos de comida em pias, piso, equipamentos, bancadas, etc. 5
Presencga de insetos mortos nas areas de producédo e armazenamento de 7
alimentos
Presenca de utensilios/equipamentos sujos e ndo em uso em qualquer area 7
o | Presenga de alimentos destampados em qualquer area 7
§ Presenca de fornecedores na area das camaras e da producao 7
® | Funcionarios trabalhando sem carteira/atestado de saude validas 7
Presenca de odores n&o caracteristicos em geladeiras, freezers e camaras 7
frigorificas
Presenca de equipamentos danificados e sem manutencao 7
Coleta inadequada de amostra 10
Presencga de sobras de preparacdes armazenadas em qualquer area 10
Presenca de insetos vivos nas areas de produgio e armazenamento de 10
alimentos
g Ocorréncia de casos de intoxicagdes alimentares 10
3, Higienizac&o inadequada de hortalicas e frutas 10
o_| Exposicao de preparagdes nos balcdes de distribuicdo com temperaturas 10
3 |inadequadas
Presenca de alimentos com prazo de validade vencido 10
Armazenamento inadequado de alimentos e preparagdes em qualquer area 10
Higiene pessoal de funcionérios inadequada 10
Utilizagao de dleo inadequado ao consumo em fritadeiras e preparacoes. 10

Para efeito de aplicagdo de multas, as infragdes sdo atribuidos graus, conforme a seguinte

tabela:

GRAU PONTUACAO PERCENTUAL
LEVE Maior que 6 pontos 0,00137% VC
MEDIO Maior que 25 pontos 0,00275% VC
GRAVE Maior que 24 pontos 0,0137% VC
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| GRAVISSIMO | Maior que 50 pontos 0,0275% VC

* VC: Valor do Contrato.



Apéndice llI- Tabela De Multas

INFRAGCAO GRAU
Suspender ou interromper, salvo motivo de forga maior ou caso fortuito, os 5
servicos contratuais por dia e por unidade de atendimento.
Servir por¢gées em quantidade/peso inferiores aos normais, por vez.
Reutilizar géneros preparados e ndo servidos em cardapio de dia subsequente 3
dia.
4) Utilizar as dependéncias da Contratante para fins diversos do objeto Contra 4
prestacdo de servicos.
5) Servir alimento contaminado ou deteriorado, por vez.
6) Atrasar, sem justificativa, os inicios dos servigcos objeto do Contrato de, por 6
dia.
7) Deixar de:
a) Manter nutricionista nas dependéncias da Contratante, por dia. 2
b) Providenciar a limpeza, higieniza¢do, desinfeccéo e imunizag&o das
areas e instalagdes utilizadas, apds a notificagdo do 6rgéao fiscalizador 3
e no prazo que foi fixado, por vez.
c) Manter empregado qualificado para responder perante a Contratante,
por vez.
d) Coletar amostra das preparacdes ou deixar de conserva-la, por dia. 3
e) Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados
impréprios para o consumo, por dia.
f) Remover do local de preparagéo e das camaras frigorificas os 5
alimentos preparados e nao servidos, por dia.
g) Prestar a manutencado aos equipamentos no prazo de até 48 (quarenta
e oito) horas, contado da detecg¢ao do defeito, ou comunicar ao setor 1
fiscalizador do contrato as razdes que impossibilitaram a realizagdo do
reparo no prazo estipulado, por item e por dia.
h) Manter documentagao legal, por vez. 1
i) Remover o lixo, por dia. 4
i) Cumprir horario de funcionamento das unidades, determinado pelo
6rgao fiscalizador, por vez.
k) Cumprir determinagao formal ou instru¢do complementar do 6rgéao 5
fiscalizador, por dia.
[)  Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos n&o previstos
nesta tabela de multas, apods reincidéncia formalmente notificada pelo 2
6rgao fiscalizador.
m) Cumprir o cardapio aprovado, sem prévia autorizagao do 6rgao 5
fiscalizador, por vez.
g) Responder, no prazo fixado, a solicitagéo ou requisicdo do setor de >
fiscalizagao, por vez
r) Apresentar cupom fiscal aos usuarios do restaurante, por vez. 1
s) Repor os utensilios e materiais utilizados ao atendimento aos >
usuarios, sempre que solicitado e/ou necessario, em tempo habil
10) Permitir:
a) Presenca de empregado desuniformizado, mau apresentado ou 1
descalco.
b) A presenca de empregado com carteira de saude desatualizada. 1
11) Refei¢cdes Transportadas:
a) Acondicionamento em recipiente inadequado 4
b) Atraso no atendimento 3
c) Lanche com per capita inferior as descricbes do Contrato 3
d) Alimentos em condi¢des impréprias ao consumo 4




Para efeito de aplicagdo de multas, as infragdes sao atribuidos graus, conforme a seguinte

tabela;

GRAU

CORRESPONDENCIA

0,00069% VC

0,00096% VC

0,00137% VC

0,00275% VC

0,0137% VC

| O |l W N| B

0,0275% VC

*VC: Valor do contrato.
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Apéndice IV — Pesquisa de Satisfagdao — Restaurantes

Julgue os seguintes aspectos do restaurante de acordo com a sua satisfagao.
Marque o numero correspondente, sendo:

1 — Muito insatisfeito

2 — Insatisfeito

3 — Neutro

4 — Satisfeito

5 — Muito satisfeito

*NSA — Nao se aplica, pois ndo posso julgar por nunca ter observado/experimentado

Itens de avaliagao Notas

1 2 3 4

*NSA

Sabor dos alimentos

Apresentacdo dos alimentos

Variedade dos alimentos

Tempero das preparagdes

Quantidade de sal

Quantidade de gordura

Almoco

Disponibilidade de azeite, sal, vinagre...

Espera para se servir

Identificacdo das preparagoes

Recolhimento de bandejas

Reposicéo de preparacdes/utensilios

Organizagao

Limpeza

Eficiéncia dos funcionarios

Cordialidade dos funcionarios

Geral

Apresentacdo dos funcionarios

Disponibilidade da nutricionista da Contratada
para esclarecimentos

Cordialidade da nutricionista da Contratada
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Apéndice V — Relagao de Méveis Equipamentos e Utensilios

ITEM
DESCRIGAO PATRIMONIO
1 |Aparelho de ar condicionado 10.000 BTS/H 220 Volts Marca Cénsul 049618-00
2 |Aparelho de ar condicionado 10.000 BTUS 220Volts Marca Consul 049619-00
3 Aparelho de ar condicionado 10.000 BTUS tipo janela monofasico, 220v,
60HZ Marca: Coénsul 049617-00
4 Aparelho de ar condicionado 10.000 BTUS tipo janela monoféasico, 220v,
60HZ Marca: Elgin 048866-00
Aparelho telefénico com teclado DTMF, analdégico convencional
5 |combativel com central Alcatel 4300 L Marca Siemens Modelo EUROSET
805 S 112516-00
6 |Aparelho telefénico sem fio Marca GE 108989-00
7 |Aparelho telefénico sem fio Marca GE 108962-00
8 |Aparelho telefénico sem fio Marca GE 109012-00
9 |Aparelho telefénico sem fio Marca Panasonic 109008-00
10 |Aparelho telefénico sem fio, com fonte, 900 MHZ Marca Panasonic 104587-00
11 |Armario alto em madeira com 08 portas medindo 249x224x60cm 020124-00/1060919
12 |Armario alto em ago com 02 portas de abrir 036752-00
13 |Armario Alto em ago com 02 portas medindo 198x93x50cm 010754-00/1005561
14 |Armario alto em ago com 03 portas de correr medindo 210x86x60cm 024555-00/1084819
15 |Armario alto em madeira com 08 portas medindo 249x224x60cm 020123-00/106920
16 Armério baixo em _madeira_ com 04 portas de abrir e revestimento em
laminado melaminico medindo 210x82x50cm 023116-00/1025145
17 Armario baixo em madeira com 04 portas de correr e 04 gavetas medindo
192x100x46cm 027540-00/1097867
18 Armér@o baixo em _madeira com 04 portas de correr e 04 gavetas
revestimento medindo 320x89x56cm 023107-00/1076091
19 |Armario Baixo em madeira com 04 portas de correr medindo 205x75x45cm| 026085-00/1093812
20 |Armario suspenso em ago com portas de correr medindo 270x90x33cm 022894-00/1085784
21 |Armario suspenso em agco com 02 portas de correr medindo 90x80x33cm | 022893-00/1085787
22 |Armario suspenso em aco com 04 portas de correr medindo 150x90x33cm | 024589-00/1085790
23 |Armario suspenso em aco com 04 portas de correr medindo 240x55x33cm | 024591-00/1085777
24 |Armario suspenso em aco com 06 portas de correr medindo 270x90x33cm | 024587-00/1085783
25 |Armario suspenso em ago com 06 portas de correr medindo300x90x33cm | 022889-00/1085786
26 Armario suspenso em ac¢o inox com 08 portas de correr medindo
390x90x33cm 023112-00/1085776
27 Balcéo pista refrigerada de sobrepor, medindo 135x60x20cm Marca
Servinox 099120-00
o8 Balcéo pista refrigerada de sobrepor, medindo 94x60x20cm Marca
Servinox 099119-00
Balcao refrigerado para alimentos de distribuicao em chapa inox para 04
29 |gastrénomo de GN 1/1-65 com termostato medido
1500mmx700mmx850mm Marca Ferrinox 114839-00
30 Balcao refrigerado para alimentos em chapa inox com pista frita para 07
recipientes medindo 3120mmx700mmx850mm Marca Ferrinox 114838-00
31 |Balcao refrigerado para alimentos, medindo 350x85x70cm Marca Servinox 099118-00
Balcéo refrigerado tipo vitrine linha self-service contendo 6 cubas para
32 |exposigao, resfriamento e distribuicao de frios, saladas e sobremesas em
geral medindo 120x87x70cm Marca Gelopar. 052195-00
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Balcao térmico para alimentos de distribuicdo aquecido tempo superior

33 para 06 recipientes medindo 2900mmx700mmx850mm Marca Ferrinox 114836-00
34 Balcao térmico para alimentos de distribuicdo aquecido tempo superior

para 06 recipientes medindo 2900mmx700mmx850mm Marca Ferrinox 114837-00
35 |Balcao térmico para alimentos Marca Metta 117838-00
36 Balcéo térmico para alimentos, medindo 270cmx85altx70larg Marca

Servinox 099117-00
37 |Bancada de trabalho em agco medindo 200x85x60cm 022907-00/1096858
38 |Bancada de trabalho em ago medindo 200x85x60cm 022908-00/1096859
39 |Bancada de trabalho em ago medindo 250x82x71cm 024553-00/1084811
40 |Bancada de trabalho em aco medindo 280x90x70cm Marca Brasinox 022917-00/1124764
41 |Bancada de trabalho em aco medindo 300x84x60 022909/00/1084823
42 Batedeira de massas tipo industrial cap. 20 litros, em ago pintado tacho em

inox com 3 batedores marca Maquipdo modelo BT-20 053661-00
43 |Biombo em madeira com 04 divisérias mendindo 175x70cm 024513-00/1058328
44 |Biombo em madeira com 04 faces medindo 180x40 034582-00/1024360

Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bracgos estrutura em metal

45> |Marca Niflex Modelo 503 071401-00
46 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071403-00
47 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071406-00
48 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071410-00
49 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071411-00
50 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bracos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071412-00
51 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071413-00
52 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071415-00
53 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071416-00
54 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071417-00
55 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071418-00
56 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071419-00
57 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071420-00
58 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bracos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071421-00
59 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071423-00
60 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071425-00
61 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071427-00
62 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071430-00
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Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bracgos estrutura em metal

63 Marca Niflex Modelo 503 071433-00
64 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071434-00
65 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071435-00
66 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071436-00
67 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071437-00
68 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bracos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071438-00
69 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071442-00
20 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071443-00
71 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071444-00
72 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071445-00
73 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071446-00
74 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071448-00
75 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071450-00
76 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071451-00
77 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071453-00
78 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071455-00
79 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071457-00
80 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071458-00
81 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071461-00
82 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071462-00
83 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071464-00
84 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071465-00
85 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071467-00
36 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071468-00
87 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bracos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071469-00
38 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071470-00
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Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bracgos estrutura em metal

89 Marca Niflex Modelo 503 071472-00
90 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071473-00
91 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071474-00
92 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071475-00
93 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071476-00
94 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071478-00
95 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071479-00
96 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071480-00
97 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071481-00
98 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071482-00
99 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bracos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071485-00
100 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071486-00
101 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071487-00
102 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071488-00
103 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071489-00
104 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071490-00
105 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071491-00
106 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071492-00
107 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071493-00
108 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071494-00
109 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071495-00
110 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071497-00
111 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071500-00
112 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071501-00
113 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071502-00
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Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bracgos estrutura em metal

114 \tarca Niflex Modelo 503 071504-00
115 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071505-00
116 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071506-00
117 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071507-00
118 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071508-00
119 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071510-00
120 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071511-00
121 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071514-00
122 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071515-00
123 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071516-00
124 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bracos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071517-00
125 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071518-00
126 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071519-00
127 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071521-00
128 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071522-00
129 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071523-00
130 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071524-00
131 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071525-00
132 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071528-00
133 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071530-00
134 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071531-00
135 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071532-00
136 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071533-00
137 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071536-00
138 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071537-00
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Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bracgos estrutura em metal

139 |\iarca Niflex Modelo 503 071538-00
140 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071539-00
141 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071540-00
142 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071541-00
143 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071542-00
144 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071543-00
145 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071544-00
146 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071545-00
147 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071546-00
148 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 07157-00
149 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bracos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071548-00
150 Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em metal

Marca Niflex Modelo 503 071550-00
151 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081833-00
152 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081834-00
153 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081835-00
154 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081836-00
155 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081837-00
156 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081838-00
157 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081839-00
158 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081840-00
159 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081841-00
160 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081842-00
161 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081843-00
162 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081844-00
163 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081845-00
164 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081846-00
165 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081847-00
166 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081848-00
167 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081849-00
168 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081850-00
169 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081852-00
170 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081853-00
171 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081854-00
172 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081855-00
173 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081856-00
174 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081857-00
175 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081858-00
176 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081859-00
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177 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081860-00
178 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081861-00
179 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081862-00
180 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081863-00
181 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081864-00
182 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081865-00
183 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081866-00
184 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081867-00
185 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081868-00
186 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081869-00
187 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081870-00
188 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081871-00
189 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081872-00
190 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081873-00
191 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081874-00
192 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081875-00
193 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081876-00
194 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081877-00
195 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081878-00
196 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081879-00
197 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081880-00
198 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081881-00
199 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081882-00
200 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081883-00
201 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081884-00
202 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081855-00
203 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081886-00
204 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081887-00
205 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081888-00
206 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081889-00
207 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081890-00
208 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081891-00
209 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081892-00

210

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

020155-00/1031665

211

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

020156-00/1031630

212

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

020157-00/1031514

213

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

020158-00/1031574

214

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022976-00/1031547

215

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022977-00/1031624

216

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022978-00/1031546

217

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022979-00/1031561




218

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022980-00/1031650

219

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022981-00/1031625

220

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022982-00/1031678

221

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022983-00/1031512

222

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022984-00/1031655

223

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022985-00/1031583

224

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022986-00/1031551

225

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022987-00/1031522

226

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022988-00/1031588

227

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022989-00/1031541

228

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022990-00/1031595

229

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022991-00/1031635

230

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022992-00/1031527

231

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022993-00/1031545

232

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022994-00/1031544

233

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022996-00/1031621

234

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022997-00/1031570

235

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022998-00/1031571

236

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022999-00/1031659

237

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023001-00/1031664

238

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023002-00/1031572

239

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023003-00/1031666

240

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023004-00/1031592

241

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023005-00/1031562

242

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023006-00/1031634
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243

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023007-00/1031573

244

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023008-00/1031554

245

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023009-00/1031575

246

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023010-00/1031578

247

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023011-00/1031525

248

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023012-00/1031631

249

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023013-00/1031622

250

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023014-00/1031513

251

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023015-00/1031524

252

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023016-00/1031599

253

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023017-00/1031540

254

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023019-00/1031669

255

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023020-00/1031618

256

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023021-00/1031612

257

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023022-00/1031503

258

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023023-00/1031594

259

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023024-00/1031505

260

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023025-00/1031616

261

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023026-00/1031586

262

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023027-00/1031569

263

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023030-00/1031538

264

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023031-00/1031677

265

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023032-00/1031597

266

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023033-00/1031589

267

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023034-00/1031680
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268

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023035-00/1031526

269

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023036-00/1031502

270

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023038-00/1031643

271

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023039-00/1031533

272

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023040-00/1031670

273

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023041-00/1031657

274

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023043-00/1031521

275

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023044-00/1031619

276

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023045-00/1031610

277

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023046-00/1031672

278

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023047-00/1031517

279

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023048-00/1031535

280

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023050-00/1031564

281

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023051-00/1031534

282

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023052-00/1031641

283

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023053-00/1031593

284

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023054-00/1031674

285

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023055-00/1031661

286

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023056-00/1031627

287

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023057-00/1031508

288

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023058-00/1031523

289

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023059-00/1031582

290

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023060-00/1031555

291

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023061-00/1031576

292

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023062-00/1031506
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293

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023063-00/1031577

294

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023064-00/1031581

295

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023065-00/1031590

296

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023066-00/1031567

297

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023067-00/1031623

298

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023068-00/1031560

299

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023069-00/1031653

300

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023070-00/1031667

301

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023071-00/1031563

302

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023073-00/1031585

303

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023070-00/1031676

304

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023075-00/1031617

305

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023076-00/1031539

306

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023077-00/1031504

307

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023078-00/1031515

308

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023079-00/1031536

309

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023080-00/1031580

310

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023082-00/1031520

311

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023083-00/1031543

312

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023084-00/1031675

313

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023085-00/1031615

314

Cadeira fixa para residéncia em madeira

023173-00/1083658

315

Cadeira fixa para residéncia em madeira

023174-00/1085193

316

Cadeira fixa para residéncia em madeira

023175-00/1085180

317 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023178-00/1043377
318 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023179-00/1083666
319 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023180-00/1085168
320 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023181-00/1085203
321 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023182-00/1083651
322 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023183-00/1043356

58




323 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023184-00/1085166
324 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023185-00/1083661
325 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023186-00/1085221
326 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023187-00/1043358
327 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023188-00/1084334
328 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023189-00/1043379

329

Cadeira fixa para residéncia em madeira

023190-00/1085225

330

Cadeira fixa para residéncia em madeira

0231901-00/1085222

331

Cadeira fixa para residéncia em madeira

023192-00/1085229

332 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023193-00/1085210
333 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023194-00/1085201
334 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023195-00/1085216
335 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023196-00/1084336

336

Cadeira fixa para residéncia em madeira

023197-00/1085197

337

Cadeira fixa para residéncia em madeira

023198-00/1084337

338

Cadeira fixa para residéncia em madeira

023199-00/1043374

339 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023200-00/1043364
340 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024401-00/1085213
341 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024402-00/1043375
342 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024403-00/1085194

343

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024404-00/1085208

344

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024405-00/1084327

345

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024406-00/1085220

346 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024407-00/1085209
347 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024408-00/1085207
348 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024409-00/1085228
349 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024410-00/1084331

350

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024412-00/1083663

351

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024413-00/1083653

352

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024414-00/1085167

353 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024415-00/1085169
354 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024416-00/1083664
355 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024417-00/1085214
356 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024420-00/1083667

357

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024421-00/1085188

358

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024422-00/1085197

359

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024423-00/1083656

360 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024424-00/1043373
361 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024425-00/1043370
362 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024426-00/1083660
363 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024427-00/1083662

364

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024428-00/1043368

365

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024429-00/1085211

366

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024431-00/1085227

367 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024432-00/1085187
368 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024433-00/1085174
369 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024434-00/1083655
370 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024436-00/1043376

371

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024437-00/1085212
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372 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024438-00/1083654
373 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024439-00/1085226
374 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024440-00/1084329
375 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024441-00/1043361
376 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024442-00/1085170
377 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024443-00/1085223

378

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024444-00/1084332

379

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024446-00/1043363

380

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024447-00/1085224

381 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024448-00/1083650
382 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024449-00/1085196
383 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024450-00/1043357
384 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024451-00/1083659

385

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024452-00/1043360

386

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024453-00/1084335

387

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024454-00/1043371

388 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024455-00/1085195
389 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024456-00/1085191
390 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024457-00/1085178
391 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024458-00/1083652

392

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024459-00/1085202

393

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024461-00/1085186

394

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024462-00/1084330

395 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024463-00/1085165
396 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024464-00/1043369
397 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024465-00/1085218
398 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024466-00/1085181

399

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024467-00/1043365

400

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024469-00/1085219

401

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024470-00/1085177

402 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024471-00/1085206
403 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024472-00/1085189
404 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024473-00/1085192
405 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024474-00/1043362

406

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024475-00/1085215

407

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024476-00/1043359

408

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024477-00/1085217

409 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024478-00/1043372
410 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024480-00/1084333
411 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024481-00/1085190
412 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024482-00/1084328

413

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024483-00/1085175

414

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024485-00/1043367

415

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024486-00/1085171

416

Coifa de ago inox com exaustor Axial, medindo 241x147cm Marca

Brasinox

034607-00/2801057

417

Coifa em ago inox com exaustor axial medindo 240x147cm

022890-00/1057940

418

Coifa em ago inox com exaustor Axial medindo 241x147cm Marca

Brasinox

034606-00/2801057
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419 |C6émoda em madeira com 05 gavetas mendido 108x88x54cm 014693-00/1060044
420 |Comoda em madeira com 09 gavetas medindo 146x86x51cm 024509-00/1060101
421 Diviséria mével em madeira medindo 132x160cm 022879-00/1117706
422 |Divisoria movel em madeira medindo 180x350cm 022887-00/1117629
423 |Eliminador de insetos com estrutura em a¢o med. 100x12cm Marca Likakal| 034604-00/1102584
424 |Eliminador de insetos medindo 100x24cm Marca Likakal 022916-00/1033777
425 |Estante de aco com 18 prateleiras e 4 colunas 074248-00
426 |Estante de aco com 5 prateleiras e 2 colunas 074340-00
427 |Estante em agco com 5 prateleiras e 2 colunas 074351-00
428 |Estante em agco com 5 prateleiras e 2 colunas 074356-00
429 |[Estante em ago com 5 prateleiras e 2 colunas 074373-00
430 |[Estante em agco com 5 prateleiras e 2 colunas 074374-00
431 |[Estante em agco com 5 prateleiras e 2 colunas 074378-00
432 |Estante em ago com 5 prateleiras e 2 colunas 074380-00

433

Estante em madeira com 05 prateleiras medindo 113x85x35cm

024512-00/1115512

Estufa aquecida Pass Trought aquecido, revestido internamente e

434 |externamente em aco inoxidavel, controle de temperatura através de

termostato Marca Metta 117846-00
435 |Extrator de suco industrial com corpo em aluminio Marca Skinsen 117363-00
436 |Extrator de suco tipo domestico Marca Loren SID Modelo Estrasuk 053144-00
437 |Filtro de agua central marca Tecsol 055640-00

438

Fogéao tipo comercial com 04 queimadores

024554-00/1085830

Fogéao tipo industrial, medindo 200x100x85, a gas engarrafado Marca

439 bagoll 085595-00
440 Fogéo. tipo industrial, medindo 200x100x85, a gas engarrafado Marca

Pagolli 085596-00
441 Fogéo_ tipo industrial, medindo 200x100x85, a gas engarrafado Marca

Pagolli 085594-00
442 Fogéo_ tipo industrial, medindo 200x100x85, a gas engarrafado Marca

Pagolli 085597-00
443 |[Forno combinado 20 GNS 1/11 Marca Combina Modelo VM 1021E 117867-00
444 |Forno combinado comporta 10 GNS 65mm Marca Pratica Modelo C-10 117843-00
445 |Forno conbinado com porta 10 GNS 65MM Marca Pratica Modelo C-10 117844-00
446 Forno de microondas cor branca cap. 45 litros, 220v, marca Sharp Modelo

RB 0600000-00

447 |Forno elétrico tipo industrial com 03 portas Marca Brasinox 024557-00/1044066
448 Forno elétrico tipo industria_l comt_)inado com vapor, em ago inoxidéyel,

acompanhado de suporte tipo gaiola em ago inoxidavel marca Pratika 062278-00
449 Fritadeira elétrica tipo industrial 5.000W, 220V, composigado agua/dleo,

com termostato de controle temperatura 50 a 200C Marca Skynsen 059998-00
450 |Lavadora de lougas tipo industrial Marca Hobart 022892-00/1063530
451 |Lavadora de lougas tipo Industrial Marca Hobart Modelo C-127 022891-00/1123316
452 |Lavadora de lougas tipo industrial marca Hobart Modelo CA 112 024529-00/1123317
453 Mesa de uso diversos em metal ago inox, de encosto, medindo 190x90x58 056481-00
454 Mesa de uso diversos em metal aco inox, tampo Polietileno medido

150x93x65 056480-00

455 |Mesa de uso diversos em metal inoxidavel medindo 100x85x70cm 024532-00/1084813
456 |Mesa de uso diversos em metal inoxidavel medindo 130x81x55cm 021353-00/1059401
457 |Mesa de uso diversos em metal inoxidavel medindo 150x85x60cm 024530-00/1096856

458

Mesa de uso diversos em metal inoxidavel medindo 180x85x70cm

024533-00/1084815
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459 |Mesa de uso diversos em metal inoxidavel medindo 180x90x90cm 024531-00/1088165
460 |Mesa de uso diversos em metal inoxidavel medindo 250x85x70cm 024534-00/1091856
461 |Mesa de uso diversos em metal inoxidavel medindo 250x85x70cm 024536-00/1091857
462 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 140x90x70cm | 023086-00/1025110
463 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 140x90x70cm | 023087-00/1025122
464 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 140x90x70cm | 023088-00/1025124

465

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 140x90x70cm

023089-00/1025123

466

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 140x90x70cm

023090-00/1025126

467

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 140x90x70cm

023091-00/1025127

468 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 140x90x70cm | 023092-00-1025128
469 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 140x90x70cm | 023093-00/1025109
470 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 140x90x70cm | 023094-00/1025117
471 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 140x90x70cm | 023095-00/1025108

472

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 140x90x70cm

023096-00/1025118

473

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 140x90x70cm

023097-00/1025119

474

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 140x90x70cm

023098-00/1025114

475 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 140x90x70cm | 023099-00/1025104
476 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 140x90x70cm | 023100-00/1025134
477 Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 140x90x70cm | 023101-00/1025135
478 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 140x90x70cm | 023102-00/1025120

479

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 140x90x70cm

023103-00/1025131

480

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78

024487-00/1043353

481

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78

024488-00/1043352

482 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78 024489-00/1085163
483 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78 024490-00/1085183
484 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78 024491-00/1043351
485 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78 024492-00/1085205

486

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78

024493-00/1083670

487

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78

024494-00/1085184

488

Mesa para refeitorio para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78

024495-00/1083668

489 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78 024496-00/1084325
490 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78 024497-00/1085182
491 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78 024498-00/1043350
492 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78 024499-00/1084326

493

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78

024500-00/1085160

494

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78

024501-00/1085161

495

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78

024502-00/1085204

496

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78

024503-00/1083669

497

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78

024504-00/1085162

498

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78

024505-00/1085185

499

Mesa para refeitorio para 08 lugares com revestimento em laminado cor
cinza med.300x90x76cm

022756-00/1084029

500

Mesa para refeitério para 08 lugares com revestimento em laminado cor
cinza med.300x90x76cm

022758-00/1084019

501

Mesa para refeitério para 08 lugares com revestimento em laminado cor
cinza med.300x90x76cm

022760-00/1067489

502

Mesa para refeitério para 08 lugares com revestimento em laminado cor
cinza med.300x90x76cm

022768-00/1067498

503

Mesa para refeitério para 08 lugares com revestimento em laminado cor
cinza med.300x90x76cm

022763-00/1084031
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504

Mesa para refeitorio para 08 lugares com revestimento em laminado cor
cinza med.300x90x76cm

022764-00/1097772

505

Mesa para refeitério para 08 lugares com revestimento em laminado cor
cinza med.300x90x76cm

022864-00/1067485

506

Mesa para refeitério para 08 lugares com revestimento em laminado cor
cinza med.300x90x76cm

022865-00/1067488

507

Mesa para refeitorio para 08 lugares com revestimento em laminado cor
cinza med.300x90x76cm

022867-00/1067486

508

Mesa para refeitério para 08 lugares com revestimento em laminado cor
cinza med.300x90x76cm

022870-00/1067494

509

Mesa para refeitério para 08 lugares com revestimento em laminado cor
cinza med.300x90x76cm

022871-00/1097770

510

Mesa para refeitério para 08 lugares com revestimento em laminado cor
cinza med.300x90x76cm

022872-00/1097775

Mesa para telefone em madeira com 01 prateleira com tampo em vidro e

S11 | odizio medindo 75x55x35cm 024506-00/1086194
512 |Mesa retangular em madeira pau ferro 081823-00
513 |Mesa retangular em madeira pau ferro 081824-00
514 |Mesa retangular em madeira pau ferro 081825-00
515 |Mesa retangular em madeira pau ferro 081826-00
516 |Mesa retangular em madeira pau ferro 081827-00
517 |Mesa retangular em madeira pau ferro 081828-00
518 |Mesa retangular em madeira pau ferro 081829-00
519 |Mesa retangular em madeira pau ferro 081830-00
520 |Mesa retangular em madeira pau ferro 081831-00
521 |Mesa retangular em madeira pau ferro 081832-00
522 |Modulo em ago para pratos e talheres Marca Metta 117845-00
523 |Panela de presséo industrial de 200 litros a gas Marca Brasinox 521616-00/1120257
524 |Panela de pressao industrial de 200 litros a gas Marca Brasinox 521617-00/1120260
525 |Panela de presséo industrial de 200 litros a gas Marca Brasinox 521618-00/1120259

526

Panela de pressao industrial de 500 litros a vapor Marca Geral

521620-00/1085851

527

Panela de pressao industrial para 300 litros Marca Geral

514600-00/1085848

528

Panela de pressao industrial para 300 litros Marca Geral

514601-00/1085849

529 |Panela de presséo industrial para 500 litros Marca Geral 514602-00/1085850
530 Protgtor salivar para balcao térmico, em aco inox AISI 304 e vidro liso reto,
medindo 140x45x40cm 529418-00
531 Prot(_etor salivar para balcao térmico, em aco inox AISI 304 e vidro liso reto,
medindo 300x45x40cm 529417-00
532 Prot_etor salivar para balcao térmico, em aco inox AISI 304 e vidro liso reto,
medindo 45x40x19cm 529416-00
Refrigerador industrial 4 portas, 3 prateleiras internas capacidade de 1.000
533 |LT, temperatura de trabalho 0 a 4 graus, potencia 1/2 CV monofasica,
tensédo 220 VAC, 60HZ Marca Friger 117847-00
534 |Refrigerador industrial vertical 02 portas Marca Sorinox 117482-00
535 |Refrigerador industrial vertical 02 portas Marca Sorinox Modelo RV 117483-00
536 |Refrigerador tipo residencial Marca Brastemp Modelo BRJ 36120 029720-00/1094822
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ANEXO Il

PREGAO, NA FORMA ELETRONICA, N° 078/2008

PROCESSO N° 00140.000446/2008-03

PLANILHA DE FORMAGAO DE PRECOS
(Proposta Comercial)

Referéncia: Pregao, na forma eletronica, n® 078/2008

Data de Abertura: / 2008
B QUANT. PRECOS (R$)
o 10O .,
ITEM DISCRIMINACAO UNID. | n rtla;(‘aég;oes UNITARIO TOTAL
1) 2) (1)x(2)
1 REFEICOES RESTAURANTE 1
Em até 75% a mais do valor unitario
1.1 |Refeigao tipo self service Kg* 4.000 cotado para a refeicéo do
Restaurante 3.
2 Refeicoes Restaurante 2
Em até 50% a mais do valor unitario
2.1 |Refeicao tipo self service Kg 6.000 cotado para a refeigao do
Restaurante 3.
3 Refeicoes Restaurante 3
31 RefelgaTo tipo porc[onado Und 42 676
padrédo: Almogo e jantar
3.2 | Café da Manha Und 21.420
Refeigcao tipo especial
4 (transportada) Und 1.150
5 | LANCHE-CEIA | Und | 31.496 | |
6 | LANCHE PADRAO | Und | 1.600 | |
7 | Coffee Break Und | 400
8 | COQUETEL | Und | 100 | |

PREGO GLOBAL (MENSAL) R$

PREGO GLOBAL (ANUAL) R$

Estdo inclusos:

* dgua mineral e sucos naturais (2 sabores).

Obs: Os prec¢os para os subitens 1.1 e 2.1, serao apurados quando do encerramento
da fase de lances, portanto nao deverao ser cotados.

O valor global anual (estimado) da proposta importa em R$

1 Observacgoées:

a) Prazo de validade da proposta de
apresentagao.

) dias, a contar da data de sua




2 Declaragao

2.1 Declaro expressamente estarem incluidos no preco cotado todos os impostos, taxas,
fretes, seguros, bem como quaisquer outras despesas, diretas e indiretas, incidentes
sobre 0 objeto deste Pregao, nada mais sendo licito pleitear a esse titulo.

2.2 Declaro de que tenho pleno conhecimento das condi¢des da licitagdo, bem como das
normas e legislacao que tratam do assunto.

3 Dados da empresa:
Empresa/Razao Social:
Endereco:
Cep:
CNPJ:
Inscricao Estadual:
Telefone: Fax:
Banco: Agéncia: Conta-Corrente:
E-mail

4 Qualificagao do preposto autorizado a firmar o Contrato:
Nome completo
CPF:
RG:
Cargo:
Nacionalidade:
, de de 2008

(Nome completo do declarante)

(N° da Cl do declarante)

(Assinatura do declarante)
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ANEXO Il
PREGAO, NA FORMA ELETRONICA, N° 078/2008
PROCESSO N° 00140.000.000446-03
MINUTA DE CONTRATO

CONTRATO DE PRESTAGAO DE
SERVICOS DE FORNECIMENTO DE
REFEICOES QUE, ENTRE SI, FAZEM A
UNIAO, POR INTERMEDIO DA
PRESIDENCIA DA REPUBLICA, E A
EMPRESA.........cccoiimrinnnnnnns

PROCESSSO N° 00140.000446/2008-03

CONTRATO N° ......... 12008

A UNIAO, por intermédio da Presidéncia da Republica, CNPJ n°
00.394.411/0001-09, neste ato representada pela Diretora de Recursos Logisticos da
Secretaria de Administracdo, Senhora MARIA DE LA SOLEDAD BAJO CASTRILLO,
brasileira, residente e domiciliada nesta cidade, CPF n°® 314.755.821-53, de acordo com a
competéncia prevista no art. 1°, da Portaria n° 7, de 08/01/2008, publicada no Diario Oficial da
Unido de 09/01/2008, doravante designada simplesmente CONTRATANTE, e a

=T 0 0] 0 (=17 VR , CNPJ n® ., , com
SEUE NA .ooiiiiiiiieeeeeee e , Telefone................... , heste ato representada pelo
SENNOT oo , portador da Carteira de Identidade n°
............................. e do CPF n° ...........c.cciiiiiiiiiiieieeeeeeennns, daqui por diante denominada

simplesmente CONTRATADA, tém, entre si, acordado os termos deste Contrato, objeto do
Pregdo n°® 78/2008, consoante consta do Processo n° 00140.000446/2008-03, sujeitando-se
as partes a disposi¢ao da Lei n° 10.520, de 17 de julho de 2002, da Lei Complementar n°® 123,
de 14 de dezembro de 2006, dos Decretos n°s 3.555, de 8 de agosto de 2000, 3.693, de 20
de dezembro de 2000, 3.784, de 6 de abril de 2001, 5.450, de 31 de maio de 2005, e 6.204,
de 5 de setembro de 2007, IN N° 02, de 30 de abril de 2008 SLTI — MPOG, e,
subsidiariamente, a Lei n° 8.666, de 21 de julho de 1993, e suas alteragdes, mediante as
clausulas e condi¢des seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO
Este Contrato tem por objeto a prestacdo de servigos de fornecimento de Refei¢cdes (tipo
porcionado padrédo e por peso) Lanches, Coffe break e Coquetel, em Brasilia-DF, conforme
especificagbes, constantes do Termo de Referéncia — Anexo, deste Contrato.

Subclausula Unica — Vinculam-se ao presente Contrato o Edital do Pregdo n°
78/2008 e seus anexos, bem como a proposta da CONTRATADA, os quais constituem
parte deste instrumento, independentemente de sua transcrigao.

CLAUSULA SEGUNDA - DAS OBRIGAGOES DAS PARTES

| - S&o obrigacdes da CONTRATADA, além de outras assumidas neste Contrato:
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1) Atender a todos os subitens constantes do item 9 do Termo de Referéncia — Anexo deste
Contrato.

2) Responder por danos materiais ou fisicos, causados por seus empregados, diretamente a
CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo.

3) Responsabilizar-se pelos 6nus resultantes de quaisquer ag¢des, demandas, custos e
despesas decorrentes de danos, ocorridos por culpa sua ou de qualguer de seus empregados
e prepostos, obrigando-se, outrossim, por quaisquer responsabilidades decorrentes de acoes
judiciais movidas por terceiros, que Ihe venham a ser exigidas por for¢a de lei, ligadas ao
cumprimento deste Contrato.

4) Responder integralmente por perdas e danos que vier a causar a CONTRATANTE ou a
terceiros em razado de acao ou omissdo dolosa ou culposa, sua ou dos seus prepostos,
independentemente de outras cominagdes contratuais ou legais a que estiver sujeita.

5) Indicar formalmente preposto, visando estabelecer contatos com o representante da
CONTRATANTE durante a execucao deste Contrato.

6) Abster-se de veicular publicidade ou qualquer outra informacdo acerca das atividades
objeto deste Contrato, sem prévia autorizagdo da CONTRATANTE.

7) Acatar orientacbes da CONTRATANTE, sujeitando-se a mais ampla e irrestrita
fiscalizagcdo, prestando os esclarecimentos solicitados e atendendo as reclamacgdes
formuladas.

8) Manter, durante a vigéncia deste Contrato, as condi¢gdes de habilitagdo e qualificacao
exigidas no Pregao n° 78/2008.

9) Prestar esclarecimentos sobre eventuais atos ou fatos noticiados que o envolvam,
independentemente de solicitagéo.

Subclausula Unica — A associacdo da CONTRATADA com outrem, a cessao ou
transferéncia, total ou parcial, bem como a fusao, cisdo ou incorporacédo s6 serao admitidas
quando apresentada a documentagdo comprobatéria que justifique quaisquer das

ocorréncias, e com o consentimento prévio e por escrito da CONTRATANTE e desde que nao
afetem a boa execucao deste Contrato.

[l - Sdo obrigagbes da CONTRATANTE, além de outras assumidas neste Contrato:

1) Atender a todos os subitens constantes do item 10 do Termo de Referéncia — Anexo
deste Contrato.

2) Prestar as informagbes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela
CONTRATADA com relagao ao objeto deste Contrato.

3) Proporcionar todas as facilidades necessarias a boa prestagcéo dos servigos desejados.
4) Efetuar o pagamento nas condicdes e pregos pactuados.
CLAUSULA TERCEIRA - DA FISCALIZAGCAO

A CONTRATANTE nomeara um gestor titular e um substituto para executar a fiscalizagcao
deste Contrato, que registrara todas as ocorréncias e as deficiéncias verificadas em relatério,
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cuja copia sera encaminhada a CONTRATADA, objetivando a imediata corregao das
irregularidades apontadas.

Subclausula Unica - A existéncia e atuacdo da fiscalizacdo pela CONTRATANTE em
nada restringe a responsabilidade unica, integral e exclusiva da CONTRATADA, no que
concerne a execugao do objeto ora contratado.

CLAUSULA QUARTA - DO PREGO E PAGAMENTO

O pagamento sera creditado em nome da CONTRATANTE quinzenalmente, mediante
ordem bancaria em conta corrente por ele indicada ou por meio de ordem bancaria para
pagamento de faturas com codigo de barras, uma vez satisfeitas as condigbes estabelecidas
neste Edital, apds o fornecimento no prazo de até 30 (trinta) dias, contados a partir da data
final do periodo de adimplemento de cada parcela, mediante apresentagéo, aceitacdo e
atesto do Gestor deste Contrato nos documentos habeis de cobranga. O resultado do valor
unitario multiplicado pelas quantidades efetivamente consumidas, conforme valores a seguir:

RESTAURANTE DISCRIMINAGAO UNIDADE VALOR R$
1 Tipo self service * Kg
2 Tipo self service * Kg

3 Tipo porcionado padrao

UND

Café da manha

Estdo inclusos agua mineral e sucos naturais (2 sabores)

* O pagamento das refeigbes por peso nos restaurantes 1 e 2, sera feito diretamente pelos
comensais a CONTRATANTE.

DISCRIMINAGAO UNIDADE VALOR R$
Refeicao tipo especial (transportada) UND
Lanche-Ceia UND
Lanche- padrao UND
Coffee Break UND
Coquetel UND

Subclausula Primeira — O pagamento, mediante a emissdo de qualquer modalidade de
ordem bancaria, sera realizado desde que a CONTRATADA efetue cobranca de forma a
permitir o cumprimento das exigéncias legais, principalmente no que se refere as retencdes
tributarias.

Subclausula Segunda - Para execugdo do pagamento de que trata esta Clausula, a
CONTRATADA devera fazer constar da nota fiscal correspondente, emitida, sem rasura, em
letra bem legivel, em nome da Secretaria de Administracdo da CONTRATANTE, CNPJ n°
00.394.411/0001-09, o numero de sua conta bancaria, o nome do Banco e a respectiva
Agéncia.

Subclausula Terceira — Caso a CONTRATADA seja optante pelo Sistema Integrado de
Pagamento de Impostos e Contribuicbes das Microempresas e Empresas de
Pequeno Porte — SIMPLES devera apresentar a nota fiscal, com a devida comprovacéo, a
fim de evitar a retengao na fonte dos tributos e contribui¢des, conforme legislagao em vigor.

Subclausula Quarta - A nota fiscal correspondente devera ser entregue, pela
CONTRATADA, diretamente ao gestor deste Contrato, que somente atestara e liberara para
pagamento, quando cumpridas todas as condi¢bes pactuadas.
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Subclausula Quinta - Havendo erro na nota fiscal ou circunstancia que impega a liquidagéo
da despesa, ela sera devolvida a CONTRATADA e o pagamento ficara pendente até que
sejam providenciadas as medidas saneadoras. Nesta hipétese, o prazo para pagamento
iniciar-se-a apos a regularizagdo da situagdo ou reapresentacdo do documento fiscal, ndo
acarretando qualquer 6nus para a CONTRATANTE

Subclausula Sexta — No caso de eventual atraso de pagamento, mediante pedido da
CONTRATADA, o valor devido sera atualizado financeiramente desde que ela ndo tenha
concorrido de alguma forma para tanto, fica convencionado que o indice de compensacao
financeira devido sera calculado mediante a aplicacdo da seguinte formula:

EM = I x N x VP, onde:

EM = Encargos Moratérios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo
pagamento;

VP = Valor da parcela a ser paga,;

| = indice de compensacao financeira = 0,00016438, assim apurado:

| = (TX) | = (6/100) | =0,00016438
365 365
TX = Percentual da taxa anual = 6%

Subclausula Sétima — A compensacao financeira, no caso de atraso considerado, sera
incluida na nota fiscal/fatura seguinte ao da ocorréncia.

Subclausula Oitava - O pagamento sé sera realizado apds a comprovagao da regularidade
da CONTRATADA junto ao Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF,
por meio de consulta “on-line” feita pela CONTRATANTE ou mediante a apresentacédo da
documentacao obrigatéria RECEITA FEDERAL DO BRASIL (CONJUNTA), FGTS e INSS,
devidamente atualizada.

Subclausula Nona - No caso de incorregdo nos documentos apresentados, inclusive na Nota
Fiscal/Fatura, serao estes restituidos a CONTRATANTE, para as corregbes solicitadas, nao
respondendo a CONTRATADA por quaisquer encargos resultantes de atrasos na liquidagéo
dos pagamentos correspondentes.

Subclausula Décima - Para que o pagamento seja realizado a CONTRATANTE devera
apresentar junto as notas fiscais emitidas para cobranga, prova de recolhimento dos
encargos previdenciarios ao INSS, através de guia distinta para os servigcos prestados, e das
parcelas devidas ao FGTS, mediante guia autenticada em se sejam registrados os nomes
dos empregados colocados a disposicao da CONTRATADA, além de folha de pagamento
dos funcionarios que estejam executando os servigos do contrato.

Subclausula Décima Primeira- O pagamento das refeicdes por peso nos restaurantes 1 e
2, sera feito diretamente pelos comensais 8 CONTRATANTE, em dinheiro, cheque ou
tiquete, sendo que no caso de pagamento com tiquete, a CONTRATANTE devera fornecer
o troco, em vale quando o valor facial do tiquete for superior ao valor da refeigcao.

Subclausula Décima Segunda - Quaisquer alteragdes nos dados bancarios deverao ser
comunicadas a CONTRATANTE, por meio de carta, ficando sob inteira responsabilidade da
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CONTRATADA o0s prejuizos decorrentes de pagamentos incorretos devido a falta de
informacao.

Subclausula Décima Terceira - O pagamento efetuado pela CONTRATANTE nao isenta a
CONTRATADA de suas obrigacdes e responsabilidades assumidas.

CLAUSULA QUINTA - DO REAJUSTE

Os pregos previstos para a execugdo dos servigos objeto deste Edital sera reajustado
anualmente, de acordo com a legislagdo em vigor, Decreto n° 1.054, de 7/2/1994, alterado
pelo Decreto n°® 1.110 de 10/4/19994, Lei n° 9.069 de 29/6/1995 e Lei n° 10.192 de
14/2/2001, ou em conformidade com outra norma que vier a ser editada pelo Poder Publico,
com base na variacdo do IGP-DI — indice Geral de Precos — Coluna 2, Disponibilidade
Interna, publicado pela Fundagédo Getulio Vargas, ocorrida no periodo, ou por outro indice
que o venha a substituir.

CLAUSULA SEXTA — DA DOTAGAO ORGAMENTARIA

Os recursos necessarios ao atendimento das despesas, no valor total de R$ .................
(eererrernnnmnnnnns ), correrao a conta do PTRES: 000947; Natureza de Despesa: 339039.

CLAUSULA SETIMA - DA GARANTIA

1) No prazo de até 10 (dez) dias da assinatura deste Contrato e retirada da nota de empenho,
a CONTRATADA devera apresentar garantia no valor de R$ .....coocomceenne (- ),
correspondente a 5% (cinco por cento) do valor deste Instrumento, a fim de assegurar a sua
execucdo, na modalidade de ..........cccoceeeeeeciiieeeecnnee.

Subclausula Primeira — A garantia prestada pela CONTRATADA sera liberada no
prazo de 10 (dez) dias uteis, apds o término da vigéncia deste Contrato, mediante a
certificacao pelo gestor de que trata a Clausula Terceira deste Contrato de que os servigos
foram realizados a contento.

Subclausula Segunda — Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente,
em pagamento de qualquer obrigagao, inclusive indenizacido a terceiros, ou reduzido em
termos reais por desvalorizagao da moeda de forma que ndo mais represente 5% (cinco por
cento) do valor estimado deste Contrato, a CONTRATADA se obriga a fazer a respectiva
reposi¢ao, no prazo maximo de 72 (setenta e duas) horas, a contar da data em que for
notificada pela CONTRATANTE.

CLAUSULA OITAVA - DA VIGENCIA

O prazo de vigéncia deste Contrato sera de 12 (doze) meses, a contar da data de sua
assinatura, podendo ser estendido, por mutuo acordo entre as partes, nos termos do inciso Il
do art. 57 da Lei n° 8.666/93, mediante termo aditivo, por iguais e sucessivos periodos,
observado o limite de 60 (sessenta).

CLAUSULA NONA - DAS SANGOES

O descumprimento total ou parcial das obrigacbes assumidas pela CONTRATADA, sem
justificativa aceita pela CONTRATANTE, resguardados os preceitos legais pertinentes,
podera acarretar, as seguintes sang¢oes, sem prejuizo das previstas nos Apéndices Il e Il

1) Multa, conforme disposto nas Tabelas de Multas de que tratam os Apéndices Il e I,
recolhida no prazo maximo de 15 (quinze) dias corridos, contados da comunicagao oficial.
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2) Adverténcia.

3) Para fins de sancbes, referentes a Avaliagcdo Técnica, as irregularidades serao
classificadas em leve, média, grave e gravissima. A Nota Geral da Avaliagdo Técnica (NAT)
sera obtida a partir do somatério de pontos correspondentes a cada critério avaliado (Leve,
Médio, Grave e Gravissimo), seguindo a tabela de percentuais, conforme descrito no
Apéndice Il

4) As sangdes previstas no Apéndice Il podem ser aplicadas sempre que as inadequagdes
forem observadas pela CONTRATANTE.

Subclausula Primeira - A aplicagdo das sangbes previstas neste Contrato nao
exclui a possibilidade de aplicacdo de outras, previstas na Lei n° 8.666/93, inclusive
responsabilizacdo da CONTRATADA por eventuais perdas e danos causados a
Administracao.

Subclausula Segunda - A multa deverd ser recolhida no prazo maximo de 10 (dez)
dias corridos, a contar da data do recebimento da comunicagdo enviada pela
CONTRATANTE.

Subclausula Terceira — O valor da multa podera ser descontado da Nota Fiscal ou
crédito existente na CONTRATANTE, em favor da CONTRATADA, sendo que, caso o valor
da multa seja superior ao crédito existente, a diferenga sera cobrada na forma da lei.

Subclausula Quarta — As multas e outras sangbes aplicadas s6 poderao ser
relevadas, motivadamente e por conveniéncia administrativa, mediante ato do Diretor de
Recursos Logisticos da CONTRATANTE, devidamente justificado.

Subclausula Quinta — As sangbes aqui previstas sdo independentes entre si,
podendo ser aplicadas isoladas ou cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas
cabiveis.

Subclausula Sexta - Caso a CONTRATADA venha a falhar ou fraudar na execugao
deste Contrato, comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude fiscal, ficara impedida de
licitar e contratar com a Unido, Estados, Distrito Federal ou Municipios e, sera
descredenciada no SICAF, ou nos sistemas de cadastramento de fornecedores a que se
refere o inciso XIV do art. 4° da Lei n° 10.520/2002, pelo prazo de até 5 (cinco) anos, sem
prejuizo das multas previstas neste Contrato e das demais cominacdes legais.

Subclausula Sétima — Em qualquer hipétese de aplicagcdo de sangdes serédo
assegurados a CONTRATADA o contraditério e a ampla defesa.

CLAUSULA DECIMA - DA RESCISAO

Este Contrato podera ser rescindido a qualquer tempo, independentemente de notificagdes
ou interpelacdes judiciais ou extrajudiciais, com base nos motivos previstos nos arts. 77 e
78, na forma do art. 79 da Lei n° 8.666/93.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA PUBLICACAO

A CONTRATANTE providenciara a publicagdo resumida do presente instrumento, nos
termos do art. 61, paragrafo unico, da Lei n° 8.666/93.
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CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DO FORO

As questbes decorrentes da execugao deste Contrato, que nao possam ser dirimidas
administrativamente, serdo processadas e julgadas na Justica Federal, no Foro da cidade de
Brasilia/DF, Se¢ao Judiciaria do Distrito Federal, com exclusao de qualquer outro, por mais
privilegiado que seja.

Para firmeza e como prova de assim haverem, entre si, ajustado e contratado, é
lavrado este Contrato que, depois de lido e achado de acordo e assinado pelas partes
contratantes abaixo, dele sendo extraidas as necessarias copias que terdo o mesmo valor do
original.

Brasilia/DF, de de 2008.

MARIA DE LA SOLEDAD B. CASTRILLO
Diretora de Recursos Logisticos da Presidéncia da Republica

CONTRATADA
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ANEXO

CONTRATO N°.......... /2008

PROCESSO N° 00140.000446/2008-03

Termo de Referéncia

1. OBJETO

Contratagao de empresa especializada com vistas a prestacado de servigos de fornecimento
de Refeigbes (tipo porcionado padrdo e por peso), Lanches, Coffe break e Coquetel
mediante concessio de uso de area propria com a utilizacdo das instalacbes existentes no
Anexo IV do Palacio do Planalto, em Brasilia-DF, conforme especificagbes constantes neste
Termo de Referéncia e seus Anexos.

2. JUSTIFICATIVA

A presente contratagdo visa atender os servidores da Presidéncia da Republica em
expediente normal de servigo e também aqueles que desempenham suas fungbes em
escala de plantdo, em dias uteis, nao-uteis e em horarios diversos, além dos convidados
guando da realizagédo de reunides ou eventos extraordinarios, respeitando-se a qualidade e
0 custo dos servigos a serem praticados.

Devido as caracteristicas fisicas das dependéncias destinadas aos restaurantes de auto-
servigo (self service) e a preparagdo dos demais servigos (café da manha, lanches, coffee
break e coquetel) e pelo fato de ocuparem o mesmo espago fisico e terem 0 mesmo acesso
para entrada de matérias primas e/ou retirada de detritos, ndao ¢é possivel licitar
separadamente cada item.

3. ESPECIFICAGAO DOS SERVIGOS

3.1 A empresa contratada devera prestar os seguintes servicos:

RESTAURANTE 01 Refeicao tipo self service (Kg)

RESTAURANTE 02 Refeicao tipo self service (KQ)
Tipo porcionado padréo (Almogo)

RESTAURANTE 03 Tipo porcionado padréo (Jantar)

Café da manha
Refeicdo tipo especial (transportada)
Lanche-ceia
OUTROS Lanche-padréo
Coffe break
Coquetel

3.2 Os servigos de refeigao tipo especial (transportada), coffe break, coquetel e lanches ceia
e padrao serao prestados no Palacio do Planalto ou em outro local no Plano Piloto, de
acordo com as necessidades dos 6rgaos da Presidéncia da Republica. Os servicos do
Restaurante 2 serdo prestados no Palacio do Planalto e do Restaurante 3 no Palacio do
Planalto e nas Residenciais Oficiais.

3.3 Os servigos serao prestados, com utilizagdo das instalagdes e equipamentos, préprios

da Presidéncia da Republica nas areas dos restaurantes 1, 2 e 3, situados no Anexo IV do
Palacio do Planalto, totaliza 1.441 m?, na forma de cess&o graciosa.
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3.4. Quantidade média dos servigos:

N° refeigoes Quantidade
Local do Servigo Discriminagao média
Dias uteis| Dias nao-uteis Mensal
RESTAURANTE 01 1efeigao t'(‘i(ogfe'f service | 500 0 4.000
RESTAURANTE 02 efeigdo t'gfg)se’f service | an0 0 6.000
Tipo porcionado padrao 1135 595 27 460
Almocgo
RESTAURANTE 03 Tipo porcionado padrao 556 512 15.216
(Jantar)
Café da manha 865 515 21.420
Refeicao tipo especial 57 0 1.150
(transportada)
Lanche-ceia 1.326 622 31.496
OUTROS Lanche-padrao - - 1.600
Coffe break - - 400
Coquetel - - 100
3.4.1 Refeig¢des transportadas (residéncias oficiais) — Restaurante 03:
N° refeicoes Quantidade
Local do Servigo Servigo / Horario média
Dias uteis| Dias nao uteis Mensal
Café da manha (06h00m) 190 130 4.840
Tipo porcionado padréo -
ALVORADA Almoco (10h40m) 240 130 5.840
Tipo porcionado padrao -
Jantar (16h30m) 160 130 4.240
Lanche-ceia (16h30m) 110 110 3.080
Café da manha (06h00m) 100 55 2.440
Tipo porcionado padréo -
120 120 3.360
TORTO Almogo (10h40m)
Tipo porcionado padréo -
Jantar (16h30m) 55 55 1.540
Lanche-ceia (16h30m) 55 55 1.540
Café da manha (06h00m) 75 60 1.980
Tipo porcionado padrao —
JABURU Almogo (10h40m) 95 65 2420
Tipo porcionado padréo -
Jantar (16h30m) o1 47 1.396
Lanche-ceia (16h30m) 51 47 1.396

Obs: As quantidades descritas acima servirdo apenas para estimativa da Contratada,
podendo ser reduzidas ou acrescidas, de acordo com as necessidades da Contratante.
Os horarios descritos correspondem ao previsto para a entrega das refeicdes nos locais

referidos.
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3.5 Custo estimado dos servigos:

A QUANT. UNITII\R::)REC}OS (RS)
o X
ITEM DISCRIMINACAO UNID.| n rt/a:‘:g,;oes MAXIMO TOTAL
PERMITIDO
1) (2) (1)x(2)
1 REFEIGOES RESTAURANTE 1
Em até 75% a mais do valor unitario
1.1 |Refeicao tipo self service Kg* 4.000 cotado para a refeicdo do Restaurante
3
2 |Refeigcoes Restaurante 2
Em até 50% a mais do valor unitario
2.1 | Refeicao tipo self service Kg 6.000 cotado para a refeicdo do Restaurante
3.
3 | Refeicoes Restaurante 3
3.1 | Refeicao tipo porcionado Und 42.676 11,20 477.971,20
padréo: Almoco e jantar

3.2 | Café da Manha Und 21.420 4,45 95.319,00

4 |Refeigdo tipo especial Und 1.150 28,80 33.120,00

(transportada)

5 | LANCHE-CEIA | Und | 31.496 | 7,25 | 228.346,00

6 | LANCHE PADRAO | Und | 1.600 | 9,98 | 15.968,00

7 | Coffee Break | Und | 400 | 17,15 | 6.860,00

8 | COQUETEL | Und | 100 | 21,50 | 2.150,00

| PREGO GLOBAL

| R$859.734,20

Estdo inclusos:

* dgua mineral e sucos naturais (2 sabores).

Obs: Prego Global Anual R$ 859.734,20 X 12 (meses) = R$ 10.316.810,40 (dez milhdes
trezentos e dezesseis mil oitocentos e dez reais e quarenta centavos).

3.6 Condigdes de fornecimento

3.6.1 Fornecimento diario de refeicdes de primeira qualidade quanto aos géneros
alimenticios, preparo, paladar e apresentagdo, por peso e padrao, tipo self service, em

bandeja, conforme os seguintes horarios estabelecidos para o funcionamento dos
restaurantes:
Restaurante 1 Restaurante 2 Restaurante 3
Café - - 06h30m as 08h00m
Almocgo 12h00m as 14h00m| 11h30m as 14h00m | 210h30m as 14h00m
Jantar - - 17h00m as 19h30m
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Lanche-ceia - - 18h30m

Os horarios poderdo ser modificados caso a necessidade do servigo o exija. A Contratada
devera, ocasionalmente, fornecer quentinhas ao pessoal que esteja deslocado de sua base,
em trabalho ou horario extraordinario, unicamente mediante requisicdo emitida pela
Contratante. As quentinhas constardao de 01(uma) refeigao “tipo porcionado padrao”.

3.7 Composicao das Refeicoes

Os cardapios referentes aos servicos realizados devem ser elaborados por profissional
qualificado (nutricionista) e entregues, com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias, a
Contratante para aprovagao prévia.

3.7.1 Restaurante 1

acelga, agrido, alface americana, alface lisa, alface
Verde crespa, alface roxa, alface mimosa, alfava, broto de
bambu, chicéria, endivia, mostarda, radichio e rucula.
aspargos frescos, berinjela, brécolis, couve—flor,
Hortalicas “A” | maxixe, repolho, repolho roxo, couve de Bruxelas,
nabo, rabanete, palmito, pepino, tomate tradicional,
tomate cereja, tomate caqui e cogumelos.

Hortalicas “B” | Abdbora, beterraba, cenoura, chuchu, ervilha verde,
gquiabo, vagem, vagem fina e ervilha torta.

Hortalicas “C” | batata inglesa e batata baroa.

SALADAS

salpicao, tropical, tabule, waldoorf, frutos do mar, feijao
Elaboradas fradinho, gréo de bico, broto de feijdo, lentilha, soja,
salada de bacalhau, salada de atum e salada Kani
kama.

Tabua de frios: salaminho, presunto, blanquet peru,
chester defumado, queijo minas, queijo prato, queijo
provolone e mugarela de bufala.

Mousse salgados de: milho, salaminho, queijo,
azeitona, aspargos, bacalhau, camarao, salmao, atum,
aipo com espinafre, alho porro com brocolis e

FRIOS VARIADOS vegetariano.

Tortas frias de: milho, salaminho, queijo, azeitona,
aspargos, bacalhau, camarao, salmao, atum, aipo com
espinafre, alho poré com brocolis, vegetariano.
Panqueca fria de: milho, salaminho, queijo, azeitona,
aspargos, bacalhau, camarao, salmao, atum, aipo com
espinafre, alho poré com brécolis, vegetariano.

Azeite extra virgem (03 tipos); Vinagres aromatizados (2
tipos); Aceto balsémico.

Lim&o (suco); Molho de soja e molho inglés; Pimentas.
TEMPEROS Gergelim torrado; linhaga moida; semente de papoula e
castanha de caju picada.

Opcéo diaria de dois tipos de molhos elaborados
(vinagrete, iogurte, mostarda e mel, queijo com ervas, a
base de soja, entre outros).

Peito de chester; Frango (coxa e sobrecoxa); Coxa de
CARNES Branca (aves) |frango desossada; Filé de peito de frango; Peito de

Peru; Filé de peito de chester.
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Branca
(peixese

crustaceos)

Filé de badejo; Badejo em posta; Camarao rosa grande;
Carne de siri desfiada; Filé congro rosa; Filé de linguadg
grande; Filé de pescada amarela; Pescada amarela em
posta; Filé de salm&o; Lula congelada; Mexilh&do
congelado; Polvo; Robalo em posta; Bacalhau do Porto;
Filé de Robalo.

Vermelha

Bovinas: Filé mignon; Miolo de alcatra; Contra-filé;
Picanha; Lagarto; Cupim; Carne de sol de 12 (coxao
mole); Lingua defumada.

Suinas: Pernil; Costelinha; Lombo; Tender defumado;
Bisteca.

Dieta

Opcao diaria de dieta (filé de frango, peixe, chester,
grelhados e temperados com pouco sal).

Devera constar do cardapio obrigatoriamente peixe duag
vezes por semana.

GUARNIGOES

Suflé queijo, alho-poro, espinafre, cenoura, chuchu,
couve-flor,queijo; Torta de frango, palmito, camarao,
carne; Quiche de queijo, brdcolis, legumes, cebola;

Panqueca de frango, carne, camaréo, legumes.

Legumes gratinado; Lasanha de legumes; Legumes a
parmegiana; Bolinho de carne, queijo, camaréo, arroz
com queijo; Pastel de queijo e carne; Tutu de feijao,
feijao tropeiro, couve a mineira; Massas (talharim,
espaguete, canelone, raviole, lasanha, rondele).

Batata frita, gratinada, corada, souté; Empadéao de
frango, palmito, camar&o; Recheados: piment&o, tomate
e abobrinha; Puré: mandioquinha, batata, abdbora,
maca com fécula de batata, misto; Creme de espinafre,
milho, aspargos e brécolis; Polenta (tradicional e frita;
croguete de polenta); Outros do mesmo padréo.

Devera ser oferecido um tipo de guarnig¢ao elaborada
com farinha de trigo integral ou a base de soja no
minimo trés vezes por semana.

ARROZ 2 Opcodes Diarias

Arroz branco e arroz integral.

Arroz variado (risoto), a grega, carreteiro, frutos do mar,
entre outros.

FEIJAO

Simples ou enriquecido.

PRATO
ESPECIAL

Sexta-Feira

Bacalhoada; Feijoada; Cozido a Brasileira; Vatapa; Bobd
de camarédo; Rabada; Salmao; Camaréo na moranga.

Devera constar no cardapio, obrigatoriamente, camarao
ou bacalhau uma vez ao més.

SOBREMESA Doces elaborados

Pudim (leite, laranja, céco, claras); Pavé (bombom,
frutas, amendoim, chocolate); Mousse (damasco, liméo,
chocolate, maracuja, manga, morango); Rocambole
(sorvete, doce de leite, nozes, ameixa); Sorvetes
variados (c/ coberturas, salada de frutas, ou papaia);
Tortas (morango, chocolate, damasco, céco, abacaxi,
nozes); Quindim; Gelatina cremosa; Outras do mesmo
padréo.

Frutas da época
(fatiadas ou

unidade)

Abacaxi, mamao, melao, uva, ameixa, caqui, caju, fruta
do conde, manga, melancia, péssego, nectarina,
morango, Kiwi.
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Deveréo ser oferecidas opgdes de doces e frutas, que nao estarao incluidos
no preco da refeicdo (devendo ser cobrados a parte, a prego unitario ou por
quilo). Podera a PR intervir sempre que considerar os precos praticados

acima dos estabelecidos.

Diariamente devera estar exposta a venda pelo menos 1 tipo de sobremesa
gue seja dietética e “light” (elaborada sem a adigao de agucar e com

reducéo de no minimo 1/3 do valor calérico).

CORTESIAS
AOS CLIENTES

Sucos naturais

A ser elaborado com frutas “in natura” e/ou polpa de
frutas e agua mineral, disponivel nas mesas.

Café

Em grao ou torrado de 12 qualidade, dentro do prazo de
validade, com “Selo de Pureza da ABIC.

Leite com canela,
chas diversos

Acondicionados em garrafa térmica.

Paes diversos ¢

manteiga em saché

Dispostos ao final do balcao de distribuicao de

refeicoes.

Deverao estar disponiveis nas mesas guardanapos finos (em tecido
saleiros e palitos embalados individualmente.

Deverao ser utilizados géneros de primeira qualidade e para a confecgdo dos alimentos
utilizar somente 6leo de milho ou girassol.

3.7.2 Coffee Break (quantidade estimada de ingredientes para 30 pessoas):
INGREDIENTES:

INGREDIENTES QUANT. UNIDADE
Queijos e Frios* 4 Kg
Requeijao, manteiga, geléia e mel 300
Leite, iogurte 6
Café 1 Kg
Frutas 4.5 Kg
Pé&es diversos 2 Kg
Biscoitos diversos 2 Kg
Bolos diversos 2 Kg
Petit four 1 Kg
Pao de queijo 15 Kg
Salgados diversos 4 Por pessoa
Tortas** 2,5 Kg
Refrigerante 10 L
Sucos naturais 9 L
Leite 5 L
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Os ingredientes citados servem como base para o calculo estimado, estando sujeitos a
alteragdes de acordo com as necessidades da Contratante.
* Frios e queijos: presunto magro, presunto de peru defumado, blanquet de peru, salaminho,

chester, lombinho canadense; copa.

* Queijos: mussarela, prato, minas frescal, mussarela de bufala, ricota, provolone.
**: Tortas: recheios de frango, camarao, bacalhau e palmito.

TIPOS DE COFFEE-BREAKS:

PERIODO DA MANHA
(Padrao 1)

Pao de queijo; Biscoitos salgados finos;
torradas diversas; rosquinhas finas doces;
pastas diversas; geléias diversas, Bolos
diversos; Sanduiches naturais diversos;
salada de frutas, iogurtes, mel, cereais
integrais; bebidas (sucos naturais ou de
polpa de frutas, agua mineral com gas e
sem gas); Café.

PERIODO DA MANHA
(Padrao 2)

Paes diversos, bolos diversos; manteiga,
geléias diversas, requeijao comum e light;
frios e queijos diversos; frutas (minimo 3
tipos diferentes); sucos de frutas naturais
ou polpa (2 tipos), café, achocolatado;
iogurte, cereais, acucar integral e mel.

PERIODO DA TARDE

Pao de queijo; Biscoitos salgados finos
diversos, tortas salgadas e doces, Salgadog
assados diversos; petit-fours diversos;
Bombom (1 tipo), frutas variadas (minimo 5
tipos), Bebidas (sucos naturais ou de
polpa), agua mineral ¢/ gas e s/ gas; Café,
chas diversos; Refrigerantes comum e diet.

3.7.3 Coquetéis — Material a ser utilizado (estimativa de 80 pessoas):

INGREDIENTES QUANT. UNIDADE
Salgados diversos 10 Por pessoa
Canapés Por pessoa
Docinhos diversos (nozes e outros) 4 Por pessoa
Bombom (licor de anis, cereja, etc) Por pessoa
Sucos naturais 9 L
Refrigerante comum (Lata 350ml) 24 LATA
Refrigerante diet (Lata 350ml) 24 LATA
Coquetel de frutas 150 ml por pessoa

Os ingredientes citados servem como base para o calculo estimado, estando sujeitos a
alteracdes de acordo com as necessidades da Contratante.

Recheios: queijos (minas frescal, ricota, Camembert, Brie, Gorgonzola, Roquefort, Reino),
salaminho, peito de peru defumado, salmdo defumado, surubim defumado, tender
defumado, bacalhau, camarao, carne de siri, azeitona preta, aipo, ameixa, castanhas, alho

poré, tomate seco.
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TIPOS DE COQUETEIS:

Salgados assados e fritos (minimo 10 tipos); canapés (3 tipos), Bebidas (agua c/ gas e

TIPO| | s/ gas); Sucos naturais ou polpa (2 tipos); Refrigerante diet e comum, coquetel de frutas

e bombons finos.

Salgados (no minimo, 8 tipos), canapés (minimo 4 tipos), pastas quentes servidas em

TIPO || | barquetes ou boulevant (2 tipos), docinhos finos (3 tipos), bebidas (refrigerantes comum

gas e s/gas).

e diet, 2 tipos de sucos naturais ou polpa, coquetel de frutas (2 tipos), agua mineral c/

Obs: Para o atendimento dos servigos de coffee break e coquetel, a Contratada devera contar
com gargons (1 gargom para cada 25 pessoas atendidas), maitre e copeiros, além do pessoal

de apoio necessario ao manuseio, confecgao,

3.7.3.1 Refeigao tipo especial (transportada):

distribuicdo e transporte.

Sempre que solicitado, a Contratante devera elaborar um cardapio especial (de acordo com
0s itens propostos para o restaurante 1) para o atendimento as autoridades.

3.7.3.2 Cardapios especiais:

Destinada a pacientes que apresentem algum tipo de patologia, cujo tratamento evidencie
alteragbes no consumo alimentar, desde que essa orientacdo seja oriunda dos servigos

nutricionais da COSAU.

3.7.4 Restaurante 2

Refeicado por peso — (ALMOCO) devera ter, no minimo, os seguintes itens:

PRATO PRINCIPAL —
(4 OPCOES)

Composto por uma carne bovina, uma carne branca
(peixe ou ave), uma variagao, (feijoada, coragcéo de
frango, moela, figado, lingua, dobradinha) e um prato
vegetariano.

CARNE BOVINA

a base de bife/espetinho/estrogonofe (contra-filé,
alcatra e coxao mole), assada (lagarto, coxao duro,
maminha e cupim) e alméndegas, bife rolé, bife de
panela (coxao mole, coxao duro e patinho), rabada,
costela bovina, isca de figado.

CARNE BRANCA

Ave: podera ser servido a base de coxa e
sobrecoxa, peito (inteiro/filé/iscas) de frango ou
peru.

Pescado: a base de
postalfilé/assadol/iscas/grelhado (merluza,
surubim, badejo, namorado e cagao).

CARNE SUINA

a base de bife ou assada (pernil e lombo), costela e
bisteca.

GUARNICAO - 3 OPCOES DIFERENTES

Farofas variadas; Massas (macarrao, tortas, lasanha,
caneloni, ravioli, capeletti, etc.); Vegetais dos grupos
A, B e C (cozidos, sauté, na manteiga, etc.); Vegetais
do Grupo A — (folhosos refogados); Vegetais dos
Grupos A, B e C (preparacao frita, assadas, a doré, a
milanesa, croquetes, etc.); Cremes, purés, suflés, etc.
Feijao tropeiro, tutu, etc, Polenta (tradicional e frita).

SALADA - 4 COMPOSICOES DIFERENTES

dois folhosos; tomate; um vegetal dos grupos A e B
(n&o folhoso); uma salada variada, com molho

elaborado.
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ARROZ (2 OPCOES)

um arroz branco; um arroz variado (risoto, a grega,
carreteiro, integral, etc.).

devera ser servido, no minimo 2 vezes na semana,
arroz integral.

FEIJAO 2 opgbes diarias.
SOBREMESA frutas da estagao variadas, doces elaborados.
BEBIDAS suco de fruta (elaborado com agua mineral e

disponivel nas mesas) e dgua mineral.

CAFE / LEITE COM CANELA

em garrafas térmicas, com consumo livre e sem 6nus
para o cliente.

Obs:- A sobremesa: n&o estara incluida no preco da refeigdo, devendo ser cobrada a parte,
a prego unitario ou por quilo. Poderda a PR intervir sempre que considerar os pregos

praticados acima do estabelecido;

- A Contratada devera servir feijoada, costela, rabada, dobradinha, pernil e moqueca de
peixe obrigatoriamente uma vez ao més cada um preferencialmente as sextas-feiras.

3.7.5 Restaurante 3
3.7.5.1 CAFE DA MANHA

ITEM MEDIDA
Café 50 ml
Leite pasteurizado ou iogurte ou chocolate quente 250 ml
Pao francés (dois) ou diversos 509
Fruta nacional 120 g
Manteiga 109
Presunto magro ou blanquet de peru 30gr
Queijo (Minas frescal, Prato ou Mugarela) 30g
Opcao para o Queijo: Mingau 200 ml

Composig¢ao do Mingau:

Tipos de farinha: aveia, Mucilon, Milho, Farinha Lactea.
Leite (200 ml), Farinha (20g), Agucar (159).

3.7.5.2 REFEICAO PADRAO

ITENS

02 opgodes de prato principal (carnes)*

01 opcéao de arroz

01 opcéo de feijao

02 opgdes de guarnicbes™™

01 salada elaborada (vegetal do grupo A e B, ndo folhoso)
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01 salada simples (2 tipos de folhagem)

Tomate

01 sobremesa (01 fruta ou 01 doce)***

02 sucos variados (em maquina) e agua mineral (em jarras nas mesas) no restaurante

01 tipo de suco em embalagem individual — caixinha 200 ml ou refrigerante em lata (350 ml) —
para refei¢cdes transportadas e agua mineral 200ml
Café

* meia-porgao, podendo o usuario optar por 2 diferentes ou iguais;

**suflés, quiches, macarrdo, panquecas, puré, gratinados, empadao e cremes;

*** pudim, manjar, doce de abdbora, doce de coco, doce de leite, doce de goiaba, doce de maméo
verde, gelatinas cremosas ou de leite condensado.

Fornecer talheres descartaveis (garfo, faca e colher), além de sal em saché e palitos embalados

individualmente.

Detalhamento da Refei¢cao Padrao (Restaurante 3):

A opgao de prato principal devera ser composta por uma carne do tipo bovina (coxao duro,
cupim, costela bovina, acém, paleta, rabada, fraldinha ou musculo) ou variada (figado,
dobradinha, feijoada, lingua, etc.) e uma carne branca (coxa ou sobrecoxa de frango) ou
pescado (pescada, merluza, cagdo).

A Contratada devera servir feijoada, costela, rabada, dobradinha, e moqueca de peixe
obrigatoriamente uma vez ao més cada um, de preferéncia as sextas-feiras.

As quantidades e gramaturas minimas das preparagdées mais utilizadas sao as

seguintes (por pessoa — alimento pronto para o consumo):

ITEM QUANTIDADE
Isca de carnes grelhadas 160g
Isca de carne ao molho 200g
Cupim assado 200g
Hamburguer 120g
Lagarto assado 200g
Bife 1509
Bife de panela 200g
Steak de carne 180g
Costela bovina 300g
Lasanha de carne 2509
Estrogonofe de carne 200g
Picadinho de carne 200g
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Picadinho de carne c/ legumes 2509
Almoéndegas de carne 150g
Figado 1509
Steak de frango 180g
Filé de frango grelhado 160g
Frango a passarinho 2509
Coxa e sobrecoxa de frango grelhada 200g
Coxa e sobrecoxa de frango assada 250
Frango xadrez 250g
Lasanha de frango 2509
Peito de frango assado 2509
Espetinho de frango 200g
Estrogonofe de frango 200g
Peito de frango empanado e recheado 1509
Frango ensopado 250g
Alméndegas de frango 1509
Rabada bovina 300g
Pernil suino ¢/ osso 220g
Pernil suino s/ osso 1509
Dobradinha 300g
Feijoada 3009
Cassoulet (feijao branco) 300g
Costelinha suina assada 2509
Lombo assado 180g
Filé de peixe grelhado 150g
Moqueca de posta 2509
Peixe ao molho 180g
Peixe em posta frito 180g
Filé de peixe a doré 1509
Guarnigcao 1509
Arroz 1509
Feijao 80g
Salada crua 100g
Folhas refogadas 120g
Vegetais nao folhosos 200g
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Abacaxi 180g
Banana 120g
Laranja 150g
Maca 120g
Maméao 150g
Melancia 2509
Goiaba 1509
Salada de frutas 1509
Doces 100g

As porgoes de arroz, feijao, guarnicao e salada serdo servidas a vontade.

A Contratada devera servir café e leite com canela em garrafas térmicas, cujo consumo sera
livre; material descartavel (guardanapo, palito embalados individualmente e copos) aos
clientes, além de talheres embalados individualmente aos clientes. Para o atendimento no

saldao do restaurante 3, a firma Contratada devera contar com gargom.

3.7.5.3 LANCHE/CEIA (DISTRIBUIDO)

ITEM MEDIDA
Paes diversos/ Roscas diversas / Salgados assados. 504¢g
Presunto magro, Blanquet de peru, Lombinho canadense, Salaminho. Peit 304
de frango defumado, Presunto de frango, Presunto de chester.
Manteiga. 10g
Queijos: Prato, Minas frescal, Mugarela, Mugarela de bufala, Ricota. 30g
Fruta nacional. 120 g

Bombom de chocolate / Barra de cereal e outros*.

01 unidade (30 g)

Sucos de frutas diversas (“caixinha”) e refrigerantes em lata (diet ¢

comum)**

01 unidade

* Conforme orientacdo do Gestor do Contrato.
** Sucos de frutas devem ser servidos, no minimo, 3 vezes na semana.

O mesmo tipo de lanche s6 pode ser repetido uma vez por semana.

Gestor do Contrato.

Devem ser acondicionados em embalagens individuais (Kits em caixas de isopor).

O cardapio, assim como os ingredientes, podem ser alterados, conforme orientagao d

3.7.5.4 LANCHE PADRAO

ITEM

MEDIDA

Sanduiche mixto composto por:




Pao de forma; 2 fatias
Queijo prato ou mugarela; 30g
Presunto magro; e 3049
Manteiga. 10g
Sanduiche de pao francés com: 50¢g

Filé mingnon ou Filé de frango ou 120 g
Hamburguer e queijo mugarela. 909g;30g
Fruta nacional. 120 g
Bombom de chocolate ou Barra de Cereal e outros. 01 unidade (30 g)
Refrigerantes em lata ou Suco de frutas diversas (“caixinha”). 01 unidade (350 ml)
Agua mineral. 01 copo (200 ml)

Devem ser acondicionados em embalagem individual (caixas de isopor).

3.8 Marcas sugeridas e descrigdo dos produtos a serem utilizados no preparo de refei¢oes:

ITEM Descrigao Marca Sugerida
Presunto, peito de perd Perdigao, Sadia, Seara.
Frios blanquete de peru
salsicha
Espaguete, talharim Adria, Emegé, Madremassas, Renata
Massas massa de lasanhg Italianissima.
parafuso, fusili
De trigo, polvilho, de rosca Cook, Dona Benta, Mabel ,MG, Nippon, Sol, Sa
Farinhas de milho, amido de milhg Jorge, Tia Lilia, Ubon, Yoki.
de mandioca
Arroz Polido Tipo | Tio Joao, lbra, Tio Jorge.
Feijao  colorido, pretg Delicia, Combrasil, Mae Terra Nippon, Yoki.
Grao/Cereais branco, ervilha, lentilha
grao de bico
. Extra virgem puro Andorinha, Borges, Carbonel, Cirio, Colavita
Azeite
Gallo, Peppe.
; De soja, de milho, d¢Todas.
Oleo .
canola, de girassol
Qualquer tipo Batavo, Bliss, Corpus, Danone, Molico, Nestlé
logurtes
Parmalat.
Queijos Todos (inclusive requeijao) Batavo, Danubio, Marilia, Itambé, Palmag
J Paracatu, Parmalat, Pocos de Caldas.
Maionese, catchup Arisco, Becel, Cica, Etti, Hellmans, Honomoto
Molhos mostarda, inglés, shoyg Maionegg’s, Sakura.
de pimenta.
Acafrao, alecrim, caneldq Arisco, Kitano.
cardomo, colorau, lourg
rvas Ervas . , ..
tomilho, orégano, paprica
secas

noz moscada, etc..

Derivados de leite

Creme de leite e leitt

Batavo, Gldéria, Mococa, Nestlé, Parmalat,
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conde

Sal Qualquer marca desde que iodado
Margarina All Day, Bonna, Claybom,Delicia, Doriana
Mazola,
Manteiga Itambé, Marilia, Paracatu,
Ervilha, milho verde Arisco, Cica, Etti, Jurema, Quero,

Enlatados palmito (registro n
IBAMA), frutas em calda

Obs: - Todos os produtos nao listados anteriormente e que serao utilizados no preparo de
refeicbes e lanches deverdo estar devidamente registrados nos 6rgdos competentes. As
marcas sugeridas poderao ser substituidas por similares e/ou de qualidade superior.

- Nao sera permitido o uso de amaciantes industrializados para carnes em nenhuma
preparagao.

4. DO CONTROLE DE QUALIDADE DOS SERVICOS E PRODUTOS

4.1 O padrédo de referéncia para a qualidade dos géneros alimenticios utilizados devera
estar em conformidade com o prescrito na Portaria n°® 326, de 30/07/1997, da Secretaria de
Vigilancia Sanitaria, do Ministério da Saude.

4.2 As mesas dos saldes de refeicao dos Restaurantes devem estar cobertas por toalhas de
mesa, sendo substituidas sempre que se fizer necessario.

4.3 Os alimentos preparados deverdo estar dispostos de modo que permanegam
organizados e adequados as condigbes higiénico-sanitarias de acordo com a disposi¢cao na
Resolugdo RDC N° 216, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria — ANVISA.

4.4 Para que nao falte nenhum dos itens da tabela de produtos, deverdo ser mantidas
gquantidades suficientes de géneros alimenticios durante o horario de funcionamento dos
restaurantes.

4.5 A Contratada devera apresentar o Manual de Boas Praticas, de acordo com a legislagao,
exigido pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA, assim que iniciar as suas
atividades na Unidade.

4.6 Apresentar a relagdo dos fornecedores de matérias-primas ao gestor do contrato a fim
de que seja realizada uma avaliagdo técnica pela Contratante, para verificar as condigcbes
técnicas de Boas Praticas para Servigos de Alimentagéo, conforme Resolugdo da ANVISA,
podendo a Contratante propor a substituicdo do fornecedor.

5. HIGIENE DOS ALIMENTOS

5.1 Manter geladeiras e freezers permanentemente em condicdes adequadas de higiene e
organizagao, armazenando os alimentos em caixas-monobloco, de polietileno, mantendo-as
adequadamente tampadas e com a devida identificagdo recomendada.

5.2 Utilizar somente agua mineral no preparo dos sucos.

5.3 Nao aproveitar qualquer dos géneros preparados e ndo consumidos. As refeicdes nao
consumidas no dia de sua preparagao nao poderdo ser consumidas posteriormente.

5.4 Os produtos saneantes utilizados deverdo estar regulamentados pelo Ministério da
Saude. A diluigdo, o tempo de contato e o modo de uso/aplicagcao desses produtos deverao
obedecer as instrugbes recomendadas pelo fabricante. Esses produtos deverdao ser
identificados e armazenados em local isolado e reservado exclusivamente para essa
finalidade.

5.5 As verduras e frutas deverao ser lavadas manualmente e de forma a retirar as
impurezas (defensivos agricolas, agrotdxicos e microorganismos) em agua corrente e, apos,
colocados em solugao clorada para desinfecgéo e posterior enxagiie em agua corrente.

5.6 Os utensilios e equipamentos de higienizacdo deveréo ser préprios para a atividade e
estar conservados, limpos, disponiveis em numero suficiente e armazenados em local
exclusivo para essa finalidade.
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5.7 Os empregados responsaveis pela atividade de higienizagdo das instalagdes sanitarias
deverao utilizar uniformes apropriados e diferenciados daqueles utilizados na manipulacao
dos alimentos.

5.8 Coletar, diariamente, amostras de todos os alimentos preparados e conserva-las de
maneira adequada, sob refrigeracdo, por um periodo de 72 (setenta e duas) horas,
obedecendo as recomendacgdes técnicas de coleta de amostras.

6. CONDIGOES PARA ACONDICIONAMENTO DOS ALIMENTOS

Temperatura de

Alimentos g Umidade Observacgoes
Acondicionamento
acondicionados em sacos plasticos
Frutas 4a6°C 85 a 95% .
transparentes e esterilizados
_ acondicionados em sacos plasticos
Hortalicas 5a8°C 85 a 95% .
transparentes e esterilizados
_ acondicionados em monoblocos, sobre
Carnes e Peixes 0a6°C - _ _
prateleiras, cobertos com filme PVC.
acondicionados com a parte mais estreita
Ovos 4a6°C 85 a 95% _
para baixo.
L _ devem ser retirados da embalagem inicial
Laticinios e Frios 4a6°C 85 a 95%

e depostos em pilhas trancadas.

Produtos de

o 4a6°C - especialmente tortas e doces com creme.
Confeitaria
Pratos prontos para o
4a6°C - -
consumo
Carnes em 0a4°C acondicionados em monoblocos, sobre
a -
descongelamento prateleiras, cobertos com filme PVC.

7. HIGIENE AMBIENTAL

7.1 Seguir a legislagao sanitaria em vigor, respondendo com exclusividade por todas e
gquaisquer multas ou interpelagdes das autoridades competentes, bem como por problemas
causados aos usuarios relativos aos alimentos fornecidos, configurando-se falta grave a
interdicdo da Unidade por qualquer motivo.

7.2 Utilizar produtos de limpeza adequados, tais como: produto com poder bactericida, agcao
fungicida e propriedade vermicida, de forma a se obter a ampla higienizagdo do ambiente,
equipamentos e utensilios de cozinha, bem como das maos dos empregados que
manipulem alimentos.

7.3 A higienizagdo do local, dos equipamentos e dos utensilios € de suma importancia,
porém, além dessa rotina deve-se também:

7.3.1 Remover o lixo diariamente, inclusive alimentos preparados e nao servidos,
guantas vezes for necessario, em recipientes apropriados, devidamente tampados e
ensacados, tomando-se medidas eficientes para evitar a penetragado de insetos, roedores e
outros animais.

7.3.2 A remocao deve ser feita por acesso diferente daquele por onde houver transito
de géneros alimenticios a serem consumidos.
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7.3.3 Impossibilitada a separagdo dos acessos, devera ser determinado horario
diferenciado para sua condugao de forma a atender a Portaria n°® 1.428 de 02.12.1993, do

Ministério da Saude.

7.3.4 Acondicionar o lixo em sacos plasticos proprios para tal fim, providenciando a
sua retirada diaria de modo a garantir a segurancga contra riscos de contaminagao durante a
remogao e acondicionamento do lixo em local proprio, externo, de acordo com as
determinagbes da Contratante, normas sanitarias vigentes e o Programa de Coleta Seletiva

do Lixo.

7.3.5 Impedir a presenca de animais domésticos nas dependéncias dos restaurantes.

7.3.6 Seguir um programa de controle integrado de pragas de acordo com o
preconizado pela Zoonose, e que 0 servico seja realizado no minimo mensalmente, e
sempre gque houver necessidade, sendo o 6nus de responsabilidade da Contratada.

7.4 Periodicidade de higienizacdo do ambiente e produtos a serem utilizados

FREQUENCIA DA

DILUICAO E TEMPO

HIGIENIZAGAO
Picador de carnes, cortador de frios, picadg Detergente neutro
de legumes, processador de alimentos ¢ o Hipoclorito de sédio a 0,02% por 20
descascador, extrator de suco, liquidificadof piaria minutos (partes moveis).
batedeira. Alcool a 70° GL (partes fixas)
Balanga, Balanga Plataforma, Banho Maria Detergente neutro
Balcdo Térmico, Carros de Transporte Diaria Alcool a 70° GL
Refresqueiras, Telefones.
Geladeira, Freezer. Semanal Detergente neutro
Alcool 70 ° GL
Detergente neutro
Camaras frigorificas. Diaria Solucéo sanitizante a base de
quaternario de aménio
Fornos, fogdes, grelhas, chapas, fritadeiras. Diaria Desincrustante a base de
tensoativos, sequestrantes, base
alcalinizante e agente anti-
redepositante
Inox, Plastico, Aluminio, Vidro. Diaria Hipoclorito de sédio a 0,02%
Armarios. Semanal Hipoclorito de sodio a 0,02%
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Pisos, paredes e saboneteiras, Mesas e Detergente neutro
cadeiras, Rodapés, Portas, Janelas, Telas, Diaria Cloro ativo

Luminarias, Interruptores, Tomadas.

Ralos, calhas, sanitarios.

Diaria Detergente ativo e cloro ativo
Vidros, Esquadrias. Semanal Alcool a 70°GL
Frutas, Hortaligas. Diaria Agentes doadores de cloro ativo

7.5 Etapas obrigatérias no processo de higienizagdo ambiental:

7.5.1 Lavagem com agua e sabao ou detergente neutro;

7.5.2 Enxague;

7.5.3 Desinfecgdo quimica: deixar o desinfetante em contato minimo de 15 minutos;

7.5.4 Enxague.

7.6 Nao é permitido nos procedimentos de higiene:

7.6.1 Varrer a seco nas areas de manipulagao;

7.6.2 Fazer uso de panos para secagem de utensilios e equipamentos;

7.6.3 Utilizar escovas, esponjas ou similares de metal, 14, palha de ago, madeira, amianto e
materiais rugosos e porosos;

7.6.4 Reaproveitamento de embalagens de produtos de limpeza;

7.6.5 Utilizar nas areas de manipulacdo os mesmos utensilios e panos de limpeza utilizados
em banheiros e sanitarios.

8. DOS EMPREGADOS

8.1 Empregar, na execugao dos servigos, pessoal devidamente qualificado, com experiéncia
comprovada na atividade a ser executada e maior de idade, reservando-se a Contratante o
direito de impugnar, a qualquer tempo, aqueles que, a seu juizo, ndo preencham os
requisitos exigiveis para o desempenho dos servicgos.
8.2 Manter os empregados devidamente registrados e com carteira de trabalho atualizada
responsabilizando-se por todos os salarios, impostos, taxas, encargos sociais e trabalhistas,
e quaisquer outras exigéncias legais ou regulamentares que venham a incidir sobre a
atividade.
8.3 Apresentar, semestralmente, os seguintes exames dos empregados: exames clinicos,
parasitologicos de fezes, hemograma, VDRL, dentario e, se necessario, coprocultura.
8.4 Os manipuladores que apresentarem lesdes cutaneas devem ser afastados da area de
manipulacao de alimentos.
8.5 Manter o seu pessoal, quando em horario de trabalho, ou ainda, nas dependéncias da
Contratante, devidamente uniformizado e identificado por cracha, bem como sujeitos as
normas disciplinares. Fornecer uniformes completos, de cor clara (calgas, blusas, calgcados,
aventais plasticos, touca/rede ou gorro, mascaras e luvas descartaveis para manipulacao,
limpeza etc.) e em quantidade suficiente, considerando as particularidades de cada funcao.
Os uniformes deverdo ser mantidos limpos e de acordo com as boas praticas de
manipulacao, e sua substituicado devera ser feita a cada 4 (quatro) meses, ou sempre que
nao apresentarem bom estado de conservagido, garantindo a boa aparéncia dos
empregados.
8.6 Prover o pessoal necessario para garantir a execugcdo dos servicos, nos regimes
contratados, sem interrupgao, seja por motivo de férias, descanso semanal, licenga, falta ao
servigo, demissdo e outros analogos, obedecidas as disposi¢cdes da legislagao trabalhista
vigente.

8.6.1 Quantitativo minimo de profissionais para a execucgao do servigo:
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Categoria Profissional Quantidade
Nutricionista 03
Chefe de Cozinha 02
Cozinheiro 08
Ajudante de Cozinha 06
Copeiras (Restaurantes) 03
Copeiras (Lanches) 03
Almoxarife 02
Auxiliar de Almoxarife 02
Saladeiro(a) 05
Confeiteiro (a) 02
Auxiliar de Confeitaria 01
Acougueiro 02
Auxiliar de Servicos Gerais 12
Gargcom 12
Maitre 03
Caixa 02
Motorista 02
Funcionario para balanca (no 02
saldo do restaurante)

Recepcionista (Restaurante 111) 01

9. RESPONSABILIDADES E OBRIGAGOES DA CONTRATADA

9.1 Responsabilizar-se pela guarda e manutengéo preventiva e corretiva de equipamentos,
instalagdes fisicas e utensilios constantes do termo de responsabilidade colocados a sua
disposicao pela Contratante.

9.2 Acatar as orientagdes do Gestor do Contrato, sujeitando-se a mais ampla e irrestrita
fiscalizagdo, prestando os esclarecimentos solicitados e atendendo as reclamagdes
formuladas.

9.3 Abster-se de veicular publicidade ou qualquer outra informagdo acerca das atividades
objeto desta licitagdo, sem prévia autorizacdo da Presidéncia da Republica.

9.4 Manter, durante toda a execug¢ao do Contrato, as condigdes de habilitagdo e qualificagao
exigidas nesta licitagao.

9.5 Prestar esclarecimentos a Contratante sobre eventuais atos ou fatos noticiados que a
envolvam, independente de solicitagao.

9.6 Mobiliar o escritério em local a ser definido e cedido pela Contratante, com moveis,
telefone, equipamentos e material de expediente.

9.7 Arcar com a despesa de todos 0s seguros, custo de fretes e de mercadorias, tributos e
outros 6nus decorrentes do desempenho das atividades.

9.8 Realizar, logo apés assinatura do contrato, inspeg¢ao técnica completa em todas as
instalagdes, juntamente com o gestor do contrato, informando por escrito as reais condi¢oes
dessas instalagbes e dos equipamentos colocados a disposigédo pela Contratante, assinando
o respectivo Termo de Responsabilidade.

9.9 Apresentar relagdo de qualquer equipamento, utensilio ou objeto de sua propriedade,
mantendo, sob sua guarda, uma cépia, para eventuais conferéncias ou ajustes.

9.10 Remover e/ou instalar, se necessario, equipamentos nas areas abrangidas pelo
contrato, apds aprovagao por escrito do gestor do contrato, ndo cabendo a Contratante
nenhum 6nus sobre os mesmos.

9.11 Transportar com seus préprios meios, em veiculo apropriado para o transporte de
alimentos, os ingredientes e 0s materiais necessarios, estocados em seus depoésitos, de
acordo com as necessidades de consumo.
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9.12 Dispor, para o atendimento das refeigdes tipo especial (transportadas), de gargom,
maitre, cozinheiro e copeiros, pessoal necessario ao manuseio, confeccao e transporte das
refeicdes, além dos utensilios destinados ao servigco, conforme orientagdo da Contratante.
9.13 Responsabilizar-se pelo transporte das refeicdes destinadas as residéncias oficiais e
outros locais designados pelo Gestor do Contrato, respeitando as legislagbes pertinentes
(RDC N° 275, de 21 de outubro de 2002; RDC N° 216, de 15 de setembro de 2004) sobre as
condicdes de transporte de alimentos.

9.14 Disponibilizar, mediante solicitagdo do Gestor do Contrato, empregados para
atendimento a eventos nos locais previamente determinados.

9.15 Manter nas instalagdes da Contratante, nutricionista em tempo integral, que se
responsabilizara pela elaboragcao dos cardapios e pelo acompanhamento da confecgcao e
distribuicao das refeigbes.

9.16 Afixar em local visivel a relagdo nominal dos empregados, constando fungdes e
horarios de trabalho.

9.17 Credenciar, por escrito, junto a Contratante, um preposto, com experiéncia comprovada
de atividade profissional em estabelecimentos produtores de alimentos, com poderes para
representar a Contratada, em tudo o que se relacione com a execugdo dos servigos,
inclusive sua supervisao.

9.18 Substituir sempre gque exigido pela Contratante, qualquer empregado cuja atuagao,
permanéncia e/ou comportamento sejam julgados prejudiciais, inconvenientes,
insatisfatérios a disciplina ou ao interesse da Contratante, ou ainda, incompativeis com o
exercicio das funcdes que lhe foram atribuidas.

9.19 Adotar as providéncias e assumir as obrigacdes estabelecidas na legislacao especifica
de acidentes do trabalho, quando em ocorréncia de espécie, forem vitimas os seus
empregados, no desempenho dos servigos ou na conexao com eles, ainda que verificados
em dependéncias da Contratante.

9.20 Responsabilizar-se pelos 6nus resultantes de quaisquer agbes, demandas, custos e
despesas decorrentes de danos, ocorridos por culpa sua ou de qualquer de seus
empregados e prepostos, obrigando-se, outrossim, por quaisquer responsabilidades
decorrentes de agdes judiciais movidas por terceiros, que Ihe venham a ser exigidas por
forca da Lei, ligadas ao cumprimento do Contrato.

9.21 Responder por danos materiais ou fisicos causados culposa ou dolosamente por seus
empregados, ou equipamentos, quando em servico, a servidores da Contratante ou a
terceiros, nas areas cobertas pelo Contrato, devendo ser adotadas providéncias
necessarias, dentro de 48 (quarenta e oito) horas, apds o comunicado pela Contratante.
9.22 Pagar as Taxas de agua, luz e telefone:

9.22.1 pelo consumo de agua e energia elétrica, o valor correspondente a 1% (um
por cento) sobre a fatura mensal desse consumo, atinente ao Anexo IV do Palacio do
Planalto;

9.22.2 pela utilizagdo do gas de cozinha e dos ramais telefonicos, o valor
correspondente a totalidade do consumo mensal pela Contratada.

9.24 Cumprir todas as exigéncias e condigdes da Contratante especificadas neste
Termo de Referéncia e seus anexos.

10. RESPONSABILIDADES E OBRIGAGOES DA CONTRATANTE:

10.1 Fornecer cracha de identificagdo aos empregados da Contratada, de uso obrigatério,
para acesso as dependéncias da Contratante.

10.2 Permitir o livre acesso dos empregados da Contratada as instalagdes da Contratante,
sempre que se fizer necessario, independentemente de permissao prévia, desde que
estejam credenciados, portando cracha de identificagcdo e exclusivamente para execucao
dos servigos.

10.3 Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitado pelos
empregados da Contratada.
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10.4 Ceder espaco para vestiarios, que deverao ser separados por sexo e conter armarios
com chave para a guarda de pertences dos empregados, bem como possuir chuveiros, para
gque os empregados possam tomar banho antes de iniciarem as atividades e ao terminarem;
10.5 Elaborar o termo de responsabilidade, a ser assinado pela Contratada, contendo
inventario de todos os bens (instalagdes, moéveis e equipamentos), de propriedade da
Contratante, existentes nas cozinhas, restaurantes do Palacio do Planalto e outras
dependéncias sob responsabilidade da Contratada, conforme Apéndice V.
10.6 Colocar a disposi¢ao da Contratada todos os itens descritos a seguir, os quais também
serdo relacionados no termo de responsabilidade, a ser assinado por ocasido da assinatura
do contrato:

10.6.1 Cozinhas e restaurantes com o0s equipamentos listados no Termo de
Compromisso;

10.6.2 Mobiliarios;

10.6.3 Central de geracao de vapor em perfeitas condi¢des de funcionamento;

10.6.4 Local adequado para o servico de administragdo da Contratada.
10.7 Fiscalizar os servigos contratados por intermédio do gestor do contrato e por servidor
por ele designado.
10.8 Atestar documentos fiscais, por intermédio do gestor do contrato.
10.9 Exigir, mensalmente, documentos comprobatérios do pagamento de pessoal, do
recolhimento dos encargos sociais e impostos e outros;
10.10 Permitir a instalagdo dos meios telefonicos, cujas despesas correrdo por conta da
Contratada.
10.11 Notificar a Contratada, quando for o caso, sobre a aplicagdo de eventuais sangoes
previstas no contrato.
10.12 Impugnar os géneros e ingredientes utilizados no preparo das refeicbes, refeicoes
especiais, café da manha, lanches/ceia, coquetéis e coffee break, quando julgados de
qualidade inferior.
10.13 Exigir as condigdes de asseio e higiene das instalagdes dos restaurantes, cozinhas,
banheiros e demais dependéncias sob a responsabilidade da Contratada, bem como do
pessoal em servigo;
10.14 Rejeitar os servigos executados em desacordo com as obrigagdes assumidas pela
Contratada.
10.15 Exigir, em qualquer tempo, a comprovagdo de que os empregados da Contratada
possuem a Carteira de Saude atualizada, bem como os exames periddicos que julgar
necessario.
10.16 Realizar pesquisa de opinido a cada trés meses nos trés restaurantes, com no minimo
50 clientes, conforme modelo constante no Apéndice IV.
10.17 Avaliar a qualidade técnica por meio de supervisdes e controles realizados por equipe
designada pela Contratante, da qual fara parte um (a) nutricionista, conforme modelo
constante no Apéndice lllI.
10.17.1 Nao havera limites de supervisdes a serem realizadas, sem necessidade de aviso
prévio de sua realizag&o.
10.18 Para o atendimento dos servigos a Contratante pagara apenas as quantidades
efetivamente consumidas, que seréo controladas pelo gestor deste Contrato.

11. DOTAGAO ORGAMENTARIA

11.1 Os recursos necessarios ao atendimento das despesas, estimadas no valor anual de
R$ 10.316.810,40 (dez milhdes trezentos e dezesseis mil oitocentos e dez reais e quarenta
centavos), correrdo a conta do Programa de Trabalho: 04.122.0750.2000.0001; Elemento de
Despesa: 339039.

12. DISPOSIGOES FINAIS

12.1 A Contratada ndo devera apresentar nenhum tipo de registro de infragdo junto a
Vigiléncia Sanitaria nos ultimos dois anos.
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Brasilia, 23 de setembro de 2008.

Juliana Caldas Almeida
Assessora Técnica de Subsisténcia

Ana Helena Sampaio Maluf
Coordenadora-Geral de Subsisténcia
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Apéndice | - Quadro de classificacdo de alimentos para demonstragao e orientagao:

VEGETAIS |abobrinha, acelga, agrido, almeirdo, aipo, alface, aspargo,
“p? berinjela, bertalha, brécolis, broto de bambu, chicéria , cebola,
cebolinha, coentro, horteld, jil6, maxixe, palmito, pepino,
pimentao, rabanete, repolho, salsa, taioba, tomate, couve, couve-
flor, espinafre.
VEGETAIS |abobora, beterraba, cenoura, chuchu, ervilha-verde, nabo |,
g quiabo, vagem.
VEGETAIS |aipim, batata, batata-baroa, batata-doce, cara, inhame,
«g? mandioca, milho verde.
FRUTAS |abacaxi, abiu, araga, buriti, caja, caju, carambola, goiaba,
“p? groselha, laranja, limdo, melancia, meldo, morango, péssego,
tangerina.
FRUTAS . . - - R R
ameixa, banana, caqui, maga, mamao, manga, néspera, péra,
“B” uva.
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Apéndice Il — Avaliagao Técnica

Irregularidades

Pontos a serem

descontados
Desorganizacdo de ambientes/areas 2
Falta de apresentagao de lista de nomes dos funcionarios com as respectivas 2
- funcdes
S Auséncia de placas/etiquetas de identificagdo das preparagdes ou alimentos 2
v | Auséncia de comunicagao antecipada de alteracido de cardapio 2
Descumprimento dos horarios e abertura e fechamento dos refeitérios 2
Ineficiéncia na reposicéo das preparacdes durante as refeicdes 2
Uso incorreto de uniformes limpos 5
Falta de uso de mascaras e luvas em locais criticos 5
Limpeza inadequada de camaras frigorificas (piso, paredes, portas, teto e 5
estantes).
Limpeza inadequada de banheiros dos refeitorios 5
= | Limpeza inadequada de vestiarios 5
& | Presenca de alimentos, em qualquer area, armazenados diretamente no chao. 5
S | Presenca de embalagens danificadas armazenadas contendo alimentos 5
Presenca de embalagens ndo adequadas ao armazenamento de alimentos 5
(exemplo: caixas de papelao)
Presenca de materiais ndo alimenticios estocados no almoxarifado, freezers, 5
camaras frigorificas e geladeiras.
Presenca de restos de comida em pias, piso, equipamentos, bancadas, etc. 5
Presencga de insetos mortos nas areas de producédo e armazenamento de 7
alimentos
Presenca de utensilios/equipamentos sujos e ndo em uso em qualquer area 7
o | Presenga de alimentos destampados em qualquer area 7
§ Presenca de fornecedores na area das camaras e da producao 7
® | Funcionarios trabalhando sem carteira/atestado de saude validas 7
Presenca de odores n&o caracteristicos em geladeiras, freezers e camaras 7
frigorificas
Presenca de equipamentos danificados e sem manutencao 7
Coleta inadequada de amostra 10
Presencga de sobras de preparacdes armazenadas em qualquer area 10
Presenca de insetos vivos nas areas de produgio e armazenamento de 10
alimentos
g Ocorréncia de casos de intoxicagdes alimentares 10
3, Higienizac&o inadequada de hortalicas e frutas 10
o_| Exposicao de preparagdes nos balcdes de distribuicdo com temperaturas 10
3 |inadequadas
Presenca de alimentos com prazo de validade vencido 10
Armazenamento inadequado de alimentos e preparagdes em qualquer area 10
Higiene pessoal de funcionérios inadequada 10
Utilizagao de dleo inadequado ao consumo em fritadeiras e preparacoes. 10

Para efeito de aplicagdo de multas, as infragdes sdo atribuidos graus, conforme a seguinte

tabela:

GRAU PONTUACAO PERCENTUAL
LEVE Maior que 6 pontos 0,00137% VC
MEDIO Maior que 25 pontos 0,00275% VC
GRAVE Maior que 24 pontos 0,0137% VC
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| GRAVISSIMO

Maior que 50 pontos

0,0275% VC

* VC: Valor do Contrato.
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Apéndice llI- Tabela De Multas

INFRAGCAO GRAU
Suspender ou interromper, salvo motivo de forga maior ou caso fortuito, os 5
servicos contratuais por dia e por unidade de atendimento.
Servir por¢gdes em quantidade/peso inferiores aos normais, por vez.
Reutilizar géneros preparados e nao servidos em cardapio de dia subseqliente 3
dia.
4) Utilizar as dependéncias da Contratante para fins diversos do objeto Contra 4
prestacdo de servicos.
6) Servir alimento contaminado ou deteriorado, por vez.
6) Atrasar, sem justificativa, os inicios dos servigcos objeto do Contrato de, por 6
dia.
7) Deixar de:
n) Manter nutricionista nas dependéncias da Contratante, por dia. 2
0) Providenciar a limpeza, higienizagdo, desinfecgdo e imunizagdo das
areas e instalagdes utilizadas, apds a notificagdo do 6rgéao fiscalizador 3
e no prazo que foi fixado, por vez.
p) Manter empregado qualificado para responder perante a Contratante,
por vez.
g) Coletar amostra das preparacdes ou deixar de conserva-la, por dia. 3
r) Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados
impréprios para o consumo, por dia.
s) Remover do local de preparagao e das camaras frigorificas os 5
alimentos preparados e nao servidos, por dia.
t) Prestar a manutengdo aos equipamentos no prazo de até 48 (quarenta
e oito) horas, contado da detecg¢ao do defeito, ou comunicar ao setor 1
fiscalizador do contrato as razdes que impossibilitaram a realizagdo do
reparo no prazo estipulado, por item e por dia.
u) Manter documentagao legal, por vez. 1
v) Remover o lixo, por dia. 4
w) Cumprir horario de funcionamento das unidades, determinado pelo
6rgao fiscalizador, por vez.
X)  Cumprir determinagéo formal ou instrugdo complementar do 6rgao 5
fiscalizador, por dia.
y) Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos nao previstos
nesta tabela de multas, apods reincidéncia formalmente notificada pelo 2
6rgao fiscalizador.
Z) Cumprir o cardapio aprovado, sem prévia autorizagao do 6rgao 5
fiscalizador, por vez.
g) Responder, no prazo fixado, a solicitagéo ou requisicdo do setor de >
fiscalizagao, por vez
r) Apresentar cupom fiscal aos usuarios do restaurante, por vez. 1
s) Repor os utensilios e materiais utilizados ao atendimento aos >
usuarios, sempre que solicitado e/ou necessario, em tempo habil
10) Permitir:
b) Presenca de empregado desuniformizado, mau apresentado ou 1
descalco.
b) A presenca de empregado com carteira de saude desatualizada. 1
11) Refei¢cdes Transportadas:
a) Acondicionamento em recipiente inadequado 4
b) Atraso no atendimento 3
c) Lanche com per capita inferior as descricbes do Contrato 3
d) Alimentos em condi¢des impréprias ao consumo 4




Para efeito de aplicagdo de multas, as infragdes sao atribuidos graus, conforme a seguinte
tabela:

GRAU CORRESPONDENCIA

0,00069% VC

0,00096% VC

0,00137% VC

0,00275% VC

0,0137% VC

| O |l W N| B

0,0275% VC

*VC: Valor do contrato.
Apéndice IV — Pesquisa de Satisfagdo — Restaurantes

Julgue os seguintes aspectos do restaurante de acordo com a sua satisfagdo.
Marque o numero correspondente, sendo:

1 — Muito insatisfeito

2 — Insatisfeito

3 — Neutro

4 — Satisfeito

5 — Muito satisfeito

*NSA — Nao se aplica, pois ndo posso julgar por nunca ter observado/experimentado

Itens de avaliagao Notas

1 2 3 4 5

*NSA

Sabor dos alimentos

Apresentacao dos alimentos

Variedade dos alimentos

Tempero das preparagoes

Quantidade de sal

Quantidade de gordura

Almoco

Disponibilidade de azeite, sal, vinagre...

Espera para se servir

Identificacdo das preparacdes

Recolhimento de bandejas

Reposicao de preparagdes/utensilios

Organizacao

Limpeza

Eficiéncia dos funcionarios

Cordialidade dos funcionarios

Geral

Apresentacao dos funcionarios

Disponibilidade da nutricionista da Contratada
para esclarecimentos

Cordialidade da nutricionista da Contratada
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Apéndice V — Relagao de Méveis Equipamentos e Utensilios

ITEM
DESCRIGCAO PATRIMONIO

1 |Aparelho de ar condicionado 10.000 BTS/H 220 Volts Marca Cénsul 049618-00
2 |Aparelho de ar condicionado 10.000 BTUS 220Volts Marca Consul 049619-00
3 Aparelho de ar condicionado 10.000 BTUS tipo janela monofasico,

220v, 60HZ Marca: Consul 049617-00
4 Aparelho de ar condicionado 10.000 BTUS tipo janela monofasico,

220v, 60HZ Marca: Elgin 048866-00

Aparelho telefénico com teclado DTMF, analdégico convencional
5 |combativel com central Alcatel 4300 L Marca Siemens Modelo

EUROSET 805 S 112516-00
6 |Aparelho telefénico sem fio Marca GE 108989-00
7 |Aparelho telefénico sem fio Marca GE 108962-00
8 |Aparelho telefénico sem fio Marca GE 109012-00
9 |Aparelho telefénico sem fio Marca Panasonic 109008-00
10 |Aparelho telefénico sem fio, com fonte, 900 MHZ Marca Panasonic 104587-00
11 |Armario alto em madeira com 08 portas medindo 249x224x60cm 020124-00/1060919
12 |Armario alto em ago com 02 portas de abrir 036752-00
13 |Armario Alto em ago com 02 portas medindo 198x93x50cm 010754-00/1005561
14 |Armario alto em ago com 03 portas de correr medindo 210x86x60cm 024555-00/1084819
15 |Armario alto em madeira com 08 portas medindo 249x224x60cm 020123-00/106920
16 Armério baixo em _madeira_ com 04 portas de abrir e revestimento em

laminado melaminico medindo 210x82x50cm 023116-00/1025145
17 Armério baixo em madeira com 04 portas de correr e 04 gavetas

medindo 192x100x46cm 027540-00/1097867
18 Armér@o baixo em _madeira com 04 portas de correr e 04 gavetas

revestimento medindo 320x89x56cm 023107-00/1076091
19 Armario Baixo em madeira com 04 portas de correr medindo

205x75x45cm 026085-00/1093812
20 |Armario suspenso em ago com portas de correr medindo 270x90x33cm | 022894-00/1085784
21 Armario suspenso em aco com 02 portas de correr medindo

90x80x33cm 022893-00/1085787
29 Armario suspenso em ago com 04 portas de correr medindo

150x90x33cm 024589-00/1085790
23 Armario suspenso em ago com 04 portas de correr medindo

240x55x33cm 024591-00/1085777
o Armario suspenso em ag¢o com 06 portas de correr medindo

270x90x33cm 024587-00/1085783
o5 Armério suspenso em aco com 06 portas de correr

medindo300x90x33cm 022889-00/1085786
26 Armario suspenso em aco inox com 08 portas de correr medindo

390x90x33cm 023112-00/1085776
27 Balcéo pista refrigerada de sobrepor, medindo 135x60x20cm Marca

Servinox 099120-00
o8 Balcéo pista refrigerada de sobrepor, medindo 94x60x20cm Marca

Servinox 099119-00

Balcéao refrigerado para alimentos de distribuicdo em chapa inox para
29 |04 gastronomo de GN 1/1-65 com termostato medido

1500mmx700mmx850mm Marca Ferrinox 114839-00
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Balcao refrigerado para alimentos em chapa inox com pista frita para 07

30 recipientes medindo 3120mmx700mmx850mm Marca Ferrinox 114838-00
31 Balcr_élo refrigerado para alimentos, medindo 350x85x70cm Marca

Servinox 099118-00

Balcao refrigerado tipo vitrine linha self-service contendo 6 cubas para
32 |exposigao, resfriamento e distribuicdo de frios, saladas e sobremesas

em geral medindo 120x87x70cm Marca Gelopar. 052195-00
33 Balcao térmic_o para alimentos de distribuicao aquecido tempo supgrior

para 06 recipientes medindo 2900mmx700mmx850mm Marca Ferrinox 114836-00
34 Balcao térmiqo para alimentos de distribuigdo aquecido tempo supgrior

para 06 recipientes medindo 2900mmx700mmx850mm Marca Ferrinox 114837-00
35 |Balcado térmico para alimentos Marca Metta 117838-00
36 Balcr_élo térmico para alimentos, medindo 270cmx85altx70larg Marca

Servinox 099117-00

37 |Bancada de trabalho em ago medindo 200x85x60cm 022907-00/1096858
38 |Bancada de trabalho em ago medindo 200x85x60cm 022908-00/1096859
39 |Bancada de trabalho em aco medindo 250x82x71cm 024553-00/1084811
40 |Bancada de trabalho em aco medindo 280x90x70cm Marca Brasinox 022917-00/1124764
41 |Bancada de trabalho em aco medindo 300x84x60 022909/00/1084823
42 Batt_adeira de massas tipo industrial cap. 20 litros, em aco pintado tacho

em inox com 3 batedores marca Maquipdo modelo BT-20 053661-00

43 |Biombo em madeira com 04 divisérias mendindo 175x70cm 024513-00/1058328
44 |Biombo em madeira com 04 faces medindo 180x40 034582-00/1024360
45 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071401-00
46 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071403-00
47 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071406-00
48 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071410-00
49 Cadeira em coyrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071411-00
50 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071412-00
51 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071413-00
52 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071415-00
53 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071416-00
54 Cadeira em coyrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071417-00
55 Cadeira em coyrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071418-00
56 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071419-00
57 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bracos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071420-00
58 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071421-00
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Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bracos estrutura em

59 Imetal Marca Niflex Modelo 503 071423-00
60 Cadeira em coyrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071425-00
61 Cadeira em coyrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071427-00
62 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071430-00
63 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bracos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071433-00
64 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071434-00
65 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071435-00
66 Cadeira em coyrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071436-00
67 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071437-00
68 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071438-00
69 Cadeira em cogrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071442-00
20 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071443-00
71 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071444-00
72 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071445-00
73 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071446-00
74 Cadeira em coyrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071448-00
75 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071450-00
76 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071451-00
77 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bracos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071453-00
78 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071455-00
79 Cadeira em coyrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071457-00
80 Cadeira em cogrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071458-00
81 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071461-00
82 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bracos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071462-00
83 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071464-00
84 |Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bracos estrutura em 071465-00
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metal Marca Niflex Modelo 503

Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

85 metal Marca Niflex Modelo 503 071467-00
36 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071468-00
87 Cadeira em cogrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071469-00
88 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071470-00
89 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071472-00
90 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071473-00
91 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071474-00
92 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071475-00
93 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071476-00
94 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071478-00
95 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071479-00
96 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071480-00
97 Cadeira em coyrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071481-00
98 Cadeira em coyrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071482-00
99 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071485-00
100 Cadeira em cogrvim cor cinza empilhavel sem bracos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071486-00
101 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071487-00
102 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071488-00
103 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071489-00
104 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071490-00
105 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071491-00
106 Cadeira em cogrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071492-00
107 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071493-00
108 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071494-00
109 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071495-00
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Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bracos estrutura em

110 | etal Marca Niflex Modelo 503 071497-00
111 Cadeira em coyrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071500-00
112 Cadeira em coyrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071501-00
113 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071502-00
114 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bracos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071504-00
115 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071505-00
116 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071506-00
117 Cadeira em coyrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071507-00
118 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071508-00
119 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071510-00
120 Cadeira em cogrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071511-00
121 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071514-00
122 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071515-00
123 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071516-00
124 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071517-00
125 Cadeira em coyrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071518-00
126 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071519-00
127 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071521-00
128 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bracos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071522-00
129 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071523-00
130 Cadeira em coyrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071524-00
131 Cadeira em coyrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071525-00
132 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071528-00
133 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bracos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071530-00
134 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071531-00
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Cadeira em courvim cor cinza empilhavel sem bracos estrutura em

135 | metal Marca Niflex Modelo 503 071532-00
136 Cadeira em coyrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071533-00
137 Cadeira em coyrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071536-00
138 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071537-00
139 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bracos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071538-00
140 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071539-00
141 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071540-00
142 Cadeira em coyrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071541-00
143 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071542-00
144 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071543-00
145 Cadeira em cogrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071544-00
146 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071545-00
147 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071546-00
148 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 07157-00
149 Cadeira em co_urvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071548-00
150 Cadeira em coyrvim cor cinza empilhavel sem bragos estrutura em

metal Marca Niflex Modelo 503 071550-00
151 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081833-00
152 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081834-00
153 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081835-00
154 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081836-00
155 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081837-00
156 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081838-00
157 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081839-00
158 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081840-00
159 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081841-00
160 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081842-00
161 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081843-00
162 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081844-00
163 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081845-00
164 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081846-00
165 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081847-00
166 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081848-00
167 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081849-00
168 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081850-00
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169 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081852-00
170 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081853-00
171 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081854-00
172 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081855-00
173 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081856-00
174 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081857-00
175 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081858-00
176 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081859-00
177 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081860-00
178 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081861-00
179 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081862-00
180 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081863-00
181 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081864-00
182 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081865-00
183 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081866-00
184 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081867-00
185 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081868-00
186 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081869-00
187 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081870-00
188 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081871-00
189 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081872-00
190 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081873-00
191 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081874-00
192 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081875-00
193 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081876-00
194 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081877-00
195 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081878-00
196 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081879-00
197 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081880-00
198 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081881-00
199 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081882-00
200 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081883-00
201 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081884-00
202 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081855-00
203 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081886-00
204 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081887-00
205 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081888-00
206 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081889-00
207 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081890-00
208 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081891-00
209 |Cadeira fixa em madeira de pau ferro 081892-00

210

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

020155-00/1031665

211

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

020156-00/1031630

212

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

020157-00/1031514

213

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

020158-00/1031574
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214

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022976-00/1031547

215

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022977-00/1031624

216

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022978-00/1031546

217

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022979-00/1031561

218

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022980-00/1031650

219

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022981-00/1031625

220

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022982-00/1031678

221

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022983-00/1031512

222

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022984-00/1031655

223

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022985-00/1031583

224

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022986-00/1031551

225

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022987-00/1031522

226

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022988-00/1031588

227

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022989-00/1031541

228

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022990-00/1031595

229

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022991-00/1031635

230

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022992-00/1031527

231

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022993-00/1031545

232

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022994-00/1031544

233

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022996-00/1031621

234

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022997-00/1031570

235

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022998-00/1031571

236

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

022999-00/1031659

237

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023001-00/1031664

238

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023002-00/1031572

106




239

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023003-00/1031666

240

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023004-00/1031592

241

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023005-00/1031562

242

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023006-00/1031634

243

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023007-00/1031573

244

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023008-00/1031554

245

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023009-00/1031575

246

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023010-00/1031578

247

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023011-00/1031525

248

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023012-00/1031631

249

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023013-00/1031622

250

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023014-00/1031513

251

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023015-00/1031524

252

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023016-00/1031599

253

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023017-00/1031540

254

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023019-00/1031669

255

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023020-00/1031618

256

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023021-00/1031612

257

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023022-00/1031503

258

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023023-00/1031594

259

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023024-00/1031505

260

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023025-00/1031616

261

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023026-00/1031586

262

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023027-00/1031569

263

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023030-00/1031538
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264

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023031-00/1031677

265

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023032-00/1031597

266

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023033-00/1031589

267

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023034-00/1031680

268

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023035-00/1031526

269

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023036-00/1031502

270

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023038-00/1031643

271

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023039-00/1031533

272

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023040-00/1031670

273

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023041-00/1031657

274

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023043-00/1031521

275

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023044-00/1031619

276

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023045-00/1031610

277

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023046-00/1031672

278

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023047-00/1031517

279

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023048-00/1031535

280

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023050-00/1031564

281

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023051-00/1031534

282

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023052-00/1031641

283

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023053-00/1031593

284

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023054-00/1031674

285

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023055-00/1031661

286

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023056-00/1031627

287

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023057-00/1031508

288

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023058-00/1031523
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289

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023059-00/1031582

290

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023060-00/1031555

201

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023061-00/1031576

292

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023062-00/1031506

293

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023063-00/1031577

294

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023064-00/1031581

295

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023065-00/1031590

296

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023066-00/1031567

297

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023067-00/1031623

298

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023068-00/1031560

299

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023069-00/1031653

300

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023070-00/1031667

301

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023071-00/1031563

302

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023073-00/1031585

303

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023070-00/1031676

304

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023075-00/1031617

305

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023076-00/1031539

306

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023077-00/1031504

307

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023078-00/1031515

308

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023079-00/1031536

309

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023080-00/1031580

310

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023082-00/1031520

311

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023083-00/1031543

312

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023084-00/1031675

313

Cadeira fixa para residéncia em courvim com estrutura em madeira cor
marrom

023085-00/1031615

314

Cadeira fixa para residéncia em madeira

023173-00/1083658
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315 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023174-00/1085193
316 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023175-00/1085180
317 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023178-00/1043377
318 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023179-00/1083666
319 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023180-00/1085168
320 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023181-00/1085203

321

Cadeira fixa para residéncia em madeira

023182-00/1083651

322

Cadeira fixa para residéncia em madeira

023183-00/1043356

323

Cadeira fixa para residéncia em madeira

023184-00/1085166

324 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023185-00/1083661
325 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023186-00/1085221
326 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023187-00/1043358
327 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023188-00/1084334

328

Cadeira fixa para residéncia em madeira

023189-00/1043379

329

Cadeira fixa para residéncia em madeira

023190-00/1085225

330

Cadeira fixa para residéncia em madeira

0231901-
00/1085222

331

Cadeira fixa para residéncia em madeira

023192-00/1085229

332

Cadeira fixa para residéncia em madeira

023193-00/1085210

333

Cadeira fixa para residéncia em madeira

023194-00/1085201

334

Cadeira fixa para residéncia em madeira

023195-00/1085216

335 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023196-00/1084336
336 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023197-00/1085197
337 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023198-00/1084337
338 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 023199-00/1043374

339

Cadeira fixa para residéncia em madeira

023200-00/1043364

340

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024401-00/1085213

341

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024402-00/1043375

342 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024403-00/1085194
343 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024404-00/1085208
344 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024405-00/1084327
345 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024406-00/1085220

346

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024407-00/1085209

347

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024408-00/1085207

348

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024409-00/1085228

349 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024410-00/1084331
350 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024412-00/1083663
351 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024413-00/1083653
352 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024414-00/1085167

353

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024415-00/1085169

354

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024416-00/1083664

355

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024417-00/1085214

356 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024420-00/1083667
357 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024421-00/1085188
358 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024422-00/1085197
359 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024423-00/1083656

360

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024424-00/1043373

361

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024425-00/1043370

362

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024426-00/1083660
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363 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024427-00/1083662
364 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024428-00/1043368
365 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024429-00/1085211
366 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024431-00/1085227
367 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024432-00/1085187
368 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024433-00/1085174

369

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024434-00/1083655

370

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024436-00/1043376

371

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024437-00/1085212

372 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024438-00/1083654
373 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024439-00/1085226
374 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024440-00/1084329
375 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024441-00/1043361

376

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024442-00/1085170

377

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024443-00/1085223

378

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024444-00/1084332

379 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024446-00/1043363
380 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024447-00/1085224
381 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024448-00/1083650
382 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024449-00/1085196

383

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024450-00/1043357

384

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024451-00/1083659

385

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024452-00/1043360

386 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024453-00/1084335
387 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024454-00/1043371
388 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024455-00/1085195
389 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024456-00/1085191

390

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024457-00/1085178

391

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024458-00/1083652

392

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024459-00/1085202

393 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024461-00/1085186
394 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024462-00/1084330
395 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024463-00/1085165
396 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024464-00/1043369

397

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024465-00/1085218

398

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024466-00/1085181

399

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024467-00/1043365

400 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024469-00/1085219
401 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024470-00/1085177
402 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024471-00/1085206
403 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024472-00/1085189

404

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024473-00/1085192

405

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024474-00/1043362

406

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024475-00/1085215

407 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024476-00/1043359
408 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024477-00/1085217
409 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024478-00/1043372
410 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024480-00/1084333

411

Cadeira fixa para residéncia em madeira

024481-00/1085190
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412 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024482-00/1084328
413 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024483-00/1085175
414 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024485-00/1043367
415 |Cadeira fixa para residéncia em madeira 024486-00/1085171

416

Coifa de ago inox com exaustor Axial, medindo 241x147cm Marca
Brasinox

034607-00/2801057

417

Coifa em ago inox com exaustor axial medindo 240x147cm

022890-00/1057940

418

Coifa em ago inox com exaustor Axial medindo 241x147cm Marca
Brasinox

034606-00/2801057

419

Cbmoda em madeira com 05 gavetas mendido 108x88x54cm

014693-00/1060044

420

Cbmoda em madeira com 09 gavetas medindo 146x86x51cm

024509-00/1060101

421

Diviséria moével em madeira medindo 132x160cm

022879-00/1117706

422 Divisoria mével em madeira medindo 180x350cm 022887-00/1117629
423 E_Iiminador de insetos com estrutura em ago med. 100x12cm Marca
Likakal 034604-00/1102584
424 |Eliminador de insetos medindo 100x24cm Marca Likakal 022916-00/1033777
425 |Estante de aco com 18 prateleiras e 4 colunas 074248-00
426 |Estante de aco com 5 prateleiras e 2 colunas 074340-00
427 |[Estante em ago com 5 prateleiras e 2 colunas 074351-00
428 |Estante em agco com 5 prateleiras e 2 colunas 074356-00
429 |Estante em ago com 5 prateleiras e 2 colunas 074373-00
430 |[Estante em aco com 5 prateleiras e 2 colunas 074374-00
431 |[Estante em aco com 5 prateleiras e 2 colunas 074378-00
432 |Estante em agco com 5 prateleiras e 2 colunas 074380-00

433

Estante em madeira com 05 prateleiras medindo 113x85x35cm

024512-00/1115512

434

Estufa aquecida Pass Trought aquecido, revestido internamente e
externamente em ago inoxidavel, controle de temperatura através de

termostato Marca Metta 117846-00
435 |Extrator de suco industrial com corpo em aluminio Marca Skinsen 117363-00
436 |Extrator de suco tipo domestico Marca Loren SID Modelo Estrasuk 053144-00
437 |Filtro de agua central marca Tecsol 055640-00

438

Fogéao tipo comercial com 04 queimadores

024554-00/1085830

Fogéao tipo industrial, medindo 200x100x85, a gas engarrafado Marca

439 bagoll 085595-00
440 Fogéo. tipo industrial, medindo 200x100x85, a gas engarrafado Marca

Pagolli 085596-00
441 Fogéo_ tipo industrial, medindo 200x100x85, a gas engarrafado Marca

Pagolli 085594-00
442 Fogéo. tipo industrial, medindo 200x100x85, a gas engarrafado Marca

Pagolli 085597-00
443 |[Forno combinado 20 GNS 1/11 Marca Combina Modelo VM 1021E 117867-00
444 |Forno combinado comporta 10 GNS 65mm Marca Pratica Modelo C-10 117843-00
445 |Forno conbinado com porta 10 GNS 65MM Marca Pratica Modelo C-10 117844-00
446 Forno de microondas cor branca cap. 45 litros, 220v, marca Sharp

Modelo RB 0600000-00

447 |Forno elétrico tipo industrial com 03 portas Marca Brasinox 024557-00/1044066
448 Forno elétrico tipo industria_l comt_)inado com vapor, em ago inoxidé_vel,

acompanhado de suporte tipo gaiola em aco inoxidavel marca Pratika 062278-00
449 Fritadeira elétrica tipo industrial 5.000W, 220V, composigao agua/dleo,

com termostato de controle temperatura 50 a 200C Marca Skynsen 059998-00
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450

Lavadora de lougas tipo industrial Marca Hobart

022892-00/1063530

451

Lavadora de lougas tipo Industrial Marca Hobart Modelo C-127

022891-00/1123316

452 |Lavadora de lougas tipo industrial marca Hobart Modelo CA 112 024529-00/1123317
453 Mesa de uso diversos em metal aco inox, de encosto, medindo

190x90x58 056481-00
454 Mesa de uso diversos em metal aco inox, tampo Polietileno medido

150x93x65 056480-00
455 Mesa de uso diversos em metal inoxidavel medindo 100x85x70cm 024532-00/1084813
456 Mesa de uso diversos em metal inoxidavel medindo 130x81x55cm 021353-00/1059401
457 |Mesa de uso diversos em metal inoxidavel medindo 150x85x60cm 024530-00/1096856
458 |Mesa de uso diversos em metal inoxidavel medindo 180x85x70cm 024533-00/1084815
459 Mesa de uso diversos em metal inoxidavel medindo 180x90x90cm 024531-00/1088165
460 Mesa de uso diversos em metal inoxidavel medindo 250x85x70cm 024534-00/1091856
461 Mesa de uso diversos em metal inoxidavel medindo 250x85x70cm 024536-00/1091857

462

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo
140x90x70cm

023086-00/1025110

463

Mesa para refeitorio para 06 lugares em madeira medindo
140x90x70cm

023087-00/1025122

464

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo
140x90x70cm

023088-00/1025124

465

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo
140x90x70cm

023089-00/1025123

466

Mesa para refeitorio para 06 lugares em madeira medindo
140x90x70cm

023090-00/1025126

467

Mesa para refeitorio para 06 lugares em madeira medindo
140x90x70cm

023091-00/1025127

468

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo
140x90x70cm

023092-00-1025128

469

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo
140x90x70cm

023093-00/1025109

470

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo
140x90x70cm

023094-00/1025117

471

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo
140x90x70cm

023095-00/1025108

472

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo
140x90x70cm

023096-00/1025118

473

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo
140x90x70cm

023097-00/1025119

474

Mesa para refeitorio para 06 lugares em madeira medindo
140x90x70cm

023098-00/1025114

475

Mesa para refeitorio para 06 lugares em madeira medindo
140x90x70cm

023099-00/1025104

476

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo
140x90x70cm

023100-00/1025134

477

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo
140x90x70cm

023101-00/1025135

478

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo
140x90x70cm

023102-00/1025120

479

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo
140x90x70cm

023103-00/1025131

480

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78

024487-00/1043353
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481 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78 | 024488-00/1043352
482 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78 | 024489-00/1085163
483 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78 | 024490-00/1085183
484 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78 | 024491-00/1043351
485 |Mesa para refeitorio para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78 | 024492-00/1085205
486 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78 | 024493-00/1083670

487

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78

024494-00/1085184

488

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78

024495-00/1083668

489

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78

024496-00/1084325

490 |Mesa para refeitorio para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78 | 024497-00/1085182
491 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78 | 024498-00/1043350
492 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78 | 024499-00/1084326
493 |Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78 | 024500-00/1085160

494

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78

024501-00/1085161

495

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78

024502-00/1085204

496

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78

024503-00/1083669

497

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78

024504-00/1085162

498

Mesa para refeitério para 06 lugares em madeira medindo 180x90x78

024505-00/1085185

499

Mesa para refeitério para 08 lugares com revestimento em laminado cor
cinza med.300x90x76cm

022756-00/1084029

500

Mesa para refeitério para 08 lugares com revestimento em laminado cor
cinza med.300x90x76cm

022758-00/1084019

501

Mesa para refeitorio para 08 lugares com revestimento em laminado cor
cinza med.300x90x76cm

022760-00/1067489

502

Mesa para refeitorio para 08 lugares com revestimento em laminado cor
cinza med.300x90x76cm

022768-00/1067498

503

Mesa para refeitorio para 08 lugares com revestimento em laminado cor
cinza med.300x90x76cm

022763-00/1084031

504

Mesa para refeitério para 08 lugares com revestimento em laminado cor
cinza med.300x90x76cm

022764-00/1097772

505

Mesa para refeitério para 08 lugares com revestimento em laminado cor
cinza med.300x90x76cm

022864-00/1067485

506

Mesa para refeitorio para 08 lugares com revestimento em laminado cor
cinza med.300x90x76cm

022865-00/1067488

507

Mesa para refeitério para 08 lugares com revestimento em laminado cor
cinza med.300x90x76cm

022867-00/1067486

508

Mesa para refeitério para 08 lugares com revestimento em laminado cor
cinza med.300x90x76cm

022870-00/1067494

509

Mesa para refeitério para 08 lugares com revestimento em laminado cor
cinza med.300x90x76cm

022871-00/1097770

510

Mesa para refeitério para 08 lugares com revestimento em laminado cor
cinza med.300x90x76cm

022872-00/1097775

Mesa para telefone em madeira com 01 prateleira com tampo em vidro

°11 le rodizio medindo 75x55x35cm 024506-00/1086194
512 |Mesa retangular em madeira pau ferro 081823-00
513 |Mesa retangular em madeira pau ferro 081824-00
514 |Mesa retangular em madeira pau ferro 081825-00
515 |[Mesa retangular em madeira pau ferro 081826-00
516 |Mesa retangular em madeira pau ferro 081827-00
517 |Mesa retangular em madeira pau ferro 081828-00
518 |Mesa retangular em madeira pau ferro 081829-00
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519 |Mesa retangular em madeira pau ferro 081830-00
520 |Mesa retangular em madeira pau ferro 081831-00
521 |Mesa retangular em madeira pau ferro 081832-00
522 |[Modulo em acgo para pratos e talheres Marca Metta 117845-00
523 |Panela de presséo industrial de 200 litros a gas Marca Brasinox 521616-00/1120257
524 |Panela de presséo industrial de 200 litros a gas Marca Brasinox 521617-00/1120260

525

Panela de presséao industrial de 200 litros a gas Marca Brasinox

521618-00/1120259

526

Panela de pressao industrial de 500 litros a vapor Marca Geral

521620-00/1085851

527

Panela de pressao industrial para 300 litros Marca Geral

514600-00/1085848

528

Panela de presséo industrial para 300 litros Marca Geral

514601-00/1085849

529

Panela de pressao industrial para 500 litros Marca Geral

514602-00/1085850

Protetor salivar para balcao térmico, em aco inox AlSI 304 e vidro liso

o230 reto, medindo 140x45x40cm 529418-00
531 Protetor s_alivar para balcao térmico, em acgo inox AlSI 304 e vidro liso

reto, medindo 300x45x40cm 529417-00
532 Protetor s_alivar para balcao térmico, em ago inox AlSI 304 e vidro liso

reto, medindo 45x40x19cm 529416-00

Refrigerador industrial 4 portas, 3 prateleiras internas capacidade de
533 |1.000 LT, temperatura de trabalho 0 a 4 graus, potencia 1/2 CV

monofasica, tensdo 220 VAC, 60HZ Marca Friger 117847-00
534 |Refrigerador industrial vertical 02 portas Marca Sorinox 117482-00
535 |Refrigerador industrial vertical 02 portas Marca Sorinox Modelo RV 117483-00

536

Refrigerador tipo residencial Marca Brastemp Modelo BRJ 36120

029720-00/1094822
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