CODIGO MONOGRAFICO NOME
C83 CINNAMOMUM CASSIA

Informacfes comuns a todos os derivados vegetais da espécie

1 IDENTIFICAGAO DA ESPECIE VEGETAL

1,1 Nome cientifico: Cinnamomum cassia

1.2 Sinonimia: Cinnamomum aromaticum; Camphorina cassia.
1.3 Nome comum: canela cassia, canela chinesa, canela Saigon.
1.4 Classificacéo taxon6mica:

1.4.1. Reino: Plantae

1.4.2. Divisdo: Magnoliophyta

1.4.3. Classe: Magnoliopsida

1.4.4. Ordem: Laurales

1.4.5. Familia: Lauraceae

1.4.6 Género: Cinnamomum

1.4.7. Espécie: Cinnamomum cassia

1.5 Substancias presentes na planta de interesse toxicolégico: A cumarina, é uma substancia
encontrada em concentracdes relativamente altas em Cinnamomum cassia. Pelo uso de cumarina
como produto farmacéutico, sabe-se que mesmo doses relativamente pequenas podem causar danos
ao figado em pessoas sensiveis 1. A Autoridade Europeia para a Seguranca dos Alimentos (EFSA)
aplica a Ingestao Diaria Aceitavel (IDA) de 0,1 mg de cumarina por kg de peso corporal. Para um
adulto com peso corporal de 60 kg, a IDA é atingida se 2 g de canela cassia com teor médio de
cumarina forem consumidos por dia. Para uma crian¢ca com peso corporal de 15 kg, se 0,5 g de canela
cassia com teor médio de cumarina forem consumidos por dia.?

Informacgdes especificas por derivado vegetal:

C83.1 - Cinamaldeido

1. Ingrediente Ativo: cinamaldeido
1.1 Parte da planta utilizada: folhas.

1.2 Tipo de derivado vegetal: 6leo essencial obtido das folhas de Cinnamomum cassia obtido por
arraste a vapor.

1.3 Obtencéo do cinamaldeido: Apés a obtencdo do 6leo essencial das folhas da espécie vegetal, o
seu constituinte fundamental, cinamaldeido, é isolado.

1.4 Identificagc&o do ingrediente ativo
1.4.1. Nome do ingrediente ativo em portugués (nome em inglés): cinamaldeido (cinnamaldehyde)
1.4.2 N° CAS: 104 -55-2

1.4.3. Nome quimico: 3-fenil-2-propenal, 3-Phenil-2-propenal



1.4.4. Grupo quimico: acido cinamico
1.4.5. Férmula bruta: CoHsO

1.4.6. Férmula estrutural:

O

Ny

2. CARACTERISTICAS AGRONOMICAS

2.1. Classe agronémica: fungicida
2.2. Usos Autorizados: Uso agricola

2.3. Culturas e modalidade de aplicacdo: Produto que pode ser utilizado em qualquer cultura de
ocorréncia dos alvos bioldgicos aprovados pelo Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento’,
podendo ser aplicado por meio de pulverizacédo foliar utilizando equipamentos terrestre ou aéreo.

2.4. LMR: Nao determinado.

2.5. Intervalo de seguranca ndo determinado em funcdo da ndo necessidade de estipular o limite
méximo de residuo (LMR) para este ingrediente ativo.

2.6. Intervalo de reentrada de pessoas nas culturas e areas tratadas: Informar que ndo se deve entrar
na area em que o produto foi aplicado antes da secagem completa da calda (no minimo 24 horas apés
a aplicacéo). Informar que caso seja necessario entrar antes deste periodo, devem ser utilizados os
Equipamentos de Protecédo Individual (EPI) recomendados para o uso durante a aplicacao.

2.7. Estudos de residuos: Por ndo haver IDA estipulada para o cinamaldeido, o produto foi dispensado
da apresentacdo de estudos de residuos.

3. CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS

3.1. Classificacao toxicoldgica: A classificacéo toxicoldgica ndo foi determinada para o ingrediente ativo
cinamaldeido. A classificacdo deve ser aplicada para cada produto formulado registrado. N&do é
requerido o registro de produto técnico para produtos fitoquimicos. De acordo com a legislagcdo em
vigor, considerando o Anexo IV da Resolucdo RDC n° 294, de 29 de julho de 2019, Secéo 1, item 1.5
b3, devido as informacdes para o cinamaldeido disponiveis na literatura, a classificacédo toxicolégica
menos restritiva aplicada aos produtos comerciais deve ser o enquadramento na Categoria 5: Produto
Improvavel de Causar Dano Agudo. Essa classificacdo podera ser modificada de forma mais restritiva,
conforme formulagao do produto comercial.

3.2. Pictogramas: Devem ser determinados para cada produto formulado.

3.3. Palavras de adverténcia: Atencdo. Palavras adicionais podem ser indicadas para cada produto
formulado, conforme estudos publicados.

3.4. Frases de perigo: As frases de perigo serdo determinadas para cada produto formulado, de acordo
com os estudos apresentados.



4. INFORMACOES DISPONIVEIS NA LITERATURA CIENTIFICA

4.1. informagdes disponiveis para o cinamaldeido do ponto de vista da satde humana: O cinamaldeido
(aldeido cinamico ou 3-fenil-2-propenal), um alcool terpeno ciclico, é o principal componente ativo do
6leo essencial de canela (Cinnamomum sp)#, sendo o principal constituinte do 6leo de Cinnamomum
cassia.®

O cinamaldeido é usado em compostos aromatizantes para conferir aroma e sabor de canela. A
exposigdo do consumidor ao cinamaldeido resulta principalmente do uso generalizado deste composto
como ingrediente de aroma e fragrancia em alimentos, bebidas, produtos médicos, cosméticos e
perfumes.5

O cinamaldeido é geralmente reconhecido como seguro (GRAS) pela Associacdo dos Fabricantes de
Extratos Aromatizantes dos Estados Unidos da América (FEMA) e é aprovado para uso alimentar pela
Food and Drug Administration (FDA). O 6leo de canela, que contém 70% a 90% de cinamaldeido,
também é classificado como GRAS e, como o cinamaldeido, é usado na industria de alimentos e
aromatizantes.*®

Embora o JECFA, Comité Conjunto FAO/OMS de Especialistas em Aditivos Alimentares, tenha
anteriormente estabelecido uma IDA para o cinamaldeido (1,25 mg/kg de peso corporal/dia em 1967
e uma IDA temporaria de 0,7 mg/kg de peso corporal/dia, publicada em 1979), atualmente ndo ha o
estabelecimento de uma IDA, nenhuma preocupag¢édo de seguranca € atribuida ao produto.’

O cinamaldeido, pode ter a¢éo irritante cutanea e alergénica e pode ser responséavel pelo eczema de
contato, urticaria de contato e por reagfes fototoxicas 7. Existem diversos dados na literatura que
reportam reacdes de sensibilizacdo cutanea causadas pelo cinamaldeido registradas em trabalhadores
ou consumidores expostos.’

5. MEDIDAS DE MITIGAGAO DO RISCO OCUPACIONAL, DE RESIDENTES E TRANSEUNTES

5.1. Recomendagfes para manipuladores e aplicadores: Uso de equipamentos de protecéo individual
gue evitem o contato com a pele e olhos, pois a substancia pode causar irritacdo e sensibilizacao.
Recomenda-se também o uso de méascaras com filtros.

Notas

* A consulta de alvos bioldgicos devera ser feita junto ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento.
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