
Bem vindo ao Webinar Anvisa

Hoje apresentaremos a Nutrivigilância e você verá como realizar 
notificação relacionada a alimento

evento adverso e queixa técnica  

Gerência-Geral de Monitoramento de Produtos Sujeitos à Vigilância 
Sanitária - GGMON

Gerência de Hemo e Biovigilância e Vigilância Pós-Uso de Alimentos, 
Cosméticos e Produtos Saneantes - GHBIO

Coordenação de Gestão da Transparência e Acesso à Informação - CGTAI
Gerência-Geral de Conhecimento, Inovação e Pesquisa - GGCIP

Realização:

Agência Nacional de Vigilância Sanitária



Missão da Anvisa 

“Proteger e promover a saúde da população, mediante a 
intervenção nos riscos decorrentes da produção e do uso 

de produtos e serviços sujeitos à vigilância sanitária, 
em ação coordenada e integrada 

no âmbito do Sistema Único de Saúde.”



A Nutrivigilância na Anvisa

Gerência-Geral de 
Monitoramento de 
Produtos Sujeitos à 
Vigilância Sanitária

(GGMON)

GGMON

GFARM

Gerência de Farmacovigilância

GETEC

Gerência de Tecnovigilância

GPCON

Gerência de Produtos Controlados

COCIC

Coordenação de Controle e Comércio 
Internacional de Produtos Controlados

GHBIO

Gerência de Hemo e Biovigilância e Vigilância 
Pós-Uso de Alimentos, Cosméticos e Produtos 

Saneantes



Nutrivigilância

Recebe notificações de eventos adversos e queixas técnicas
relacionados a alimentos

A Nutrivigilância colabora para identificar possíveis problemas relacionados ao
consumo de alimentos a fim de prevenir eventuais danos à saúde.



Evento Adverso e Queixa Técnica

EVENTO ADVERSO (EA) está sempre relacionado à saúde humana.

Refere-se a efeitos sobre a saúde humana causados pelo consumo de
alimentos, em especial, industrializados. Exemplos: problemas digestivos,
alérgicos, cardiovasculares, renais, hepáticos, entre outros.

QUEIXA TÉCNICA (QT) refere-se a suspeita de alteração em alimentos ou de
irregularidades em empresas fabricantes de alimentos e que poderá ou não
causar dano à saúde humana. Exemplos: produtos sem registro, alterações na
consistência do produto, alterações nas embalagens de alimentos.



Sistema informatizado que armazena os 
registros sobre EA  e QT - FormSUS

As notificações de eventos adversos e queixas técnicas permitem que o Sistema
Nacional de Vigilância Sanitária faça o monitoramento e tome as medidas necessárias
para promoção da segurança do consumidor caso sejam identificados problemas
relacionados a alimentos.

As notificações que tratam sobre problemas relacionados a alimentos são registradas
no FormSUS em um formulário específico.



Você teve algum problema relacionado a alimento? 

Comunique a Anvisa! http://portal.anvisa.gov.br/notificacoes/alimentos

http://portal.anvisa.gov.br/notificacoes/alimentos


Formulário – Notificação de Eventos Adversos e Queixas 
Técnicas Relacionadas ao Consumo de Alimentos



Saiba mais sobre a Nutrivigilância
http://portal.anvisa.gov.br/nutrivigilancia

http://portal.anvisa.gov.br/nutrivigilancia


Consulte os Produtos Irregulares

http://portal.anvisa.gov.br/produtos-
irregulares#/

Busca: palavras-chave

Filtro: Assuntos

Resoluções publicadas sobre 
irregularidades nos produtos 
pesquisados

http://portal.anvisa.gov.br/produtos-irregulares#/


Consulte a situação de um alimento 
Acesse: http://portal.anvisa.gov.br/

http://portal.anvisa.gov.br/


Consulte os Produtos Irregulares

http://portal.anvisa.gov.br/produtos-
irregulares#/

Busca: palavras-chave

Filtro: Assuntos

Resoluções publicadas sobre 
irregularidades nos produtos 
pesquisados

http://portal.anvisa.gov.br/produtos-irregulares#/


Obrigada!

Contato

Agência Nacional de Vigilância Sanitária - Anvisa
SIA Trecho 5 - Área especial 57 - Lote 200

CEP: 71205-050
Brasília - DF

www.anvisa.gov.br
www.twitter.com/anvisa_oficial
Anvisa Atende: 0800-642-9782

ouvidoria@anvisa.gov.br


