INSTRUCAO NORMATIVA/SARC N° 011, DE 18 DE SETEMBRO DE 2003.
O SECRETARIO DE APOIO RURAL E COOPERATIVISMO DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, no uso da atribui¢@o que lhe confere o inciso III, do art. 11,
do Decreto n° 4.629, de 21 de margo de 2003, tendo em vista o disposto no art.3°, inciso I, da Instru¢do Normativa n° 20, de 27 de setembro de 2001, que regulamenta as Diretrizes Gerais para Producao Integrada de Frutas

— DGPIF, e o que consta do Processo 21000.000525/2003-76, resolve:

Art. 1° Aprovar as Normas Técnicas Especificas para a Producao Integrada de Uvas Finas de Mesa — NTEPI UVA, conforme consta do Anexo.

Art. 2° Esta Instrugdo Normativa entra em vigor na data de sua publicagdo.

Art. 3° Revogar a Instru¢do Normativa N.° 3, de 17 de fevereiro de 2003.

MANOEL VALDEMIRO FRANCALINO DA ROCHA

ANEXO

NORMAS TECNICAS ESPECIFICAS PARA PRODUCAO INTEGRADA DE UVAS FINAS DE MESA — PI-UVA

AREAS TEMATICAS

OBRIGATORIAS

RECOMENDADAS

PROIBIDAS

PERMITIDAS COM
RESTRICAO

1. CAPACITACAO

1.1 Praticas agricolas

capacitacdo técnica do(s) produtor(es) ou
responsavel(is) pela propriedade no manejo
adequado dos parreirais conduzidos com o
Sistema de Produgao Integrada,
principalmente: i) operagao verificagdo e
regulagem de equipamentos € maquinarios
de aplicagdo de defensivos agricolas; ii)
identificacdo, avaliagdo e controle de pragas;
iii) irrigagdo; iv) manejo do parreiral (podas
de formagdo e producdo); v) nutrigio e
adubagao;

a area atendida pelo técnico responsavel
devera ser aquela definida pelas normativas
do Conselho Regional de Engenharia,
Arquitetura e Agronomia (CREA).

capacitar trabalhadores nos preceitos de higiene
pessoal, em conformidade com requisitos de Boas
Praticas Agricolas e PIF.

1.2 Organizagéo de produtores

capacitagdo técnica em organizagdo associativa e
gerenciamento da PI-Uva.

1.3 Comercializagdo

capacitag@o técnica em comercializagdo e
marketing.

1.4 Processos de empacotadoras e seguranga
alimentar

capacitacdo técnica em processos de
empacotadoras e seguranga do alimento
conforme a PIF; higiene pessoal e do
ambiente; danos, profilaxia e controle de
doengas no fruto.

1.5 Seguranga no trabalho

capacita¢do de acordo com as
recomendagdes técnicas sobre Seguranga e
Saide no Trabalho e Prevengdo de Acidentes
com Agrotoxicos e uso de EPI, conforme
legislagdo pertinente.

capacitagdo técnica do(s) produtor(es) ou do(s)
responsavel(is) em seguranga humana.

1.6 Educagdo ambiental

capacita¢@o técnica em conservagao e
manejo de solo, dgua, reciclagem de
embalagens e prote¢do ambiental.

capacita¢@o técnica no monitoramento da
contaminagdo quimica e microbiologica da dgua e
do ambiente.

2. ORGANIZACAO DE PRODUTORES

2.1 Definig¢ao do tamanho das propriedades

considera-se pequena propriedade aquela que
possui area igual ou menor que 12 hectares.

vinculagdo do produtor a uma entidade de classe ou
a uma associagdo envolvida em PI-Uva.

3. RECURSOS NATURAIS

3.1 Planejamento ambiental

organizar a atividade do sistema produtivo
mediante estudos de avaliagdo ambiental e de
acordo com a regido, respeitando suas
fungdes ecologicas de forma a promover o
desenvolvimento sustentavel, no contexto da
PIF, tendo em vista execugdo, controle e
avaliagdo de planos dirigidos a prevengéo e
/ou corregdo de problemas ambientais (solo,
agua, planta e homem).

observar as recomendagdes técnicas sobre Analise
de Riscos Ambientais; manter areas com vegetacao
para o abrigo de organismos benéficos nas
entrelinhas.

aplicar agroquimicos em areas com
vegetacao natural de preservacao
ambiental.

3.2 Processos de monitoramento ambiental

controlar a qualidade da agua para irrigagao e
pulverizag@o em relagdo a metais pesados, sais,
nitratos e contaminagao bioldgica; elaboragdo de
inventario em programas de valorizagdo da fauna e
flora auxiliares; monitoramento da fertilidade do
solo, aspectos fisicos, quimicos e bioldgicos.

4. MATERIAL PROPAGATIVO

4.1. Mudas

utilizar material sadio, adaptado a regido,
com registro de procedéncia credenciado e
certificado fitossanitario, conforme
legislagdo vigente.

utilizar variedades resistentes ou tolerantes as
pragas de importancia econémica.

transitar portando material
propagativo sem a competente
autorizagdo e registro de
procedéncia conforme legislagdo
pertinente.

utilizar material propagativo
de pomares sadios até que
viveiristas credenciados
formem seus matrizeiros.

5. IMPLANTACAO DE POMARES

5.1 Definigdo de parcela

¢ a unidade de produgao que apresente a
mesma variedade e a mesma idade
dominante, que tenha um intervalo de poda
de até 15 dias e esteja submetida aos mesmos




manejos e tratos culturais preconizados pela
PI-Uva; a variedade dominante sera aquela
que apresentar o maior numero de plantas; a
idade das plantas que compdem a parcela de
uva ¢ determinada pela data de plantioda
muda; informar ao Organismo de Avalia¢ao
da Conformidade (OAC) caso ocorra
mudanca na variedade sobrecopa ou
eliminagdo da parcela.

5.2 Localizagdo

observar as condi¢des edafoclimaticas e a
compatibilidade com os requisitos da cultura
da uva e de mercado.

evitar solos salinizados, com profundidade inferior a
80 cm, mal drenado e que contenham altas
concentragdes de sais e metais alcalinos, e outras
substancias toxicas, fazer levantamento pedologico
da area na implantag¢do do vinhedo.

5.3 Porta-enxertos

adquirir a muda com certificado
fitossanitario e de produtores credenciados

utilizar uma cultivar para cada parcela, conforme
requisitos da cultura da uva; utilizar os porta-
enxertos IAC 313, IAC 572, IAC 766, 420-A,
Harmony, Couderc 1613, SO4.

5.4 Cultivar

utilizar uma cultivar por parcela conforme
requisitos da PI-Uva.

utilizar as cultivares: uvas com sementes - Benitaka,
Italia, Red Globe, Brasil, Patricia, Ribier e Vitoria, ¢
uvas sem sementes - Festival, Crimson, Thompson e
Princess.

5.5. Sistema de plantio

realizar analises fisica e quimica do solo,
antes do seu preparo ou na implantacéo,
conforme requisitos da cultura da uva.

realizar analise bioldgica do solo em areas que
apresentem historico de criagdo de animais;
executar a condugao da videira, objetivando plantas
com porte adequado; adequar o manejo da cultura as
densidades utilizadas no plantio; preparar o solo
antes do plantio com aragdo e gradagem, fazendo a
aplicagdo dos corretivos do solo.

6. NUTRICAO DE PLANTAS

6.1 Fertilizagdo

utilizar fertilizantes quimicos registrados,
conforme legislag@o vigente; estabelecer um
programa de fertilizagdo da parcela, com
base em recomendagdes técnicas mediante
analise quimica prévia do solo e/ou do tecido
vegetal; efetuar uma analise de solo antes da
instalac@o do parreiral; efetuar uma analise
por ciclo agricola do tecido vegetal e do
solo; seguir as recomendagdes técnicas para
a coleta de folhas e solo para analise;

adotar praticas culturais que evitem perdas
por lixivia¢@o e erosdo.

prover o fornecimento de nutrientes para as plantas
preferencialmente através do solo;

proceder a corre¢do do solo em areas que
apresentem condutividade elétrica acima de 2,5
dS/m na camada de 20-40 cm de profundidade e
uma média da saturagdo de sodio trocavel acima de
7,0 %, da saturagdo de bases abaixo de 60% e dos
teores de calcio inferiores a 1,6 e os teores de
magnésio a 0,7 cmol,/dm’ nas profundidades de 0-
20 cm e 20-40 cm; proceder a corregdo em areas
que apresentem os teores de nutrientes na folha fora
da faixa recomendada; realizar, em pomares a serem
implantados, a calagem, quando necessaria, pelo
menos dois meses antes do plantio; proceder ao
fracionamento da fertilizagdo com nitrogénio e o
acompanhamento do nivel de nitrogénio na planta,
mediante recomendagdo técnica.

proceder a aplicagdo de
fertilizantes, sem o devido registro
e com substancias toxicas,
especialmente metais pesados, que
provoquem riscos de contaminagao
do solo; colocar em risco os lengois
subterraneos por contaminagio
quimica; circular e manejar esterco
cru dentro da parcela, apos a
floragdo;

aplicar nutrientes sem a
comprovada necessidade; utilizar
adubos foliares em misturas
incompativeis com agrotoxicos.

utilizar compostagem com
restos de origem industrial,
quando viavel e levando-se
em consideragdo a adi¢do de
nutrientes e controle dos
riscos de contaminagéo
quimica e bioldgica.

7. MANEJO DO SOLO

7.1 Manejo de cobertura do solo

controlar o processo de erosdo e promover
boas condigdes biologicas do solo.

manter a cobertura vegetal nas entrelinhas; realizar
o manejo integrado de plantas invasoras.; manter a
diversidade de espécies vegetais, favorecendo a
estabilidade ecoldgica e minimizando o uso de
herbicida; manter uma cobertura vegetal nas
entrelinhas; utilizar preferencialmente o rogo . e/ou
capina manual

7.2 Controle de invasoras

utilizar herbicidas, mediante receituario
técnico, conforme legislagdo vigente;
minimizar o uso de herbicidas no ciclo
agricola para evitar residuos; proceder o
registro das aplicagdes em cadernos de
campo; utilizar pulverizadores regulados
para o uso de herbicidas, em conformidade
com recomendagdes técnicas do fabricante.

dar preferéncia a utilizagdo de métodos mecanicos e
culturais no controle de ervas daninhas; utilizar
herbicidas preferencialmente no periodo chuvoso.

utilizar herbicidas de principio
ativo pré-emergente na linha de
plantio; utilizar herbicidas na
entrelinha; utilizar recursos
humanos sem a devida capacitagio
e protegao.

utilizar produtos de principio
ativo pos-emergente, desde
que justificada mediante
receituario agronémico e
somente como complemento a
métodos culturais, na linha e
na faixa de protec@o da copa
das plantas, no maximo, em

duas aplicagdes anuais.

7.3 Manejo e conservacdo do solo

adotar técnicas de manejo e conservagdo do
solo, conforme principios da sustentabilidade
ambiental no controle do processo de erosdo
¢ melhoria das condigdes biologicas do solo.

8. IRRIGACAO

8.1 Cultivo irrigado

administrar a quantidade da dgua de irrigacdo
em funcdo dos dados climaticos e da
demanda da cultura da uva; monitorar a
aplicacdo, controlar o nivel de salinidade ¢ a
presenga de substancias poluentes.

utilizar técnicas de irrigagdo localizada e
fertirrigagdo, conforme requisitos da cultura da uva;
utilizar os coeficientes de cultivo (Kc) conforme
requisitos da cultura da uva; realizar a irrigagdo de
acordo com o tipo de solo e sistema de irrigagao;
instalar instrumentos para medi¢ao da precipitagdo
pluviométrica e, no minimo, um termometro de
maxima e minima a cada 50 ha nas areas de PI-Uva.

utilizar dgua para irrigagdo que nao
atenda aos padrdes técnicos da
cultura da uva; proceder a
fertirrigagdo com produtos que
oferecam riscos de contaminagio
na fonte hidrica.

9. MANEJO DA PARTE AEREA

9.1 Poda

proceder a condugio e poda da videira com o
objetivo de obter uma copa uniforme e de
facil manejo; melhorar a penetragdo do ar, da
radiagdo solar e dos tratamentos no interior

realizar as seguintes operagdes na poda verde:
desbrota, eliminagao de gavinhas, desnetamento,
desfolha, desponte de ramos, desponte de cachos e
selecdo de cachos; realizar a desinfestagao do

manter no pomar os ramos
retirados na poda.




da copa e facilitar o tratamento fitossanitario;
realizar a prote¢ao fitossanitaria dos
ferimentos causados pela poda nas gemas de
base conforme sistema de produgao.

material de poda;
retirar os ramos do ch@o do pomar apds a poda.

9.2 Raleio de cachos

proceder ao raleio para otimizar a adequagao
do peso e da qualidade dos frutos, conforme

necessidades da variedade; eliminar os frutos
danificados e fora de especifica¢des técnicas
conforme sistema de produc@o.

ndo realizar o raleio de cachos nas variedades
suscetiveis ao cancro bacteriano quando o parreiral
estiver imido devido a ocorréncia de chuvas;
realizar protegdo fitossanitaria apds o raleio; retirar
do pomar os tecidos vegetais descartados no raleio e
oriundos de queda natural.

9.3 Fitorreguladores de sintese

utilizar produtos quimicos registrados,
mediante receituario agrondmico, conforme
legislagdo vigente.

evitar o uso para controle de crescimento da planta e
para o desenvolvimento de frutos.

proceder a aplicag@o de produtos
quimicos sem o devido registro,
conforme legislagao vigente;
utilizar recursos humanos sem a
devida capacitaggo.

proceder a aplicagdo de
fitorreguladores, quando
justificada a necessidade,
mediante receitudrio
agrondmico e somente quando
nao puder ser substituido por
outras praticas de manejo.

10. PROTECAO INTEGRADA DA
PLANTA.

10.1 Controle de pragas

utilizar as técnicas preconizadas no Manejo
Integrado de Pragas (MIP) priorizando o uso
de métodos naturais, biologicos e
biotecnoldgicos; a incidéncia de pragas deve
ser regularmente avaliada e registrada,
através de monitoramento conforme sistema
de produgao.

implantar infra-estrutura necessaria ao
monitoramento das condigdes agroclimaticas para o
controle preventivo de pragas.

utilizar recursos humanos sem a
devida capacitagao.

10.2 Agrotoxicos

utilizar agrotoxicos registrados, mediante
receituario agronémico, conforme legislagdo
vigente; utilizar sistemas adequados de
amostragem e diagnostico para tomada de
decisdes em fung¢do dos niveis definidos para
a intervengdo conforme manual técnico;
elaborar tabela de uso de agrotoxicos por
praga, tendo em conta a eficiéncia e
seletividade dos produtos, riscos de
surgimento de resisténcia, persisténcia,
toxicidade, residuos em frutos e impactos ao
ambiente; utilizar os indicadores de
monitoramento de pragas para definir a
necessidade de aplicagdo de agrotoxicos,
conforme sistema de produgao.

utilizar as informagdes geradas em Estagdes de
Avisos para orientar os procedimentos sobre
tratamentos com agrotoxicos; alternar principios
ativos no controle de pragas para evitar resisténcia-

proceder a aplicag@o de produtos
quimicos sem o devido registro,
conforme legislag@o vigente;
empregar recursos humanos sem a
devida capacitagdo técnica.

utilizar produtos quimicos
quando justificada a
necessidade por condigdes de
inicio de epidemias e
mediante receituario
agrondmico.

10.3 Equipamentos de aplicacdo de
agrotoxicos.

proceder a manutengao, verificagdo e
regulagem dos equipamentos de
pulveriza¢do, no minimo uma vez a cada
semestre, utilizando métodos e técnicas

recomendadas pelo fabricante; manter o
registro da manutencédo e regulagem dos
equipamentos; os operadores devem utilizar
Equipamentos de Prote¢do Individual (EPI),
conforme o Manual de Normas de Medicina
e Seguranga do Trabalho e Prevengdo de
Acidentes com Agrotoxicos.

tratores utilizados na aplicagdo devem,
preferencialmente, ser dotados de cabina de
protecao.

empregar recursos humanos sem a
devida capacitagao.

10.4 Preparo e aplicagdo de agrotoxicos.

executar pulverizagdes exclusivamente em
areas de risco de epidemias e/ou quando
atingir niveis criticos de infestagdo; obedecer
as recomendagdes técnicas sobre
manipulagdo de agrotoxicos, conforme
legislagdo vigente; preparar ¢ manipular
agrotoxicos em locais especificos e
construidos para esta finalidade; os
operadores devem utilizar equipamentos,
utensilios, trajes e demais requisitos de
protegdo, conforme o Manual de Normas de
Medicina e Seguranga do Trabalho e
Prevengao de Acidentes com Agrotoxicos.

observar o pH da calda, antes da pulverizagao,
visando manter a eficiéncia dos agrotdxicos.

aplicar agrotoxicos sem o devido
registro, conforme legislagao
vigente; proceder a manipulagéo e
aplicagdo de agrotoxicos na
presenga de criangas e pessoas nao
vinculadas ao trabalho; empregar
recursos humanos sem a devida
capacitacdo técnica; preparar e
depositar restos de pesticidas e
lavar equipamentos fora do local
especifico para esta finalidade.

utilizar agrotoxicos
devidamente registrados,
conforme legislagdo vigente,
desde que justificada a
necessidade mediante
receituario agrondmico e em
conformidade com as
restri¢des definidas na grade
de agroquimicos

10.5 Armazenamento e embalagens de
agrotoxicos.

armazenar agrotoxicos em local adequado;
manter registro sistematico da movimentagao
de estoque de agrotoxicos para fins de
processos e rastreabilidade;

fazer a triplice lavagem, perfurar as
embalagens rigidas lavaveis e acondicionar
as embalagens ndo lavaveis em sacolas
plasticas apropriadas, encaminhar para
postos ou centrais de recolhimento para
posterior reciclagem ou destrui¢do e
encaminhar produtos vencidos a centros de
destruicdo ou ao revendedor, conforme a
legislagdo vigente.

organizar centros regionais de recolhimento de
embalagens para o seu devido tratamento, em
conjunto com setores envolvidos, governos
estaduais e municipais, associagdes de produtores,

distribuidores e fabricantes.

reutilizar e abandonar embalagens
e restos de materiais € agrotoxicos
em areas de agricultura, sobretudo,
em regides de mananciais; estocar
agrotoxicos sem obedecer as
normas de seguranga segundo o
manual de Prevengao de Acidentes
com Agrotoxicos e de
Armazenamento de Produtos
Fitossanitarios.

11. COLHEITA E POS-COLHEITA

11.1 Limpeza pré-colheita

realizar a limpeza dos cachos, retirando
bagas podres ou com defeitos graves, pelo
menos um dia antes da colheita.

sanitizar os instrumentos utilizados nesta operagao,
em conformidade com procedimentos das Boas
Praticas Agricolas — BPA; retirar do pomar os
tecidos vegetais descartados no raleio ou oriundos
de queda natural.




11.2 Técnicas de colheita

colher os cachos utilizando tesouras; cortar
os cachos rentes aos ramos de produg@o na
porgao lignificada; segurar o cacho pelo
pedunculo, evitando o contato das bagas com
as maos;

acondicionar os cachos cuidadosamente nos
contentores, em camada Unica com a regido
do engago proxima ao pedunculo voltada
para cima; manter os cachos a sombra até o
transporte para o galpao de embalagem.

utilizar tesouras sanitizadas; realizar a colheita nas
horas mais frescas do dia; segurar um unico cacho
de cada vez e proceder a limpeza; implementar o
sistema de Boas Praticas Agricolas — BPA no
campo.

colher cachos molhados.

11.3. Ponto de colheita

estabelecer o ponto de colheita, baseando-se nos
valores de solidos soluveis totais (SST), acidez total
titulavel (ATT) e relagdo SST/ATT; aferir os
instrumentos utilizados para avaliagdo do ponto de
colheita.

11.4 Recipientes para colheita

os contentores devem estar limpos e em bom
estado de conservacdo; ndo depositar restos
culturais dentro dos contentores; colocar os
contentores ao longo da linha de plantio, em
posicao inclinada, apoiados no caule das
plantas; forrar os contentores com material
macio, flexivel ¢ lavavel.

forrar o solo antes de distribuir os contentores com
material adequado; manter o forro sempre limpo e
coloca-lo sempre com o mesmo lado em contato
com o solo.

11.5 Identificago dos lotes de colheita

identificar os lotes com etiquetas que
indiquem a Produgdo Integrada, data de
colheita, variedade, nome da fazenda,
numero da parcela e o responsavel pela

colheita, de modo que assegure a
rastreabilidade do produto.

manter ou processar frutas da PIF

em conjunto com as de outro
sistema de produgdo ou outros
produtos.

11.6 Transporte até a empacotadora

retirar os contentores cuidadosamente da area
do parreiral; realizar o transporte em baixa
velocidade por vias regulares, internas da
propriedade; tomar as medidas necessarias
para manutengdo da qualidade da fruta,
conforme requisitos da PIF.

paletizar os contentores no campo; molhar as vias
internas da propriedade, quando necessario para
evitar a formagdo de poeira; cobrir o veiculo com
lona de cor clara ou sombrite 50% ou tecido de
algodao cru, deixando espago suficiente entre a lona
e os frutos, para ventilagdo, em periodos de grande
insolagdo;

utilizar veiculos adequados, com a pressdo dos
pneus reduzida e amortecedores adaptados para
absorver o impacto

transporte a granel; transporte com

veiculos de tragdo animal.

transportar frutas da PIF em
conjunto com as de outro
sistema de produgdo ou outros
produtos, desde que
devidamente identificadas e
separadas e assegurados
osprocedimentos contra riscos
de contaminag@o.

12. ANALISE DE RESIDUOS

12.1 Amostragem para analise de residuos
em frutas

permitir a coleta de amostras para analise em
laboratdrios credenciados pelo MAPA; as
coletas de amostras serdo realizadas ao
acaso, devendo-se atingir, no minimo de

10% do total das parcelas de cada produtor
ou de grupos de pequenos produtores; coletar
as amostras para analise de residuos
seguindo o Manual de Coleta de Amostra
para Analises de Residuos de Agrotoxicos
em Vegetais.

amostras adicionais serdo coletadas se ocorrer
tratamento fitossanitario diferente na produgdo ou
que sofrerem algum tratamento quimico
diferenciado na pds-colheita; seguir um sistema de
rodizio de amostragem para garantir que todas as
parcelas sejam analisadas em um determinado
periodo de tempo.

comercializar frutas com residuos
acima do permitido pela legislagao
vigente; utilizar recursos humanos
técnicos sem a devida capacitagéo

técnica.

13. PROCESSO DE EMPACOTADORAS

13.1 Recepgdo na empacotadora

identificar os lotes que chegam a
empacotadora, mantendo informagdes quanto
ao Certificado Fitossanitario de Origem
CFO, quanto a procedéncia e hora de
chegada; identificar os lotes para manter a
rastreabilidade do produto; tomar uma
amostra representativa de cada lote, ainda na
sala de espera, para realizar os testes de
qualidade do produto, de Solidos Soltaveis
Totais, analise de defeitos e acidez titulavel
conforme sistema de produgao.

determinar a ordem de processamento na
empacotadora de acordo com o horario de chegada
dos lotes;

implementar o sistema de Analise de Perigos de
Pontos Criticos de Controle (APPCC) na
empacotadora.

manter frutas da PIF em
conjunto com as de outro
sistema de produgdo ou outros
produtos, desde que
devidamente identificadas e
separadas, assegurando a
inexisténcia de riscos de
contaminagao.

13.2 Operagdes na empacotadora

utilizar processos de tratamento fisico,
quimico e/ou bioldgico, em conformidade
com os requisitos da PIF, a legislagdo
vigente e exigéncias de LMR.

observar os cuidados especificos para a
empacotadora, conforme sistema de. produgao.

aplicar agrotoxicos sem o devido
registro, conforme legislagdo
vigente.

utilizar agrotoxicos
devidamente registrados,
conforme legisla¢@o vigente,
desde que justificada a
necessidade mediante
receituario agronémico e em
conformidade com as
restrigdes definidas na grade
de agroquimicos

13.2.1 Limpeza dos cachos

realizar a limpeza dos cachos.

seguir as recomendagdes de limpeza dos cachos de
acordo com o sistema de produgao; retirar do pomar
tecidos vegetais descartados no raleio.

13.2.2 Classifica¢do

classificar os cachos de acordo com o Regulamento
Técnico de Identidade e de Qualidade para a
Classificagao de Uva de Mesa para Exportagao.

classificar simultaneamente, na
mesma linha, frutas da PIF com
frutas de outro sistema de
produgdo.

13.2.3 Embalagem

utilizar embalagens resistentes ao transporte
e armazenamento que nao promovam danos
a fruta; conter na mesma embalagem frutas
da mesma variedade, qualidade e
homogéneas quanto ao tamanho; proceder a
identificagdo do produto conforme normas
técnicas de rotulagem; identificar na caixa de




embalagem PI-Uva, variedade, peso,
produtor, parcela ou lote e exportador.

13.2.4 Pesagem

realizar a pesagem das frutas embaladas em
equipamentos aferidos pelo Instituto de Peso
e Medidas (IPEM).

13.2.5 Paletizagdo

realizar a paletizagdo das embalagens conforme
sistema de produgao.

13.2.6 Pré-resfriamento

realizar o pré-resfriamento para uvas
destinadas a exportagdo, de acordo com o
transporte utilizado.

realizar o pré-resfriamento, conforme o sistema de
produgio e exigéncias de mercado; verificar e aferir
os sensores e instrumentos utilizados no
acompanhamento dos parametros mensurados no
pré-resfriamento.

13.2.7 Armazenamento

armazenar os paletes em camara fria em
temperatura e umidade relativa adequada
para garantir a conservagdo do produto.

verificar e aferir os sensores e instrumentos
utilizados no acompanhamento dos parametros do
armazenamento (temperatura e umidade).

armazenar frutas da PIF com
as de outro sistema, desde que
devidamente separadas,
assegurando a inexisténcia de
riscos de contaminagdo.

13.2.8 Expedicdo, transporte e logistica

carregar o produto de forma rapida e em
local construido especialmente para este fim;
manter a temperatura de transporte 0tima, de
acordo com a variedade; observar a
temperatura de carregamento do contéiner e
a temperatura no contéiner; manter o registro
de expedicdo e destino dos lotes, a fim de
garantir rastreabilidade; manter a cadeia do
frio desde a origem até o destino final.

aferir e verificar os equipamentos e sensores
utilizados no acompanhamento dos pardmetros
mensurados na expedi¢do e transporte; manter uma
amostra do material expedido para avaliar a
qualidade do produto;

monitorar a temperatura durante o transporte.

transportar frutas da PIF em
conjunto com as de outros
sistemas de produgdo, desde
que devidamente identificadas
e separadas e assegurados os
procedimentos contra riscos
de contaminag@o.

13.2.9. Sanitizagdo

realizar a limpeza e sanitizagdo das
instalagdes (empacotadora, camara fria e
estrutura de pré-resfriameto), dos

equipamentos e do transporte.

realizar a sanitizagdo em conformidade com
procedimentos semelhantes ao recomendado pela
APPCC; utilizar métodos, técnicas e processos de
logistica que mantenham a qualidade das uvas,
conforme requisitos da PIF.

14. SISTEMA DE RASTREABILIDADE
E CADERNOS DE CAMPO E POS-
COLHEITA

14.1 Rastreabilidade

instituir cadernos de campo e de pés-colheita
para o registro de dados sobre o manejo da
fruta; manter o registro de dados atualizados
e com fidelidade, para fins de rastreabilidade
de todas as etapas do processo; permitir a
auditagem da PI-Uva; comprovar a
rastreabilidade no campo até a colheita; no
transporte do campo até a empacotadora e,
na empacotadora, da recepgdo até a
expedi¢do.

instituir sistema de codigos de barras e etiquetas
coloridas para identificagdo de diferentes parcelas.

14.2 Auditoria de campo

permitir auditoria no parreiral, no minimo,
uma vez por ciclo; verificar todos os
cadernos de campo do produtor e/ou
empresa; verificar no campo uma parcela
para areas de até 10 parcelas; duas parcelas
para areas de 11 a 20 parcelas; 3 parcelas
para areas de 21 a 50 parcelas; 4 parcelas
para areas de 51 a 100 parcelas; e 5 parcelas
para areas acima de 100 parcelas; informar
a0 OAC o cronograma de produgio (ciclo
agricola das parcelas).

14.3 Auditoria de empacotadora

permitir auditoria na empacotadora desde a
chegada da fruta na recepgdo até o
armazenamento e expedigdo.

15. ASSISTENCIA TECNICA E MAO-
DE-OBRA

utilizar mao-de-obra treinada para exercer
diferentes atividades dentro dos requisitos da
PIF.

realizar cursos de capacitagdo em pos-colheita no
inicio de cada safra.

ter responsavel técnico ndo
credenciado pelo Conselho
Regional de Engenharia,

Arquitetura e Agronomia (CREA).




