MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA

INSTRUCAO NORMATIVA N° 1, DE 6 DE JANEIRO DE 2010

Revogado(a) pelo(a) Instrucdo Normativa 18/2011/MAPA

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA, DO MINISTERIO DA AGRICULTURA,
PECUARIA E ABASTECIMENTO, no uso daatribui¢o que Ihe conferem os arts. 9° e 42, do Anexo |,
do Decreto n° 5.351, de 21 de janeiro de 2005, tendo em vista o disposto no Regulamento de Defesa
Sanitéria Vegetal, capitulo 1V, aprovado pelo Decreto n° 24.114, de 12 de abril de 1934, e o que consta do
Processo n° 21000.014643/2006-12, resolve:

Art. 1° Aprovar o Sistema Integrado de Medidas Fitossanitarias de Mitigac&o de Risco - SMR paraa
praga Cydia pomonella nas culturas de macga, péra e marmelo da Republica Argentina, com vistas ao
programa de exportacdo de macd, pera e marmelo destinados ao Brasil, na safra 2009/2010, naformado
Anexo a presente Instrucgo Normativa.

§ 1° O Sistema I ntegrado de Medidas Fitossanitarias de Mitigagcao de Risco sera auditado em territorio
argentino, por técnicos do Departamento de Sanidade Vegetal - DSV, em data a ser acordada entre as
partes, para analise e validacdo das informacdes apresentadas pelo SENASA.

§ 2° As propriedades submetidas a0 SMR gue ndo cumprirem os procedimentos constantes do Anexo
desta Instrucéo Normativa deverdo ser descredenciadas, para a safra em curso, do programa de exportagcdo
de macé, péra e marmelo destinados ao Brasil.

Art. 2° O DSV designara os Fiscais Federais Agropecuarios que participardo dainspecdo conjuntaem
territdrio argentino, encaminhando os nomes dos mesmos, antecipadamente, ao SENASA.

Art. 3° Esta Instrucdo Normativa entra em vigor na data de sua publicagéo.

INACIO AFONSO KROETZ

ANEXO

SISTEMA INTEGRADO DE MEDIDAS FITOSSANITARIAS DE M ITIGAC;AO DE RISCO - SMR,
PARA A PRAGA Cydiapomonella, COM VISTA AO PROGRAMA DE EXPORTACAO DE MACA,
PERA E MARMELO DA ARGENTINA PARA O BRASIL, NA SAFRA 2009/2010.

OBJETIVO

Obter magas, peras e marmelos com o minimo risco quarentenério em relacdo a Cydia pomonella como
resultado da aplicagdo oficialmente supervisionada das préticas para o controle da praga.

DELIMITACAO DA AREA DE TRABALHO

Seraimplementado nas zonas de producéo de macas, peras e marmelos na Republica Argentina, que
destinem sua producado a exportacdo para a Republica Federativa do Brasil.

PARTICIPANTES E SUAS RESPONSABILIDADES:
Os participantes e suas responsabilidades sdo as seguintes:

SENASA: € aorganizacdo nacional Argentina de protecéo fitossanitaria; € de sua responsabilidade



normatizar e coordenar 0 monitoramento e controle de pragas, supervisionar e auditar os trabalhos em
todas as etapas, podendo delegar a execucdo do mesmo a organizagGes governamentais ou
nao-governamentais; também sdo de sua responsabilidade a habilitacdo dos Inspetores do Programa,
monitores e aemissdo do Certificado Fitossanitério Internacional.

SDA/DSV: é a organizacdo naciona brasileira de Defesa Agropecuéria que acompanharg, avaliarae
auditara o Sistema Integrado de Medidas de Mitigacdo de Risco das partidas de macas, peras e marmelos
provenientes da Argentina com destino ao Brasil, sendo o DSV o executor das medidas descritas.

AS ORGANI ZAC;()ES GOVERNAMENTAIS E NAO-GOVERNAMENTAIS:

Implementar as agbes que Ihes delegue 0 SENASA.

PRODUTORES, EMPACOTADORES E FRIGORIFICOS:

aplicar e cumprir as medidas fitossanitarias e de rastreabilidade estabel ecidas.

LABORATORIO: efetuar aidentificacio da praga.

ATIVIDADES DE COORDENACAO

Implementar-se-80 nos seguintes nives.

COORDENACAO NACIONAL: 0 SENASA asseguraré a corretaimplementag&o dos trabalhos com
permanente contato com as Coordenagdes Regionais.

COORDENACAO REGIONAL DE MENDOZA E SAN JUAN: 0 ISCAMEN e aDirec&o de Sanidade
Vegetal, Animal e Alimentos implementar&o os trabal hos na Provincia de Mendoza e San Juan,
respectivamente, sob a supervisao regional do SENASA em conformidade com as diretrizes da
Coordenacdo Nacional com a qual mantera permanente comunicacao.

COORDENACAO REGIONAL DE PATAGONIA: a FUNBAPA implementaré os trabalhos na
Patagbnia, sob a superviso regional do SENASA em conformidade com as diretrizes da Coordenacéo
Naciona com a qual mantera permanente comunicagao.

GLOSSARIO

SDA: Secretaria de Defesa Agropecuéria;

DSV: Departamento de Sanidade Vegetal do Brasil - Organizacdo Nacional de Protecdo Fitossanitaria do
Brasil;

DNPV: Divisdo Naciona de Protecdo Vegetal - Organizacdo Naciona de Protecdo Fitossanitéria da
Argenting;

ESTABELECIMENTO: refere-se a superficie compreendida pela chacara ou propriedade rural com seu
numero correspondente de RENSPA;

INSPECAO: exame visual oficia de plantas, produtos vegetais ou outros artigos regulamentados para
determinar se ha pragas e determinar o cumprimento das regulamentacdes fitossanitarias,

INSPETOR DO PROGRAMA: é a pessoa capacitada e habilitada pelo SENASA gue pertencaa
organizacdes as quais 0 SENASA delega as seguintes funcdes:

- supervisionar 0s monitores;

- assegurar o cumprimento de tudo aquilo disposto neste Programa.



FFA: Fiscal Federal Agropecuério, pertencente ao quadro do Ministério da Agricultura, Pecu&riae
Abastecimento do Brasil, autorizado pelo DSV pararealizar as inspegoes,

ISCAMEN (Instituto de Sanidad y Calidad Agropecuaria de Mendoza): organismo responsavel pelos
programas fitossanitarios na provincia de Mendoza, que atua por delegacdo do SENASA;

FUNBAPA (Fundacdo Barreira Zoofitossanitaria Patagbnia):
organismo responsavel pelaimplementacdo deste e outros programas fitossanitérios na Patagbnia;

LOTE: conjunto de unidades de um s6 produto basico de uma mesma variedade e originario de uma
mesma UM, identificavel por sua composi¢éo homogénea, origem, etc.

PARTIDA: quantidade de caixas de uma ou mais UMIs que constituem a carga de um caminhéo ou
contéiner;

MONITOR: € apessoa responsavel, capacitada e habilitada pelo SENASA, cujas funcdes séo:

- verificar a campo os dados de inscri¢ao;

- verificar a aplicagéo das medidas obrigatorias determinadas,

- executar o0 monitoramento de dano em pré-colheita nas UMIs.

ONPF: Organizagdo Naciona de Protecéo Fitossanitéria;

RENSPA: Registro Nacional Sanitario de Produtores Agropecuarios;

RESPONSAVEL TECNICO PELO EMPACOTAMENTO/ FRIGORIFICO:

Engenheiro Agrénomo ou titulo equivalente, habilitado pelo SENASA, e responsavel pelo cumprimento
do disposto pelo Programa de Exportacdo para esta etapa, em sanidade, qualidade e rastreabilidade da
fruta que se processa ou permanece na empacotadora ou frigorifico; os mesmos seréo habilitados e
registrados pelo SENASA;

SEF (Secretaria de Fruticultura da Provincia de Rio Negro):

organismo responsavel pelos programas fitossanitérios na provincia de Rio Negro, que atua por delegacéo
do SENASA,;

SECRETARIA DE COORDENAQAO E PRODUC;AO DA PROVINCIA DE NEUQUEN: organismo
provincial responsdvel pela sanidade vegetal da provincia de Neuquén;

SENASA: Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria;

EMBALAGEM/PALLET DE MADEIRA: aguele que esta de acordo com os procedimentos
determinados pela NIMF N° 15.

SMR: Sistema Integrado de Medidas Fitossanitérias de Mitigacdo de Risco da Cydia pomonella, definido
como aintegracao de diferentes medidas de manejo de risco de pragas, pelo menos duas, as quais atuam
independente e cumulativamente al cangando um nivel de protecdo fitossanitario adequado;

TRV (TREE ROW VOLUME): célculo efetuado para obter o valor de volume de solucéo de agrotoxico a
ser pulverizado por hectare;

UMI: Unidade Minima de Inscri¢éo, entendida como a superficie delimitada e identificada sobre a qual se



aplicara 0 SMR e que devera cumprir 0s requisitos estabel ecidos para a exportacdo para o Brasil.
MEDIDAS FITOSSANITARIASDO SMR

Os documentos necessarios ao acompanhamento e a avaliagdo do SMR deverdo estar estabel ecidos por
regulamentacdes especificas do SENASA.

ETAPA 1. PROCEDIMENTOS PARA REGISTRO E INSCRICAO
1.1. Numero de UMI por estabel ecimento:
Por superficie, 0 nimero maximo de UMI devera ser:

- para 5 ha. ou menos, até 2 UMI; ndo pode uma UMI ser inferior a 1 ha, exceto nagueles casos em que
sgja o Unico imoével do proprietario;

-de5,01 haal0 ha, até 4 UMI;
- de 10,01 haa20 ha, até 7 UMI;
- de 20,01 haas0 ha, até 15 UMI;

- para o caso de areas maiores, as UMIs se definiréo com base nos parametros mencionados
anteriormente.

Uma UMI podera considerar mais de uma espécie de fruta (maga ou péra).
Uma UMI pode conter mais de uma variedade da mesma espécie.
1.2. Responsabilidades:

1.2.1. Do SENASA 1.2.1.1. Receber as planilhas de inscri¢do e verificar em campo a fidedignidade dos
dados que constam das mesmas.

1.2.1.2. Definicdo dos locais de Inspecéo.

1.2.1.3. Capacitar e habilitar osinspetores do Programa e os monitores do Programa.

1.2.1.4. Enviar ao DSV arelacéo dos estabel ecimentos exportadores, empacotadores e/ou frigorificos,
bem como de suas respectivas UMI s aprovadas por ocasi&o do processamento das frutas (item 5.3.),
especificadas por espécie, variedades e quantidades, a medida que essas informacdes estejam
disponibilizadas no SENASA.

1.2.2. Dos Produtores:

1.2.2.1. Deverdo estar inscritos no Programa de Exportacdo sob o0 SMR de magd, perae marmelo parao
Brasil.

1.2.3. Dos Empacotadores:

1.2.3.1. Os estabel ecimentos de empacotamento e frigorificos deverdo estar previamente habilitados
segundo a Resolugdo do SENASA N° 48/98;

1.2.3.2. Registrar-se como estabel ecimento de empacotamento ou frigorifico para o Programa de
Exportacdo sob o Sistema Integrado de Mitigacéo de Risco.

1.3. Requisitos para inscricoes.



1.3.1. Os produtores dever&o estar inscritos no RENSPA, segundo a Resolugdo SENASA N° 249/03.

1.3.2. Os produtores dever&o apresentar a documentagéo de inscricdo exigida paraas UMIs que desgiam
seincorporar ao Programa;

os dados apresentados nas planilhas tém carater de Declaracdo Juramentada.

1.3.3. O cddigo dado a UMI serd aidentificacédo dafruta originéria do estabelecimento ao longo de todo o
desenvolvimento do Programa.

1.3.4. A fim defacilitar as sucessivas inspecoes e auditorias nas UMIs, estas deverdo estar claramente
identificadas no local com o codigo correspondente.

1.3.5. Os produtores deverdo possuir um Caderno de Registros Fitossanitarios.

1.4. Verificagdo e ldentificacéo:

1.4.1. Os Monitores ou Inspetores do Programa proceder&o a verificagdo dos dados de inscri¢éo a campo.
1.5. Auditoria

1.5.1. O SENASA procedera a auditoria nos Relatérios enviados pelos Coordenadores Regionais,
podendo, em caso de serem detectadas irregul aridades na verificacgo dos dados, determinar a saida da
UMI ou do estabel ecimento do Programa, ndo podendo ser exportadas frutas da mesma para o Brasil, o
que sera notificado ao responsavel.

ETAPA 2. PROCEDIMENTOS DURANTE A PRODUCAO

2.1. Medidas fitossanitarias que deverdo ser aplicadas obrigatoriamente para o controle da Cydia
pomonella:

2.1.1. Poda

2.1.1.1. Consiste no corte de brotactes e ramos das &rvores frutiferas que deverdo ser realizados antes da
primeira aplicac8o de agrotoxicos para o controle de Cydia pomonella.

2.1.2. Raleio dos frutos

2.1.2.1. Remocdo dos frutos desde a queda das pétal as até quinze de dezembro.
2.1.3. Tratamentos fitossanitarios

2.1.3.1. O uso de produtos registrados e habilitados pelo SENASA paratal fim.

2.1.3.2. A datada primeira aplicagdo de acordo com o Sistema Termo acumulativo de Graus/Dia ou
Carpograus determinado pelo Programa da Cydia pomonella para cada regi&o.

2.1.3.3. Para as repeticoes de aplicacbes de tratamentos posteriores a primeira, devera ser considerado o
poder residual do agrotéxico utilizado ou o nimero de capturas em armadilhas de feromdnio que
justifiquem a pulverizacso.

2.1.3.4. Nos casos de ocorréncia de precipitacbes maiores do que 4 mm deverd ser repetida a
pulverizacdo.

2.1.3.5. Nos casos em gue se utilize a técnica de confusdo sexual, a mesma devera ser aplicada
respeitando-se as tabelas de uso da técnica para cada regi&o.



2.1.4. Calibragdo do equipamento de pulverizacdo e clculo do TRV

2.1.4.1. Estapratica é obrigatoria afim de se garantir o correto funcionamento do equipamento de
pulverizacdo.

2.1.4.2. Devera ser calculado o volume de solucéo de agrotoxico aaplicar por hectare, para se garantir a
protecdo do cultivo por meio da utilizacdo da quantidade adequada do principio ativo, de acordo com o
porte das fruteiras.

2.1.5. Registro de medidas fitossanitarias no Caderno de Registros

2.1.5.1. Manter atualizados os registros de praticas culturais e tratamentos fitossanitarios no Caderno de
Registros, que deverd estar disponivel no estabel ecimento para as auditorias.

2.1.5.2. Paraas UMIsinscritas, deverd o responsavel contar com 1 (um) caderno para cada RENSPA, no
gual serdo registradas obrigatoriamente todas as medidas fitossanitarias efetuadas e a data de execucéo
das mesmas; sendo que este caderno devera estar atualizado e a disposi¢ao dos Inspetores responsaveis
pelas auditorias nas UMIs.

2.1.6. Verificagdo

2.1.6.1. Nesta etapa, realiza-se a fiscalizacdo das UMIs inscritas no Programa, verificando-se o
cumprimento das praticas obrigatorias, constantes dositens2.1.1., 2.1.2., 2.1.3. e 2.1.4., e sua anotagcdo no
Caderno de Registro Fitossanitario; que sera efetuada pelos Monitores ou Inspetores do Programa.

2.1.7. Auditorias das UMI

2.1.7.1. Estatarefa serarealizada pel os I nspetores do Programa.

2.1.8. Responsabilidades das Coordenacdes Regionais do Programa

2.1.8.1. Coordenar as tarefas dos Inspetores e Monitores;

2.1.8.2. Receber ainformagao processé-lae envialaao SENASA.

2.1.8.3. Os Inspetores e Monitores deverdo remeter as respectivas Coordenacdes a documentacéo na qual
estdo detalhadas as observagOes realizadas ou as irregul aridades detectadas das praticas recomendadas.

2.1.8.4. As Coordenagdes Regionais terdo um prazo de 15 (quinze) dias Uteis a partir da data de execucéo
pararemeter estas informagdes ao SENASA.

2.1.9. Sangio

2.1.9.1. A faltade cumprimento de qualquer destas medidas detalhadas a seguir determinard a saida da
UMI do Programa.

ETAPA 3. PROCEDIMENTOS NA PRE-COLHEITA

3.1. Monitoramento:

3.1.1. Devera ser realizada uma amostragem obrigatéria da fruta em todas as UMl s inscritas, prévio a
colheita, para determinar o nivel de dano de Cydia pomonella; e sera realizado corte de frutas naguelas
UMIs que tenham tido pelo menos uma deteccdo de larva viva nainspegdo conjunta na temporada

anterior.

3.1.2. Os resultados dessas amostragens serdo anotados no Relatério de Dano, que devera ser realizado
quinze dias antes da col heita de cada variedade.



3.1.3. O Relatério de Dano devera ser realizado pelo Monitor habilitado pelo SENASA, cujo trabalho sera
auditado por um Inspetor do Programa e ficara a disposi¢do dos FFAS.

3.1.4. Tanto o Monitor como o Inspetor do Programa serdo capacitados e habilitados pelo SENASA.
3.2. Metodol ogia de monitoramento:

3.2.1. O monitoramento nas UMIs devera estar baseado em uma amostragem da fruta paraavaliar a
presenca de dano da Cydia pomonella, e consiste na realizacdo de uma visita sistematica e completa da
superficie da UMI observando-se a metodol ogia de amostragem; e para aguelas UM s gue tenham tido no
minimo uma deteccdo de larva viva nainspecdo conjunta na temporada anterior, serd realizada também
corte da amostra.

3.2.2. UmaUMI poderater mais de uma variedade; e cada variedade sera monitorada de maneira
independente dentro da mesma UMI.

3.2.3. O resultado do monitoramento da totalidade das variedades em cada UM devera ser anotado no
Caderno de Registro Fitossanitério pelo Monitor.

3.2.4. Os Monitores registrardo os resultados do monitoramento na Planilha de Relatério de Dano em trés
vias e com sua assinatura.

3.2.4.1. Duas vias da Planilha de Relatério de Dano ficam com o proprietério ou responsavel pela UMI.

3.2.4.2. Nas proximas 24 horas ap0s serem emitidos, os Monitores deverdo enviar a Planilha de Relatério
de Dano a Coordenacdo Regional do Programa.

3.2.4.3. Umadas vias do produtor sera entregue pelo mesmo ao entrar com as frutas no galpéo de
empacotamento, ficando a disposic¢éo dos FFAS.

3.3. Limites méximos de danos por Cydia pomonella em cultivos para habilitacgo de colheita:

3.3.1. De 0 a 2% de dano externo na pré-colheita: a UMI esté habilitada para colheita pela Planilha de
Relatério de Dano e a fruta seré enviada ao processamento com destino ao Brasil; sendo que para aguelas
UMIs que tenham tido pelo menos 1 (uma) deteccéo de larva viva nainspecao conjunta natemporada
anterior, serarealizada também corte da amostra de frutas com vistas a deteccéo da presenca de larva
viva

3.3.2. De 2,01 a5,0% de dano externo na pré-colheita: habilita-se a colheita, considerando-se os
procedimentos posteriormente indicados para a fruta oriunda destas UMI's; sendo que para aquelas UMIs
gue tenham tido pelo menos 1 (uma) deteccéo de larva viva nainspegao conjunta natemporada anterior,
seré realizada também corte de amostra de frutas com vistas a deteccéo da presenca de larvaviva.

3.3.3. Maior de 5,0% de dano externo na pré-colheita: a UMI ndo sera habilitada para exportar ao Brasil.
3.4. Habhilitagdo de colheita:

3.4.1. O Monitor habilitado pelo SENASA observara o cumprimento das praticas obrigatérias durante as
etapas de producdo e preenchera a Planilha de Relatério de Dano.

3.4.2. Se as medidas foram cumpridas e 0 Relatério se encontra dentro dos niveis aceitaveis conforme o
item 3.3, considera-se a UMI habilitada para a colheita.

3.4.3. Se 0 dano exceder o nivel maximo permitido, a fruta desta UMI n&o serd habilitada para ser
processada com destino ao Brasil.



3.4.4. Este processo podera ser acompanhado e fiscalizado pelo FFA.
3.5. Auditoria:

3.5.1. Relatério de Dano antes da colheita: os Inspetores do Programa verificardo a Planilha de Relatério
de Dano que o Monitor habilitado pelo SENASA preencheu.

3.5.2. Finalizado o monitoramento de cada variedade, a Coordenacdo Regional terd um prazo maximo de
15 (quinze) dias Uteis para preencher a Planilha Resumo dos Relatérios de Danos da Coordenacdo
Nacional.

3.5.3. A Planilha Resumo dos Relat6rios de Danos da Coordenacdo Nacional devera estar a disposicéo
dos auditores brasileiros e uma cOpia desta seréd encaminhada ao DSV eletronicamente no enderego:
(dsv@agricultura.gov.br)

3.5.4. Em caso de mudanca da localizagdo da mercadoria, a empresa devera manter a rastreabilidade e sua
documentagéo correspondente.

ETAPA 4. PROCEDIMENTOS NA COLHEITA
4.1. Medidas a aplicar na colheita:

Durante a col heita, far-se-a uma selecéo das frutas do total colhido, de maneira que se assegure uma
diminuicdo da proporgédo de frutas com dano externo segundo o seguinte esquema:

4.1.1. AsUMIs com Relatorios de Danos até 2%, nesta etapa, por meio de selecdo na colheita deveréo
diminuir este nivel até o nivel de 1% ao ingressar no gal pdo de empacotamento; e para aquelas UMIs que
tenham tido pelo menos 1 (uma) deteccdo de larva viva nainspecao conjunta natemporada anterior e que
durante o corte dos frutos seja detectada uma larva, todaa UMI deverd ser armazenada no frio segundo o
estabelecido nositens4.1.2.1 e4.1.2.2.

4.1.2. As UMIs cujos Relatérios de Danos estiverem entre 2,01% e 5% deverdo, durante a colheita,
aplicar uma rigorosa selecdo, de tal maneira que o dano externo ndo ultrapasse 3% ao ingressar no galpéo
de empacotamento.

4.1.2.1. Asfrutas devem ser armazenadas a frio durante 4 (quatro) meses, em se tratando de peras, e ndo
menos de 6 (seis) meses para 0 caso de magas.

4.1.2.2. No caso das variedades de Pera William’s ou Bartlett e suas mutacdes Red Bartlett e Sensation, o
armazenamento a frio serd de 3 (trés) meses.

4.1.2.3. Todo o procedimento podera ser acompanhado por FFA.

4.1.3. Asfrutas das UMIs com Relatorio de Danos entre 2,01% a 5%, ap0s colheita, que venham
apresentar um nivel de dano superior a 3% ao ingressar na unidade de armazenamento/empacotamento, a
UMI seré descredenciada do Programa na temporada.

4.2. |dentificagdo das frutas colhidas:

4.2.1. Os produtores inscritos no Programa com as UMI s habilitadas para colheita deveréo identificar a
producdo colhida em cada umadas UMIs.

4.2.2. A rastreabilidade das frutas devera ser garantida4.3. Auditoria:

4.3.1. O Inspetor do Programa auditard as UM s habilitadas, verificando a Planilha de Relatério de Dano
e aNota de Saida.



4.3.2. A auditoria podera ser efetuada quando do ingresso do produto no estabelecimento de
empacotamento.

ETAPA 5. PROCEDIMENTOS NA POS-COLHEITA
5.1. Transporte:
5.1.1. DaUMI até o estabel ecimento de empacotamento/frigorifico

5.1.1.1. A Nota de Saida devera ser emitida onde conste o cédigo da UMI, data e hora de saida e, no
primeiro envio a Planilha de Relatorio de Dano correspondente.

5.1.1.2. No estabelecimento de empacotamento/frigorifico, somente aceitar-se-8o frutas para serem
processadas com destino ao Brasil quando estas estiverem amparadas pela Nota de Saida.

5.1.1.3. A Nota de Saida devera ser arquivada no estabel ecimento de empacotamento /frigorifico para que
se encontrem disponiveis quando requeridos pelo Inspetor do Programa.

5.1.1.4. Este documento ficara a disposi¢cdo do FFA a qualquer momento.
5.1.2. Do estabelecimento de empacotamento/frigorifico

5.1.2.1. No caso de ambos estarem separados, devera ser emitida uma Nota de Saida para cada envio ao
frigorifico, com aidentificacéo das cargas ou pallets que se destinam ao resfriamento.

5.2. Procedimentos no estabel ecimento de empacotamento ou frigorifico:
5.2.1. Verificacdo antes do processamento das frutas

5.2.1.1. Para se verificar ainformacéo relativa ao controle da sanidade, qualidade e rastreabilidade das
frutas desde a UMI até a embalagem, o galpdo de empacotamento devera contar com um Responsavel
Técnico de Empacotamento/Frigorifico, a quem caber&

5.2.1.1.1. Controlar que toda carga proveniente de uma UMI habilitada que tenha frutas a certificar pelo
Programa de Exportacdo quando da sua chegada ao empacotamento tenha a etiqueta de identificacdo que
assegure sua origem e a Planilha de Relatério de Dano, as quais dever&o ser conservadas pelo

estabel ecimento de empacotamento/ frigorifico.

5.2.1.1.2. Verificar aPlanilha de Relatorio de Dano antes do ingresso ao empacotamento ou ao frigorifico,
sendo constante esta verificagdo documental de forma periddica e sistematica.

5.2.1.1.3. Registrar diariamente 0 ingresso das frutas correspondentes a cada UMI.

5.2.1.1.4. Aoingressar no galpdo de empacotamento, sera efetuada a inspecdo visual das frutas a serem
processadas com destino ao Brasil, afim de se verificar se 0 nivel de dano das frutas provenientes das
UMIs com Relatério de Dano de até 2% esta compativel com o nivel de dano informado no relatorio; e
para aguelas UMI s que tenham tido pelo menos uma detecgdo de larva viva nainspegdo conjunta durante
atemporada anterior, seré realizado também corte da amostra.

5.2.1.1.5. Verificar se as frutas provenientes das UMI s habilitadas com Relatério de Danos entre 2,01% a
5%, no momento do ingresso no empacotamento, ndo superem 3% de nivel de dano, bem como as
mesmas segjam armazenadas a frio, processadas ou a granel segundo o requerido pela espécie ou
variedade, durante o tempo estabelecido nositens4.1.2.1 e4.1.2.2.

5.2.1.1.6. Verificar que as frutas provenientes das UMI s habilitadas sejam processadas em umalinha de
empacotamento destinadas atal fim, que estardo devidamente identificadas.



5.2.1.1.7. Arquivar a Nota de Saida do estabelecimento e 0 Relatério de Dano para garantir a
rastreabilidade das frutas.

5.3. Verificagdo durante o processamento das frutas:

5.3.1. O Inspetor do Programa no empacotamento realizard ainspegdo e corte das frutas, registrando os
dados na planilha correspondente.

5.3.1.1. O nivel de amostragem e corte:

5.3.1.1.1. Para oslotes que ingressam no empacotamento com um nivel de dano de até 1%, sera de até
0,2% do lote.

5.3.1.1.2. Para os lotes que ingressam no empacotamento com um nivel de dano entre 1,01% a 3%, sera
de até 0,3% do lote.

5.4. Critérios diante da deteccdo de larva viva na amostragem no empacotamento:

5.4.1. Lotes provenientes de UMI com Relatério de Dano de até 2% e que ao ingressarem no
empacotamento apresentem até 1% de dano, e que possam apresentar as seguintes situacoes.

5.4.1.1. Sem deteccdo de larvaviva, o lote pode ser inspecionado pelo SENASA.

5.4.1.2. Primeiradeteccdo de larva em um lote proveniente de uma UMI, o lote deverd ser armazenado a
frio de acordo com os periodos estabelecidos nos itens 4.1.2.1 e 4.1.2.2, para posterior apresentacdo ao
SENASA parainspecéo.

5.4.1.3. Deteccdo de larva viva em outro |ote da mesma variedade de uma mesma UMI (segunda deteccéo
para a mesma variedade da mesma UMI): todos os |otes dessa variedade da UMI dever&o ser
armazenados a frio de acordo com os periodos estabel ecidos nos pontos 4.1.2.1 e 4.1.2.2.

5.4.1.4. Para aquelas UMIs que tenham tido pelo menos uma deteccdo de larva viva hainspecao conjunta
durante a temporada anterior, frente a primeira deteccéo de larva viva, todos os | otes dessa variedade da
UMI deverdo ser armazenados afrio.

5.4.1.5. Se apds um periodo de armazenamento afrio (itens 5.4.1.3 e 5.4.1.4) houver a deteccdo de larva
viva, todos os lotes dessa variedade da UM serdo rechagados, ndo podendo ser exportados para o Brasil.

5.4.1.6. Lotes provenientes de UMI com Relatério de Dano entre 2,01% e 5% que ao ingressarem no
empacotamento apresentarem até 3% de dano, e que foram armazenados a frio, podem apresentar-se com
as seguintes situacoes:

5.4.1.6.1. Sem deteccao de larvaviva: o lote pode ser inspecionado pelo SENASA.

5.4.1.6.2. Primeira deteccdo de larva vivaem um |ote proveniente de uma UMI com relato de dano entre
2,01% e 5%: todos os |otes dessa variedade dessa UMI ser&o rechagadas, ndo podendo ser exportadas
parao Brasil.

5.5. Verificagdo posterior ao processamento das frutas:

5.5.1. Procedimentos realizados no empacotamento das frutas com objetivo de exportacéo ao Brasil:

5.5.1.1. Verificar-se-4 a documentacdo que certifica a rastreabilidade das frutas provenientes das UMIs
habilitadas.

5.5.1.2. O responsavel pelo empacotamento devera confeccionar, para as frutas processadas de cada UMI,
um Registro de Relatorio por espécie, variedade, classificagao, tipo de empacotamento, marca comercial,



guantidade e data.

5.5.1.3. Esteregistro devera ficar junto a outros documentos de identificacdo das cargas dos lotes e dos
Relatérios de Danos que serdo verificados pelos | nspetores do Programa, ficando disponivel uma copia
parao titular daUMI.

5.5.1.4. As caixas nas quais se empacotam frutas provenientes do Programa deverdo estar identificadas
com o cédigo da UM do lote e com o selo de garantia.

5.5.1.5. O Inspetor do Programa sera o encarregado de controlar o cumprimento de todo o disposto pelo
Programa de Exportacéo para esta etapa, no que concerne a rastreabilidade das frutas processadas.

5.6. Sancoes:

5.6.1. A deteccdo de irregularidade total ou parcia por parte do empacotador, frigorifico ou do
responsavel técnico dos mesmos em relacdo as atividades abaixo relacionadas sera considerada infracéo e
estara sujeita as sangdes previstas no item 5.6.2.

5.6.1.1. Controle da documentacdo que permite a rastreabilidade das frutas ao ingressar no
empacotamento/frigorifico.

5.6.1.2. Manutenc&o da rastreabilidade durante todo o processo de acondicionamento ou armazenamento
das frutas.

5.6.1.3. Manutencéo da identidade das frutas.

5.6.1.4. Quando houver mistura de frutas de UMI habilitadas, com frutas provenientes de outros
estabel ecimentos ndo inscritos ou ndo habilitados sob as condigdes estabel ecidas por este Programa.

5.6.1.5. Quando forem processadas ou ajuntadas frutas com um nivel de dano que supere o limite maximo
exigido e forem exportadas para o Brasil.

5.6.1.6. Identificacdo inadequada das embal agens definitivas (caixas) com o cddigo daUMI e selo de
garantia.

5.6.2. Estabel ecer-se-a 0 seguinte regime de sancdes ao gal pdo de empacotamento/frigorifico:
5.6.2.1. Em caso de deteccéo da primeirairregularidade, proceder

se-a a suspensdo do empacotamento por um periodo de 15 (quinze) dias para processamento das frutas
com destino ao Brasil.

5.6.2.2. Nareincidéncia de irregul aridade, suspender-se-4 0 empacotamento de toda a temporada para o
processamento de frutas com destino ao Brasil.

5.6.3. O regime de sancdes para o responsavel técnico do empacotamento onde forem detectadas as
irregularidades serd o seguinte:

5.6.3.1. Em caso de deteccéo da primeirairregularidade, proceder

se-4 a suspensdo da habilitacdo, pelo SENASA, do Responsavel Técnico pelo galpdo por um periodo de
15 (quinze) dias.

5.6.3.2. Nareincidénciade irregularidade, proceder-se-4 a suspensao da habilitacéo, pelo SENASA, do
Responsavel Técnico para operar em todo o desenrolar do Programa para o Brasil por toda a temporada.

5.7. Auditoria:



5.7.1. Sera efetuada pelo SENASA e consistira na fiscalizagdo de todas as etapas dentro do
empacotamento incluindo a documentacdo gque assegura a rastreabilidade do sistema e o desempenho dos
responsavei s técnicos dos empacotamentos e I nspetores do Programa.

5.7.1.1. Em casos de deteccdo de irregularidades seré |avrada a ata correspondente e o responsavel sera
passivel das sancbes previstas no item 5.6.3, além dos previstos nalegislacéo da Argentina.

ETAPA 6. PROCEDIMENTOS PARA INSPECAO E CERTIFICACAO CONJUNTA DAS ONPFs DA
ARGENTINA E DO BRASIL

6.1. Inscricéo no Registro de Exportadores e Importadores do SENASA:

6.1.1. Todo operador comercia gque desgjar efetuar exportacdo de maca, perae marmelo para o Brasil
deverainscrever-se previamente no Registro de Exportadores ou | mportadores conforme o estabelecido
em regulamentacéo especificado SENASA.

6.2. Procedimentos de amostragem e inspegao:

6.2.1. Solicitacdo de amostragem e inspecdo: os departamentos que forem determinados pelas
Coordenagdes Regionais receberdo as Solicitacdes de Amostragem e Inspecdo de Partidas, solicitadas
oportunamente pela empresa exportadora.

6.2.2. Coleta de amostra no estabel ecimento de empacotamento ou frigorifico: a Planilha de Identificagdo
da partida deve estar devidamente preenchida e assinada por pessoa autorizada da empresa responsavel
pela partida a amostrar, para ser apresentada ao inspetor em servico, se verificara que os dados coincidem
com amesma.

6.2.3. Apresentacdo da partida

6.2.3.1. As caixas das UMIs que compdem uma partida serdo apresentadas pal etizadas (aberta ou
fechada), identificadas e dispostas de maneiratal que facilitem a extracdo da amostra para a inspegao.

6.2.3.2. Sem prejuizo das obrigactes vigentes, cada pallet deveralevar o codigo das UMIs aque
correspondem, em dois lados do pallet.

6.2.3.3. A partida serd apresentada de maneiratal que facilite o acesso para aidentificacdo das UMIs que
acompdem e extragdo de amostras, com uma separagao minima de 0,80 m de outras partidas.

6.2.3.4. Considerando a probabilidade de rechaco de alguma UM, as partidas poderdo ser apresentadas
com maior quantidade de caixas, até um maximo de 1.800 caixas ou 36.000 quilogramas de peso bruto;
sendo que as unidades aprovadas restantes, devidamente identificadas, lacradas e armazenadas, poderdo
formar parte de outras partidas, sem necessidade de reinspecdo, num prazo de até 40 dias.

6.2.4. Amostragem

6.2.4.1. Os Inspetores do SENASA ou do Programa e os FFASMAPA procederdo conjuntamente a
selecdo e identificacdo das caixas para sua posterior inspecdo, considerando espécies e UMIs, utilizando
para as caixas um marcador, selo, etc.

6.2.4.1.1. Quando o Cronograma diério de coleta de amostras superar a capacidade operativa de se
realizar aamostragem e ainspe¢do de maneira conjunta, as atividades previstas no item 6.2.4.1 seréo
realizadas exclusivamente pel os | nspetores do Programa.

6.2.4.2. A quantidade de unidades atomar como amostra determinar-se-a pelo Método da Raiz Cubica
mais 30% da mesma, aplicado sobre a partida, levando em conta a proporcionalidade em relacéo as
UMIs, amostrando, no minimo, uma caixa por UMI.



6.2.4.3. Concluida a extragdo da amostra, o responsavel pelo estabel ecimento de empacotamento e 0
Inspetor do Programa e, quando for o caso, o Inspetor do SENASA e o FFA, deverdo firmar a Planilhade
| dentificacdo da Partida.

6.2.4.4. Nos casos em que ainspecao ndo se realize no empacotamento/frigorifico, as amostras poderéo
ser ensacadas e lacradas ou, aternativamente, fechadas, seladas e firmadas e lacradas e despachadas aos
locais habilitados para esse fim, ficando 0 SENASA responsavel pela guarda e devolugdo das sobras das
amostras aos seus proprietarios.

6.2.5. Armazenamento da partida amostrada:

6.2.5.1. A partida amostrada poderd ser depositada em uma camara para posterior exportagdo, num prazo
maximo de 40 dias.

6.2.5.1.1. Paraisto, proceder-se-a a fiscalizagcdo da mercadoria e lacre da camara; sendo que no momento
do envio para exportacdo, 0 mencionado lacre podera ser removido unicamente pelo Inspetor do
Programa, pelo Inspetor do SENASA ou pelo FFA; e

serdo confeccionadas atas para abertura e fechamento da camara.

6.2.5.1.2. Nos casos em que partidas permanecam na camara, proceder-se-a novamente afiscalizacdo e o
lacre da cAmara frigorificatal como se descreveu anteriormente.

6.2.6. Inspecdo e certificagdo da partida

6.2.6.1. A amostra serainspecionada pel os Inspetores do SENASA e FFAs no empacotamento, frigorifico
ou no centro habilitado pelo SENASA.

6.2.6.2. Estainspecdo sera efetuada de forma visual sobre a totalidade das unidades que compdem a
amostra, cortando-se 30% das frutas.

6.2.6.3. Para cada uma das partidas aprovadas e embarcadas, 0 SENASA emitira o Certificado
Fitossanitario, e o FFA emitira o Termo de Fiscalizacdo, no qual devera constar o niumero do Certificado
Fitossanitario, preferencialmente, ou documento que permita rastrear o nimero do Certificado
Fitossanitério.

6.2.6.4. O carregamento da partida no caminh&o/conténer devera ser realizado, mediante apresentacdo de
uma planilha de carga, onde conste arelacéo das UM s aprovadas e carregadas, porcentagem de dano,
variedades e a quantidade de caixas correspondentes, na presenca dos I nspetores do Programa, do
Inspetor do SENASA ou do FFA, que ao final da operagéo colocardo os lacres.

6.2.6.5. No caso de haver necessidade de fiscalizag&o da partida pela Aduana Argentina, com troca de
lacres, 0 SENASA providenciara os devidos esclarecimentos.

6.3. Os FFAs deverdo fiscalizar os trabalhos de deteccéo e identificacdo de larvas vivas de Cydia
pomonella em frutas das amostras inspecionadas nos estabel ecimentos durante a col heita,
empacotamento/ frigorifico, resguardos fitossanitarios argentinos destinados ao Brasil.

6.4. Os critérios ante a deteccéo de larva viva de Cydia pomonella durante a inspegdo conjunta na
Republica Argentina seréo 0s seguintes.

6.4.1. UMIs que ingressarem no empacotamento e apresentarem até 1% (RD < 2%) de dano se
enquadram nas seguintes situagoes:

6.4.1.1. UMIs nas quais ndo se detecta a presenca de larva viva durante a inspecdo conjunta, a partida sera
certificada para sua exportacdo ao Brasil.



6.4.1.2. Nos casos da primeira deteccéo de larva viva, as caixas da UMI gue constituem a partida deverdo
ser armazenadas a frio, de acordo com os periodos estabel ecidos nos pontos 4.1.2.1 € 4.1.2.2, para serem
apresentadas posteriormente para inspecdo conjuntado SENASA/MAPA.

6.4.1.3. No caso de deteccdo de uma segunda larva viva em outra partida da mesma variedade de uma
mesma UMI (segunda deteccéo paraa mesma UMI), todas as caixas dessa variedade da UMI dever&o ser
armazenadas a frio, de acordo com os periodos estabelecidos nos pontos 4.1.2.1 € 4.1.2.2.

6.4.1.4. Para aguelas UMI s que tenham tido pelo menos uma detecgdo de larva viva nainspegdo conjunta
na temporada anterior, frente a primeira deteccéo de larva viva, todos os lotes dessa variedade dessa UMI
deverdo ser armazenadas afrio.

6.4.1.5. Se ap0s o periodo de armazenamento afrio (itens 6.4.1.3 e 6.4.1.4) houver deteccdo de larvaviva,
todos os | otes dessa variedade da UM ser&o rechacados, ndo podendo ser exportados para o Brasil.

6.4.2. Paraas UMIs que ao ingressarem na unidade de empacotamento apresentaram até 3% (2% > RD <
5%) de dano e as que provém de resfriamento, podem apresentar-se as seguintes situagoes:

6.4.2.1. UMIs onde ndo foram detectadas larvas vivas durante a inspegdo conjunta, a partida sera
certificada para sua exportacdo ao Brasil.

6.4.2.2. Nos casos de deteccéo de larva viva, todaa UMI dessa variedade sera desabilitada, ndo podendo
ser exportada para o Brasil.

6.5. Critérios ante a deteccdo de praga quarentenaria viva nos pontos de ingresso no Brasil:

6.5.1. A deteccéo dalarvaviva em uma caixa proveniente de uma UMI resultara no rechaco da partida; e
entretanto, a deteccdo somente afetard a condicdo da UMI naqual foi encontradaalarvaviva.

6.5.1.1. Neste caso, lavrar-se-a uma ata onde seré especificada a data, espécie, variedade e UMI na qual
aconteceu a deteccdo; e esta ata sera remetida imediatamente ao SENASA.

7. OUTROS CRITERIOS A SEREM CONSIDERADOS

7.1. Os empacotamentos das frutas rechagadas serdo identificados com um selo ou autoadesivo que em
cor vermelha consignara"l".

7.2. Além dos critérios em relacdo a deteccdo de larva viva, sera também motivo de rechaco definitivo
todas as caixas de uma UMI, de uma determinada partida, que esteja sem identificacdo ou identificada
incorretamente, impedindo o seu rastreamento.

7.3. Os FFAsrealizar&o auditorias, preferencialmente, nas seguintes situagoes:

7.3.1. Quando do ingresso das frutas no galp&o de empacotamento ou frigorificos, afim de verificar se 0
nivel de dano das frutas provenientes das UMIs com Relatério de Dano de até 2% esta com o nivel
maximo de 1%.

7.3.2. No controle da coleta de amostras em estabel ecimentos de empacotamento ou frigorificos, a
gualquer tempo; e paraisso, o Cronograma de tomada de amostras elaborado, que inclui os

estabel ecimentos, dias e horarios, sera posto a disposicdo dos FFAs até o diaimediatamente anterior ao
seuinicio.

7.3.3. Em estoques de UMIs que tenham passado pelainspecdo conjunta e que tenham sido aprovadas
para exportacdo ao Brasil e armazenadas nos estabel ecimentos exportadores, empacotadores ou
frigorificos, bem como de UMIs rechacadas a frio ou com irregularidades constatadas na inspecéo
conjunta.



7.4. A classificagdo continuara sendo executada nos pontos de ingresso conforme legislagdo especifica
vigente.

8. DISPOSICOES GERAIS

8.1. Serdo indicados dois coordenadores, um do SENASA e outro do DSV, para orientarem as respectivas
acOes durante a inspecdo conjunta na Argentina.

8.2. Caberaao DSV:

8.2.1. Redlizar auditorias periddicas ao Sistema I ntegrado de Medidas de Mitigacéo de Risco paraa praga
Cydia pomonella na Argentina; sendo que as modificagdes ao Sistema propostas pelas auditorias
realizadas pelos FFAs na origem, somente se efetivardo de comum acordo nas reunides bilaterais
correspondentes.

8.2.2. Designar os membros da equi pe técnica que participardo das auditorias e os FFAs, com
conhecimento legal e técnico, que realizardo as inspegdes conjuntas na origem.

8.2.3. O coordenador brasileiro permanecera 2 (dois) dias a mais que os demais integrantes da equipe,
com o objetivo de repassar aos FFAS, que os substituirdo, os procedimentos que estar&o sendo realizados.

8.2.4. Toda nédo-conformidade observada ao longo do periodo de permanéncia de uma equipe de FFAs
deverd ser oficializada, mediante Oficio, ao Coordenador do SENASA tendo em vistaa existénciade
sangoes passivels de serem aplicadas; e 0 DSV devera ser informado dos casos.

8.3. Caberaao SENASA:

8.3.1. Disponibilizar pessoal para operacao de inspecdo conjunta, que dever estar presente nos locais de
empacotamento/frigorifico e em outros recintos habilitados.

8.3.2. Solicitar, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias, a participacdo dos FFA do MAPA,
informando a quantidade de pessoal necessaria e alocalizacdo das atividades a serem desenvolvidas.

8.3.3. Providenciar as passagens aéress e terrestres, nacionais e internacionais, incluindo as taxas de
embarque.

8.3.4. Assegurar o custeio das despesas com pousada acrescidas de ¥z diaria, estipuladas pelo Governo
brasileiro.

8.3.5. Seguro salde, abrangendo o deslocamento e o periodo de permanéncia dos FFAs na Republica
Argentina

8.3.6. Prover transporte terrestre para atender as necessidades dos trabal hos da inspecéo conjunta e das
auditorias nas amostragens.
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