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• Problema:
• Tapioca é um nome dado a diferentes produtos, causando confusão tanto 

aos órgãos fiscalizadores, quanto aos consumidores. 
• A goma de tapioca tem sido erroneamente classificada como amido.

• Impacto para o setor:
• Divergência no entendimento de aditivos permitidos para utilização na 

goma de tapioca.
• Entrave para inovação e desenvolvimento de produtos.

• Objetivo: 
• Esclarecer sobre a categoria de alimento para classificação da goma de 

tapioca.
• Apoio MAPA junto à ANVISA para esclarecimento do pleito.

Do que se trata?

• Legislações envolvidas:

• MAPA:
• IN 23/2005

• OFÍCIO-CIRCULAR 2/2021

• ANVISA
• RDC 711/22

• RDC  719/22

• IN 211/23



Tapioca – Diferentes produtos, mesmo nome!

Tapioca 

Tapioca Granulada

Umidade: máx. 
15~18%

Tapioca 

Tapioca Hidratada / 
Goma Tapioca 

Umidade:  > 40%

Beiju – ou Biju
(Tapioca Seca -Disco 

de tapioca)

Tapioca 
Tapioca Recheada

 

Ingrediente Alimento semipronto Alimento Final



O que é tapioca segundo os regulamentos 
vigentes?

2.25. Tapioca: é o produto que, conforme processo de 
fabricação, se apresenta sob forma de grânulos 
irregulares, poliédricos ou esféricos;

O teor de umidade é determinante para classificação de 
alimentos:

• Tapioca: máx. 15% (IN 23/2005 – MAPA)
• Amido de mandioca: máx. 18% (RDC - ANVISA 711/22)

Tapioca 

Tapioca Granulada

Umidade: máx. 
15~18%

Ingrediente



Do que estamos tratando?

Goma de tapioca: produto obtido por meio da fécula de 
mandioca hidratada, ou seja, um alimento semipronto 
para fazer o beiju ou disco de tapioca.

Tapioca 

Tapioca Hidratada / Goma 
Tapioca

fécula de mandioca 
hidratada 

Umidade:  > 40%

Alimento semipronto

• Goma de tapioca possui teor de umidade acima dos 
limites estabelecidos para a categoria de amido.

• Teor de umidade goma de tapioca > 40% (sem regulamento)

• Teor de umidade da tapioca: máx. 15% (IN 23/2005 – MAPA)

• Teor de umidade do amido de mandioca: máx. 18% (RDC 
711/22)



Goma de tapioca

Tapioca 

Tapioca Hidratada / Goma 
Tapioca

fécula de mandioca 
hidratada 

Umidade:  > 40%

Alimento semipronto

OFÍCIO-CIRCULAR MAPA 2/2021 - Brasília, 15 de junho de 2021



Qual a sugestão de classificação da goma de 
tapioca?

• Dentre as categorias disponíveis, a que mais se assemelha ao produto é  alimento semipronto 
ou pronto para o consumo.

“alimento semipronto ou pronto para o consumo”, nos termos do art. 2º, inc. I, da 

RDC n.º 719/22, que assim define:

RDC 719/22 – Requisitos sanitários para misturas para o preparo de alimentos e alimentos prontos para consumo



Por que um alimento semipronto para 
consumo?

Porque atende todos os requisitos do art 2º, inc. I, da 
RDC n.º 719/22

• Requisitos sanitários não se encontram definidos em 
outras normas

• Não precisam da adição de outros ingredientes para o 
seu consumo

• Requer aquecimento.

https://www.confeiteiradesucesso.com/como-fazer-tapioca-receita-facil-e-rapida/ \

RDC 719/22 – Requisitos sanitários para misturas para o preparo de alimentos 
e alimentos prontos para consumo

https://www.confeiteiradesucesso.com/como-fazer-tapioca-receita-facil-e-rapida/


Quais aditivos poderiam ser utilizados para 
categoria “alimento semipronto para consumo”?

Por similaridade, a categoria de alimento 

semipronto ou pronto para o consumo pode 

utilizar os aditivos aprovados para a 

categoria de preparações culinárias 

industriais

 (categoria 20, IN 211/23).

https://app.powerbi.com/view?r=eyJrIjoiZmQ2ZDBjNTItMDFmMi00MmM5LWE4Y2QtMzBhOGZlYTU4OGUzIiwidCI6ImI2N2FmMjNmLWMzZjMtNGQzNS04MGM3LWI3MDg1ZjVlZGQ4MSJ9&pageName=ReportSection08a3239a66872bb5b7a9

RDC 778/23 – Princípios gerais, as funções tecnológicas e as condições de uso de aditivos alimentares e coadjuvantes de tecnologia em alimentos.
IN 211/23 - s funções tecnológicas, os limites máximos e as condições de uso para os aditivos alimentares e os coadjuvantes de tecnologia autorizados para uso em alimentos. 

https://app.powerbi.com/view?r=eyJrIjoiZmQ2ZDBjNTItMDFmMi00MmM5LWE4Y2QtMzBhOGZlYTU4OGUzIiwidCI6ImI2N2FmMjNmLWMzZjMtNGQzNS04MGM3LWI3MDg1ZjVlZGQ4MSJ9&pageName=ReportSection08a3239a66872bb5b7a9


Conclusão 

Tapioca é um termo genérico que denomina vários alimentos;

O teor de umidade é fator determinante para classificação de alimentos;

A goma de tapioca é um alimento semipronto constituído de fécula de 
mandioca e água, podendo-se utilizar os aditivos permitidos para a 
categoria de preparações culinárias industriais;

Solicita-se o apoio do MAPA, por meio da Câmara Setorial da Mandioca, 
para este pleito junto à ANVISA.



obrigada
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