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ATUACAO EM 28 Unidades Fixas

TODO O 4 Centros de Referéncia
el el /1 Unidades Moveis SESI e SENAI

Resende

Rio de

saneio > CENTROS DE REFERENCIA

Laranjeiras - Cinema e Audiovisual

Maracana - Tl/Joalheria/Grafica

Tijuca - Construcao Civil/Alimentos e Bebidas/ Renovaveis Firjan
Cinelandia - Saude e seguranca do trabalho



Construcao do
Centro de
Formacao

Profissional em

Vassouras

Formatura da
288 Turma de
Técnico em
Cervejaria

|

Construcao da
Cervejaria Escola
SENAI Vassouras

1992 2017

| |

Transformacao

Formatura da 12
em um Centro

Migracao para o

: Turma de Centro de
de Tecnologia de .. A .
prndu-[gs Tecnico em Referéncia Senai
Alimentares Cervejaria Tijuca
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ESCOLA DE VASSOURAS

Bebidas

+ 700
FORMADOS

CURSOS
28 TURMAS CUSTOMIZADOS

Firjansenal
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SENAI TIJUCA



Centro de Referéncia e
Firjan SENAI TIJUCA AT & bt - =

SEGMENTOS

« CONSTRUCAO CIVIL
 ENERGIAS RENOVAVEIS
 ALIMENTOS

- BEBIDAS

ATUACAO

« EDUCACAO PROFISSIONAL
« EDUCACAO BASICA

« SERVICOS TECNOLOGICOS

SELG
VERDE

» Energias renovaveis
« Captacao de aguas pluviais
» Telhado verde



Segmentos de atuacao

Eletroeletronica Construcao Civil Alimentos e Bebidas

Energia

> Instalacoes
Renovavel

prediais Confeitaria

- Modelagem da
EflCleln(fla Informacéo da Cervejaria e
Energetica Construcao cachacaria

(BIM) -
Automacao Panificacao e

Predial ENY

Métodos
Construtivos
Modernos

Bebidas nao
alcoolicas

Firjansenal
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Modalidades dos cursos

APRENDIZAGEM - 640 a 800 horas
Para qualificar o jovem maiores de 18 a 24 anos em atendimento a lei da aprendizagem.

QUALIFICACAO - 180 a 340 hora
Para qualificar o participantes a partir dos 16 anos como profissional da area, com competéncias para atuar no

segmento técnico desejado.

CURSO TECNICO - 1200 horas
Para habilitar o participantes a partir dos 16 anos como técnico de nivel médio no segmento técnico desejado.

APERFEICOAMENTO- 16h a 140 horas

Para desenvolver competéncias no participantes a partir dos 18 anos em técnicas especificas segmento técnico
desejado.

Firjan



Cursos customizados

QUALIFICACAO E APERFEICOAMENTO

Para atender necessidade especificas da empresa customizando os seguintes aspectos dos cursos:

Formato

Carga horaria

Unidades curriculares

Local de realizacao

Firjan



Servicos

CONSULTORIA E DESENVOLVIMENTO

Para solucionar demandas das empresas nos segmentos de “Alimentos e Bebidas”
« Consultoria normativa para o desenvolvimento novos produtos;

* Desenvolvimento de novos produtos;

« Otimizacao de Processos de fabricacao;

Firjan
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Aprendizagem Qualificagao Curso Técnico

Aperfeicoamento

Aperfeicoamento Avangado

= Controle de Qualidade Aplicado a
-OomdeeAs&gtnqiodanﬁdadede

Processos Cervejeiros
PromnmtoeConudedeQualidadean
Reﬁigeranm

= Higiene na Manipulacao de Alimentos
= Boas Préaticas de Fabricacdo - BPF

= Analise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle - APPCC

SEGURANCA
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= Food Defense e Food Fraud

= Rotulagem Nutricional de Alimentos
Embalados




Portifolio de CUrsos - Bebidas
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CURSO TECNICO
Técnico em Cervejaria A, 1200h
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APERFEICOAMENTO PROFISSIONAL

Andlise Sensorial de Cervejaria 24h
Producao de Cerveja Artesanal 16
Fabricacdo de Mosto Cervejeiro gl 2%
Técnicas de Lupulagem i

Tecnologia Cervejeira o

Tecnologia de Fermentacao e Maturacdo |
Tecnologia de Producdo de Cachaca de “"
Alambique de Qualidade . g
Controle de AQualidade Aplicado a ™"
Microcervejarias

Controle e Asseguracdo da Qualidade de
Processos Cervejeiros

Processamento e Controle de Qualldade.
em Refrigerantes e Refrescos
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Técnico em Cervejaria

1200 horas;

Aulas online ao vivo e aulas praticas presenciais;

Espago com laboratérios de microbiologia, fisico-quimica, analise sensorial e planta cervejeira;

Instrutores experiéncia no mercado cervejeiro;

Responsavel Técnico

Visitas técnicas;

Banca de arguigao oral;
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