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“UTILIZACAO A ULTRASSONOGRAFIA NA AVALIACAO DA
COMPOSICAO CORPORAL EM OVINOS ”

——



Quais os beneficios em vutilizar a técnica de
Ultrassonografia Real-time

N

Predicdo objetiva da gordura e percentagem de
carne magra da carcaga a partir de medidas “in
vivo”.

Ultrassom propicia medir objetivamente a
percentagem de gordura intramuscular “in vivo”

Elimina custos e tempo necessdrio para teste de
progénie para mérito de carcaca.



Qual o potencial de utilizagdo do ultrassom na
descricdo de caracteristicas de carcaca?

N

Enorme para o melhoramento de caracteristicas
de composi¢do corporal, com melhor relagdo custo-
beneficio e em menor tempo do que os testes de
progénie tradicionais.

Ultrassom oferece para indUstria de gado de corte
uma das mais potentes ferramentas para o
melhoramento genético ( Rose,2003).



Quais as vantagens de utilizar o ultrassom
em relacao aos métodos tradicionais?
N

Contribuicao da fémea na predicao do merito da
carcaca.

Consegue-se mais ligacoes e elos entre rebanhos

Maior facilidade e menor custo para mensurar a gordura
subcutanea , area de olho de lombo e marmorizacéo.



Quais as vantagens de utilizar o ultrassom em
relacao aos metodos tradicionais?

N

Ha uma informacdo mais completa do rebanho a ser
mensurado porque poderéao ter dados ja na desmama.

Avaliacoes de machos e fémeas

Grupos contemporaneos mais completos e exatos.



SITIO ANATOMICO
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Topografia anatémica entre a 12% e 13° costelas.
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Imagem de ultrassom de ovino com transdutor
de 5Mhz.




IMAGEM DE ULTRASSOM
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Figura 1.Respostas esperadas em peso de carne magra e peso de
gordura para selecdo baseada em indices utilizando medidas de
ultrassom ou medidas tedricas perfeitas (Simm et al.,1998).
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Porque avaliar carcacas
N

* As carcacas apresentam variacoes em relagdo a
caracteristicas como peso, acabamento, conformacgao;

*E também em ovutras, como a cor da carne,
quantidade de gordura intramuscular, maciez, etc.;

*Todas sdio, em maior ou menor grau, dependentes de
fatores intrinsecos como sexo, idade, genética ou
extrinsecos como manejo, alimentacdo, etc.



Classificacao das Carcacas
N

Consiste em agrupar em
classes de carcagas que
possuam caracteristicas
semelhantes ou iguais.

Ex.: Sexo, idade, maturidade,
peso, etc.



Sistemas de classificacdo das

cd I’CCIECIS

Os requisitos para os critérios de classificagdo:

Ser susceptiveis de controle pelo produtor mediante
técnicas de manejo e alimentacgdo;

Corresponder aos critérios de oferta e demanda e ter
importancia econémica;

Ser susceptiveis de serem medidos ou estimados;

As realizacdes das medidas ou estimativas dos
caracteres ndo devem intervir na sequéncia normal da
linha de abate, nem alterar as condicdes de higiene da
carne, nem integridade fisica da carcaca.



Sistemas de classificacdo das

cd I’CCIECIS

O sistema de classificagdo é o instrumento mais
adequado para oferecer ao mercado tipos de
carcacas normalizadas, ou seja, definidas pela
importdncia de suas caracteristicas quantitativas e
pelos atributos de suas caracteristicas qualitativas



Tipificacao das Carcacas

N
E a diferenciagcdo das classes

em sistemas hierarquizados,
ordenando-os de melhor para
pior, segundo alguns
indicadores.

Ex.: prime, choice, especial, AAA,
AA, B, R, A, S, |, L, etc.



Obijetivos de um Sistema de
Tipificacdo
Disciplinar a comercializagdo de animais vivos e de

sua carne;

Orientar os produtores sobre quais tipos mais
procurados pelo mercado;

Agrupar os produtos de acordo com sua qualidade
estimada.



Tipificacdo de Carcagas
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Formada de duas partes:

1) Classificagdo
Género (sexo)
ldade aproximada (denticdo ou maturidade 6ssea)
Faixa de peso

2) Tipificacdo
Conformagdo
Acabamento

Marmorizag¢do

Cor



Tipificacdo das carcagas
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O sistema brasileiro de tipificacdo foi implementado, a
partir de 1977, com a hierarquia de classes em tipos,
com as letras da palavra BRASIL.

Sistema Brasileiro de Tipificacdo de Carcacas Ovinas,
Vigor, Portaria 307, 26 Dezembro de 1990.

O sistema atual de classificagdo foi elaborado com a
finalidade de produgcdo de animais jovens com
acabamento para abate, resultando em aumento da
produtividade brasileira.



Tipificacdo das carcagas

ra.

Categoria Sigla

Cordeiro Cd

Borrego  Bo

Borregao Bg

Capao Cp

Ovelha Ov

Carneiro Cr

Da classificagao dos animais:

Caracteristica

Ovino jovem, macho, castrado ou nao,
e fémea, com dentes de leite, sem
queda das ping¢as e com peso minimo
de carcaga de 6 kg.

Ovino jovem, macho, castrado e
fémea, apresentando no miximo as
pin¢as de segunda denti¢ao, sem
queda dos primeiros médios e com
peso minimo de carcaga de 15 kg.

Ovino macho castrado e fémea, com
evolugao dentdria incompleta (até seis
dentes incisivos definitivos), sem queda
dos cantos da primeira denti¢ao e com
peso minimo de carcaga de 17 kg.

Ovino macho adulto, castrado, comi
mais de seis dentes incisivos i
segunda denti¢ao e com peso minimao
de carcaca de 19 kg.

Serao enquadradas nesta categoria
todas as fémeas aclultas, com mais de
seis dentes incisivos da segunda
denticao e com peso minimo de
carcaca de 16 kg.

Ovino macho nao castrado,
considerado como tal a partir da queda
das pin¢as da primeira denti¢ao.
Enquadram-se também nesta categoria
os chamados “rufices”.

b. Da tipificacao de carcagas:

A tipificagao de carcaga obedecerd aos parametros de
sexo e maturidade, conformagao, acabamento e peso.

Sexo-maturidade: o sexo é verificado pela observa¢ao dos
caracteres sexuais, e a maturidade fisiolégica, pelo exame
dos dentes incisivos.

Sexo: sao estabelecidas as seguintes categorias:
Macho — M: estao englobados neste item os machos
inteiros;
Macho Castrado — C: estao englobados neste item os
machos castrados;
Fémea — F: estao englobadas neste item todas as fémeas;

Maturidade: serao estabelecidas as seguintes categorias:
Dente de leite — D: animais com apenas a primeira
denticao, sem queda das pingas;

Pingas — P: animais castrados ou fémeas, a partir da
queda das pincas da primeira denti¢do até o
desenvolvimento total das ping¢as da segunda denti¢ao,
sem queda dos primeiros médios;

Seis dentes — 6: animais com até seis dentes definitivos
sem queda dos cantos da primeira denticao;

Oito dentes — 8: animais possuindo mais de seis dentes
definitivos.



Tipificacdo das carcagas
e

Conformacio: Expressa o desenvolvimento das massas
musculares. Este parimetro é obtido pela verificacao dos
perfis musculares, os quais definem anatomicamente as
regides de uma carcaca. A medida que a carcaga torna-se
convexa, exprimira maior desenvolvimento; quando concava,
refletird menor desenvolvimento muscular.

As carcagas serao descritas da seguinte maneira:

- Carcacgas Convexas - C;

- Carcagas Subconvexas - SC;

- Carcacgas Retilineas - RE;

- Carcagas Subconcavas - S;
- Carcagas Concavas - CO;
- Carcacgas Destinadas a Industrializagao - L.

Acabamento: expressa a distribui¢ao e a quantidade de
gordura de cobertura da carcaga, sendo descrito por meio
dos seguintes nimeros:
1 - Magra - gordura ausente;
2 - Gordura escassa - de 1 até 2 mm de espessura;
3 - Gordura mediana - acima de 2 até 5 mm de espessura;
4 - Gordura uniforme - acima de 5 até 10 mm de espessura;
5 - Gordura excessiva - acima de 10 mm de espessura.

A afericao da gordura é realizada na carcaga, em dois
locais diferentes, a saber:

- Sobre a massa muscular superior e latero-superior do

traseiro (musculos biceps femural e semitendinoso);

- Sobre as vértebras sacrais, lombares e toracicas; nestas,

particularmente, entre a 122 e a 132

Peso: refere-se ao peso da carcaga quente obtido logo apds
o abate.

Os limites de peso sao estabelecidos por categoria, para
enquadrar as carcagas nos seguintes tipos:
B-Cd-6kg Bo-15Kkg;
R-Cd-6kg Bo-15Kkg;
A -Bo-15kg; Bg- 17 kg;
S-Cp-19kg; Ov-16Kkg;
I -Cp-16kg; Ov-13kg; Cr-17 kg;
L - Sem especificagoes.



Tipificacdo das carcagas
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Tabela. Resumo do Sistema de Tipificagdo de Carcacas Ovinas no Brasil

ipo Maturicdlade Sexo Conformacao Acabamento Peso Minimo

D-P M-C-F C-SC 2a3 Cd - 6 kg

Bo - 15 kg

D-P M-C-F  C-SC-RE 223 Cd - 6 kg

Bo - 15 kg

6 G FH R CISCRE-S l1a3 Bo - 15 kg

Bg - 17 kg

8 C-F C-SC-RE-S 1ai4 Cp - 19 kg

Ov - 16 kg

M-C-F C-SC-RE-S-CO 125

SEM ESPECIFICACAO




Tipificacdo das carcagas
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Ponto negativo:

Este sistema ndo oferece a mesma oportunidade de avaliagdo para
as diferentes racas e tipos de carcaca produzidos no Brasil, pela
variagdo da morfologia e maturidade das racas de expressdo no

pais.



Classificar ou Tipificar ¢
N

Classificacdo
Ndo diferencia os produtos por qualidade

Deixa por conta do mercado o definicdo do melhor
produto

Tipificagdo
Ndo considera as diferencas (exigéncias) dos diferentes
mercados
Problemas para regidoes que ndo atinjam as classes de
bonificacdo
Dificuldade de revisdes periédicas em nivel nacional

® Mudang¢a na demanda do mercado
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